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4 ATUN ALETA AMARILLA EN AGUA 86

S.AVENA EN HOJUELAS 80

6. CACAHUATE NATURAL 94

7. CEBOLLA 97

8. CEREAL FORTIFICADO TIPO PAPILLA MENORES DE 6 A 24 MESES 107

9, CHICHARQ ¥ ZANAHORIA 105

10. CIRUELA PASA EN BOLSA 109

1. FRIJOL BAYO REFRITO T2

12. GARBANZO TS

13. HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO 118

14. HUEVO FRESCO 122 ' _

15. LECHE ENTERA POLVO ADICIONADA CON VITAMINAS AY D 125 _

17. LECHE DESCREMADA POLVO ADICIONADA CON VITAMINAS AY D 24040 130
18. L ECHE DESCREMADA POLVC ADICICNADA CON VITAMINAS AY D500 g 135
19. LENTEJA EN GRANQO 140

20. LIMON 3 kg 144

ZLLIMON500g 149

22. MANZANA Zkg 154

23. MANZANA 500 g 158

24. PAPA 162 '

25. PASTA PARA SOPA INTEGRAL 166

26. POLLC DESHEBRADQ 170

27. SARDINA EN SALSA DE TOMATE 173

28. SOYA TEXTURIZADA 176

29. ZANAHORIA 179
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INTRODUCCION

Las presentes Especificaciones Técnicas de Calidad e Inoccuidad, se realizaron racopilando
informacién de la normatividad oficial mexicana, normas mexicanas vy reglamentos
internacionales, con el fin de reducir riesgos de contaminacion por agentes fisicos, guimicos y
biolGgicos, resuitado de Ia adufteracion, ¢ derivado de un manejo inapropiado de los insumeoes
alimenticios. ' ' '

CONSIDERACIONES GENERALES

Con ef objetive de contribuir a un estade nutricional adecuado en los. grupos de atencion
prigritaria, el SNDIF establece gue los insumos alimenticios otorgados en los programas, no

deberdn exceder los limites de nutrimentos criticos que los podrian hacer.acreedores a sellos
de advertencia en su etigquetado,

Para dar cumplimiento a los perfiles nutrimentales se debe dar seguimiento a lo estipulado
en la medificacion de la NOM-051-SCFIfSSAT-2010-FEspecificaciones generales de etiquetado
para alimentos ¥ bebidas no alcoholicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria
publicada en el Diario Oficial de ia Federacién el 27 de marzo de 2020, la cuat. menciona que
un sello de advertencia es un elemento grafice que indica el contenido en excaso de energia,
nutrimentos criticos e mgredlentes que representen un. riesgo a la salud en un consumo
excesivo. Por lo anterior se establecen los limites mdximos nutrimentales a tﬂdﬂs los insumos
alimenticios entregados en los programas de ia EIASADC

Energia | Azucares EG;::!&: das Grasas trans Sndiu |
Solidos en|<  275|<10% del total { <10% cdel | <1%6 del total | <300 myg
100 g de| keal de ehergia | total delde epnergia|
producto totales | provenientes de | energia provenientes | Bebidas sin
Liquidos en|< 275! azucaresiibres ] provenientes | de grasas |.calorias: -
100 mi de | kcal de  grasas | trans |« 45 mg de
producto totaies saturadas sodio

Los insumos deben presentar etiquetas originales con la declaracidn nutrimental, no se
aceptan dobles stiquetas o scbre etiquetado en la declaracion nutrimental.

Las especificaciones del embalaje sera las siguientes; cajas de carton de doble o triple
corrugado doble cara, flauta tipo A, B o C, resistencia minima de ECT 29, resistente, Inocuo,

gue no altere 1a calidad de ios insumoes, gque mantenga las propiedades fisicas y sensqri Sy
gue evite su contaminacion, que ofrezca proteccion para impedir st deterioro extetior, qu
facilite su manipulacién y almacenamiento, asf como su distribuclén. El recipiente tendra

capacidad de resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, contara con las
levendas:
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D I F Sisterna pata el Desarrollo Integral de §a Famiiia del Estado de Durenge

« Lla leyenda PEF {Presupuestc de egresos de la Federacion) vigente “Este programa es
ptiblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido &i uso para fines distintos
a los establecidos en el programa”.

« Logotipos correspondientes {Pleca institucional)

s  Contenido de {a dotacion

= Pais de origen

=  Nombre del programa

La forma de la caja no puede ser cubico, tendréd una forma ta cual permita realizar estibas y el
peso se distribuyd entre las misma, para cual se sugiere sea rectangular y cumpla con las
caracteristicas antes mencionadas, la cinta adhesiva sera de fusién en caliente para sellado
industrial manual o automatizado de cartdn, para peso mediaho y/o pesado dependiendo de
la carga. Bl acomodo de las cajas tratara de cubrir ¢l drea total de la tarima, cada 2 camas de
cajas colocar un separadar puede ser cottdn, que sirva come estabilizador de la carga, a su vez,
realizada las estibas, colocar esquinerss para reforzar los dngulos y que ayude como soporte
para evitar movimientos y maltratos en las cajas.




D l F Sgstema para el Desarallo integral de ks Familia del Estado de Durange
Licitacitn Pablica Maclanal LEJE/DIR OO 2025

SSrLrc pusa o B b _ EDQUIEiQiC}N DE INSUMOS PARA LA E]ECUCTE!N_ DE LOS PFROGRAMAS:
ALIMEMNTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

| I
e
~BURANGE -

ESPEC] FIC&CIDNES TECNICAS DE_CALID&D
Estructura de las ETC:

1Nombre del insumo

2.Descripcién: Consiste en una breve explicacién det insumo, con el fin de detailar sus
caracteristicas. Se puede incluir en esta, la dencminacién comercial, la presentacion, procesos
alosguees sometidc:, sus propledades o alguna particularidad a destacar.

3.Caracteristicas sensorlales: Prnpledades percnbidas por medio de [05 sentldos comao scan
colot, sabor ofor, textura}.r aspecto. '

4.Caracteristicas mici’obiuldgicas: Aquellas que indican la cantidad maxlma de
ma::rc:-orgamsmus permltldc}s de acuerdo la normatividad de cada insumo ai[mentarfo por
ejemplo: microorganismos coliformes, mohos v Ievaduras mesufllos aemblos etc.

5 Caracteristicas fisicoguimicas: Establecen los aspectos que permiten asegurar la calidac dei
Insurac mediante la mediclén de parametros como la humeadad, pH, acidez, sdlidos solubies,
etc. Ademaés, establecen las caracteristicas nutrimentales de los alimentos, su composicién de
macronutrientes {(hidratos de carbono, proteinas, grasa, etc) y micronutrientes {fvitaminas y
rminerales). Estas especificaciones permiten la identificacién de posibles irreguiaridades como
adulteraciones o faisificaciones. Ademas de dar cumplimiente a la normatividad vigente,
deben estar alineados con los Criterios de Calidad Nutricia establecidos en |a EIASADC vigenite.

6.Caracieristicas texicoldgicas: Aqueilas que establecen los limites méxinmos permisibles de
contaminantes toxicos como: metales pesados (plemo, cadmio, mercurio, arsenico, entre
otros) y grasas oxidadas [(ndice de peroxidos),

7.Materia extrafa: Se establece los limites maximes permisibles de contaminantes visibles, por
eiemplo, fragmentos de insectos.

8.Vida de anaguel: Establece el tiempo en el cual el insumo alimentario conserva intactas
todas sus caracteristicas nutrimentales, sensoriales, de calidad e inocuidad, sin modificacionas
considerables para ser consumido por los beneficiarios.

g .Condictones de aimacenamiento: Indica las condiciones en las que el insumc debe ser
cohservado tomande en cuenta parametros como temperatura, humedad relativa y limpieza

del entorno, entre otros. Dichas condicionas son de suma importancia ya dque de éstas
depende que las propiedades sensoriales, nutrimentales y de calidad del insumo alimentario

s& conserven sin alteraciones hasta su fecha de caducidad o consumoe preferente.,
10.Caracteristicas del envase y embalaje; Sefalan las caracteristicas requeridas de m;m?;l-,k
dimensiones, propiedades y forma del envase para garantizar ia proteccién de los insumos,

reduciendo el riesgo de contaminacién. Los envases y embalajes deben ser no toxicos, no
deben presentar una amenaza para la inocuidad y calidad de los insumos alimentarios, deben
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prevenir dafios y permitir un etiquetado apropiade. El embalaje debe ser de un maierial
resistente gue brinde proteccién al insumo alimentario durante su distribucion,

T.Caracterlsticas de etiquetado: Los insumos alimentarios deberan ir acompafiados de
informacion clara y veraz asegurando gue 1a persona que los recibe y/o consuma, disponga de
instrucciones claras que le permitan elegir, manipular, almacenar y preparar el insumo
alimentario en condiciones inocuas y correctas. Lo anterior se deberd establecer conforme a
lo estabiecido en la EIASADC vigente.

Para dar transparencia a la operacién y el uso de los recursos de los programas alimentarios,
es importante incluir en el envase de cada uno de ios insurmos alimentatios, conforme al
Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente, |a leyenda: "Este programa es pablico, ajeno
a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos & los establecidos en
el programa”.

12.Descripeidn de procesos: Con ef fin de garantizar cue € proceso de elaboracidn 0 empague
del alimento cumpia con las practicas de higiene necesarias que eviten suU contaminacion, Se
establecen los requisitos minimos a cumplir de acuerde con la normatividad vigente y
aplicahle. Lo anterior, conforme a fa Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1- 2008 Practicas
de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementes alimenticios y aquellas gue
apliquen a tas caractetisticas def insuma.

13.Criterios de acepiacion vy rechazo: Se inciuyen los aspectos béasicos que debe cumplir e
insuMg en cuantc apariencigfaspecto, envases, fecha de caducidad y condiciones de
transporte, para que, durante la recepcién de! insumo se evallie y pueda ser aceptade o
rechazado.

4.Referencias: Se enlista la narmatividad vigente y aplicable gue sustenta la informacion
contenida en ta ETC. Es importanie mencionar que ias normas se citan con el cédige y nombre
completo.

SIMBOLOS Y ABREVIATURAS

%% - Porciento

ug - Microgramo

Cal - Caloria (Equivalente a una kilocaloria)

d - SGramo
Kcal - Kilocaloria \k
L - Litro

mg - Miligramos

rmL - Miitlitros

NP - Numere mas probakble

Ul - Unidades Internacionales

UFC - Unidad formadora de eolonias VMR - Valar Nutrimenial de Referencia CODEX - Morma
del Codex Alimentarius ' _

COFEPRIS- Comision Fedearal para la Proteccion cantra Riesgos Sanitarios.

NMOM - Norma Oficial Mexicana

MMX - Morma Mexicana
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1.1 Descripcion
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1. ACEITE VEGETAL 900mL

Estos aceites pueden ser elaborados de manera exciuslva a partir de un solo tipo de semilla,
lo que da lugar a un aceite vegetal puro, o bien a partir de la combinacion dé diferentes aceites

vegeiales,

La norma mexicana NMX-F-223-SCF|-2071 “Alimentos - Aceite Vegetal Comestible -
Especificaciones” detalla gue son aquellos que se hayan obienido por extraccidn de
cuaiguiera de las siguientes plantas oleaginosas o de sus variedades aprobadas para
alimentacién humana ajonjoli, cacahuate, cancla, cartamo, girasol, maiz, olivo, paima, s'oyao
de cualquier otra oleaginosa aprobada para cnnsumc: hurmano por la Secretana de Salud, v

due ademds deberan refinarse.

1.2 Caracteristicas sensoriales

Caracteristicas

Especificacion

Color Caracteristico del producto; transparente

Aspecto Liguido transparente y libre de cuerpos extrafios a 20°C -

Sabor Caracteristico del producto, exentc: de sgbores extrafios o
ranclos

Olor Caracteristico del producto, exento de clares extrafios o

rancios

1.3 Caractetisticas {lsicoguimicas

Minimo |{Maximo | Métedode prueba

Especlficaciones
. mL
Con.temdo neto 200 .
Acidos grasos |ibras en 9 - 0.05 NMX-F-101-SCFI-2072
Humedad y material volatilen % | - 0.05 NMX-F-21-SCFI-2006
Color {escala de Lovibond) - 30A-35R NMX-F-136-5CFI-2012
Prueba fria a 0° en horas 5-5 - NMX-F-225-SCH-2014
Estabitidad GSla T10°C L - NMX-F-012-SCF-2010
Impurezas insolubles en % - 0.07 NMX-F-215-SCF-Z2006
Sodio Z00mg/i00
miL
Acidos E:Jrasos trans en % - 35 NMX-F-089-SCFI-2008
1.4 Caracteristicas toxicoldgicas \k
Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/Kg) : B
Hiarro 1.5 .
Cobrs a1
Plomo C.i
Arsénico a1
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T4 1Anticxidantes

Antioxidantes Limite maximo
Tocofercles 005

Galato de propilo {OB) .M

Terbutil hidroguinona (TBHQ) 02

Butirato ce hidroxianiscl (EHA) Q.01

Butirato dfe hidroxitolueho [BHT) 0.02
Combinacién de GP, TBHQ, BHA y BHT, | 0.02

sin exceder limites individuales

Palmitato de ascorhilo 0.02

1.4.2 Antioxidantes sinergicos
Acido citrico o acido fosforico grado allmentlcm [0.005 %% maximo).

1.4.3 Aditivos

Solo se podran utilizar los aditives listados en el Acuerdo por el que se determinan |os aditivos
y coadyuvantes en alimentes, bebidas y suplementos alimenticios, su usc y dispesiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el misme, con sus modificaciones.

1.5 Materia extrafia

Ei producto debe de estar libre de cualquier materia extrafa, como, por gjiemplo:
- Excretas de roedor
-  Pelos de roedor
- Fragmentos de insectos

1.6 Vida de anaguel

Es gl tiempo durante el cual un alimento es seguro ¥ conserva un nivel de calidad sanitaria
aceptable para su consumo, bajo condiciones espacificas de procesamiento, envasado y
almacenamianto, a partir de la recepcion en el SEDIF.

1.7 Condicicnes de almacenamiento

El envase debe estar fabricado de material sanitaric, inoccuo v resistente, gue no reaccione con
el alimente ¢ altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, senscriales y. nutricionales. Ei
embpalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a tos envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion, aimacenamiento y
distribucion. £ recipiente tendrd la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacias vacics, cuyc movimiento provoque {a ruptura o deterioro del alimento

Las condiciones de almacenamientc deben ser adecuadas al tipo de materia‘?ﬁg\
alirmentos, beblidas o suplementos alimenticios gue se mangjen. Se debe contar con controles
que prevengan la contaminacion de los productos. En este producto se deben aplicar ias
siguientes condicionas:

- Temperatura adecuada: entre 14 y18°C

- Lugar: fresco y oscurg, alejado de fuentes de calor y luz d:recta

- Ewitar: almacenar en refrigeracion, ya gue puede solidificarse y perder propiedades
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l F Slsteina para el Desarrallo Indegial e la Famillia del Estado de Durango

Ei control de plagas es aplicable a todas las areas del almaceén incluyendc el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir Iz infestacién y con elio limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearios, {os Unices permitidos son los gue han sido reglstrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

18 Envase y embalaje

1.8.1 El envase delbe estar fabricado de material sanitario, inocuc y resistente, gue no reaccions
con & alimento o altere sus caracteristicas fisicas, gquimicas, sensoriales y nutricionales, El
embalaje, debe ser de rmaterlaf resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su detericre al exterior, a la vez gue facilite su manipuiacion, almacshamiento y
distribucion. El recipiente tendra fa capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimierdo provogue la ruptura o deterioro del alimento.

1.8.2 A criterio del fabricante, deben anotarse los datos necesarios donde se utilicen los criterios
de la norma NOM-051-5CFI/S5A1 para identificar el producto vy todos aguellos otros gue se
juzguen convenientes, tales como las precauciones que deben tenerse en el manejo y uso de
los emibalajes, codigo de producio, vy su fecha preferente de consurno vy las condlcmnes
recomendadas para el almacenamiente ded producto

1.9 Etiquetado

ta etigueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en la NOM- a51- -SCFI/SSAT-
2013, incluir ia leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualguier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®, cumplir con la Guia de
imagen Grafica Institucional vigente, asl como lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en la etigueta debe ser de grade alimenticio. Ef envase del producto {iebe Incluir ta
declaracién nutrimental con la siguients informacion:

Declaracion nutrimentai Cantidad por100 g 0100 mb
Contenida energética® kcal
Proteinas '
Crasas totales
Grasas saturadas
Grasas Trans
Hidratos de carbono disponibles
Azlcares
Azicares ahadldos
Fibra dietética
Sodio
Infermacion adicional®:
*Ademas de la declaracion por 1009 o 100mL se debe declarar por, el contenido total del
envase, opcionaimente se pugde declarar por porcion.

=Vitaminas y minerales. - \)\

1.1C Proceso

Con el fin de garantizar gue todo el procese produciivo del alimento cumpla con los requisitos
rninimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la
planta procesadora cumpla con lo establecido en la NOM-251-55A1-2002.

atﬂiﬂtﬂlﬂ gtﬂtﬂtﬂ
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1.11 Criterios de aceptacién en la recepcién del insumo,
F] afimento se acepta o rechaza de acuerdo alos mgmentes criterios

Pardmetros

Aceptacién

Rechaza

Aparienciafaspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sepnsoriales establecidas

Calor, olor, y aspecto diferente
de {as caracter{siicas sensoriales
estabiecidas.

Ervase

Integro. No debheé presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencias de faunas nochvas. -

Fecha de caducidad o de
consumao preferente

Vigente

YVencida

Condiciones de transperte

Vehiculo iimpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

rlaga

Vehiculo sucio, con derrame de
productos, presencia de malos
clores ¢ presencia de plaga

REFEREMNCIAS

1. Norma Mexicana NMX-F-223-SCFi-20T1 “Alimentos - Aceite Vegetal Comestible -

Especificaciones”

Z. Norma Mexicana NMX-F-808-5CFI-2018 ~Alimentos - Aceite vegetal Comestible -

Especificaciones"

3. Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, sU Uso vy disposiciones sanitarias.

4, Proyecto NOM-109-55A31-1984. Proyecto de Norma Oficial Mexicana, bienes v servicios.
Procedimientos para la toma, manejo v transporte de muestras de alimentos para su

aindlisis microbioldgico.

5. Morma Cficial Mexicana NOM-251-55A1-2008, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
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2. ACEITE VEGETAL 500 milL
2.1 Descripcién
Estos aceites pueden ser e!ahc:-radus de manera exciuswa a partir de un solo tipo de semllla
lo que da lugar a un aceite vegetal pure, o bien a partir de lacombinacion de diferentes aceites
vagetales,

La norma mexicana NMX-F-223-SCFi-2011 “Alimentos - Aceite Vegetal Comestlbie -
Especificaciones” detafla gue son aquelios aiie se ‘hayan obtenido por “extraccién de
cualgquiera de las sigulentes plantas oleaginosas o de sus variedades aprobadas para
alimentacidn humana: ajonjoli, cacahuate, canacla, cartamo, girasol, mafz, olive, palma, soya o
de cualauier otra oleaginasa aprobada para consumo humano por la Secretaria de Salud, y
que ademas deheran refinarse.

2.2 Caracteristicas sensoriales

Caracteristicas | Especificacion _

Color - . Caracteristico déf producto, iransparente

Aspecto ' Liguido transparente y libre de cuerpos extrafios a
20°C

Sabar Caracteristico del producto, exento de sabores
extrafios o rancios

Olor Caracterstico del producto, exento de olores extrafios
O rancios

2.3 Caracteristicas fisicoguimicas

Especificaciches Minimo | Maximo | Método de prueba

e . : mi

Contenido neto . 500 — . -

Acidos grasos libres en % - - 0.05 T NMX-F-101-5CFi-2012 -

Humedad y materia volatilen % | - 005 - | NMX-F-211-5CFi-2006

Color {escala de Lovibond]) - 30A-3.5R MMX-F-116-5CFH-2012

Pruebha fiia a 0" en horas 5-5 A T MMX-F-225-5CFi-2014

Estabilidad OS] a TIO°C 5 - MMX-F-012-SCFI-2A10

impurezas insclubles en 9% - 0.02 NMX-F-215-SCFI-2006

Acidos grasos trans en % - 35 NMX-F-089-SCFI-2008

o 300mgloc

Sodio mL |
2.4 Caracteristicas toxicologicas \K

Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/fig}

Hierro 1.5

Cobre Q1

Plomo D1

Arsenico 2l
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241Antioxidantes
Antioxidantes Limlte maximoe
Tocofercles 0.03
Galato de propilo {GB) D.07
Terbutil hidroguinona {TBHQ) a0z
Butirato de hidroxianisol (BHA) 0.01
Butirato de hidroxitolueno (BHT] 0.02
Combinacidn de GP, TBHQ, BHA vy BHT, | 0.02
sitn exceder limites individuales
Palmitato de ascorbilo 0.02

2.4.2 Antioxidantes sinérgicos
Acido citrice ¢ dcido fosférico grado alimenticio (0.005 % maximol.

243 Aditivos

Solo se podran utilizar ios aditivos listados en e! Acuerdo por e gue se determinan |os aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su use y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus medificaciones?

2.5 Materia sxtrana _

El producto debe de estar libre de cuaiguier materia extrafia, comeo, por ejemplo:
- Excretas de roedor
- Pelos de roedor _
- Fragmenios de insectos

2.6 Vida de anagquel

Es el tiempo durante e cual un alimento es seguro y consetva un hivel de calidad sanitaris
aceptable para su consumo, bajo condiciones especificas de procesamiento, envasado y
aimacenamignto, a partir de la recepcion en el SEDIF.

2.7 Condiciones de almacenamiento

E! envase debe estar fabricado de matertial sanitario, inocuo y resistente, gue no reaccions con
el alimente o altere sus caracterisiicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales. £l
embalaje, dabe ser de material rasistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez gue facilite su maniputacién, almacenamiente y
distribucién, El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuye movimiento provoque la ruptura o deteriore del alimento

Las condicicnes de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de materia prima,
aflmentos, bebidas o suplementos alimenticios gque 52 manejen. Se debe contar con controles
que prevengan la contaminacidn de los productos. En este producto se deben aplicar las
siguientes condiciones:

- Temperatura adecuada: entre 14y 18°C
- Ludar: fresco y oscuro, aiejado de fuentes de calor v luz diracta
- EBvitar: almacenar en refrigeracion, yva aue puede solidificarse v perder propiedades
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El control de plagas es aplicable a todas las dreas del aimacén incluyendo el transporte, Sa
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con elic iimitar el uso de
plaguicidas. En case de emplearlos, ios tinicos permitidos son los gue han sido registrados pnr
CICOP|AFEST o COFEPRIS para su uso en planfa de alimentos.

i
2.8 Envase y embalaje -
1.8.1 El envase debe estar fabricacto de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccions
con ¢l alimento o altere sus caracterfsticas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales, El
embalgje, debe ser de material resistante que c-frezca 1a proteccion adecuada 8 los envases
para impedir su deterioro al exterjor, a la vez gue facilite su manipulacién, almacenamiento y
distribucian. E] recipiente tendra la capacidad .para resguardar {a totalidad de'las piezas sin
dejar espacios vacios, cuye movimiento provogie la ruptiura o deteriore del alimento.

282 A ciiterio del fabricante, deben anotarse los datos necesarios donde se utilicen los
criterios de la norma NOM-051-SCFI/55A1 para identificar el producto v todos aglellos otros
que se juzguen convenientes, tales corno las precauciones que deben tenerse en el manejo y
usc de los embalajes, cédigoe de producte, v su fecha preferente de consume ¥ las condiciones
recomendadas para el almacenamiento del produ-:to '

2.9 Etiguetado

La etigueta del insumo debe dar cumpiimiento a lo establecido en la NOM-051-SCFIfSSAT-
20190, incluir la leyenda "Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido pelitico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con fa Guia de
imagen Grafica institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en la etigusta debe ser de grado alimenticic. El envase del producto debe incluir la
declaracién nutrimental con la siguiente informacian:

Declaracion nutrimental Cantidad por100 g o100 mL
Contenido energético* keal
Proteinas
Crasas totales
{rasas saturadas
Grasas Trans
Hidratos de carbono disponibles
Azdcares
Azicares anadidos
Fibra dietetica

Sodio g - 7
Informacidn adicional™

“Ademas de la declaracién por 100g © 100mlL se debe declarar por €l contenido total dei
envase, opcionaimente se puede declarar por porcmn

*Witaminas y minerales.

Jeea Ieweq
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210 Proceso

Con &l fin de garantizar gue toda el proceso productive del alimento cumpla con |os requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la

planta procesadora cumpla con lo establecido en la NOM-251-SSA7-2009.

211 Criterios ¢le aceptacion en la recepcion del insumae
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientas criterios

Aparienciafaspecto.

caracteristicas sensariales
astahlecidas

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor vy aspecto, de [ Color, olor, y aspecto
acuerdo a las | diferente de jas

caracteristicas senscriales
establecidas.

Envase

integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas

Condiciones de transporie

de malos olores, sin restos
de alimentos vy sin
evidencia de plaga

roturas, rasgaduras, fugas o | © evidencias de faunas
evidencia de fauna nociva | hocivas.
Fecha de caducidad o de |, . ' .
Vigente Vencida
consuma preferente :
Vehiculo limpio, ausente | Vehiculo sucio, con

derrame’ de productos,
presencia de malos clores
o presencia de plaga

REFEREMNCIAS
6. Norma Mexicana NMX-F-223-5CFI-201 “Alimentos - Aceite Vegetal Comestibie -
Especificaciones”
7. Norma Mexicana NMX-F-808-SCFI-2018 “Alimentos - Aceite vegeta! Comestible -
Especificaciones”

8. Acuerdo por el que se determinan ios aditivos v coadyuvantes en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposicicnes sanitarias.

3. Proyecto NOM-109-S5A1-1994. Proyecto de Norma Oficial Mexicana, kienes y servicios.
Procedimientos para {a toma, manejo y transporte de muesiras de alimentos para su
analisis microbiolagica.

MNortma Oficial Maxicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el procesoe de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. '

1C.




Sls’tama para &| Besarroflo Intagral de |a Familla de| Estade de Durango
I F Licifacion Pabfica Maciona! LR/ EDIROO 202
[eahnno.Lo INTLGAN ADQUFSIE!GN BE INSUMOS PARA LA FIECUCION DE LOS PROGRAMAS:
ALMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCEA SOCIAE ALIMENTARIA

3. ARROZ SUPER EXTRA

3.1 Descnpcmn

Esunasemiiladela planta Oryza sativa, es un cereal que es considerado como alimento basico
en muchas culturas, ademds es ampliamente cultivado y utilizado, siendo el segundo cereal
mas cultivado en todo e mundo despugs del maiz.

3.2 Caracteristicas sensoriales

Caracteristicas Especlficacion

Color . Blance, caracteristice del arroz pulido

Olor ' Céracterhti_cﬂ det grano de arroz sanp, seco y
limpio. En ningtn grado de calidad se parmite
que el granc presente olores de humedad,
fermentacién, rancidez, enmohecimiento o©

. _ _ putrefaccion

Aspecto Caracteristico del grano de arroz sang, seco y
limpio. Libre de plagas ¢ impurezas, como
tierra, piedrasu otros.

3.3 Caracteristicas fisicoquimicas . .
oo s { Limite (%5

Especificacion | Stper Extra

Contenido neto Bolsa de 1 Kg

Humedad 10 minimeo - 4 maximo

Tipo de grano

Grano entero ' Minimo 92

Grano quebrado Maximo 8

Total 100

Variedades L .

Contrastes ' o580

Afines ' : ' 2.00

Total ' 250

Granos dafados

Insectos y microorganismos - 110,

Manchados por calor 1.C

Total 2.0 '

Granos defectuosos \ﬁ

Palay 0.005

Mal puiidos 2.000

Cuticula roja 1.000D

Estrefiados 7.500

Granos yesosos 4000

Total 14.505
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Extra largo: == 7.5 mm
Largo: 6,60 a 7.42 mm
Medio; 560 a 6.52 mm
Corto: </= 552 mm

Tarnanho del grano

%4 Caracteristicas toxicoldgicas

Contaminantes quimicos Limites maximos
Aflatoxinas - _ 20 pgi Kg
Piomo 0.5 mg/Kg
Cadmio 0. mgfKg

3.5 impurezas y Materia Extrafa
Se acepia gue el grano de arroz pulide presente hasta un 0.5% de impurezasy materia extrafa
en peso, y de este parametro, o mas del 0.3% de servillas de maleza.

Cualquier cuerpo o materia distinta al grano de atroz pulido, incluyendo las partes del grano
que pasen a través de una criba de orificios circutares de 1.40 mm de didmetro, se considera
impureza o materia extrana.

No debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, ne mas de un peto de roedor y estar
exento de sus excretas, en 50 ¢ de producto.

3.0 Vida de anaquel

Es el tiempo durante el cual un alimento es segure ¥ consernva un nivel de calidad sanitaria
aceptable para su consumo, bajo condiciones especificas de procesamiento, envasado y
almacenarniento, sin camblos en sus propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas v
sensoriales, a partir de |3 recepcion en el SELIE

3.7 Condiciones de almacenamiento

El aimacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacte de} producto con
nisos, paredes, techos o superficies sucias. El control de plagas es aplicable a todas las areas
del almacén incluyendo el iransporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir ia
infestacion ¥ con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos
permitidos son los que han sido registrados por CICOPLAFEST 0 COFEPRIS para su uso en
planta de alimentos

3.8 Fnvase y embalaje \k

El envase cebe estar fabricado de material sanitario, inocuoe y resistente, que no reaccicne con
el alimento ¢ altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales y nutricionales. Para &
embalaje se debe usar material resistente gue ofrezea la proteccian adecuada & los envases
para impedir su deterioro al extetior, a 1a vez que facilite su manipuiacion, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad de las plezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del glimento.

3.9 Etiguetado
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La etiqueta del insumo debe dar cumpliriento a lo establecido en fa NOM-051-SCFI/SSA1-
20106, incluir la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cuatquler partido politico. Queda
prohibide el usc para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con fa Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi come lo especificado en la FIASADC vigente. La tinta
en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. :

3.10 Procesos

Con &l fin de garantizar que todeo gl procese productive del allme-nto cumpia con los requisitos
minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su contaminacion, es importante gue ia
planta procesadora cumpla con [o establecido en la NOM-251-55A-2009.

3.1 Criterios de aceptacicn de |a recepeidn del insumo
El alimento se acepta o se rechaza de acuerdo a los siguientes critertos:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor vy aspecto, de .
acuerdo 5  las Color, olor, y aspecto diferente de

Aparienciafaspecto las caracteristicas sensoriajes

caracteristicas sensoriales - L
establecidas establg;ldas,
integro. No debe presentar
Envase P roturas, rasgaduiras, fugas o

evidencia de fauna nociva

Rotos, rasgados, con fugas o.
evidencias de faunas nocivas.

fecha de caducidad o de

consumo preferente Vigente Vencida

Vehiculo {impio, ausente
de malos olores, sin restos
de  alimentos @ ¥y sin
evidencia de plaga

‘Vehiculo sucio, con derrame de
productos, presencia de malos

| Condiciones de transporte _
' olores o presencia de plaga

Certificacidn - .
El presente insumo debera contar con.una certificacion: FS5C 22000 Food Safety System
Certification Version 5.1, vigente aplicabie a la manufacturacion de productos de arroz. EL
SEDIF SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE REALIZ&R VERIFICACION A LOS CEFET]F!CADDS
PRESENTADDS EN ESTOS TERMINGOS,

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones gue eviten su contaminacion tat
como se astablece en el numeral 513 de la NOM-25i-55A1-2002. Debe llevarse a cabo en
-vehiculos limpios, protegidos de contammacmn [slsT piagas o de ccntammantes fisicos,

Guimicos y bioldgicos.. _ o
REFERENCIAS | \
-1 NORMA OFRCIAL ME}{ICANA NGM 080-SCFi-2016, "ARRCZ DEL ESTADO DE MORELOST
2. Noima. Mexicana MNMX-FF-035-SCH-2017 Productos Alimnenticics Para Consumo
Humano - Cereales - Arroz Pulido {Oryza -Sativa L) ~ Especificaciones ¥y Métodos de
Frueba.
3. Norma Cficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus
productos, Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas. Alimantos a base de:

DA N DD
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cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion, Disposiciones y especificaciones sanitarias y nuttimentales.
Métodos de prueba

4. Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidasy
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. NORMA Oficial Mexicana NOM-251-§5A1-2009, Practicas de higiene para ¢! procese de
alimentos, bebidas o suplementos allmenticios
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. 4. ATUN ALETA AMARILLA EN AGUA
41 Descripcion ' '
El producto podra tener las siguientes formas de presentacion: compacto, en trozos, en
hojuelas o desmenuzado, En caso de que el producto contenga medio de cobertura, éste
debera de ser agua. Debera ser envasacdo en recipientes cerrados herméticamente, pudtendo
ser lata o envase retornable.

4.2 Caracteristicas senscriales

Caracterlstica Especlficacion

Debe presentar un color caracteristico de acuerdo a la denominacidn.
Exento de colores desagradables por contaminacidn ¢ aduiteracion.
Debe de ser agradable y caracterfstico de acuerdo a la dencminacion
Olor del producto. Exento de olores desagradables por contaminacion o
adulteracion,

Debe de ser agradable y caracteristico de acuerdo a la denominacién
Sabor del producto. Exento de sabores desagradables por contaminacion o
adulteracion.

Cebera de ser de consistencia de firme a blanda; de acuerdo a I3
Texturs denominacion del producio, se puede presentar con o sin forma
definida.

Color

4.3 Caracteristicas microbioldgicas

Caracteristlcas Limite Maximo UFC/g
Mesofilicos aerobins Negativo
Mesofilicos anaerobios Megativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios MNegativo

4.4 Caracteristicas fisicoquimicas

Especificacion Limite

Contenido neto de masa drenada 2049

iMasa drenada 80g

pH =4.6

Humedad £0%

Proteina 20%

Sodio Maximo 300mgf100g

4.5 Caracteristicas Toxicoldgicas

Especlficacién Limlte mg/Kg
Cadmio 0.5

Mercutic 1.0
Metilmercurio .5

Plomo 1.0

Estafio 100
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Histarmina 100
Nitrégeno amoniacal 35 mg/100g
Diéxido de azufre - _ 100 my/fkg

4.6 Materia Extrafia
El producto objeto de esta norma mexicana debe estar exento de cualgquier particula ajena a

la presentacion del producto.

4.7 Vida de anaquel

£l almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. El control de plagas es aplicable a todas las areas
de! almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar medidas preventivas para recucir la
infestacion vy con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearios, los Gnicos
permitidos son los que han sido registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS para sit Uso en
[Hlanta de alimentos.

4.3 Condicicnes de almacenamiento

E| almacén debe encontrarse limpio, fresco y sece, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. El contro! de plagas es aplicable a todas las areas
del aimacén incluyendo el transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la
infestacion y con elle limitar el uso de plaguicidas. En caso de emplearlos, los tinicos
permitidos son 1os gue han sido registrados por la COFEPRIS para su uso en planta de
alimentos,

4.9 Envase y embaiaje

El envase debe estar fabricado de raterial sanitarfo, inocuo y resistente, gue no reacciona con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales y nuftricionales. El
embalaje, debe ser de material resistente gque ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totatidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o detericro del alimento ’

{as condicionas de almacenamientoc deben ser adecuadas al tipo de tateria prima,
alimentaos, bebidas o suplementos alimenticios que se manegjen, Se debe contar con controles
gue prevengan la contaminacion de los productos. En este producto se deben aplicar las
siguientes condiciones:

- Temperatura adecuada: entre 14 y 38°C

- Lugar: fresco y oscure, alejado de fuentes de calor v juz diracta

- Evitar almacenar en refrigeracion, va due puede solidificarse y perder propiedacdies
El controi de plagas es aplicakle a todas las areas del almacén incluyendoe el transporte, Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién ¥ con elle limitar el uso de
plaguicidas. £n caso de emplearlos, |os Unices permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos,

410 Etiquetado _
La atiqueta de! insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en fa NOM-051-5CHI/SSATL-
2010, inciuir [a leyenda "Esie programa es puiblico, ajeno a cualquier partide politico. Queda




O

PURANGO -

DIF

gty eyl

Skaberma para ‘el Desarrollo Iniegrat de Ja Familla dal Estado de Duranga
LicTtacksn Piablica Macicnal LB/E/DIFO0 /7025

,ADQU!SICEC'N DE INSUMOS PARA LA FIECUCION DE LOS PROCRAMAS;

ALIME MEACIGN ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL AL MENTARIA

prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa®, cumplir con ia Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi como lo especificado en ta EIASADC vigente. La tinta
en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. El envase dei producto debe m::!mr a
declaracioén nutrimental con ia siguiente mformac:un

Declaracidn nutrimental Cantidad por100g o TDG mil
Conitenido energetico* kecal
Froteinas g
Grasas totales g
Crasas saturadas g
Grasas trans mg
Hidratos de carbono disponibies g .
Azlcares g
Azucares afnadidos g
Fibra dietética g
Scdio mg o
Infermacion adicional**

411 Procesos

Con el fin de garantizar que todo 2l proceso pmductwo del alimento cumplaconios requns:tos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la
planta procesadora cumpla con lo establecido en la NOM-251-S541-2009.

412 Criterios de aceptacidn en la recepcién del insumo

El alimente se acepta & rechaza de acuerdo a los siguientes critetios:

Aparienciafaspecto

caracteristicas seénscriales
estabiecidas

Parametros Aceptaclon P Rechazo
' Colot, olor y aspecto, de | Color, olor, y aspecto|
acuerdo a' | las |diferente de |las

caracteristicas sensoriales
establecidas.

Emvase

Integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o

Rotos, rasgados, con fugas
¢ evidencias de faunas
nocivas.

Fecha de caducidad o de
consumo preferente

evidencia de faura nociva

Vigentie

Vencida
Ty

Condiciones de transporte

de

Vehjculo limpio, ausente
da malos olores, sin restos
alimentos ~ ¥ sin
evidencia de plaga

Vehiculo  sucio, cony
derrame de productos,
presencia de malos olores

o presencia de plaga

REFERENCIAS

1. NORMA Oficial Mexicana NOM-242-55A3-2009, Productos y servicios. Productos de la
pesca frescos, refrigerados, congelados y prc:-cesados Especificaciones sanitarias y

métodos de prueba,
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2. NMX-F-524-SCFi-2011, Productos de Ia pesca atin empacado en envases flexibles

retartables especificaciones.

Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el pmcesm de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Morma Oficial Mexicana NOM-051-5CFI/SSA1-2010, Espemﬁcamones generales de
etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-lnformacién

comercial y sanitaria.
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5.1 Descripcién

Se entiende pdf avena ios granos de Avena sativa ¥ Avena b}.rzantma los cua]es 50N
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5.AVENA EN HOJUELAS

descascaradns bre cocidosy Iammadas generando COMG prod uctn la hcjuela de avena

'Ei pre cocido origina la inactivacién de enzimas gue permiten alargar la vida de anaguel del
producto. Nutricionalmente la avena es un cereal gue contiene un porcentaje promedio de
60 a 65 % de carbohidratos, de 10 a 14% de proteina, de 7 a 109 de lipidos y de 10 a 14% de
fibra dietética, La proteina de avena incluye entre sus amincacidos mayores concentraciones
de lisina y triptofanc, aminodcidos que en ofros cereales como el arroz, trigo v maiz son
deficlentes. 1a fibra que aporta la avena contiene B-giucanos, una fibra con beneficios
funcionales ampliamente estudiados y asociados al mantenimiente y disminucion del

colesterol de baja densidad {C-LDL).

5.2 Caracteristicas sensoriales

Carzcteristica Especificacidn

Color Caracieristico, beige ciaro con ligeras tonalidades de castafio a
caopa

Aspecto Laminar, hojuefas peguefias

Olor Avena tostada, exenta de clores anormales

Sabor Caracteristico de avena tostada, exenta de sabores extrafios

Textura Firmes ¥ secas al tacto

5.5 Caracteristicas microbioldgicas

Especificacién Limite méximo
Bacterias mescfilicas asrobias 10,000 UFC/g
Coliformes totales 10 UFC/g
Caoliformes fecales Negativo
Salmoneila spp Negativo (en 25 g}
Hongos y levaduras 100 UFC/g
Mohos 300 UFC/g
5.4 Caracteristicas fisicoquimicas : .
Especificacién Limite \_L
Contenido neto Bolsade 40049
Actividad enzimatica Megativa
Acidos grasos libres Maximo 10%
Humeadad Maximo 1224
Cenizas Maximo 2.0%
Extracioc etérep Maximo 5.0%
Presencia de cascarilia Maximo 4 piezas en 50 g
Proteinas {N X 5.83) binirno 10%6
Fibra dietética* Minimo 6%

FUAAHNHST =y
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5.5 Caracterisiicas toxicoidgicas

Contaminantes quirmicos Limite Maximo (mg/Kg)
Plomo 05

{admio 01

Aflatoxinas 20 pafkyg

5.6 Materia extrafa

La hojuela de avena debe estar libre de materia extrafia orgdnica e inorganica o sucledad.
Ademds, no debe tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y
estar exenta de sus excratas, en 50 g de producto.

5.7 Vida de anagus!

El producto deberad conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiolddicas v sensoriales al menos 5 meses a partir de la recepcion en el
SEDIF.

5.8 Condiciones de almacenamientio

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando & contacte del producto con
nisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto,
ya gue por su alto contenido de Acidos arasos es propenso a ka rancidez. El control de plagas
es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar medidas
preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de plaguicidas. En caso de
emplearlos, los Unicos permitidos son los gue han sido registrados por CICOPLAFEST o
COFEPRIS para su uso en plania de alimentos.

5.9 Envase y embalgje

El envasze debe estar fabricado de materiai sanitario, inocuc y resistente, que no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales y nuiricionales. Para el
ermbalale se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro ai exterior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y
distribucian, El recipiente tendré la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuye maovimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento.

5.0 Etiguetado

La etigueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecide en la NOM-051-SCFI/SSAI-
2010, inciuir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi como fo especificado en la EIASADC vigente. La tinta

en la etiqueta debe ser de grade alimenticio. t:::bk

E! envase del producto debe inciulr 2 declaracidon nutrimental con {a siguiente informacion:

Declaracidn nutrimental Cantidad por 100g o 100 mL
Contenido energético® kcal

Proteinas g

Grasas totales g

[URANDO

FFL]
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Grasas saturaclas
Grasas trans
Hidratos de carbono disponibles
AZUCares
Azucares anadidos
Fibra dietética
Sodio
Informacién adicienal™
*Ademas de la declaracion por 100g o 100mL se debe declarar por el contenide total del
envase, opcionalmeante s¢ puede deciarar por purcion '
*Vitaminas y minerales

g
mg
g
g -
o
9

mg

5.11 Procesos

Con el fin de garantizar que todo el proceso producilvo del alimento cumptla con los requisitos
minimeos éstablecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importanie que fa
planta procesadora cumpia con [0 establecido en la NOM-251-S5A7-2009.°

5.12 Criterios de aceptacion

El alimenio se acepia o rechaza de acuerdo a |0s siguientes criterios:

Aparienciafaspecto

catacteristicas sensoriales
astableciclas

Parametros’ Aceptacion Rechazo
Coler, olor ¥y aspecto, de | Coior, olor, y aspecto
acuerdc . . a las | diferente de las

caracteristicas sensoriales
establecidas. .

Integro. Mo debe presentar

Hotos, rasgados, con fugas

Condiciones de transporte

de - alimentos . ¥ sin

evidencia de plaga .

Envase roturas, rasgaduras, fugaso | 0 evidencias de faunas
evidencia de fauna nociva | nocivas.

Fecha de caducidad o de Vi ¢ Vv i

consume preferente Igente . enciaa
Vehiculo limpio, ausente } Vehfeuio sLICio, con
de maios clores, sin restos [ derrame de  producics,

presancia de malos olores
o presencia de plaga

REFEREMNCIAS

1. NORMA DEL CODEX BARA LA AVENA CODEX STAN 201-1995

2. Norma. Mexicana NMX-F-289-NORMEX-Z014 Alimentos-Hojuela de Avena
Especificaciones y Métodas de Prueba.

2. Morma oficial mexicana NOM-147-S5A1-1996, Bienes ¥ Senvicios. Cereales Y Sus
Eroductos. Harinas De Cereales, Semalas o Semelinas, Alimentos 2 hase de cereales, de
semillas comestibles, harinas, semolas o semolinas o sus mezclas. Producios de

- panificacion. Disposiciones y especificacionas sanitarias y nytrimentales.

4. NORMA Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos ¥ servicios. Cereales ¥ sUs

productos. Cereales, harinas de cereales,_ sémolas o semolinas. Alimentos a base da:

cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas,
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Productos de panificacién. Disposiciones y especificacicnes sanitarias ¥ nutrimentales.
Métodos de prueba. _ _

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCF/SSAT-2070, Especificacicnes genersles de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcchdlicas pre envasados Infﬂrmacmn

comercial y sanitaria,
6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-5SA1-2008, Practicas de higiene para el proceso de

alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
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6. CACAHUATE NATURAL
&.1 Descripeidn - '
‘Son un tipo de oleaginosas las semillas 2 la parte del fruto comestible de tas piantas o drboles,
limpias, sanas, con o sin céscara o cuficula, tostada u horneada, que se consumen de forma
directa y se encuentran listas para su consumo. Por gjemplo, como semilias de calabaza,
semillas de girasol, cacahuate, gjonjoll, entre otras.

Las plantas oleaginosas son vegetales de cuya semilla o fruto se extrae aceite gue puede ser
aprovechado, en algurnios casos como alimento y en otros en diversas industrias,

6.2 Caracteristicas sehsorizlas

Caracteristicas sehsoriales

Especificacidn

Color Uniforme caracteristico del praoducto
AparienciafAspecto Firme y seco, de uno o dos cotiledones.
Qlor Caracteristico de la oleaginosa.

Sabor Caracteristico de la oleaginosa.

Consistencia

Firme

6.3 Caracteristicas microbiociogicas

Especificacion Limite

Cuenta total de mesofilicas zerchias 5000 UFC/y
Coliformes totales <30 UFC/g
Hongos 200 UFC/g
Coliformes fecalss (E. coli) Alusente
Salmoneiia Alsente en 25g

6.4 Caracteristicas fisicoquimicas

Limite

Especificacldn

Contenido neto Bolsade250g
Humedad

Con vaina 1086

Grano 9%
Sodic Maximo 300mg/100g
indice de perdxidos smeaskg

6.5 Caracteristicas toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos

Limite Maximo {mg/Kg)

Plemo 05
Arsénico 0.2
Mercurio 0.01
Aflatoxinas 15 ug/ kg
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6.6 Materia extrans
Fl insumo deberé estar exento de materia extrarfia.

6.7 Vida de anaquel

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicogquimicas, microbioldgicas y sensoriales por al menos tres meses a partir de su recepcién
en &l SEDIF.

6.8 Condicionas de almacenamiento o

Fl almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
nisos, paredes, tachos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.
El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacen incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con etio limitar el uso de
plaguicidas. En caso de empilearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su usc en planta de alimentos.

6.9 Envase embalaje

£] envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistents, gue no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales y nutricionales. Ei
embalaje, debe ser de material resistente gue ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, & la vez que facilite su manipuiacion, almacenamiento y
distribucién, El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuye movimiento provogue fa ruptura o deterioro de! alimento

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de materia prima,
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios gue se manejen. Se debe contat con controles
gue prevengan la contaminacion de los productos. En este producto se ceben aplicar las
siguientes condiciones: o

El control de nlagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con etlo limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso n planta de alimentos.

6.10 Etiguetado

{a etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en |a NOM-DS1-SCFI/SSAT-
2010, incluir la leyends “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido poiitico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa’, cum plir con [a Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi como |0 especificadc en la EIASADC vigente. La tinta
an la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Ceclaraclédn nutrimental Cantidad por 100g o 100 L ]
Contenido energético® . kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas - g
Crasas trahs ' mg
Hidratos de carbono disponibles Q
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Azucares
Azlcatres afiadidos

Filzra dietética

{n o Rl e

Sodio

Infarmacion adiciconal®

5.1 Procesos

Con &l fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la
planta procesadora cumpla can o EstabEemdo en la NOM- 251 S5A]1- 2009

612 Crlterlﬂs de aceptacrcn en la recepcion del Insumo :
El alirnenic se: acepta 4] rechaza de acuerdo a ios sngmentes critetios:

Aparienciafaspecto

caracleristicas sensorlales
establecidas

Parametros Aceptaciﬁn : Rechazo'
Color, olor y aspecto, de .
acuerdo a las Color, olor, ¥ aspecto diferente de

las cara cteristicas,
estabiecldas

sensofiales

Integro. Ne debe’ presentar
roturas, rasgaduras, fugaso

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase evidencias de faunhas nocivas
- avidencia de fauna nociva S

Fecha de caducidad 0 de

consumo preferente Vencida

1I-.l"lgf.a-ntt=,~

Vehiculo {impig; ausente’

de malos clores, sin restos

de alimentos vy  sin
evidencia de plaga

Vehiculo sucio, con derrame de
productos, presencia de malos
olores o presencia de plaga

Condiciones de trans porte

REFERENCIAS _ Co
1. Norma Oficlal Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios, Cereales y sus
productes. Cereales, harinas de cereales, sémolas ¢ semoclinas. Alimentos 3 base de:
cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semelinas o sus mezcias,
Productos de panificacién. DISpGEICIOI"IES ¥ espemf‘ cacmnes samtanas ¥ nutrlmentales.
Métodos de prueba

2. Plantas oleagincsas energia comestible e industrial ' _
' 3. Norma del Codex para el Mani Codex Stan 200-1995. ‘Q::bk
“4. NMX-FF-093-SCH-20T1 PRODUCTOS ALIMENTICIOS ND INDUSTRALIZADDS PARA
CONSUMC HUMANOD.
5. Reglameanto de Control Sanitario de Pmduc’msy Servicios. Secretaria De Salud
6. La Norma Oficial Mexicaha NOM- 051 SCFI!SSA] 2010 reguia la mfcrmacmn ciue

a flmentos

pre-envasados ;
7. La Norma Oficial Mexicana NOM-257- SSAI 20092 es una norma que estabiece los

recuisitas minimos de buenas practicas de higiene que deben observarse en el proceso
de alimentos, bebidas o stiplementos aJ rmentlcu::rs :

£ OF R A H G L
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' 7.CEBOLLA

71 Descripcién
Para fines de esta Especificacién Técnica, se define a la cebolia como el bulbo de la planta
herbacea bianual de la familia de las Alliaceas, del género y espeacie Allium cepa L.

Es una planta herbacea con hojas alargadas que parten del talio bulbose que se desarrolla
bajo tierra. Produce un soporte donde se ubican las flores con forma de pequehas sombriilas
y alcanza menos de un metre de aitura. Crece a partir de un buibo carnoso con hojas
envolventes y largas, que dan origen a sus variedades blanca, morada y amarilla. Ei tallo es
my peduefio, ya que alcanza s6lo unos cuantos centimetros de lengitud. La parte comestible
de Ia hortaliza es el bulbo, el cual estd formado por nuMmerosas capas ghlesas y carnosas al
interior, recubiertas de membranas secas, deigadas y transparentes, gue son la base de las
hojas.

7.2 Caracteristicas de calidad

Especificacicnes sensoriaies

Fresco, caracteristico de la verdura. Cascara lisa, brillosa, libre de
Aspecto manchas ¥ magulladuras. Forma esférica en el caso de calabacita
criolla Forma ovalada en el caso de calabacita italiana

Variahle de verde oscurc a verde ciaro, moteado o estriado. Ausencia
de manchas hecréticas por pudricion.

Consistencia Firme, sirt zonas flacida por pudricion.

Caracteristica de la hortaliza, libre de clores desagradables. No se
permiten ofores a putrefaccidn, humedad ¢ enmohecimiento.
Sabor Caracteristico de la hartaliza. 5in sabores extranos o desagradables.

Color

Clor

Requisitos ménimos

Estar bien dasarrolladas, enteras, sanas, frescas, limpias y de consistencia firme.
Tener forma, sabor vy alor caracteristico de la variedad.

Exentas de humedad exterior anormal. |
Estar libres de descomposicidn o pudricion.

Estar libres de defectos de origen mecanice, microbiolégice, meteoroldgico y genético.

7.21 Contenido neto

[ Contenido neto | 3 kg I
7.3 Tolerancias
Tolerancias
Primera Practicamente Hasta 126 de dafios por picadura y/o mordedura en la
libre de cualguier | primera capa. Hasta 196 de dafios mecanicos enla primera
cefecto, capa. Hasta 19 de ceboila con quicte {con desarrolle de
tatlo flarar).
Ssgunda Curnplimiento Hasta 4% de dafios por picadura yfo mordedura en la
L general de las | primera capa. Deformaciones ligeras, sin afectar la forma
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especificaciones | de la variedad. Hasta 4% de dafios mecanicos en la
sensoriales. primera capa. Hasta 4% de cebolla con quiote. Hasta 5%
de cebollas cuatas. Hasta 3% de dafios por pudricion
Tarcera Satisfaccidn  de | Dafios leves por picaduras yfo mordeduras de maximo
las tm de dlarne-tro hasta la segunda capa. Longitud de
especificaciones | pseudotalio maxima de 5cm. Hasta 10% de dafio por
sensoriales pudricicn.
minimas

7.4 Caracteristicas de inocuidad

Contaminantes Quimicos : Limit_& Maxime {mg/Kg)
Plomo : 05 .
Cadmio o Q5

7.5 Condiciones de almacenamiento

5e recomignda que, en espacios alimentarios, el producto se aimacens en eguipos con
temperatura maxima de 7°C, Se debe considerar gue un almacenarniento prolongado del
Insumo puede afectar las caracteristicas fisicas y organolépticas del mismo, por o que se
recomienda utilizarlas de manera mmedlata '

El area de almacenamiento debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del
products con pisos, paredes, techos o su perf' cies. sucras Evitar juz directa del soi sobre &l
producto. i

El control de plagas es apiicable a todas [as. dreas del almacén, incluyendo el transporte. Se
deban tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con elio fimitar el uso de
aguicidas. En casc de emplearios, solo se permitird al uso de aguelios autorizados por
COFEPRIS para su aplicacion en establecimientos donde se procesan alimentos.

7.6 Vida de anaquel
El producto debera conservarse por al menos 1[} djas a partir de la entrega en los aimacenas
ciel SEDIF.

7.7 Envase vy embalaje ' \A
El envase debe estar fabricado de material samtarm inocuo y resistenteg, que no reaccione con

el alimento ¢ altere sus caracteristicas fisicas, gulmicas, sensoriales y nutricionales. Ademas,

debe ofrecer la proteccion adecuada a las hortalizas para impedir su deterioro, Debe facilitar

su manipulacién, aimacenamiento y distribucion. El recipiente tendrad la capacidad para
resguardar la tetalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provocue
dafos en el alimento,

7.8 Procesos

Con ¢l fin de garantizar la inocuidad vy calidad cie las hortatizas, el proveedor debe presentar la
siguiente informacion para la aceptacicn de los insumos:

Evidencias de aplicacidén de agroguimicos autar;zados para =l cultwu en caso de regueririos
durante Ia produccion.
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Andtisis de stelos que incluya metales pesados y milti-residuales de plaguicidas.
Anatlisis de calidad de agua empleada para la produccion,
Aplicacidn de Buenas Practicas Agricolas.

‘7.9 Criterios de aceptacion en la recepcion del insumao
Esta hortaliza se aceptard o rechazara de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacidn Rechazo

Color, clor y aspecto, de
acuerdo a ias
caracteristicas sensoriales
establecidas.

Vehiculo impio, ausente
Condiciones de | de malos clores, 5in restos
transporie de alimentos vy sin
evidencia de plaga.
integro. Na debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas | Rotos, rasgados, con fugas o evidencia
o evidencia de fauna | de fauna nociva,

nociva,

Color, clor y aspecto, diferente a las
caracteristicas sensotiales
establecidas.

Apariencia/ aspecto

Vehiculo sucio, con derrame de
producios, presencia de malos glores
¢ presencia de plaga

Envase

7.1 Perecibilictad

Las plantaciones dedicadas al cultivo de cebolla se ubican en casi todo el territorio nacional,
tanto en & cicie otofic-invierno como en primavera-verang, o gue permite una oferta
constante del producto y asi cubrir la demanda requerida.

Los cambios que sufre la cebolla blanca cuando es conservada a temperaturas entre 20°C a
25°C seilustran en |a siguiente figura:

1 [ 10
Tiempo {dias)

REFEREMNCIAS
T NMX-FR-021-2003. Productos alimenticios no industrizlizados para uso humano -
butbos, {Allium Cepa L). Especificaciones
2. Senvicic de Informacion Agroalimentaria y Pesguera [SIAPL (202G). Panorama
Agroalimentario 2020.
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. Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y

piensos CXS 193-1995 enmendada en 2019.
COFEPRIS. Consulta de Registros Sanitarios de Plagu rcndas Mutrienies Vegetalesy LMR.
Fornaris, G. (2012). Conjunto Tecnolégico para la Produccién de ceholla. Clasificacion,
empadgue ¥ aimacanamiento. Estacidn Experimental Agricola.
Lépez, A (2003} Manual para |a prepara¢ion y venta de frutas y hortalizas. D&l campo
al mercado. Capitulo 3 Almacenamiento, Qrganizacion de las Naciones Unidas para !a
Agriculfura y la Alimantacian [FAO).
Fornaris, G. [2012). Conjunto tecnoldgico para la produccién de cebolia. Clasificacion,
empadue ¥ almacenamiento. Estacién Experimental Agricola.

. Senvicio de informacion Agrnallmentana y Pesquera [SIAP]. [2021). Pancorama
Agroalimentario 2021,

. Sermvicio de Informacion Agroairmentana y Pesquera [SIAP] {2021). Avance de siembras
y Cosecha.
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8. CEREAL FORTIFICADO TIPO PARILLA MENORES DE 6 A 24 MESES

2.1 Descripcion

Los alimentos a base de cereales para lactantes ¥ ninos de corta edad son los productns
efaborades principalmente con uno o mas cereales molidos, que constituyen al menos & 25
% de la mezcla final en base seca, pueden ser adlcionados © no de otros ingredientes,
dastinados a complementar la dieta de los jactantes a partir de los seis meses en adelante y
para |os nifios de corta edad como parte de una dieta progresivamente diversificada.

2.2 Caractaristicas sensoriales

Caracteristicas senscriales Especificacion

Color Caracteristico de la composician del preducto.

Aparienciafaspecto Caracteristico de Ia. composicion del producto {exento de
olores extranos)

Olor Caracteristico de la composicidn del producto (exento de
sabores extrafios)

Sabor Caracteristico de la forma fisica vy campositién del

productc (Polvo Fiuido sin presentar grumas).

Consistencia

Caracteristico de Ia composicidn del producto.

8.3 Caracteristicas microbioidgicas

Especificacién Limite Maximo
Nifios de corta edad (mayores de 12 a 3s52is meses de edad) Consumo
directo Nifios de corta edad (mayores de 12 a 3seis meases de edad)
Consumo directo :

Bacterias 3,000 UFC{y

Mesofflicos

aerabias

Entarobacteriaceas | <2.9NMPfg

Safrmonela spp. Ausente eh 25g 1

Coliformes  fecales | Negativo

{ar U gramo)l

Staphylococcus Negativo B \l

aureus el un

gramo)

Escherichia coff Nedaativo en 25g

Hongos y levaduras | S0UFC/g

B.4 Caracteristicas fisicoguimicas

Especificacion Limite

Contenido neto Belsade 500 g _ -
Minimo %4 Maximo %%

Hurnedad ' 7

Cenizas 3 5
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Proteinas INx575) - . 7 . . 15
Fibra cruda 040 0.8
Sodio - 300mg/100g

8.5 Caracteristicas nutrimentales -
Especificacién - - Limite
Contenido energético’ Minime’ O Bkcalfg
Saodio ) o Maximo 160mg/100keal
Vitamina Bt [tiamina) Minimo 50 LHg/100 Kcal
Hidratos de carbono’ Maximo 12glc0g (st se’ ahade como sacarosa,
' glucosa, Jarabes ¢ miel) Maxime 3'?5_:3!1009 [si se
- afiade como fructosa)
Lipidos - ' Maximo 3.3g/100kcal
8.6 Caracteristicas toxicolégicas o

Contamlnantes Quimicos Limite Maximo {mg/Kg)
Plomo _ R 0.01
Arsénico - ' o0
Mercurio 05
Aflatoxinas 20 ugf Ko
Cadmio 4N

8.7 Materia Extrana - -
El proeducto debe de estar libre de cualqmer materia extrafia. -

8.8Vida de anaquel

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus pmpledades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos seis meses a partir de la recepcion en
los almacenes del SEDIF. .

8.9 Condiciones de aimacenarmiento

El aimacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando &l contacto del prc-dur:to con
pisos, paredes, techos o superficies sucias El control de plagas es aplicabie a todas las. areas
del almacén incluyendo & transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la
infestacién y con ello limitar el use de plaguicidas. En casc de emplearlos, ios dnicos
permitidos son los gue han side registrados por la CDFEPFEIS para su uso_ en planta de
alimentos. :

8.10 Envase y embalaje :
El envase debe estar fabricado de materiai sani’tarm inccUo y resistente, gue no reacciong con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, gufmicas, sensoriales y nuiricionales.

E! eimbalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a 1a vez que facilite su manipulacion, aimacenamiento y
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distribucién. El recipiente tendrs la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento proveque la ruptura o deteriore del alimento.

8.11 Etiguetado

La etigueta del insumo debe dar cumplimients a ko establecido en la NOM-051-SCFI/SSAT-
2010, incluir |2 leyenda “Este programa es publico, ajenc a cualguier paritdo politico. Queda
prohibkide el uso para fines distintos a los establecidos en el programa’, cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC vigente, La tinta
en la etigueta debe ser de grado alimenticie. La etigueta del insumeo deberd ademas cumplir
con to estipulade en el numeral 10.4 de la de la NOM-131-58A1-2012. El envase del producto
debe ncluir la declaracidn nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracién nutrimential Cantidad por 1009 0100 mL
Contenido energetico® keal
Proteinas
Crasas totales
Grasas saturadas
Crasas trans
Hidratos de carbhono disponibles
Azlcares
Azucares afardicdos
Fibbra dietética
Sodia
Informacion adicional*™

*Adermnas de la deciaracion por 100g o 100mL se debe declarar por €l contenido total del
envase, opcicnalments se puede declarar por porcian. ®Vitaminas y minarales.

Elﬂtﬁtﬂﬂ 3::14.:]4.::

g

£.12 Procesos

Con el fin ce garantizar que tedo e] proceso productivo del alimente cumpla con los requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la
planta procesadora cumpia con lo establecido en la NOM-251-55A1-2009

acuerdo a los siguientes criterios:

813 Criterlos de aceptacién en |a recepcion del insumo E| alimento se acepia ¢ @:azi

Parametros Aceptacidn Rechazo T
Color, olor y aspecto, de | Color, olor, ¥ aspecto diferante de [as
Aparienciafaspectoc | acuerdo a las caracteristicas | caracteristicas sensoriales
sensoriales establecidas establecidas.
Integro. Na debe presentar
Hot
Envase roturas, rasgaduras, fugas o otos, rasgados, con fugas o

. . ; v i ivas.
evidencia de fauna nociva videncias de faunas nocivas

Fecha de caducidad
o de consumo | Vigente - Vencids
preferente '
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Vehiculo limpio, ausente de . .
. . - . Vehiculo sucio, con derraime de
Condicichas de | malos olores, sin restos de .
: i . : oo | productos, presencia de malos clores
transporte alimentos y sin evidencia de .
plaga o presencia de plaga

Certificacién : o

El presente insumo deberd contar con Una certificacion: FSSC 22000 Food Safety System
Certification Version 51, vigente aplicable a procesamiento de frutas deshidratadas y verduras
cocidas. EL SEDIF SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE REALIZAR VEHJFICAC!GN A LOS
CERTIFICADQS PRESENTADOS EN ESTOS TERMINOS.

REFERENCIAS

1.

Morma Cficial Mexmana NOM-131-SSAT- 2012, Productos ¥ servicios. Formulas para
lactantes, de continuacion y para necesidades especiales de nutricion. Allmentt:ls v
bebidas no alcohdlicas para lactantes v nifios de corta edad.

Morma Mexicana MX-F-335-5-1979 “Hojuelas y Granulados de Harina de Arroz
Precocidad Para infantes y Nifios de Corta Edad”.

Acuerdo por el que se determinan {0s aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebldas 14
suplementos alimenticios, su Uso y disposiciones sanitarias.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.
Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para e proceso de
alimentos, bebidas o suplemsantos alimenticios,

Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebkidas no alcohdlicas pre envasados-Informacion
comercial y sanitaria.
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g, CHICHARO ¥ ZANAHORIA
9.1 Descripcion
A los chicharos también se les conoce como guisantes o arvejas, El chicharo forma parte de la
familia de las leguminosas y es la semilla de una planta trepadora gue Heva el mismo nombre.
Estas se encuentran dentro de unas vainas verdes gue contienen entre cuatro y 10 guisantes.
Los guisantes se encuentran disponibles durante todo et afo, ya sea frescos, congelados, en
conserva 0 secos, para gue podamos cocinar, principalmente. arroz, 50pas, guarniciones y
guisados,
Para fines de esta Especificacidon Técnica, se¢ entiende por zanahoria, a la raiz'de la pianta
herbacea gue pertenece a |z familia de las Umbeliferas, género y especie Daucus carola,
Las verduras envasadas en recipientes de cierre hermético, son aguellos productos elaborados
con vegetales o mezclas de éstos, que pudieran tener o no medio de cobertura, adicionados
de otros ingredientes y aditives; sometidos & un tratamiento térmico ya sea antas o después
de ser envasades para garantizar su estabilidad biolégica v, por lo tanto, su conservacion.

9.2 Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacién

Color Caractetisilco de cada verdura con suficiente intensidad.

Olar Caracteristico de las verduras y exento de olores extrahos.

Sabor & verdura fresca y cocida, libre de sabores extranos.

Textura Producto tierno y firme ni demasiado duro, ni demasiado blando).

8.5 Caracteristicas microbhiolégicas

IEspecificacion Limhes

IMesofilicos anaercbics Megativo
Mesofilicos aerchios Negativo
Termaofilicos anaerobios iINegativo
Termofilicos aerobios INegativo

9.4 Caracteristicas fisicoguimicas

Especificacién Limite \_)T
Contenido neto 220 g

IMasa drensda 10 g '
Salidos selubles (26) Chicharos envasados: Maximo 12

oH Chichatos envasados: 5.5-6.5

Sodio® Maximeo 200 mag/ion g de alimanto

9.5 Caracteristicas toxicoldgicas

Contaminantes Quimicos Limite Maximo (ma/Kg)

admio 0.2

Arséanico 1.0

Plomo 1.0 )

{Estafio 1.0
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9.6 Materia extrafia o
El producto debe estar exento de materia exfrana

9 '? Vida de anaquel

E! productc debera cnnsewarse en buen estado ¥ sin cambios eh sus pmpledades
fisicoguimicas, mlcmbmlﬂgicas y sensoriales por al menos sels meses a partir de su recepcion
en el SEDIF

4.8 Condicicnes de almacenamiento

El almacén debe encontrarse limpio, fresco v seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.
El control de plagas es aplicable a todas ias reas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En case de emplearios, los dnicos permitidos son los que han sido reglstradcs por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

9.9 Envase y embalaje :
El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo ¥ resistente, gue no regccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales. -
Para el embalaje se debe usar material resistente que ofrezea la pmteccnnn adecuada a los
envases pata impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar ia totalidad
de las pigzas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provegue la ruptura o deterioro del
aiimento.

9.10 Etiquetado

La eticpieta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en la NOM:-G351- 5CF!;‘SSA1~
20109, incluir la leyenda “Este programa es piblico, ajeno a cualquier partido potitico. Queda
_prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en e} programa”, cumplir con la Guia de
Imagen Gréfica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en la ethueta debe ser de grado alimenticio.

EI envase del producte debe incluir la declaracidn nutrimental ¢con |a siguiente mformacmn

Declaracién nutriimental Cantidad por 100g 0300 mL
Contenido energetlcc : _ keal
Proteinas K .
Crasas totales ' SRe) '
Grasas saturadas Grasas trans - g \.L
Hidratos de carbono disponibles Azucares i
Aziicares afladidos G g
Fibra dietética i3
odio ' mg
Informacion adicional®
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2.1 Procesos

Con el fin de garantizar que todo &f proceso productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de practicas de higlene y evitar su contaminacion, es importante gue ia
planta precesadora cumpla con lo establecido en la NOM-251-55A1-2009.

912 Criterios de aceptacidn en la recepcidn del insumao
El alimento se acepta ¢ rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametrcs

Aceptacion

Rechazo

Aparienciaf aspecteo

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas

Color, wolor y aspecto,
diferente a las caractaristicas
sensoriales

astabiecidas

Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, ¢on fugsas o

Envase roturas, rasgaduras, fugas o evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva nociva
Fecha de caducidad o de Vigente Vencida

consumo preferente

Condiciones de transportes

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin avidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con derrame
de productos, presencia de
tnalos olores

a presencia de plaga.

Certificacion
El presente insumc deberd contar con una certificacion: FSSC 22000 Food Safety System
Certification Version 51, vigente aplicable a procesamiento de frutas deshidratadas vy verduras
cocidas. EL SEDIF SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE REALIZAR VERIFICACION A LOS
CERTIFICADCS PRESENTADOS EN ESTOS TERMINOS.

REFERENCIA

Gobierns de México. Secretaria de Agricultura y Desarralle Rural. ;Conecias

chicharo? 19 de agoesto de 2018,
NMX-FF-024-1982. Productes alimenticios no industriatizados para uso humano -

tabernaculo - zanahoria (Pawcus carota). Especificaciones. Infoagro.
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10. CIRLIELA FASA EN BOLSA
10.1Descripeion
La clruela pasa es un fiuto seco deshidratade af sof de sabor dufcecon aite coenfsnido
energético, vitaminas ¥y minerales. La ciruela, como la mayoria de las frutas, esta constituida
principalmeants por agua, hidratos de carbone, ¥y su contenido en proteinas y grasas es
practicamente nulo. _ _
Su rigqueza reside en el contenido de fibra y otros elementos protectores como lo son los
antioxidantes vy ias cirusias contienen varios como: la provitamina A, las antocianinas.

10.2 Caractetistlcas sensoriales

Caracteristlca Especliicacion

Colar MNegruzeo-Rojizo caracteristico.

Qlor Fropio, fresco. Ausencia de clores extraios.
Sabor Propio, dulce, fresco, sin sabores extrafios,
Consistencia Caracteristica, bianda.

0.3 Caracteristicas fisicoguimicas

Caracteristica Minimo | Maximo

Peso neto Boisa de 300 ¢ '

Humedad % 30 a5

Frutos dafados por hongos % 1.G0

Fratos dafiados por insectos %% 1.00

Fermentada % 4,00 - i

Frutes con carozo pzafl00 g 1.00 1*‘“":-&

Impurezas prepias del producto % 1.00

pH 241 £95

Sodio <300 mg en 100 g de
producto

104 Materia Extrafia
El producto debe de estar libre de cuaiguier materia extrafia

10.5 Vida de anaguel
El! producte deberd consetvarse en buen estado y sin cambios en sus propiedadas
fisicoquimicas, microbicldaicas y sensoriales al menos seis mesas a partir de la recepcién en

el SEDIF.

10.6 Condiciones de almacenamiento

El almacen debe encontrarse fimpic, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Evitar luz directa del sl sobre el preducto, ya que
su alto contenido de grasa io hace propenso a la rancidez.
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El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearles, los tinicos permitidos son ios que han sido registradaos por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en plants de aslimeantos.

10.7 Envase y embalaje

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo ¥ resistants, gue no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales y nutricionales.

£l embalaje, debe ser de material resistente gue ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facifite su manipulacién, almacenamiento y
distribucion. El recipiente tendrd ia capacidad para resguardar |la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue fa ruptura o deteriore del alimento.

10.8 Eticjuetacio

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiente 5 o establecide en ja NOM-O51-5CFI/SSAN-
2010, incluir la leyenda "Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibicdo el uso para fines distintos a los establecidos en el pregrama”, cumplir con la Guia de
Iragen Grafica Institucional vigente, asi como lo Especiflcado en la EIASADC vigente. La tinta
en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. :
El envase del producto debe inciuir la declaracian nutrimental con la siguiente informacién:

Declaracién nutrimental Cantidad per100g 0 100 mL
Contenido energetico® kcal

Proteinas g

Crasas totales g

Crasas saturadas Grasas trans mg

Hidratos de carbono dlspombies Azgcares a

Azlcares afiadides d

Fibra dietética g

Sodio mg

informacién adicional®™

*Ademdas de la declaracién por 100g ¢ 100mi se debe declarar por el contenido total def
envase, opcionalmente se puede declarar por porcién

*Vitarninas y minerales. _ \K

10.9Proces0s _
Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los requlisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la
planta procesadora cumpla con lo establecido en Iz NOM-251-SSA1-2009%, '

10.10 Criterios de aceptacion en {a recepcion del insumo

El alirnento se acepta o rechaza de acuerde a los sigufentes criterios:
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Parametros

Aceptacidn

Rechazo

Aparienciaf aspecto

Color, olor y aspecto, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas

Color, olor y aspecto, diferente
a las caracteristicas sensoriales
aestablecidas

Envase

Integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna hociva

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencla de fauna nociva

Fecha de c¢aducidad o
de consumo preferaente

Vigenie

Vancida

Corliciones
transported

ge

Vehicule limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

Haga.

Vehiculo stcio, con derrame de
productos, presencia de malos
olores o presencia de plaga.

REFERENCIA

1. Ciruela mexicana dulce y jugosa. Secretaria de agricultura y Desarrollo Rural. (29 de

junio de 2019).

2. Caracterizacién fisicoquimica de frutos de ciruela mexicana (Spondias purptirea L} en
&l Soconusco, Chiapas:
3. NORMA Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Infarmacion
comercial y sanitaria.
4. NOEMA Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

~
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Ti. FRIZOL BAYO REFRITO

Son los productos alimenticios preparadas a partir de una o diversas varledades de los frijoles
del genero Phaseolus vulgaris L, sanas, limpias v lavadas; los cuates pueden pre-hidratarse o
o, pre-cocarse © no, adicionarse o no de ingredientes y aditives aprobados por la Secretaria
de Salud envasados en recipientes herméticamente cerrados ¥ procesadeos térmicamente
para asegurar su inocuidad y conservacion, no permitiéndose el uso de gomas, conservadores,
colorantes artificiales y almidones de naturaleza extrinseca de! producto.

N.2 Caracteristicas sensorjales

Caracteristica IEspecificacién _
Color Caractetfstico de los tipos y variedades de los frijales empleados.
Caracteristico de |os tipos y variedades de los frijcies empieados, libre de
Olor cualguier olor a rancidez, fermentacion, o cualguier otro olor
Lextraﬁca.
Sabor aracteristico de ios tipos v variedades de los frijoles empleados, los

productos deben estar libres de sabores no propios.

Consistencia

Frijoles refritos, semisdlida. o : R
Frijoles enteros, suave y cen el calde como medio de- cobertura
Caracteristico,

1i.3 Caracteristicas microbiolégicas

%Especiﬁcaciﬁn Limife

IMesofilicos anaerobios INegativo

Mesofilicos aerobios Negativo

Termofiiices anaerobios Negativo

Termofilicos aerobios Negativo

.4 Caracteristicas fisicoquimicas
- [Especificacién Lfrnite

Contenido heto Pouch de 506 g

Masa drenada (26} (m/fim)

No aplica ~ ]

pH 5.3 minimo - 6.5 maximo e
Humedad (96) Maximo B85

Sodio [Maximo 360mg/00g

1.5 Caracteristicas toxicoidgicas

Contaminantes Quifimicos ILérnites Maximos {mg/Ka)

iFlomo 1.0

Arsenico 1.0

Cadmio 0.2
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11.6 Materia extrafia _
Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquiraicas y estar libre de insectos o restos
de insectos y sucledad (impurezas de origen animal, incluidos Ihsectos myuertos).

1.7 Vida de anaquel : _

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedacdes
fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriaies por al menos seis meses a partir de su recepcion
en el SEDIF. .

71.8 Condiciones ¢e almacenamiento

El almacén debe encontrarse limpio, fresco v seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar fuz directa del sol sobre el producte.
El control de plagas es aplicable a todas las dreas def almacén incluyencio el transporte, 5e
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacidn y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos parmitidoes son los que han sido registrados por
CICOBLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentoes.

1.9 Envase y embalaje . -

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, duirnicas, sensoriales ¥ nutricionaies.

Para el embalaje se debe usar material resistente que ofrezca ia proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez due facilite su manipulacion,
almacenarniento y distribucion. El recipiente tendra ia capacidad para resguardat la totaiidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del
alimento. .

11.10 Etiquetado _

La etigueta-del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en la NOM-0O51-SCFIfSSAT-
2010, incluir la levenda “Este programa as publico, ajenc a cualguier partida politico. Queda
prohibido e uso para fines distintos a los establecidos en el programa’, cumplir con la Cula de
Imadgen Grafica institucional vigente, asi come lo especificado en |a EIASADRC vigente. La tinta

en la etigueta debe ser de grado aiimenticio. .
1131 Procesos \k

Con el fin de agarantizar que tado el procese productivo del alimento cumpla con los requisitos
mihimeos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la
planta procesadora cumpla con lo establecido en la NOM-251-55A1-2009. '

M.12 Criterios de aceptacion en ia recepcicn del insumo
Fi aiimento se acepia o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor y aspecto, de acuerdo ; Color, clor y aspecto,
Aparienciaf aspecto a las caracteristicas sensoriales | diferente a las
establecidas caracteristicas
sensoriales




: Sistema para ef Deszarrollo integral de la Familia del Estada ce Dursngo
{@} : I D : Licitacidn Pablica Maclonal LP/E/DIRO01f2025

OURANGO - s pana Eﬂ_mm g ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
Coo PO ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA
establecidas
Integro. No debe presentar | Rotos, rasgados, con |
Envase . e roturas, rasgaduras, fugas o |fugas o evidencia de
_ evidenciade faunanociva . fauna hociva |
Fecha de caducidad o de
consume preferente Vigente ‘u"enc:tda

Condiciones de | malos olores, sin restos de | derrame de

transporte alimentos y sin evidencia de productos, presencia
piaga ..{de maios olores o©

Vehiculo limpio, ausente de Vehlculo sucio, <on

presencla de plaga,

Certificacion .

El presente insimo deberd contar con una certificacion: FSSC 22000 Food Safety System
Certification Version 5], vigente aplicable a procesamiento de frutas deshidratadas y verduras
cocidas. EL SEDIF SE RESERVA LA PQSIBILIDAD DE REALIZAR VERIFICACION A LDS
CERTI FICADDS PHESENTADDS EMN ESTOS TEF&MINDS

HEFERENCFAS

L

2.

F W

Norma-Mexicana NMK F-478-NORMEX-2005 Alimentus Frijcles Emrasados .
Norma Oficiat Mexicana NOM-130-55A1-1995, Bienes y servicios. Alirhentos envasados
- en recipientes de cierre hermético y somet:dos a tratam:entr.: térmlco Dfsposu:mnea A
‘@specificaciones sanitarias. '
Estrategia Integrai de Asistencia Social Allmentana ¥ Dasarrollo Comunitario. Vigentes:
Acuerdo por e que se determinan los aditivos y coadyuvantas en alimentos, bebldas ¥
suplementos alimenticios, su uso y d;spasu:mnea sanitarias.
Norma Oficial Mexicana NOM-251-S5A1-2009, Pricticas de higiene para ef procescr de
- alimentos, bekidas o suplementos ahmentlcios -
Norma Oficial ‘Mexicana NOM-05]- SCFI/SSAT- 2010 Espemficactones generales de
etiquetaclo para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre envasados Informacmn
comerctal y sanitaria.
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12. CARBANO
121 Descripcion

Los garbanzos secos corrasponden a las semillas de {a planta Cicer arietinum L., puieden ser de
color crema, amarillas, marrén, negras o verdes de forma redonda o angular, con la cublerta
lisa o arrugada, comprimida con un surco en la parte media, con una punta en la parte
anterior. £] garbanzo contiene del 13 al 33% de proteina, 40 a 55% de carbohidrates yde 4 a
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£ LA FAMM LY O L ERTaAL0 oo DhibimSd

slstema para el Desamollo ntegral de la Familia det Estade de Durango
Licitacian Pablica Nacional LRYE/DIF/00 2025

ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA ETECUCION DE LOS PROCRAMAS;
ALMAENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCHA SOCEAL ALIMENTARIA

109 de aceite siendo una valiosa fuente de carbohidratos complejos v fibra.

12.Z Caracteristicas sensoriales

\Caracteristicas Sensoriales Limites
Caracteristico del grano sang, secoy
Calar . .
limpio. _
Caracteristico del producte sang, sece y limpio,
£n ningun grade de calidad se permiten olores
de humedad, fermentacian, rancidez,
Olor enmaohecido,

puftrefaccion o de cualquier otro olor extrano.

Sabor postericr al cocimiento

ibre de sabares extrafios o desagradables.

r&spectoprariencia

Semillas sanas, del mismo tamarno y forma, de
acuerdo a la variedad comercial, 5in
ipresencia de evidencia de plaga.

12.3 Caracteristicas fisicoquirnicas

Especificacion

tlmite maximo {36}

Categoria Extra

Contenido neto

500 g

Humedad %

8.5 a13.0 (+/- 0.5)

impurezas y matetia extrafia

Piedra 0,25
tros D.05
total 0,30
Granos dafiados

Agentes metecrologicos 0.70
Hongos .20
insectos y roedores 0.40
iDesarrotlo germinal 0.00
Total N30
WVariedades

Contrastantes .50
WAfines .00
Total .50
ranos defectuosos

Pattidos ¢ quebrados 0.80
Manchados .50

O UF It A 1 G O
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Aol iados .70
Tota! Z.00 |
Presencia de plaga 0,00
uma total 5.10

12.4 caracteristicas toxicﬂ!égicaé

Contaminantes Quimicos Limlie Maximeo
Plomo 0.1 ma fkg
Cadmio 0.1 mg /kg
Aditivos

Solo se podran utilizar los adltwos listados en el Acuerdo por el gue se determinan los| |
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas vy suplementos alimenticios, su uso ¥
disposiciones sanitarias, baio las especificaciones estahlecidas en el mismo, con su

rmaodificaciones. : 1:ll

12.5 Materia extrafa _
Debera cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insectos o restos
de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos).

2.6 Vida de anacuel

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales por ai menos seis meses 3 partrr de su recepcion
en el SEDIF o SMDIF.,

12.7 Condicicnes de almacenamiente

El aimacén debe encontrarse [impio, fresco y seco, evitando e contacte del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa dei sol sobre el producto.
El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el fransporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir |a infestacién y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, (o5 Unicos permitidos son los gue han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

12.8Envase y embkalaje _
El envase debe astar fabricade de material sanitaric, inocuo ¥ resistente, ue no reaccione con
el alimenta o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales,

Para el embalaje se debe usar materia! resistente que ofrezca la proteccion adecuada a
envases para impedir su deterioro al exierior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o detericro del
alimento.

12 9Etiguetado

La etiqueta del insumo debs dar cumplimiento a lo aestablecido en la NOM-051-SCFI/SSAT-
2070, incluir la ieyenda “Este programa es plbilico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con la Gula de
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imaaen Grafica institucional vigente, asi corno lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en |a etiqueta debe ser de grado alimeniticio.

7210 Procesos

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpia con los reguisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es imporiante gue la
planta procesadora cumpla con lo establecido en 1a NOM-251-55A1-200%.

12.11 Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

[Envase

evidencia de fauna nociva

Pararmetros Aceptacion Rechazo
olor, olor y aspecto,
Color, olor y aspecto, dediferente a {as
Aparienciaf aspecto acuerdo a las caractetlsticascaracteristicas
sensoriales establecidas ehsoriales
- stabiecidas
Integro. No debe presentanRotos, rasgados, <on|

roturas, rasgaduras, fugas ofugas o evidencia de

fauna nociva

consumo preferente

Fecha de caducidad o de

Wigente

Condiciones de transporte

iplaga.

WVehiculo limpio, ausente dg
malos olores, sin restos de
alimentos v sin evidencia de

Vencida

Wehiculo  sucic, con
derrame de productos)
nresencia de  malos

olores o presencia  de

iplaga.

Rafereticias

1. De La Cruz-Medidna, 3., Del Angel-Coronel, ©. (2014) Operaciches postcosecha en

garbanzo.

instituto

Techolégico  de

Veracruz,

Disponible  en:

1 Nerma Mexicana NMX-FF-038-SCFI-2016 Productes Alimenticios no Industrializados
para Consumo Humano - Fabdceas - Frijol (Phasesclus Vulgaris L) - Especificaciones ¥

Métodos de Prueba.

1 Norma General para los Contaminantes y {as Toxinas Presentes en los Alimen

Piensos CXS 193-1995 Enmendiada en 2019.
5. Acuerdo por el que se determinan los aditivos vy coadyuvanies en alimentos, bebidas
¥ suplementos alimenticios, sut lso y disposiciones sanitarias. '
5. Norpna Cficial Mexicana NOM-251-58A1-20089, Practicas de higiene para 2l proceso de
alimentaos, bebidas o suplementos alimenticios. '
§. Norma Oficlal Mexicana NOM-0Q51-5CFESSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion

comercial y sanitaria.

M
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13. HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO

15.1 Descripcion

Se define como hatina de maiz nixtamalizado, al producte deshidratade que se obtiene de la
molienda de los granos del maiz nixtamalizado. :

13.2 Caracieristicas sensoriales

Caractaristicas Senscriales

Descripcion

AspectofApariencia

Color Debe ser blance amarillento o caracterlstlco de la varledad
de grano empleado. :
Olor Debe ser caracteristico del praducto, no presentar s:gnos de
rancidez u olor extranao. Lo
Sabor Debe ser caracteristico del prﬂductn ¥ ho tener ningin sabor
' axtrano.
Debe ser dranulose corn una finura tal gue el 75% como.
minimo pase a través de Lun tamiz de 025 mm de abertura

cie malla. Tamiz NWX No. 24 M. - 60 U.S.

13.3 Caracteristicas microbioldgicas

Limite Maximo

Especificacién
Mesafilicos aerabios 50,000 UFC/y
Coliformes totales 100 UFC/g
Hongos 1000 UFC/g
13 4Caracteristicas fisicoguimicas
Especlficacion Limites {%} _
Contenido neto Paguete de 1kg
Humedad _ _ Maximo 12.5
Protelns en base seca Minimo 7
Proteing en base humeda: Mifdmeo 6
Extractc etérep en base seca " { Minirmo 3 -
Extracto etéreo en base hlimeda Minimo 2.5 S _ e
Cenizas en base seca Maximo 3.5 ' S
Cenizas en base himeada Maxino 3.0
Fibra dietética tota! en base seca Minimo &
Fibra dietetica total en base humeda Minimo 5 _ o
Sodio SUDmgﬂﬂﬂg dE produr:tcr '
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Las harinas de maiz nixtamalizado deben ser resiltuidas con los siguientes nutrimentos y en
los niveles que se indican a continuacion:

"

Nutrimenio 2;_?;;3215?; f;n:e Adicion Fuente Recomendada
Tiamina [vitamina B1) 5 Mononitrato de tiamina
Ribofltavina [vitamina B2) z Riboflavina

Niacina (vitamina B3) 5 Nicotinamida

Las harinas de maiz nixtarmalizado deben ser adicionadas con los siguientas nutrimentos y en
los niveles que se indican a continuacion:

Nutrimento mﬁg’z’:r:i z Adicion Fuente Recomendada
Acido fdlico 2 Acido fotica

Hierro (como ion fetroso} {0 Sulfate o fumarato ferroso
Zinc 450 Oxido de zine

13.5 Caracteristicas toxicologicas

Contaminanies Quimicos Limite Maximoiy 2
Plomo 0.5 mg fkg
Cadmio 01mg/ ko
Arsénico 0.3 myg f kg
Aflatoxinas 12 ug f kg

Aditivos

Solo se podran utilizar tos aditivos listados en el Acuerdo por €l que se determinan los aditivos
y ceadyuvantes en alimentos, bebidas vy suplementos alimenticics, su Uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en &l mismo, con sus modificaciones.

13.6 Materia extrana
No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar exentos de insectos

enteros y excretas, asi como, de cualauier otra materia extrafia que represente un riesgo a 1a

- zalud, en 50 g de producto.

13.7 Vida de anagusl

Ei producto deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus propiedades
fisicoquirnicas, microbloldgicas y sensoriales per al menos seis meses a partir de su recepcion
en el SEDIF,

13.8 Condiciones de almacenamiento .

El almacén dehe encontrarse limpio, fresco v seco, avitande el contacto del producto con
[risos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol schre of producto.
El control de plagas es aplicable a todas 1as dreas del aimacén incluyendo el transporte. Se

. deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién vy con ello limitar el uso de

o= w2
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plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los gque han sido registradas por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de aiimenios.

13.2 Envase y embaigje .

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no feaccione con
el alimento o alters sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

Para el embalaje se debe usar material resistente que ofrezca la proteccidn adecuada a los
envases para impedir st deteriore al exterior, a la vez gue facilite su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. Ei recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoguse 1a ruptura o deteriore del
alimento. .

13.10 Etiguetado _
La stigueta del insumo debe dar cumpiimiento a lo establecido en la NOM-Q51-SCFI/SSAT-
2010, incluir la leyenda “Este programa es puhblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a |os establecidos en el programa®, cumgplir con la Guia de
imagen Grafica Institucional vigente, asi como lo especificade en la EIASADC vigente. La tinta
en |lg etigueta debe ser de grado alimenticio.

E! envase del producto debe incluir la declaraciéon nutrimental ¢con la siguiente informacion:

Deciaracion nutrimental Cantidad por 100g 0100 mL
Contenido energético* kcal

Proteinas o]

Grasas totales e

Crasas saturadas Grasas trans g ™y

Hidratos de carbono dispenibles Azucares | g

Azucares ahadidos g g

Fibra digtética g

acdic ma

Tamina tvitamina BT) myg o YHVNR

Ribofiavina (vitamina B2) meg 0 %BVNR .

Niacina [vitamina B3) mg o SVNR ~ |
Acido félico Mg o %VNR . \
Hierro myg ¢ %VNR -

Zingc meg o 26VNR

*Adicional a lo reportado por106Gg ¢ T00mL se debe declarar por el contenido total del envase,
apcionalimente se puede deciarar por porcion.

1211 Procesos

Con el fin de garantizar que todo el procese productive dei alimento cumpla con los requisitos
minimos estabiecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la
planta procesadora cumpla con lo establecido en la NOM-251-5541-2009
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1312 Criterios de aceptacién en la recepcion del insumo
£] alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Envase

evidencia de faunia nociva

Parametros Aceptacion Rechazo _
Color, olor ¥ aspecto,
Color, olor ¥ aspecto, de acuerdo | diferente a . las
Apariencia/ ¢ a las caracteristicas sensoriales | caracteristicas
ecto . .
pariencia/ asp aestablecidas sensoriales
establecidas
integro. No  debe presentar | Rotos, rasgades, con
roturas, rasgaduras, fugas o|fugas o evidencia de

fauna nociva

Fecha de caducidad o

transporte

afimentos y sin evidencia de
plaga.

de consumgo preferente | Vigents Vencida
Vehiculo limpio, ausente de Vehiculo sucio, con
N !lcu iw:;p s:in restos  de derrame de productos,
Ceondiciones de | Mal0s © ’ presencia de maios

olores o presencia de
nlaga.

Ceriificacion

El presente insumo deberd contar con una certificacion: FSSC 22000 Food Safety Systemn
Certification Version 5.1, vigente aplicable a procesamiento de frutas deshidratadas y verduras
cocidas. EL SEDIF SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE REALIZAR VERIFICACION A LOS
CERTIFICADOS PRESENTADOS EN ESTOS TERMINOS,

REFEREMCIAS

1. Norma Oficial Mexicana NOM-247-58SA1-2008, Productos y servicios. Cereales ¥ SUS
cereaies, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Proditctos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutr:mentales

2. Norma Mexicana NMX-F-046-SCFI-2018 Harinas de Maiz Nixtamalizado

3. Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos,

4, MORMA Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
etiquetade para alimentos y hkebidas ne alechdlicas preenvasados -Informacidn
comercial y sanitaria.

productos. Cergales, harinas de cereales, sémpolas o semolinas. Alimentos a base de:
mMétodos de prueba
bebidasy
suplementos alimenticios, su uso y disposicionas sanitarias.
5. Norma Oficial Mexicana NOM-OS51-SCFIfSS5AT-2010, Especificaciones generaEes de
&. Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente,
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14. HUEVO FRESCO
14.1 Descripeion
Es aguel producto de figura ovoide, proveniente de la ovulacion de ia galflina {CGaffus
domesticus), y otras especies de aves domesticas que sean aceptadas para consumo hu mano,
constituide por cascaron, mambranas, camara de aire, clarg, chalazas, yema y germen.

El producto se presenia al Cnnsumldur en su estado natural, no ha experimeniadoe ningtin
tratamiento de conservacion. -

El huevo proveniente de otras aves sera designado con el nombre del ave correspondiente.

14.2 Caracteristicas fisicas

Caracteristicas _ Especlf' cacion -

» Relacion de 3 a 4 al momento de medi el
diametro ecuatorial y el didmetro maximeo polar,
€5 decir, que & didmetro polar es 25 por cientd

_ mayor gue af ecyatorial come maximo. :

Cascaron » Libre de ondulaciones, lados planos, surcos,

- arrugas, estrias, ¢ anillos alrededor del huevo,
decoloracian, cascardn fragil, asi _
como  protuberancias de material ecalcificado
depositado en su superficie.

Categoria Extra o Categoria i

*El SEDIF deberd de seleccionar o tipo de categoria por entregar, cumpi!endo atel ) |D
establecido en el numeral '?de la NMX-FF-127-SCFI-2016.

14.3 Caracteristicas microblolagicas

Especificacién timlte Maximo
Salmonelia Ausente en 25g de producto
Coliformes totales <3NMP/mL
14.4 Caracteristicas toxicologicas _
Contaminantes quimicos Limite Maximo
Plomo 5Q0pg/Ka
Arsénico 1000ug/Kg _ {
Aditl'-.ros

Solo se podran utilizar los aditivos Ilstados en el Acuerd-::- por el que se determinan Ic-s aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas v suplemenms alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, ¢on sus modificacicneas.

14.5 Materia Extrafia
El producto debe de estar libre de cualguier materia extrafial.




Slstaema para ef Desarrallo Integrak de @ Famllia del Estado de Duranoo

D l F Licitacion Publica Macional LR/EDIFOO 2025
Eoxitren Pk £ STSARRACD Lhd 203 ADGQUISICION BE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROGRAMAS,
EeLA Bl o ENIasd M Duninae ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTERCIA SOCIAEALIMENTARIA

A

BURANGG-

14.6 Vida de anacuel
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoguimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 15 dias a partir de la recepcién en |os

almacenes del SEDIF.

14.7 Condiciones de almacenamiento

El almacén debe encontrarse limpie, fresco y seco, evitando el contacto del pmducto con
pisos, paredes, techas o superficies sucias.

El contrad de plagas es aplicable a todas las éreas del aimacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello fimitar el uso de
plaguicidas. En casa de emplearlos, los Unicos permitides son los que han sido registrados por
ia COFEPRIS para sU Uso €n planta de alimentos.

14£.8 Envase y embalaje
El erwvase debe estar fabricadoe de material sanitario, inccuo y resistente, gque no reaccions con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a ios envases
para impedir su deterioro al exterior, a |3 vez que facilite su manipulacion, almacenamients y
distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totafidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del alimento.

14.9 Etiquetado

La etiqueta dei insumo debe dar cumplimiento 3 lo establecide en la NOM-051-SCFifSSAI-
2010, incluir {a leyenda “Este programa es pitbiico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el pragrama’, cumplir con fa Guia de
magen Grafica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en {a etiqueta debe ser de grado alimenticic.

Asimismo, el envase debera dar cumplimiento a le estipulado en el numeral 10 de la NOM-
158- S5A1-2016, donde se indica, entre otros requisitos, indicar la fecha de postura ¥ fecha de
consuma preferente def insumeo.

1410 Procesos
Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpia con os requisitos

minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es importante que la
planta procesadora cumpla con lo establecide en la NOM-251-S5A1-2009.

1411 Criterios de aceptacion en |a recepcion del insumo ‘::::3!\
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo

Cascaron integro, sin grietas o rajaduras | Cascardn  roto,  sucio,
apreciables a simple vista, limpio sin | manchado de sangre o

Apatienciaf aspecto
manchas de sangre o excremento. excremento.
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\ , , Rotos, rasgados, con fugas
Integro. Limpio y sin roturas, rasgaduras, o evi der?cia de fal.?na
Envase fugas ¢ evidencia de faizna nociva. )
. : : _ nociva.
Facha de caducidad
0 de consumo | Vigenta, Vencida,
nreferente '
g S N . - . . Sucio, con derraines, co
Limpic, sin derrames, sin evidencia de evidencia de plagas cu:
Vehiculc de | plagas, sin malos olores y sin restos de  plagas, Ct
transportes comida : malos clores, ¥ can res._tns
] de cornida.
REFERENCIAS

1. NOM-152-55A1-2016. Productos y servicios. Huevo y sus productns Dlspc:-s:cmnes Y
especificacionas sanitarias. Método de prueba.

2. NMX-FF-127-5CFI-2016. Productos: avicolas huevo fresco de gallina espe-:lﬂcacmnes ¥
métodos de prueba,

3 Tabla de iimites maximos de residuos, 2020 referida en articule 7 del Acuerdo por el
gue se establecen los ¢riterios para detenminar los limites maximos de residuos toxicos
y contaminantes, de funcionamieito de métodos anaifticos, el Programa Nacicnal de
Contrel ¥ Monitoreo de Residuos Téxicos en los bienes de origen animal, recursos
acuicelas vy pesqueros, ¥ Programa de Monitoreo de Residuos Tdxicos en animales, asi
como el modulo de consulta, los cuales se encuentran regulados por la Secretana de
Agricultura, Ganaderia, Desarrolio Rural, Pesca y Alimentacidn.

4. Acuerdo por el gue se determinan los aditivos v coadyuvant&s en ailmentc:s hehldas '3
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementes alimenticios.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCF/S5A1-2010, Especificaciones generales de
etiguetado para alimentos y bebldas no alcchdlicas pre envasados- Infnrmac:on

comercial y sanhitaria. _
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15. LECHE ENTERA POLVO ADICIONADA CON VITAMINAS AY D

15.1Descripoién
Es 2l praducto obtenido de la secrecién natu ral de las glandulas mamarias de las vacas sanas

sin calostro, la cuai ha sido sometida a un procase de dashid ratacmn estandarizada o no, la
cual presenta un limite maximo de 4% de humedad.

15.2 Caracteristicas setsoriales

Caracteristicas Lirnites

Denominacion Entera

comercial

Color Caracteristico.

Olor Caracteristico, exento de olores extrafios o desagradables

Sabor Agradable y caracteristico, exento de sabores extrafios o
desagradables

Aparienciafaspecio Palvo finoe, homogéneo, sin grumos a excepcidén de los que se
deshacen facilmente.

15.3Caracteristicas microbioidgicas

Caracteristica Limite maximo
Entera

Colifarmes totales 210 UFC/g o mL

Salmonella spp. ' Ausente en25gomlL

Escherichia coli. <=3 NMPfgomL

Enterotoxina estafilococeica | Negativa

15.4 Caracteristicas fisicoguimicas

Caracteristlca Limlte

Denominacidn comercial Entera

Contenido neto Bolsade 500 g

Grasa Butirica [26) ’ Minimo 26

imfm) Maximo 42 _ ¢
Humedad (%&)* Maximo 4 L

Proteinas propias de |3 leche,
expresada come  solidos
lactecs no grasos (96) (m/m) Minimo 34

L1

Caseing exXpresada en solidos

lacteos no grasas, [36) (my/m) Minimo 27
Acidez [acido |3ctico) (36) Maximo 015
Particulas Disco B (15 Maximo)

duemadas (mg)

LR L -
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indice de insolubilidad {mi) Maximo 1

Sodio Maximo 270 mgfioD g

*Cuando el resultado de humedad se sxprese con base a snl;dns ho grasos, el valor puede ser
maxirno 596, -

* La relacién caseina pmtema debe ser al menas de SG 36 {m!m}

Especificacion Limite
Vitamina A {Retinol} 310 a 670 Mg/l 1033-2233 UI/L) -
Vitaminag D3 _ Sa 7.5 ug/L (200-300 LAY

15.5 Adulteracion de'la leche

La adliflteracion de la leche ocurre cuande su campos:cmn nc corresponde a su denominacisn,
etiquetado, anuncio, suminjsiro o a las especificaciones astablecidas en las-Normas Ofi ciales
Mexicanas NOM-155-SCFi-2012 y NOM-222-SCFI-SAGARPA-2(18,

'Una estrategla para identificar adulteraciones tiene como base el estudio de las sustancias
propias de la leche: proteinas, estercles, acidos grasos,” éntre otros, 0 mediante la

determinacion de cocientes entre algunos de sus ccnstltuyentes qmmi-::os asumlendo que los
cocjantas son constantes,

La realizacion de un solo analisis no siempre permite identificar adulteracionas, por ic que se

‘recomienda realizar las determinacicnes contenidas en ia- siguiente tabla, considerande,
ademads, los resultados obtenidos de las determinaciones del Apartado Caracteristicas
fisicoquimicas, de tal forma gue su Vaioracnon &n Cﬂnju nto permita identificar estas posibles
alteraciones. ;

Prueba Apreciaciones
' ' "En leche, la relacion caseina proteina debe ser ai
Relacion casefna/proteina. menos de 80% (m/m).

Dei 34 % (m/m) gue la leche debe contenet como
minimo de pmte—ma al menos ef 80 9% debera ser
caseina. : :

Consiste en identificar los pri nr:ipales acidos grasOE
pnresentes en la leche, de manera cue su
Caracterizacién del perfil de &cidos | interpretacion: permita identificar un petfil atipico
grasos. . de éstos. 16 cual sugiere una posible adulteracién,
El resultado debera ser caracterlst:co de grasa
hutlrlca
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15.6 Caracteristicas toxicologicas

Inhibidores bacterianos

Entera
Derivados Negativo
Clorados
Sales .
Cuaternarias de Amonio Negativo
Oxidantes MNegativo
Foermaidehido : : Megativo
Antibidticos Negativo
Contaminantes quirmicos | Litnite
. - | Entera
Plomo 0.1 mofikg
Mercurio 0.05 mg/kg
Arsénico 0.2 mg/kg
Aflatoxina M1 0.5 pg/fl

Aditivos

Sclo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo pot el que se deterrinan los aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanifarias, bajo las especificaciones establecidas en e mismo, con sus modificaciones.

15.7 Materia Extrafia
El producto debe de estar libre de cualquier materia extrana.

158 Vida de anaquei

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoguimicas, microbioldgicas y senseriales al menos seis meses a partir de la recepcion en
los almacenes del SEDIF.

15.9 Condiciones de aimacenamiento
El aimacen debe encontrarse {impio, fresco y seco, evitando el contacte del producto con
kisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir {a infestacién v con ello fimitar el uso de
piaguicidas. En caso de emplearlos, los inicos permitidos son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

15.10Envase y embalaje
El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutticionales.
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El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exteriot, a la vez gue facilite su manipulacion, almacenamiento y
distribuicion. £l recipiente tendra la capacidad para resguardar |a totalidad de las plezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento,

15.71 Etiquetado

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiente a lo establecido en la NOM-051-SCFIfSSAT-
2010, incluir ia leyenda “Este programa es plbklico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido ¢l uso para fines distintos a los establecidos en el programa’, cum plir contla Guia de
tmagen Grafica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en |a etigueta debe ser de grado alimenticic.

Asimisrmo, el insumo deberd contener {as leyendas de conservacion indicadas en el numeral
9 de la NOM-243-55A1-2010, por ejemplo: “Consérvese en un lugar fresco y seco”, "Una vez
preparade el producio, manténgase o consérvese en refrigeracion”™ o cualquier otra
ecjuivalente.

El envase del preducto debe incluir la declaracidn nutrimental con ia siguiente informacion:

Declargcidn nutrimental Cantidad por100g o 100 mlL
Contenido energético™ kcal

Proteinas q

Grasas fotales g

Grasas saturadas Grasas trans G mg

Hidratos de carhono disponibles Azdcares | g

Azticares anadidos a4
Fibra dietética - g
Sodio mg

informacion adicional™

*Ademas de la declaracion por 1009 o 100mi se debe declarar por el contenido total del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcion. *Vitaminas y minerales.

1532 Procesos

Con el fin de garantizar que todo el proceso productive det ahmentu cumplacon Ios requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es Importante que la
planta procesadora cumpia con 1o establecido en la NOM-251- -55A1-2009.

15.13 Criterios de aceptacidn en la recepcidn del insuma \Q’-‘hk
El alimento se acepta o rechaza de acuerdoe a los siguientes criterios: :

Parametros Aceptacidn Rechazo

Color, olor y aspecto, diferente
a las caracteristicas sensoriales
establecidas.

Color, olor y aspecto, de

Apariencia/ aspecto acuardo a
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las caracteristicas sensoriales
establecidas.

Integro. Limpic y sin roturas, -
: rasgaduras, fugas o evidencia | Rotos, rasgados, con fugas o
Envase de evidencia de fauna nociva.

fauna nociva.

Fecha de caducidad o de

Vigenie. Vencida,
cohsumo preferente

Limpio, sin derrames, sin
evidencia de plagas, sih
Vehiculo de transporte malos clores ¥ sin restos de
CoMmida.

Sucic, con derrames, con
evidencia de plagas, con malos
ociores, ¥ con restos de comida,

Certificaclon

£l presents insumo deberd contar con una certlf' cacicn: SQF Safety Code for Food
Manufaciuring, Dietary Supplements Manufacturing Edition 9. Procesamiento de lacteos:
Leches, Suplementos y Complementos Alimenticios, Derivados Lacteos, Formulas Infantiles en
FPolve, Alimentos para nifios de corta edad a base lactea, Urasa Vegetal en polve {formula
tdctea), Leche de cabra en polvo. EL SEDIF SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE REALIZAR
VERIFICACION A LOS CERTIFICADOS

REFERENCIAS

1. NOM-155-SCFI-2012, Leche-Denominaciones, especificaciones fisicoguimicas,
informacién comercial y métodos de prueba.

2. NOM-243-55A1-2010, Productos y servicios, Leche, formula lactea, producto lacteo
combinado y derivados [dctecs. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de
prueba.

3. NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018, Leche en palvo o leche deshidratada- Materia prima-
Especificaciones, informacidn comercial ¥y métodos de prueba.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

5. Estrategia Integral de Asistencia Social alimentaria y Desarrcllo Comunitario.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SS5A1-2010, Especificaciones generales. de
etiquetado para alimentos vy behidas no alcohdlicas pre envasados-Informacién

comercial y sanitaria. :
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17. LECHE DESCREMADA POLVO ADICIONADA CON VITAMINAS AY D240 g

171Descripcion

Slstama para el Dassrollo Integral de la Familia del Estaco de Durango
LlcltaciGn Patllca Nacional LPYEDINOD 2028

ADQUISICION DE INSUMDS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA,

. Es el producto abtenido de la secrecidon natural de las gléndulaﬁ mamarias de las vacas sanas
.8in calostro, la cual ha sido sometida a un proceso de deshidratacion, estandarizada o no, |3

cual presenta un lim

ite maximo de 4% de humedad.

17.2 Caracteristicas sensoriales

Caracteristicas Limites
Denpm[na5|én Descremada
comercial o
Color . Caractaristico. - :
Qler Laracteristico, exanto de olares extrafios o desagradables
Sabor Agradable y caracteristico, exento de sabores extrafos o
desagradables e
Apariencia/fsphecto | Polvo fino, hamogénes, sin grumns a excepcnon delesquese -
C : : deshacen fa»:iimente
17.3Caracteristicas microbicldgicas
| Caractetistica Limite maximo
Descremada
Coliformes <10 UFCfg o mL
totales ' :
Salmonellaspp. | Ausenteen25g o mlL
Escherichia coli. | =3 NMP/g o mL
Enterotoxina Megativa
estafilocdccica
17 4 Caracteristicas fisicoguimicas
Caracteristicas Limites
Denominacion Descremada
comercial
Contenido neto Bolsade24049
';]ntl?ﬁszjﬂutirlca {94) Maximo 1.5 """--!_
Hurnedad {24} Maximo 4
Proteinas propias
de la lache,
axpresada come | Minimo 34
solidos lacteos no
grasos (96} {m/fm}




Sistema para el Desamolio Integral de la Familia def Estade de Durango
Licitacion Pablica Maciona! LEfE{DIFQO01/2025

BURANROE Bimiowt e fy D Likivat E3IzAl ADQUISICIEON DE INSUMOS PARA LA FIECUCION DE 1OS PROCRAMAS:
ek ADMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARA
Caseina axpresada
en solidos lacteos | Minimo 27
no  grasos, (26}
{mfmj}
5
Acidez facido | Maximo 0.15
lactica) (94)
Farticulas Cisco B (15 Maxima]
dquemadas (mag)
inclice de | Maximo 1
insolubiiidad {mL}
Sodio | Maximoe 370 ma/i0D g

*Cuando el resultado de huimedad se exprese con base a solidos no grasos, el valor puede ser
maximo 596,
* | a relacion caseina proteina debe ser al menos de B0 % {m/fm)

Especificacion Limite
Vitamina A {Retinol) 310 a 670 pg/L {033-2233 UI/L)
Vitamina D3 5a 7.5 Hgil {200-300 UL

175 Adulteracion de la leche

La aduiteracién de ia leche ccurre cuando su composicion ne corresponde a su denofminacian,
etiquetado, anuncio, suministro o a las especificaciones establecidas en ias Normas Oficiales
Mexicanas NOM-155-SCFI-2012 y NOM-222-5CH-SACARPA-2018.

Una estrategia para identificar adulteraciones tiene como base el estudio de las sustancias
propias de |a leche: proteinas, estercles, acidos grasos, enire otros, o mediante la
determinacién de cocientes entre algunos de sus constituyentes guimicos, asumiendo gue 165
cacientes son constantes.

La realizacién de un solo analisis no siempre permiie ideniificar adulteraciones, por [0 gue se
recornienda realizar las determinaciones contenidas en la siguiente tabkia, considerando,
ademas, los resultados obtenidos de las determinaciones del Apartado Caracteristicas
fisicoquimicas, de tal forma que su valoracion en conjunte permita identificar estas posibles

aiteracicones, %i

Prueba Apreciaciones
En leche, la relacion caseina proteina debe ser al
Relacién caseina/proteina. menos de 80% {m/m].

Dal 34 26 {m_fm} aiue la leche debe conienar como
minimo de proteina, al menos ef 8D 2% debera ser
caseina.
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Slstﬂrna para €l Desamcl/io Integral de la Familia del Estade de Durango

] l F Licitasisn Piblica Macional LRYE/DIFfOM2025
:;;umnmh i L B T s, ADQUIS[‘CK‘.‘PN OF |HSUMDS PARA LA EJECUCION DIE LOS PROGRAMAS:
ALIMENTACISN ESCOEAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

Consiste en identiicar los principaies &cidos grasos
presentes en la leche, de manera que 3su
Caracterizacion del perfil de 3cidos | interpretacion permita identificar un parfil atipico
¢ rasos. de éstos, lo cual sugiere una posible adulteracion.
El resultado debera ser caracteristico de grasa
butirica.
17.6 Caracteristicas toxicoldgicas
Inhibidores bacterianos
Descremada
Derivados Megativo
Clorados '
Sales Megative
Cuaternarias de
Amonio
Oxidantes MNegativo
formaldehido | Negativo
Antibidticos MNegativo
Contaminantes Limite .
quimicos Descremada
Plomo 01 mafkg
Mercurio - 0.05 maikg
Arsénico 0.2 mgfkg
Aflatoxinag M1 Q.5 pofl
Aditivos

Solo 52 podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que s& determinan los
aditivos ¥ coadyuvantes en alimentos, babidas y suplement(}s allmentlcms, 5U USC Y.
disposiciones .

-sanitarias, bajc las especmcacmnes establemdas en ei mismc con sUS madlfcacmnes

17.7 Materia Extrafia ' '
El producto debe de estar libre de cualquier materia extrafia. - ' _ \&

17.8 Vida de anaguel
El producto deberd conservarse en buen estadn y s5in cambios en sus prnpledade—s

fisicoguimicas, microbiolégicas y sensorlales al men-:::-s seis meses a partir de fa recepcion en
ios almacenes del SEDIF.

17.2 Condiciones de almacenamiento
£l afmacén debe encontrarse limpio, fresco ¥ seco, evitando el contacto det producto con
piscs, paredes, techos o superficies sucias.
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ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LO5 PROCRAMAS:
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£ control de plagas es aplicable a todas |as areas del almacén incluyendo el transporie. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con elle limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

17.10Envase y embalaje .
E| envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que No reaccione con
el alirmento o altere sus caracterjsticas fisicas, guimicas, sensoriales y nutricionales.

El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su deterioro al exterior, a la vez gue facilite sit manipulacion, almacenamientoy
distribucion. El recipiente tendra la capacidad para rasguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro dei alimento.

1711 Etiquetado

La etigueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en la NOM-051-SCFI/SSAT-
2010, incluir fa leyenda “Este programa es plblico, ajeno a cualguier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asl como io especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en la etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Asimismo, el insumo debera coniener las leyendas de conservacion indicadas en gl numeral
9 de jla NOM-243-55A1-2010, por ejemplo: “Consérvese en un lugar fresco ¥ seca”, "Una vez
preparado el producto, manténgase o consérvese en refrigeracion” o cualguier otra
equivalente.

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracion nuirimental Cantidad por100g ¢ 100 mil.

Contenido energético” kcal

Froteinas 9

Grasas totales re

Grasas saiuradas Grasas trans g mg

Hidratos de carbono disponibles Azlcares q

Azlicares afiadidos gq ‘%::::;i
Fibra diatetica g : -
Sodio mg

Infermacidén adicional™

+Ademas de la declaracion por 100g o 100mL se debe declarar por el contenido total del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcidn. *Vitaminas y minerales.

1712 Procesos

Con el fin de garantizar gue todo el proceso productivo del alirmento cumpla conlos requisitos
minimeos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante gue Ia
planta procesadora cumpla con lo establecido en la NOM-251-85A1-2009,
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17.13 Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo
El aiimento se acepta o rechara de acuerdo a los slguientes criterios;

ABCQUISICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE |.OS PROGRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTAFEA

Dardmotros Aceptacién Rechazo
Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto, diferente
Aparienciaf aspecto acuerdo a a las caracteristicas sensoriales
las caracteristicas sensoriales . : -
establacidas. establecidas.
Integro. Limpic v sin roturas, _
rasgaduras, fugas o evidencia | Rotos, rasgados, con fugas o
Envase de - ' evidencia de fauna nociva.

fauna nociva.

Fecha de caducidad o de
consumo preferante

Vigente.

Vencida,

Vehiculo de transpoite

Limpio, sin derrames, sin
evidencia ‘de plagas. sin
malos olores y sin restos de
comida, - '

Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, con
malos olores, ¥ con restos de

cornida.

Certificacion

El presente insumo deberd contar con una certificacion: SQF Safety Code for Foed
Manufacturing, Dietary Supplements Manufacturing Edition 9. Procesamiento de lacteos:
Laches, Suplementos y Complementos Alimenticios, Derivados Lacteos, Formulas Infantiles en
Polvo, Alimentos para hifios de corta edad a base laciea, Grasa Vegetal en polvo (formula
lactea), Leche de cabra en polvo. EL SEDIF SE RESERVA LA FPOSIBILIDAD DE REALIZAR
VERIFICACION A LOS CERTIFICADOS PRES ENTADOS EN ESTOS TERMINOS.

REFERENCIAS
1. NOM-155-SCFI-2012,

Leche-Denominaciones,

informacidn comercial y métodos de prireba.
2, NOM-243-55A1-2000, Productos y servicios. Leche, férmula lactea, producta lacteo

coembinado y derivados lacteos. Disposic

prueba.

especificaciones  fisicoguimicas,

ionesy especificaciones sanitarias. Métodos de

3. NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018, Leche en polvo o leche deshidratada-Materia primas

- Especificaciones, informacidn comercial y métodos de prueba. :
4. Acuerde por el due se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, b
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. -

eb‘im

5. Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitatio.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
aiimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Norma Oficial Mexicana NOM-051-5CFI/SSA1-2010, Especificaciones generales- de
etiquetado para afimentos y bhebidas no alcohdlicas pre envasados-Informacicn

comercial y sanitaria.

DURMa NGO o~
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slstema parz el Desamollo Integral de la Familia del Estado de Qurango
Licitacién Pablica Macional LF/EfDIFDO2025

ADCUISICION DE {HSUMOS PARA L& ETECUCION DE LOS PROGRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCEA SOCIAL ALBWMENTARIS

18. LECHE DESCREMADA POLVO ADICIONADA CON VITAMINAS AY D 500 g

18.1Descripcion

Es el producto obienido de 1a secrecién natural de ias glandulas mamarias de las vacas sanas
sin calostro, la cuatl ha sido sometida a un process de deshtdratacmn estandarizada o no, la

cual presenta un {imite maximo de 4% de humedad.

18.2 Caracteristicas sehsatiales

Caracteristicas Limites

Denc:mltnacmn Descremada

comercial

Color Caracteristico. _

Ol Caracteristico, exento de olores extrafios o desagradables

Sabor Agradable y caracteristico, exento de sabores extrafios o©
desagradables

AparienciafAspecio | Polvo fine, homogénea, sin grumos a excepcion de los que se
deshacen facilmente.

18.3Caracteristicas microbiologicas

Caracteristica Limite maximo

Descramada
Coliformes =10 UFCfgo miL
totales

Saimonellaspp. | Ausenieen25gomL

Escherichia coli. | =3 NMP/goml

Enterotoxing
estafilocéocica

Megativa

18.4 Caracteristicas fisicoguimicas

Caracteristicas Limites
Denominacion Descreimada
comercial

Conienido neto Bolsade 500 g

Crasa Butirica [96)

im/m) Maximo 1.5

Humedad ¢4} Maximo &

Proteinas  propias
de ia ieche,
expresada como
sdlidos lacteons no
grasos (26} (mfm}

ol

Minimo 34
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R LN : - Licitacion.Pablica Macionat LRE/DIR 002035
-BURANGE - aamwmu;m»:qmn T A‘DQUESICEGN [/} !NSL:FMGS PARA LA EJECUCION DE LOS PROKGRAMAS:
VRANGO - | R iR S ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

Caseina expresada

en solidos lacteos | Minimo 27

no  grasos, {96}

(m/m]

P

Acidez {acido | Maximo 015
lactico) {96)

Particuias Disco B {15 Maximo)
quemadas (mg}

indice de | Maximo1
insolubilidad {(ml)

Sodio Maximo 370 mg/100 g

Cuando el resuitado de humedad se exprese con base a salldos no grascrs el valor puede ser
mMaximo 5%. :
* La relacidn caseina proteina debe ser al menos de 80 26 {m/m}

Especificacion | Limite :
Vitamina A {Retinol) 310 & 670 pgfL 1033-2233 UI) 185
Vitamina D3 5a7.5 pgflL {200-300 UL

Adukteracion de la leche _ _
La aduiteracion de la leche ocurre cuando su composicién no corresponde a su denominacion,
etiguetado, anuncio, suministro o a las especificaciones establecidas en las Normas Oficiales
MexIcanas NOM-155-SCFI-2012 vy NOM-222-SCF-SAGARPA-2018. -

Una estrategia para identificar adulteraciones tiene como base el estudic de las sustancias
propias de la leche: proteinas, esteroles, acidos grasos, entre otros, © mediante ia
determinacién de cocientes entre algunos de sus constituyentes qum‘ucns asumiendo quie [os
cocientes son constantes.

La realizacion de un sote analisis no siempre permite identificar adulteraciones, por ¢ que se
recomienda realizar las determinaciones contenidas en la siguiente tabla, considerando,
ademas, los resultados obtenidos de las determinaciones del Apartado Caracieristicas
fisicoogrsimicas, de tal forma gue su valoracién en conjunte permita identificar estas posibies

alteraciones, .
Prueba Apreciaciones ' .

) En leche, la relacion caseina proteina debe ser al
Relacién caseina/proteina. renos de 80% {m/m).

o Deal 34 % (mM/m) que la leche debe contener como
minimoe de proteina, al. menos el 80 % deb:—:-ra ser
caseina.
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ADQUISECION DE INSLMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROCRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

grasos.

Caracterizacion del perfil de acidos

Consiste en identificar los principales acidos grasos
presentes en la leche, de manera que su
interpretacion permita identificar un perfil atipico
de éstos, lo cual sugiere una posible aduiteracidn,

El resultado deberi ser caracteristico de grasa
butirica.

18.6 Caracteristicas toxicologicas

Inhikidores bacterianos

Dascremada
Derivados Neagativo
Clorados
Sales Megativo
Cuaternarias de
Amanio
Oxidantes Negativo
Formaldehide | Negativo
Antibioticas Megativo
Contaminantes Limite
quimicaos Descremada
Plomo 0.1 mg/ky
Mercurio 0.05 mg/kg
Arsénico 0.2 mafkg
Aflatoxinag M1 Q.5 pg/L
Aditlvos

Soto se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos
y coadylivantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones. -

18.7 Materia Extrafia

El producto debe de estar libre de cualguier materia.extrafa.

18.8 Vida de anaquel
£l producto debera conseruarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoguimicas, microbioldgicas vy senscorizles af menos seis meses a pariir de la recepcion en
los almacenes del SEDIF.

18.9 Condiciones de almacenamiento
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacte del pmductﬂ COomn
plsos, paredes, techos o superficies sucias,

~L_
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ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCIHON DE LOS PROGRAMAS:

ALIMENTACIGN ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA,

Ei control de piagas es aplicable a todas las areas del aimacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacidon y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso da erapleatios, los Gnicos permltldc-s son ios que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en pianta de allmentua o

18.‘?0Enuaseyembalajé

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, gue no reaccione can
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales:-,r nutriciunaies,

El ernbalaje, debe ser de material resistente que cirezca la pmtecmén adecuada a Ins envases
para impedir su deteriore al exterior, a la vez que facilite su manipulacion, almacenamiento y
distribucion. El recipiente fendra la capacidad para resguardar Ia totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del alimento.

- 1871 Etiguetado

La etigueta de! insume debe dar cumplimiento a lo establecide en la NOM-G51- SCFIHSSM—
2010, incluir la leyenda “Este programa es publico, ajenc a cualquier partide politico. Queda
prohibido el uso para fines distintes a los establecidos en el pregrama”, cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi como lo espec;flcado en la EIASADC vigente. La tinta

en la etiqueta debe ser de grade ailmentlcm

Asimismo, el insumo deberé contener las leyendas de censervacion indicadas en el numeral
9 de la NOM-243-$$A1-2010, por ejemplo: “Consérvese en un lugar fresco ¥ seco”, "Una vez
preparado el producto, manténgase ¢ consérvese en refrlgeracmn o cuaiquier ‘otra

equwa lente.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimentat con la szgu lente mformacmn

Declaracién nutrimental

Cantldad por 10Gg 03100 mL

L

Contenido energetlcﬂ kial

Proteinas g

Grasas totales d

(Crasas saturadas Grasas trans g mg R
Hidratos de cérbﬂnn disponil:.rl_és Azicares |4

Azlcares afiadidos ' ey

Fibbra dietética o]

Sodio my

Inforrnacién adicional™

*ademas de la declaracién pot 1009 ©-100mL se debe declarar por el contenido fotal del
envase, opcicnalmente se puede declarar por porcian. *Vitaminas y minerales. :

18.12 Procescs

Con ef fin de garantizar que todo ¢l proceso productivo del a!Imentc cumpla con ios requ;mtos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante ouie la
planta procesadora cumpla con o establecido en la NOM-251-55A3-2009.
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1813 Criterios de aceptacién en la recepcién def insumo
El alimento s¢ acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

ADQUISICION DE INSUMDS PARA LA EJIECLUCION DE LO5 PFROGRAMAS:
ALMEMTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARLA

Pararnefiros

Aceptacién

Rechazo

Aparienciaf aspecto

Color, olor y aspecio, de
acuerdo a

ias caracteristicas sensoriales
establesidas.

Color, olor v aspecto, diferente
a las caracteristicas sensoriales
establecidas.

Integro. Limpio y sin roturas,
rasgaduras, fugas o evidencia

Rotos, rasgados, con fugas o

Vehiculo de transporte

malos olores y sin restos de
comida.

Envase de evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.

Fecha de caducidad o de Vigente. Vencida.

consumo preferente
Limpio, sin derrames, sin |5ucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin | evidencia de plagas, con

matos olores, ¥ con restos da
comida.

Ceriificacion

El presente insumo deberd contar con una certificacion: SQF Safety Code for Food
Manufacturing, Dietaty Supplements Manufacturing Edition 9. Procesamiento de lacteos:
Leches, Suplementos y Complemaentos Alimenticios, Derivados Lacteos, Formulas Infantiles en
polvo, Alimentos para nhifios de corta edad a base lactea, Grasa Vegetal en polve {formula
jacfea), Leche de cabra en polvo. EL SEDIF SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE REALIZAR
VERIFICACION A LOS CERTIFICADOQS PRESENTADOS EN ESTOS TERMINOS.

REFERENCIAS
1. MOM-155-SCF-2012,

Leche-Denominaciones, .

informacion comercial y métodos de prueba,
2. NOM-243-5SA1-2010, Productos y semvicios. Leche, férmula lactea, producto lacteo
combinado y derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Metodos de

prueba.

especificaciones

fisicoquimicas,

3. NOM-222-SCFI/SAGARPA-2013, Leche en polvo o leche deshidratada-Materia prima-
Especificaciohes, informacion comercial y métodos de prueba.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuventes en alimentos, bz
suplementos alimenticios, su use y disposicicnes sanitarias.
5. Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comu nitario.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para 2l proceso de
alirmentos, bekidas o suplementos alimenticios,
7. Nomma Oficial Mexicana NOM-051-SCFIfSSA1-2010, Especificaciones generales de
etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas pre envasados-Informacién

comercial y sanitaria.
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19.1 Descripcidon

Sistarna para e Desamollo Integral de la Familia del Estads de Durango
: Licitacion Pdblica Naclonal LPYETHRAOM2G25
ADRQUISICION DE INSLMOS PARA LA EJECUCION DELOS PROCRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTAEA,

19. LENTEJA EN GRANO

La semilla de la lenteja es una legumbte proviene de |a planta llamada lens escuienta. Existen
muchas variedades de lentejas, entre las que se encuentran |a rubia castellana, el lertejon, la
rubia de fa armifia, la lenteja pardina, lenteja beiuga o la lenteja verdina. Las semillas se
caracterizan por tener forma de disco de aproximadamente medic centimetro de didmetro.

19.2 Caracteristicas sensorfales

Caracteristicas Sensoriajes

Limites

Color

Caracteristico de la variedad de |a semilla sana, secay limpia.

Ofor

Caracteristico det producto sane, sece y limpio. En ningtin
grado de calidad se permiten olores de humedsad,
fermentacién, rancidez, enmohecido, putrefaccién o de
cualgitier otro olor extrafio.

Sabor posterior al cacimiento

Libre de sabores extrafios ¢ desagradables.

AspectofApariencia

Semillas sanas, del mismo tamano y forma, de acuerdo a la

A variedad comercial. Sin

presencia de evidencia de plaga.

19.3 Caracteristicas fisicogquimicas

Especificacion Lirnitea méaximo (%)
- Categoria Extra

Contenido neto Bolsa de 500 g

Humedad 24 852130 (+- 05

Impurezas y materia extrana

Piedra 0.25 ' .

Otros 0.05 N

Total Q.30

Granos dahados ’

Agentes meieocrolégicos 0.70

Hongos 0.2¢

insectos y roaedores D.4C

Desarrolio germinal 0.00

Total 1.30

Variedades

Contrastantes .50

Afines 1.00

Total 1.50

Granos defectuosoes :

Particlos o guebrados .80

Manchados .50

Ampoliados 0,70
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BUHANGS sumes Pats 1 Ogsisvenie s ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
R L Ramabn ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTEMCIS SCCIAL ALRMENTARIA
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Especificacion Limite méaximo (%)
: Categoria Extra
Contenido neto Bolsade 500 9 .
Humedad % 8.5 a13.0 (+/- 0.5)
Impurezas y materia extrafia
Piedra 0.25
Ciros ' 0.50
Total 075
Cranos dafiados
Plaga 0.80
Calor ' 1.00
Desarrollo germinai Q.00
Total 1.80
Variedades
Contrastantes 400
Total . §.00
Granos defectuosos
Partidos 0 guebrados 5.00
Manchados 7.00
Total 12.00
Surna total 1850
19 4 Caracteristicas toxicologicas
Contaminantes Quimicos ' Limlte Maximo
Plomo 0img/kg
Cadmio 01mg/ kg
Aditivos
Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por &l que se determinan fes adi Itl‘v.l"DE
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, bajo las espacificaciones establecidas en el mismo, con sus medificacicnes.

19.5 Matetia extrafa
Deberd cumplir con la tabla Especificaciones fisicoquimicas y estar libre de insactos o rastos
de insectos vy suciedad (impurazas de crigen animal, incluidos insectos muertos). “22:1\

19.6 Vida de anaquel

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus pmpledades
fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos seis meses a partir de su recepcion
en el SEDIF.
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19.7 Condiciones de almacenamiento : -
Ei aimacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pises, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el pmductn

El control de plagas es apllcable & todas. las areas de]'almacén incluyendﬂ al transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir |la infestacion v con elle limitar el usc de
plaguicidas. En casc de emplearlos, ios Gnicos permitidos son los que han sido reglstradcas por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de’ allmentc-s :

19.8 Envase y embalaje :
Ef envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, quie no reaccione con
el alimento ¢ altere sus caractéristicas fisicas, quimicas, sensotiales y nutricionales.

Para el embalafe se debe usar material resistente gue ofrezca la proteccién adecuada a ios
envases para impedir su detericro al exterior, a 'la vez gue facilite su manipulacién,
- almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad
de fas pigzas sin dejar espacios vacios, cuyo mmnmlentc provodue la ruptura o deterioro del
alimento.

129 Ethuetado _

La etiqueta del insumeo debe dar cumplimiento a lo establecido en la NOM- DS];SCFI!SSA]-
2010, incluir la leyenda “Este programa es pubilico, ajenc a cualquier partide palitico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establec:dc:s en el programa”, cumplir con la Guia de
Imagen Grafica nstitucional vigente, asf como It: especificado en la EIIASADC wgente La tinta
en la etigueta deb:-:- ser de grado aiimen’ncm

1810 Procesos

Con el fin de garantizar que todo ef proceseo productivo del alimento cumpia con los requisitos
minfmos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la
pianta pmceaadora cumpla con ko estab?eddo en la NOM-251-55A1-20089.

1871 Criterios de aceptacion en la recepcion del insume
El alimentc se acepta. ¢ rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:
Pardmetros . Aceptacidtn : Rechazo

Color, clory aspecto, diferente
a las caracteristicas
sensortales ' o
esiablecidas

Color, olar y aspecto, de acuerdo
a las caracteristicas sensoriales.

-Aparienciaf aspecto estoblecidas

integre. Mo debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva

Rotos, rasgados, con fugas o

4 Envase avidencia de fauna ndciva -

Fecha de caducidad o de
cohsumo preferente

Vigente _ o | Vencida
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ETTEA PR 13 CUIAMCLG et (Chas ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROCRAMAS:

CURANGD™ ALRMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCHY SOCEAL ALIMENTARFA
Vehiculo {impio, ausente de | Vehiculo sucio, con derrame
, malos olores, sin restos de|de productos, presencia de
Condicliones clo . . . s .
transeorte alimentos ¥y sin evidencia: de | malos olores o presencia de
P plaga. plaga.
REFERENCIAS

1. Secretaria de Agricuitura y Desarroilo Rurai {Oct, 2015} Lenteja simbolo de abu ndancia

2. NORMA MEXICANA NMX-FF-038-5CH-2016 PRODUCTOS ALIMENTICIOS .

3. NO INDUSTRIALIZADCS PARA CONSUMO HUMANO - FABACEAS - FRIZOL {Phaseolus
vulgaris L) - ESPECIFICACIONES ¥ METODOS DE PRUEBA.

4. NORMA CENERAL PARA £OS CONTAMINANTES Y LAS TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS CXS 183-1995 Enmendada en 2019

5  Acuerdo por e que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebldas ¥
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

6. NORMA Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Morma Oficial Mexicana NOM-051-SCFIfSSAT1-2010, Especificaciones generales de
etiqueatada para alimeantos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Infermacidn
comercial y sanitarios.

3. NORMA Oficial Mexicana NOM-251-55A1-200%, F'racticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

9, Norma Oficial Maxicana NOM-051-SCH/SSAL-2010, Especificaciones generales de
efiguetacle para alimentos y behbidas no alcohdlicas preenvasados-informacion
comercial vy sanitarios.

—~_
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20. LIMON 3 kg

201 Descripcién

El limén proviene del drbal denominado limonero, el cual es pequeﬁo de hasta 4m de altura,
Posee ramas delgadas con espinas cottas, hojas pequefas, redondas en la base y de color
verde palido. Produce flores peqguefias y blancas. El fruto es pequeho ¥ redondo, con una
peauefnia protuberancia en la extremidad. En la mayoria de las variedades, su diametro no
mide mas de 5cm. La cascara del limon es fina ¥ verde [amarilla en la madurez), con pulpa
jugosa ¥ m!.l},r acida. Contiens vitaminas By C, ademas pmporcmna calcm fosfnro y hierro.

En México la produccion de limoén esta destmada prmcnpa!mente a das variedades el lion
persa o sin semilla, y el limdn mexicanc o con semilfa. Ambas variedades pertenecen a fa
familia Rutaceae del genem Citrus.

El denﬂminado limon mexicano, de ta especie aurantifolia, es de forma oval a esférica, con
semilla, de cascara delgada. Es de color verde y se tarna a. amarillo conforme avanza su
madurez. :

Par otro lado, el limon persa es un frute de forma giocbosa a ovalada, aue presenta un leve
pezon, de la especie Latifotia, de cascaras lisa gruesa y resistente, de color que va dei verde
oscuro briliante al amarillo, de pulpa jugosa y sabor acido sin sernillas®,

Ambas variedades de liman se -:Iamflcan en tres grados de calldad
Limon mexicano : :

- Extra

- Primera

— Segunda
Liman pearsa

— Extra

— Primera A

— Segunda

20.2 Caracteristicas de calidad \K

Especificaciones sensoriales

Caolor Coloracion uniforme, pasando del verde al amarille conforme avanza su
madurez fisicligica.

Consistencia Firme, sin zonas flacidas por pudricion.
Fresco, caracteristico del limon.

Aspecto Cdscara lisa, brillosa, libre de manchas y magufladuras. Forma oval a

esférica para el case del limén mexicanc. Forma globosa a ovalada para
al caso del limon persa.

Sabar Caracteristico del limén. Sin sabores extrafios o desagradables.

Clor Caracteristico del {imén, libre de olores desagradables.

No se permiten olores a putrefaccion, humedad o enmaohecimiento.

[ Requisitos minimos
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ADQUISICION BE BNSLIMOS PalA LA EIECUCHSN DE LOS PROGRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOHTIAL ALIMEMNTARIA

Enteros, bien desarrcllgdos.

Consistencia firme, forrma y colory caracteristicos.

Sanos interior y exteriormente, excluyendo los pro
que los haga impropios para st consumo.

ductos afectados por pudricién o alteracion

Exentos de humedad exterior anormal y de cualquier olor extrafio.

Limpios, exentos de materia extrafa visible.

Exentos de danos causados pot plagas.

limdn persa.

Presentar un grado de madurez adecuado parasuc
Contenido de jugo, no rmenot de 4206 en paso para e

omercializacién, distribucidn y consumao.
i limén mexicano y 45 % en peso para el

20.21 Limén mexXicanc

Tolerancia

Grado Extra

Sin defectos, salvo muy leves en la
cascara, que no afecten et aspecto
genergl del producto.

Hasta 5% de limones que no
relinan todos los reguisitos para
este grade pero que satisfagan jns
de la categoria

"Primera’.

Gracio Primera

solo dafos leves en la caéscara,
como rozacluras cicatrizadas gue
cubran un area nc mayor alcmz2.

En ningun case los defectos
deberan afectar a la pulpa del
fruto.

Hasta 10% en nimero ¢ en pese de
fimones que no rednan todos los
requisitos para este grado pero que
satisfagan los de la categoria
“Segunda”.

Grado Segunda

Cumplir con las especificaciones
rrfnimas.

Solo dafios en la cdscara debidos 8
quemaduras de 50l rozaduras
cicatrizadas y aguellos provocados
por plagas tambiéh cicatrizados,
gue cubran un arza no Mmayor a
2cmz2.

En ningdn c¢ase los defectos
deberédn afectar a la pulpa del
fruto.

Hasta 10% en nimerc o en peso de
limones gue no relnan todos los
requisitos para este grado,
excluyendo fos limones afectados
por pudricidn o cualquier otro
deteriore gue los haga impropios
para sJ consumea.

Bt

20.2.2 Limon 3 kg persa

Tolerancla

Sin  defectos, salvo  aquellos
superficiales muy leves siempie ¥
cuando, no afecten el aspecto
general del producto.

Hasta 5% de limones gue no
retinan los requisitos de esta
categoria pero que satisfacen los
de la categoria

primera A

Categoria Extra
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Se permiten los siguientes defectos | Hasta - 10% de limones que no

Categoria Primera { siempre v cuando no afecten la | rednan los requisitos de esta
A _ pulpa: . | categoria pero que satisfacen jos

' -Manchas amarillas circulares, hasta | de la categotia primera B.

5% de la supetficie total. ' . '

-Manchasnegras,hastas%de fa

superficie total. o

20.2.3 Contenido neto

| Contenido neto [ 3 kg

20.3 Caracteristicas de inocuidad
Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/Kg)
Plamo ' Frutos citricos: 0.1

Plaguicidas residuales

Los Limites Maximos Residuales {LMR) de plaguicidas son establecidos por [a COFEPRIS, los
cuale puaden ser consultados en . el - sitio:

204 Condiciones de almacenamiento

Se recomienda que, en espacios alimentarios, el producto se almacene en equipos con
temperatura maxima de 7°C. Se debe considerar que un almacenamiento prolongado del
insumo puede afectar jas Caracteristicas fisicas y organolépticas dei mismeo, por Io que se
recorniendcs utilizarlas de manera inmediata.

De acuerdc con la literatura, la vida de anaquel del iimén, con las eondiciones de
almacenamiento optimo es: ' '

Temperatura Humedad reiativa Vida de anaque! aproximada

10°C a14°C . | 20-85% 2 8 3 semanas 6

El drea de almacenamiento debe encontrarse limpia, fresca y seca, evitando el contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Evitar luz directa del sol sobre el
producto. o

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almaceén, inciuyendo el transporte. Sa
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion ¥ con eflo flimitar el uso de
plaguicidas. En casc de emplearlos, solo se permitird el uso de aquellos autorizados por

COFEPRIS para su aplicacion en establecimientos donde se procesan alimentos. ‘x&

20.5 Vida de anaquel : _
El producto debera conservarse por al menos 1 $emana a partir de [a entrega en ics aimacenes
del SEDIF. - '

20.6 Envase y embaigje _

El envase debe estar fabricade de material sanitario, inocuo y résistente, que no reacciona con
¢l alimento © altere sus caracteristicas fisicas, quirnicas, sensoriales ¥ nutricionales. Ademas,
debe ofrecer la proteccion adecuada a las frutas para impedir su deterioro.
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Debe facilitar su manipulacion, almacenamiento ¥ distribucién. El recipiente tendra la
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provogue dafos en el alimento,

20.7 Procesos

Con el fin de garantizar la inocuidad y calidad de las frutas, el proveedor debe presentar la
siguiente informacién para la aceptacion de los insumes:

Evidencias de aplicacion de agrogquimicos autorizados para el cuitivo en caso de reguetririos
durante la produccion.

Andalisis de suelos que inciuya metales pesados y multi-residuales de plaguicidas.

Analisis de calidad de agua empleada para la produccion.

Aplicacion de Buenas Practicas Agricolas.

20.8 Critetios de aceptacién en la recepcidon de insumos
Las frutas se aceptaran o rechazaran de acuerdo a los siguientes criterios:

2.9 Perecibilidad

El limén es una fruta no climatérica por Jo que el proceso de desarrollo ¥y maduracisn son
continuos vy graduales; manteniendo éstas, en todo momento, niveles bajos de respiracién y
de produccién de etileno.

Las cambios gue siufre el limdn cuando es conservado a temperatura entre 20°C a 25°C se
ilustran en la siguiente figura:

|
|
5

|
|
10 15 20

Tiempao {cias) \-K

REFERENCIAS

1. Servicio de Informacion Agroalimentaria y Pesquera [SIAPL {2021). Panorama
Agroalimentario 2021

2. NMX-FE-0O87-SCH-2001 Productos alimenticios na industrializados para uso humano -
fruta fresca - limdn mexicano (Citrus aurantifolia Swingfe) - Especificaciones.,

3. NMX-FF-077-1996. Productos alimenticios no industrializados para use hurmano - fruta
fresca. Limon persa (Crtrus Latifotia L) Especificaciones.

4. Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y
piensos CXS 193-1995 enmendada en 2Q19.

5. COFEPR!S. Consuita de Registros Sanitarios de Plaguicidas, Nutrientes Vegetales y LMR.
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6. Arias, C. Toledo, 1. (2007). Manual de manejo postcosecha de fruias tropicales.
Crganizacién de las Naciones Unidas para la Agrlcultura ¥y la Alimentacion (FAQ).
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21, LIMON 500 g

21.1 Descripcion :
El fimdén proviene del drbol denominado limenero, el cual es peguefio, de hasta 4m de altura.
Posee ramas delgadas con espinas cortas, hojas pequefias, redondas en {a base y de color
verde palido. Produce flores pequefias v blancas. El fruto es peguefio ¥ redeondo, con una
peguefa protuberancia en la extremidad. En la mayoria de las variedades, su didmetro no
mide mds de Scm. La cascara del limén es fina y verde (amarilla-en la madurez], con pulpa
jugosa y muy acida. Contiene vitaminas B y C, ademas, proporciona calcio, fasforo y hierro.

En México la produccién de limén esta destinada principalmente a dos variedadas: el limon
persa o sin semilla, y el limén mexicano o con semilia. Ambas variedades pertengcen a la
familia Rutaceas del gaénero Citrus.

El denominade limén mexicano, de ia especie aurantifolia, es de forma cval a esférica, con
semifla, de cascara delgada. Es de color verde y se torna a amarillo conforme avanza su

rnadurez,

Por otro lade, el imoén persa es un fruto de forma globosa a ovalada, que presenta un leve
pezén, de la especie Latifotia, de cascaras lisa gruesa y resistente, de color que va del verde
oscuro brillante al amarillo, de pulpa jugesa y sabor acido, sin semillas®,

Ambas variedades de litnén se clasifican en tres arados de calidad.
Limoén mexicano

— Extra

— Primera

— Segunda
Ltimeén persa

— Extra

— Primera A

— Segunda

71,2 Caracteristicas de calidad
Especiflcacionas sensoriales

Color Coloracion uniforme, pasando del verde al amarille conforme avanza su
madurez fisioldgica. —

Consistencia Firme, sin zonas flacidas por pudricion. =
Fresco, caractetistico dei limdn.

Aspecto Cascara lisa, briltosa, libre de manchas ¥ magulladuras. Forma oval a

esférica para el caso del limén mexicano. Forma giobosa a ovalada para
el caso deal limén persa. .

Sabor Caracteristico del {imén. Sin sabares extranos o desagradables.

CHor ' Caracteristico del limdn, libre de clores desagradahles.

No se permiten clores a putrefaccién, humedad o enmohecimiento.
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ADQUASICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROGRAMAS:
ALMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

Requisitos minimos

Enteros, bien desarrcllados.

Consistencia firme, forma y color caracterfsticos.

Sanos interior ¥ exteriormente, excluyendo los productos afectadc:s pur pucincmn (s}
alteracion gue los haga impropios para su consumo. :

Exentos de humedad exterior anormat y de cualguier olor extraﬁn

Limplos, exentos de materia extrana visible.

Exentos de dafos causados por plagas.

Presentar un grado .de madurez adecuado para su comer-:lalrzacmn drstribucmn ¥
cansumo. Contenido de juge, no menar de 42% en peso para el limén mexmano ¥ 45 % an
peso para gl limén persa : :

2127 Limén mexicano

Tolerancia

Grado Exira

Sin defectos, salvo muy leves en la
cascara, que no afecten ¢l aspecto
deneral del producio.

Hasta 5% de limones que no
retinan tados los requisitos para
este grado pero gue satisfagan los
dela categorl’a

“Brimera’,

Solo dafios leves en la cascara,
como rozaduras cicatrizadas que
cubran un area no mayor a lem2.

Grado Primera En ningun caso ios defectos ] que : .
deberan afectar a la pulpa del | satisfagan ios de la categoria
fruto. "Segunda”

los reguisitos para este grado pero

Hasta 10% eh nUmero o en peso
de limones que no reunan todos

Crade Segunda

Cumplir con las especificaciones
minimas.

Solo darios en |la cascara dehidos a
guemaduras de scl, rozaduras
cicatrizadas y aguellos provocados
por plagas también cicatrizados,
Ggue cubran un area no mayor a
2cmz.

En ningun casoc los defectos
deberdn afectar a la pulpa del
frutc.

Hasta 10% enh niimero o en poso
de limones que no retinan todos
los reguisitos para este grado,
excluyenda las limones afectados
por pudricidn o cualquier otro
deterfore que los haga impropios
[prara su consumao.

21.2.2 Limdéh 3 kg parss

~L

Telerancia

Categoria Extra

5in defaectos, salvo

general del pmdu::to

aquellos
supetficiales muy leves siempre y

‘cuando, no  afecten - el aspecto

Hasta 5% de limones que no
‘retinan jos reguisitos de  esta
tategoria pero gue satisfacen los
de {a categoria

primera A.

URaHo

e
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Se permiten [os siguientes defectos | Hasta 10% de limones due no
Categoriz Primera | stempre y cuande no afecten la | rednan los requisitos de esta
A pulpa: categoria pero gue satisfacen ios
-Manchas amarilias circulares, hasta | de la categoria primera 8.

5% de la superficie total.
-Manchasnegras, hastad%ode la
superficie total.

21.2.3 Contenido neto

| Contenido neto {500 g

213 Caracteristicas de inocuidad
Contaminantes Quimicos Limite Maximo {mg/Kg)
Plomo Frutos citricos: 03

Plaguicidas residuaies

Los Limites Maximos Residuales [LMR} de plaguicidas son establecidos por la COFEPRIS, los
cuales puaden ser consultados en el sitio:
http-/fsiipris03 cofepris gob.mx/ResolucionesfConsultas/ConWebReaPlaguicida.asp

21.4 Condiciones de almacenamiento

Se recomienda que, en espacios alimentarios, of products se almacene en equipos con
temperatura maxima de 7°C. Se debe considerar que un almacenamienio prolongade del
insumeo puede afectar |as caracteristicas fisicas y organolépticas del mismo, por lo que se
recomisnda utitizarlas de manera inmediata.

De acuerdo con la literatura, [a vida de anaquel del limén, con las condiciones de
almacenamiento Sptimo as:

Temperatura Humedad relativa Vida cie anaquel aproximada
19°Cal4’C 80-95% 2a3semanas b

El &rea de almacenamients debe encontrarse limpia, fresca y seca, evitando el contactoe det
producto con pisos, paredes, techos o supetficies sucias. Evitar luz directa del sol sobre ef
producto.

El contro! de plagas es aplicable a todas las dreas del almacen, incluyendo & transporte, Se
deben tomar medidas preventivas para reducir iz infestacién ¥ con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, solo se parmitird el uso de aguelios autorizados por
COFEPRIS para su aplicacién en establecimientos donde se procesan alimenios. \J\

71.5 Vida de anaguel

El producto debera conservarse por al menos 1 semana a partir de la entrega en los almacenes
del SEDIF.
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216 Envase y embalaje

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoc y resistente, gue no reaccione con
el alimento ¢ altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales. Ademas,
debe ofrecer la proteccion adecuada a [as frutas para impedir su deterioro.

Debe facilitar su manipulacién, almacenamisnto y distrlbucmn El recipiente tendra la
capacidad para resguardar la totalidad de las plezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimignto provogue dafios en el alimento.

217 Procesos _
Con el fin de garantizar la inccuidad vy calidad de las frutas, el proveedor debe presentar la
siguienie informacion para la aceptacion de los insumos:

Fvidencias de aplicacion de agroquimicos autorizados para el cultivo en caso de reqg uenrins
durante ia produccion.

Analisis de suelos gue inciuya metales pesados y multi-residuales de plagumldas
_AnahSIS de calidad de agua empleada para la produccion.
Aplicacion de Buenas Practicas Agricolas.

21.8 Criterios de aceptacion en la recepcién de insumos
Las fritas se aceptaran o rechazaran de acuerdo a los siguientes criterios:

2192 Perecibilidad

El limén es una fruta no climatérica por lo gue el procesc de desarrollo ¥y maduracion son
continuos ¥ graduales; manteniendo éstas, en todo momento, niveles bajos de respiracidn v
de produccion de etileno.

Las cambios que sufre el limén cuando es conservado a temperatura entre 20°C a 25°C se
ilustran en la siguiente figura:

|
,l

Tlerrpo {dias)
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REFERENCIAS

1. Servicio de Informacion Agroalimentaria ¥ Pesquera [SIAP]. (2021}, Panorama

2

3.

Agroalimentario 2021

NMX-FF-087-SCFI-2001 Productos alimenticios ho industrializados para use humano -
fruta fresca - imon mexicano {Citrus aurantifolia Swingle) - Especificaciones. '
NMX-FF-077-1996. Producios alimenticios no industrializados para Uso hurnano - fruta
fresca. Limén persa (Citrus Latifotia 1) Especificaciones. ' _ '

Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimeniocs y
pienscs CXS 193-1995 entnendada en 2019,

COFEPRIS. Constiita de Registros Sanitarios de Plaguicidas, Nutrientes Vegetalesy LMR.
Arigs, C. Tolede, 3. (2007} Manual de manejo postcosecha de frutas tropicales.
Organizacién de ias Naciones Unidas para ta Agricultura y la Alimentacion (FAQ).
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22. MANZANA 3kg

221 Descripcién ' . _
Fruto perteneciente a la familia Rosaceae, subfamilia Pomaideae, género y especie Malus

pumifa Mill'y Mafus domestica Borkh,

Tiene una estructura firme, carnosa, es de color, tamafo y sabor diverso, ségun {a variedad. E|
color de [a pief va desde el verde claro hasta ¢ rojo My oscuro. En cuanto al tamafio, puede
Ser apenas un poco Mmayor & una cereza o casi tan grande come una torenja.

El arbol presenta una altura desde 15 hasta a_?m, se caracteriza por ser caducifolia, es decir
gue pierden sus hojas en una temporada, se preduce una etapa de floracién y posteriormente

produccion de frutos. Las hojas de este arbol son ovaladas, elfpticas, lanceoladas, oblongas,
lobuladas o aserradas. Las flores son de tonalidad entre blanco vy rosa carmin.

La manzana en estade fresco, destinada al Consuma humano y en funcién de sus
especificaciones se clasifica en tres arados de calidad®

— México extra

- Mexicol

- Meéxico 2

22.2 Caracteristicas calidad

Especificaclones sensorjales

Color Debe ser de color caracteristico de |z manzana, uniforme y con
suficiente intensidad.

Olor Debe ser caracteristico de la manzana, exenio de cualquier olor
extrafo o desagradahle.

Aspecto 5anas, exentas de podredumbre o deterioro, bien desarrolladas, frescas

. ¥ estar enteras.

Consistencia Firme exentas de maguliaduras pronitnciadas,

Sabor Debe ser caracteristico de la manzana, exento de cualguier sabor
extraho o desagradable.

. H
Requisitos minimes T
Ser de una snla variedad. - \

Estar enteras, de consistencia firme v aspecto fresco.

Sanas, exentas de podredumbre o deterioro, que les permita ser aptas para el consumo
humano.

Exentas de coloracion café en la pulpa y dafo fror congelamiento.

Exenta de dafies por frio y mancha amarga.

Estar exentas de maguiiaduras pronunciadas.

Estar exentas de dafos por plagas.

Estar limpias y practicamente exentas de matetia extrafa visible.
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Exentas de humedad anormal, salve la condensacion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica. ' '

Toleranclas
Libre de dafic por desprendimiento del
Meéxico pedunculo, que dafie la pulpa de la
extra manzana o del ¢caliz, quemaduras dé scl o
{Méx- de productos guimicos, raspaduras de
X) ramas, golpes de granizo, cicatrices y dano
por frie. - Hasta el 1¢ % de las manzanas
' de que no redna los requisitos
: : del grade de - calidad
Meéxic -Defectos ligeros de hasta 2em de longitud correspondientes.
o de defectos en forma alargada y hastalem2 | -No mas det 5% cuando se
{Méx de area en otros defectos, sih afectaciéh de | trate de defectos y dafios
-1) la apariencia general del producto en su severos
calidad y preserdacion. -No mas del 2% de manzanas
-Defectos cicatrizados gue cubran menos afectadas  por  pudricién,
det 29 de la superficie del fruto. deteriore, - descomposicion

-Parcialmente defectuosas en su forma, interna o dafios de insecios.
desarrollo v color, stiempre y cuande la fruta -
mantenga los requisitos minimes.

-Defectos cicatrizados de forima alargada no

Méxic dehen exceder una iongitud total de 4cm.
o2 -Defectos cicatrizados que cubran mas de
(Meéx- 29 del area total de la manzana.

2) -Ausencia del pedinculo completo siempre

gue no exista daho fisico en la base de la
cavidad del mismae. :
-Presencia de corazon acuoso visibie en la

pulpa.

22.21 Contenido neto
| Contenido neto | 3 kg : |
22 3 Caracterisficas de inccuidad

Contaminantes Quimicos Limite Maximo (mg/¥g)
Flomo Fruta: 0.1 '

Plaguicidas residuales

Llos Limites Maximos Residuales (LMR} de plaguicidas son establecidos por la
COFEPRIS, los cuales pueden ser consultados en el sifio:
httnfsiibris03 cofenris.aob.mx/Resoluciones/Consultas/ConWehRegPlaguicida.asp

22 4 Condiciones de almacenamiento : :

Se recomienda que, en espacios alimentarios, e producto se almacene en eguipos con
temperatura maxima de 7°C. Se dehe considerar gue un almacenamisnto prolongado del
insumo puede afectar las caracteristicas fisicas y organclépticas del mismo.

BURAWDD e
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De acuerdo con la literatura, las condiciones nptlmas para el almacenamiento dela manzana
soh;

. Vida de °  anaquel El
Temperatura Humedad relatl*_.r? aproximada _
|TCasT 90-95% B . |30 dias-180 dias

almacen debe encontrarse [impio, fresco y 5800, evitanda el cantacto del pmducto con pisas,
paredes, techos o superficies sucias, Evitar luz directa del sol sobre el producte.

El control de plagas es aplicable z todas fas areas del almacen. mc!uyenda el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir ta infestacién v con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, sofo se permitira el uso de aquellos autorizacic:-s por
CDFEPRIE para su aphcacmn en estabiecimientos donde se procesan alimentos.

22.5 Vlda de anaquel!
£l producto debera conservarse por al menos 15 dias a partir de la recepcion en los aimacenes
del SEDIF. : _ .

22.6 Envase y embaigje
El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, gue no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas frsrcas, qurmmas, sensotiaies y nutricionales.

El embalaje, debe ser de material resistente que c-frezca I pmteccmr'r adecuada a los envases
para impedir su detericro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamiento v
distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar |3 totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provague fa ruptura o deterioro del alimento.

227 Procesos o
Cen el fin de garantizar la inocuidad vy calidad de las frutas, el pr-_:weedor debe presentar la
siguiente informacion para la acepiacion de losinsumos: |
=  Fvidencias de aplicacidn de agroqmrnlcos autorlzadcs ara el cultwc en caso de
requerirlos durante [a produccion, -
Analisis de suelos gue incluya metales pesados y multiplaguicidas resid uales
* Analisis de calidad de agua empleada para ia produccicn.
= Apiicacidn de Buenas Pricticas Agricolas. :

| 22.8 Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo
Las frutas se aceptardn o rechazaran de acuerdo a los siguiantes criterios:

Paradmetros Aceptacidn Rechazo
' Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspectn diferente
Aparienciaf aspecto acuerdo a las caracteristicas | a ias caracteristicas sensorlales
sensorialés establecidas. establecidas.
. Integro. No debe presentar | Rotos, rasgados, con fuges o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o | evidencia de fauna nociva.
evidencia de fauna nociva.
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Vehiculo limpio, ausente de | Vehiculo sucio, con derrame de
. malos olores, sin restos de | productos, presencia de malos
Condictones de | 5limentos vy sin evidencia de | olores o presencia de plaga.
transporte plaga. : .

22.9 Perecibilidad :
La manzana es un fruto climatérico por lo gue puede madurar no solo adheridos a la planta,
sino también después de la cosecha, cuande son coriados en la etapa pre climatérica, este
tipo de frutos alcanza mas pronto la senescencia en vista de que la respiracidon estd
acompafiada por un aumento similar en los niveles de etileno, que coordina y sincroniza el
proceso de maduracion.

Los cambios que sufre la manzana cuando es conservada a ternperaturas entre 20°C a 25°Cse
ilustran en la siguiente figura;

1 5 10 20

Tiempob {dias}

REFEREMCIAS
1. NMX-FF-061-5CFI-2003 productos agricolas no  industrializados para consgme
humano- Fruta fresca - Manzana {Malus pumila Mifl - {Malus domestica Borkh) -
Especificaciones
2. SAGARPA. [2017). Manzana Mexicana, Planeacién agricola nacional (2017-2030}.
3. Norma General para ios Contaminantes y las toxinas presentas en los alimentos y
plensos CXS-193-1995, enmendada en 2019.
&, COFEPRIS. Consulta de Registros Sanitarios de Plaguicidas, Nutrientes Vegetales y tMR.
5. Lépez, A. (2003). Manual para !a preparacion y venta de frutas y hortalizas. Del campo
al mercado. Capitulo 3 Almacenamiento. Organizacion de las Nacicnes Unidas para la
Agricultura v la Alimentacion {FAQ). Martinez-Gonzalez, M, Balois-Morales, R. Alia-
Tejacal, 1, Cortes-Cruz, M., Palemino- Hermaosillo, Y.y Lopez Guzman, G. {2017}
6. Postcosecha de frutos: maduracion y cambios bioguimicos. Rev. Mex, Cienc. Agrlc.

vol8, pp4075-4087. \_K
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25. MANZANA 500 g

23.1 Descripcion -
Fruto perteneciente a |la familia Rosaceae, subfamilia Pomaideae, género vy especie Malus
purnila Mill y Mafus domestica Borkh.

Tiene una estructura firme, carnosa, es de color, tamano y sabor diverso, segan 1a variedad. El
color de la piel va desde el verde claro hasta &l rejo muy oscuro. En cuanta al tamanio, puede
ser apenas un poco mayor a Una cereza o casi tan grande como una toronja.

El arbo! presenta una altura desde 1.5 hasta & 7m, se caracteriza por ser caducifolia, es decir
que pierden sus hojas en una temporada, se produce una etapa de floracién y posteriormente
produccion de frutos, Las hojas de este drbol son ovaladas, elipticas, lancegladas, oblongas,
lobuladas o aserradas. Las flores son de tonalidad entre blanco ¥ rosa carmin.

La manzana en estado fresco, destinada al consumo humano y en funcién de sus
especificaciones se clasifica en tres grados de calidad®

—  MéxXico extra

- Méxicol

— México 2

23.2 Caracteristicas calidar

Especificaciones sensoriales

Color Debe ser de color caracteristico de la manzana, uniferme y con
suficiente intensidad.

Olor Debe ser caracteristico d¢ la manzana, exento de cualquier olor
extrafno o desagradable.

Aspecto 5Sanas, exentas de podredumbre ¢ deteriorg, bien desarrolladas, frescas

_ y estar enteras.
Consistencia Firme exentas de magulladuras pronunciadas,
Saboy Debe ser caracteristico de la manzana, exento de cualguier sabor
- - extrafio o desagradiable. . '

Reguisitos minimos : :
Serde una scla variedad, . . e

Estar enteras, de consistencia firme y aspecto fresco. :
Sanas, exentas de podredumbre o deterioro, gque les permita ser aptas para &l consumo
humano. -

Exenitas de co!oraciérréafé en [a pul pé y dafo por congelamisnto.

Exenta de dafios por frio ¥ mancha amarga.

Estar exentas de maguliaduras pronunciadas.
Estar exentas de dafics por plagas.

Estar limpias ¥ practicamente exentas de materia extrana visible.

Exentas de humedad anormal, salve la condensacian consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.
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Tolerancias

México
extra (Méx-
x)

{ibre de dafio por desprendimientc del
pedinculo, que dafie la puipa de la manzana
o dei ciliz, quemaduras de sot o de productos
quimicos, raspaduras de ramas, golpes de
granizo, cicatrices y dafio por ftic.

Hasta el 10 % de las manzanas
de que no redna los requisitos

México 1
{Méx-1}

-Defectos ligeros de hasta 2cm de lengitud
de defectos en forma alargada y hasta lem2
de drea en otros defectos, sin afectacion de la
apatiencia general del producto en su calidad
y presentacicn.

-Defectos cicatrizados gue cubran menos del
2% de la superficie del fruto.

México 2
(Méx-2)

-Parcialmente defectuosas en su forma,
desarrollo v color, siempre y cuando {a fruta
mantenga los reguisitos minimos.

-Defectos cicatrizados de forma alargada no
cdeben exceder una lonaitud total de 4om.
-Defectos cicatrizados que cubran mas de 2%
del area total de la manzana.

-Ausencia del pedinculo completo siempre
que no exista dafic fisico en la base de |3
cavidad del mismo.

-Presencia de corazén acuoso visitble en |a

pulpa.

del grado de  calidad
correspondiente. _
-No mas del 5% cuando se trate
de defectos y dafios severos

-No mas del 2% de manzanas
afectadas potr nudricion,
deterioro, descomposician
interna o dafos de insectos.

2321 Contenido nato

Egntenidu Heto

| 50049

233 Caracteristicas de inocuidad

Contamlnarntes Quimicos

Limlte M&ximo (mg/Kg)

Plomo

Fruta: Q.

Plaguicidas residuaies

234

Los Limites Maximos Residuales [LMR} de plaguicidas son establecidos por la
COFEPRIS, los cuales pueden ser consultados en el sitio: ]
http:ffsiipris03.cofenris gob.mx/Resoluciones/Consuitas/ConWebRegPlaguicida.asp

~

Condiciones de almacenamiento
se recomienda que, en espacios alimentarios, el producto se almacens en egquipos con
temperatura maxima de 7°C. Se debe considerar gue un almacenamiento prolongado del
insumo puede afectar las caracteristicas fisicas y organolépticas del mismo.

De acuerdo con la literatura, tas condicionas optimas para el almacenamiento de la manzana

san:
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Temperatura Humedad relativa Vida . de anaquel
aproximada
1Cas’c 90-95% 30 dias-180 dias

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacte del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Evitar luz directa del sol sobre el producio.

El control de plagas es aplicable a todas ias dreas de! almacén, incluyendo ei transporte. Se

‘deben tomar medidas preventivas para reducir |a infestacién v con eflo limitar e! uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, solo se permitird el uso de aquelios autorizados cor
COFEPRIS para su aplicacién en estakblecimientos donde se procesan alimentos.

23.5 Vida de anaquel - - .
El producto debera conservarse por al menos 15 dias a pattir de la recepcion en los aimacenes
del SEDIF. ' :

23.6 Envase y embaiaje’

El envase debe estar fabricado de material sanitaric, inocuo y resistente, cuS Na reacciona con
&l alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensoriales y hukricionales.

El embalaje, debe ser de material resistente ¢jue ofrezca la proteccién adecuada a los envases
para impedir su detericro al exterior, a la vez gue facilite su rmaniputacién, almacenamiento Vi
distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimienta provoque la ruptura o deterioro dei alimento.

23.7 Procesos

Con el fin de garantizar la inocuidad y calidad de las frutas, el proveedor debe presentar la
siguiente informacion para {a aceptacion de fos insumos;

Evidencias de aplicacion de agroquimicos autorizados para el cultive en caso de
requerirlos durante la produccian,

Analisis de suelos gue incluya metales pesados y multiplaguicidas residuales.

Anélisis de caliciad de agua empleada para la produccién,

Aplicacién de Buenas Practicas Agricolas. '

23.8 Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo

Las frutas se aceptaran o rechazardn de acuerdo a los siguientes criterios: -"“q_-_‘_.______‘___!
Pardmetros Aceptacion Rechazo .
Color, olor ¥ aspecto, de Color, olor y aspecto, diferente
Apariencia/ aspecto acuerdo a las caracteristicas | a  las caracteristicas  sensoriales
' sensoriales establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar | Rotos, rasgados, con fugas o

Envase

roturas, rasgacturas, fugas o
evidencia de fauna nociva.

evidencia de fauna nociva.

Congdiciones
transporte

de

Yehicuio limpio, ausente de
mafos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de
plaga.

Nehicule sucio, con . derrame de

prodiuctos, presencia de malos clores
o prasencia de piaga. . :
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2%.9 Perecibilidad :

La manzana es uh fruto climatérico por le qua puede madurar no solo adheridos a la planta,
sino también después de la cosecha, cuando son cortados en la.etapa pre climatérica, este
tino de frutos alcanza mas pronto 12 senescencia en vista de gue la respiracion esta
acompaiada por un aumento similar en los niveles de etileno, que coordina y sincroniza el
proceso de maduracion.

Los cambios que sufre jJa manzana cuando es conservada a temperaturas aentre 20°C a 25°C se

llustran en la siguiente figura:
15

1 5 0 20

Tiempo [(dias)

REFERENCIAS

7. NMX-FE-U61-SCFI-2003 productos agricolas no  industrializados para consumo
humano- Fruta fresca - Manzana (Mafus pumila Mill - (Malus domestica Borkfl) -
Especificaciones

8. SACARPA. (2017). Manzana Mexicana, Planeacidn agricola nacional {2017-2030).

9, Norma General para los Contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y
piensos CXS-193-1985, enmendada en 2019, . :

10. COFEPRIS. Consulta de Registros Sanitarios de Plaguicidas, Nutrientes Vegetalesy LMR.

1. Lépez, A (2003). Manual para la preparacién y venta de frutas y hortalizas. Del campo
al mercado. Capitule 3 Almacenamiento. Organizacion de las Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentacion [FAQ). Martinez-Gonzalez, M., Balois-Morales, R., Alia-
Tejacal, L, Cortes-Cruz, M., Palomino- Hermasilie, Y. y Lopez Guzman, G, (2017)

12. Postcosecha de frutos: maduracidn y cambios bicgquimicos. Rev. Mex, Cienc. Agric.

vol8, ppA075-5087.
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24, PAPA
24.] Descripoion
Para fines de esta Especrflcacmn Tecmca la papa o patata es un tuhercuio comestible que se
extrae de |a’ planta herbacea {Scrianum tuberosum L} perteneciente a la’ fam;lla de Ias
;Sclanaceas.

La planta de la papa posee ralces muy ramificadas; un tallo grueso, fuerte, anguidso, con una
altura que varia entre 0.5y Im; las hojas son impatipinadas, es decir, que las hojas se disponen
a ambos lados def nervio central, mas ¢ imenos paralelos entre si, con una ho;a central en el
extremo. La planta también tiene talics subterrdneos, gue se convierten en su extrermidad en
tubrérculos, cuya principal funcidn fisicldgica es almacenar nutrientes para la planta. El
tubérculo de papa es de forma redondeada, afargada u ovalada, que se vitelve amarilla o
castafno-rojiza al madurar. Se compone aproximadamente de 75% de aguay contiene varias
vitaminas, mcluyendo la vitamina C.

2432 Caracterlstlcas de calidad
Especificaclones senscriales

Color Caracteristico de bianco a amaritlo, caracieristico de la variedad.

Consistencia Firme, textura lisa y briilants,

Aspecto Fresco, tamafho uniforme, limpio y sane.

Sabor Caracteristico, sin sabores extrafios o desagradables.

Qlor Caracteristico, libre de olores desagradables. No se permlten clores a
putrefaccion, humedad o ernmohecimiento. - |

Requrmtos ml‘mmos :

Estar enteras, limpias y exentas de matena extrafa wmb!e

Estar sanas y de consistencia firme.

Ser de forma y color caracteristicos de fa variedad. .

Exentas de cuaiquier olor ¥ sabor, internos o externcs extranos : :

Exentas de plaga,:enfermedades, brotes. germmatwos, podredumbre o deterioru que les

permita no ser aptos para el consumo. .. :

Exentas de danos por frio y/o humedad exterior anormal salvc- la cundensaclon

consiguiente a su remocion de una camara frigorifica,

Preseniar un desarrollo y grado de madurez suficiente gue les permlta el transpurte el Mmiarejo
v la liegada a su destino en cendiciones satisfaciorias:

Cu mplir con los requisitos minimos establecidos en las normas OfICIEIES fltnsamtarias para su

imovilizacién,

24,21 Contenido neto —
[ Contenido neto | 2 kg

24.3 Caracteristicas de inocuidad

Contamlinantes Quimicos Limlte Maximo (mg/Kg)
Cadmio Tubérculo: 0.1

Picmo Tubércula: D.1
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24 4 Condiciones de aimacenamiento

Se recomienda gue, en espacios alimentarios, el producic se almacene en eguipes con
temperatura maxima de 7°C. Se debe considerar que un aimacenamiente prolongado del
insumo puede afectar las caracteristicas fisicas y organolépticas del mismo, per lo que se
recomienda utilizarlas de manera inmediata.

Adermnas, se debe considerar gue los cambios bruscos de tempetraiuta y humedad provocan
condensaciéh, incremento en la incidencia de dafios y disminucion de |a vida atil et

progucto.

De acuerdo con ia litaratura, las condiciones éptimas deg almacenamiento de la papa 50
emperatura Humedad relativa Vida de anaquel aproximada

-16°C Q0-95% 10-14 dias

E| 4rea de almacenamiento debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del
producto con pisos, paredes, techos o superficies sucias. Evitar iz directa del soi sobre el
preducto.

£1 control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén, incluysndo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir ia infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, soio se permitira el uso de aguellos avtorizados por
COFEPRIS para su aplicacién en establecimientos donde se procesan alimentos,

24.5 Vida de anaquel
£l producte deberd consetvarse por al menos 2 semanas a partir de la entrega en los
almaceneas del SEGIF.

246 Envase y embalaje

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutticionales. Ademas,
debe ofrecer |a proteccion adecuada a ias hortalizas para impedir su deterioro.

Debe facilitar su manipulacién, almacenamiente v distribucidon. El recipiente tendra la
capacidad para resguardar la totalidad de las plezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movirmiente provogue dafias en el alimento.

2477 Procesos
Con el fin de garantizar la inocuidad y calidad de las hortalizas, el provesdor debe presentar A
siguiente informacion para |2 aceptacion de los insumos: '

« Evidencias de aplicacion de agroguimicos autorizados para el cultivo en caso de

requerirtos durante la produccidn.

+ Analisis de suelos gue incluya metates pesados y multi-residuales de plaguicidas.

« Andalisis de calidad de agua empleada para la preduccion,

« Aplicacion de Buenas Practicas Agricelas.

24.8 Criterios de aceptacion en la recepcidn del insumao
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Las hortalizas se aceptaran ¢ rechazaran de acuerdo a los siguientes criterios:

iParametros . |Aceptacién Rechazo
- {Color, ofor y aspecto, deColor, olory aspecto, diferente
Aparienciaf aspecto acuerdo a las caracteristicas @ las caracteristicas
sensoriales establecidas. . sensoriales establecidas,
Integre. No debe presentarRotos, rasgados, con fugas o
Envase. . jroturas, rasgaduras, fugas cevidencia de fauna nociva.
Gvidencia de fauna nociva. :
Vehlcule fimpio, ausente deehiculo sucio, con derrame
Condictones demalos ofores, sin restos defde productos, presencia de
transporte - @limentos y sin evidencia defmalos olores ¢ presencia de
iplaga, plaga.

—1

24.9 Perecibilidad :
Los tubércuios de papa estan vivos, y en consecuencia responden al medio ambiente. La
temperature, la humedad relativa y el movimiento de aire adecuados, son componentes
criticos para evitar la pérdida excesiva de humedad, &l encogimiento y ia pudricion de la
papab. Ademas, los tubérculos de papa se caracterizan por ser susceptibles a dafios por golpes
¥y peladuras.

Por otro {ade, la papa no es muy sensible al etilena, sin embargo, se ha cbservado que bajos
hiveles de etileno elevan la respiracién, especiaimente en papas inmaduras y dan fugar a
pérdidas de peso y leve arrugamiento. Altas concentraciones de etileno pueden inducir la
generacion de brotes.

Los cambios que sufre la papa cuando es conservada a temperaturas entre 20°C 3 25°C se
ilustran en la siguiente figura:

i 5
Tiempo {dias)

REFERENCIAS | -
- L NMX-FF-022-SCFI-2002. Productos alimenticios no industrisiizados para usc humano
tubérculo - papa {(Sofanum tubercsum, i} - ESPECIFICACIONES ¥ METODOS DE
PRUEBA o ' '
2. Servicic de Informacién Agroalimentaria y Pesquera [SIAP]. (2021} Panorama
Agroalimentaiic 2021 '
3. Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en ios atlimentos v
plenscs CXS 193-1995 enmendada en 2019, ' '
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5. FAQ. {2003). Manual para la preparacion y venta de frutas y hortalizas. Del campo al
mercado,  Bofetin de  sewicios Agricolas 151, L
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25. PASTA PARA SOPA INTEGRAL.

Se define la pasta integral al producto cbtenide por el amasado mecanico de sémola,
semolina, harinas o cualguier combinacién de éstas procedentes de trigos con agua, y otros
ingredientes opcicnales permitidos, moldeado, laminado o extruido v sometide o no a un
proceso termico de cdesecacion]. Para denominarse pasta integral debe contener al menos
2.5% y maximo 5.5% de salvado, saivadillo o acemite de trigo. Para ia elaboracién de fas pastas
solo se permite el uso de trigos del género Triticurn dunam (también denominados,

cristalinos).

25.2 Caracteristicas sensoriales

Caracterstica Especificacion

Color Caracteristico del producte, amaritlo-marrén.

Oloy Caracteristico def producto sin presentar oclores extrafos o
desagradables

Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios o
desagradables

Apariencia No debe presentar agristamiento y/o estrellamientos.

25.3 Caracteristicas microbiolégicas

Especificacion Limite Maximo (UFC/q)
Hohgos 200
Levaduras 150
Coliformes totales <10
E. coff Ausente

254 Caracteristicas fisicotuimicas
Caracteristicas fisicas Limites
Contenido neto Bolsg de 200 g
Humedad Maximo 13246
Proteina [Nx6.25) Minimo 13%
Cenizas Maximo 1.25%
Fibra dietética Minime 1.8g/30¢ {6%6) *

*Establecido en les Criterios de Calidad Nutricia

25.4 Caracteristicas toxicoléglcas —_
Contaminantes Quimicos Limite Maximo {mg/Kg) *"""“\H
Piomao 0.5

Cadmio 0.1

Aflatoxinas 20 g { ky

Aditivos

Solo se podran utilizar los aditivos iistados en el Acuerde por el que se determinan los
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas v suplementos alimenticios, su uso v
disposiciones sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus

LA MO

FIs) -
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modiflcaciones.

25.5 Materia extrafia : _ '
El producto deberé estar exento de materia extrafia pesada, como vidrios, metales, astillas,
plasticos © parasitos®. '

25.6 Vida de anagquel -

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiecades
fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales por al menos seis meses a nartir de su recepcion
eh e} SEDIF.

25.7 Condiciones de almacenamiento

£! almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto de! producio con
pisas, paredes, techos o supetficies sucias. Se debe evitar luz diracta del sol sobre el producto.
El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén inciuyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con elio limitar el usc de
plaguicidas. En caso cie emplearlos, |os Gnicos permitidos son los gue han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos,

25.8 Envase y embalaje

E| envase debe estar fabricado de material sanitario, inacuo y resistente, que no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionaies.

Para el emnbalaje se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro al extetior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. Bl recipiente tendra la capacidad para resguardar ia tofal idad
de tas piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provodque la ruptura o detetioro del
alimento. - .

25.9 Etiquetadc

La etigueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en la NOM-051-SCFI/SSAT-
2010, incluir 1a leyenda “Este programa es pubtico, ajeno a cualquier partido poiitico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa’, cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi como lo especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en {a etiqueta debe ser de grado alimenticio. '

E] envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente informacion:

Declaracién nutrimental Cantidad por100g o100 mi
Cortenido energstico® keal
Proteinas ' o

Grasas totales

Grasas saturadas Grasas trans d

my
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Hidratos de carbono disponibles Azlicares g
| Azdcaras aftadidos g
Fibra dietética g
Sodio myg
Informacidn adicional*

*Ademas de la declaracidn por 100g o 100mi se debe declarar per el contenido total del
etwase, opcionalmente se puede declarar por porcién, *Vitaminas y minerales.

2510 Procesos

Con el fin de garantizar que todo el procesc productivo del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante gueia
planta precesadora cumpla con fo establecido en la NOM-251-8SA1-2009.

2531 Criterios de aceptacion en la recepcién del insumo
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Pararetros ; Aceptacién Rechazo
: Color, clor y- aspecto, de | Color, clor v aspecto, diferente a
acuerdo a' las caracteristicas '

Apasiencia/ aspecto

sensoriales establecidas -

fas caracteristicas sensorlaies '
establecidas o

Envase

integro. . No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva

Rotos, rasgados. con fugas o
avidencia de fauna nociva

Fecha de caducidad o
de consumo preferante

Yigente

vencida

-de

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, “sin

restos de

Vehiculo sucio, con derrame de
producics, presencia de malos

Condiciones . alimentos y sin evidencia de | olores o presenciade plaga. -
. transporie plaga. T
Certificacion

E! presenis msumo debers contar con una certifi icacién: FSSC 22000 Food Safety System
Certification Version 5, vigente aplicable a manufactura de productos derivados del arroz. EL
SEDIF SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE REALIZAR VERIFICACIDN A LOS CERTIFICADGS
PRESENTADOS EN ESTOS TERMINOS.

REFERENCIAS

1. Norma Oficial Mexicana NOM-247-SSA1-2008, Productos y servicios. Cereales y sus

productos. Cereales, harinas de cereaies, sémolas o semotinas. Alimentos a base de:

cereales, semilias comestibles, de harinas, sémoias o semoiinas o sus mezcias.
Produictos de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutr:men‘tales
Métodos de prueba. :
Norma  Mexicana NMX-F-023-NORMEX-2002  Alimentos- Pasta Caracterlstlcas
Denominacion, Clasificacién Comercial y Métodos de Prueba.
3. Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria ¥ Desarrollo Comunitario. Vlgente

2.
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& Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidasy
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. '
5 Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
© alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
6. Norma Oficial Mexicana NOM-O51-SCF/SSA1-2010, Especificaciones generales de
etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.
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El pouch es pollo cocido, el cual deberss, calentar ¥ ser agregado al final de la preparacién.
Este no se debe Javar el producto ya que se altera |a apariencia y/o textura y/o color yfo sabor
def del praducto, ef cuat ya ha sido cocide a nivel industiial. Una vez abierto es importante

consiumirse en poco tempo.

26,2 Caracteristicas sensoriales

Caracteristicas Especificacidn

Coilor Caracteristico

AparienciafAspecto Caracteristico

Textura Firme

Oicr Caracteristico del tipo de carne, sin olores agrios o putrefactos,

26.5 Caracteristicas microbioidgicas

Bacterias (Limites maximos)

Producto E. coli

Saimenella en 25g

Envasada al vacio o atmosfera [No Aplica
modificada

B Lsenta

Fﬁélisis iEspecificactdn
Masofilicos anaerchiosMegativo
MNegativo

Mesofilicos aerobios INegativo
Termofilicos anaerobios INegativo
Termofilicos aerohios Negativo

26.4Caracteristicas fisicocguimicas

Especificacion

iLimite méximo

Contenido neto

lPouch de 200 g

Sadio

EGOmMaA00g

26.5 Caracteristicas toxicoldgicas

Contaminante

Limite maximo (mg/fkg)

Plomo

D]

26.6 Materia extrafia

L

Los productos carnicos deberdn de estar exentos de materia extraia. Las astillas de hueso no

deberan de tener una Jongitud mayora 7 mm.

26.7 Vida de anaquei
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El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoguimnicas, microbioldgicas y sensoriales al menos siete dias a partir de la recepcion en los
almacenes del SEDIF.

26.6 Condiciones de aimacenamiento

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del productoe con
nisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe mantener la cadena de refrigeracion a una
temperatura maxima de 7°C, para productos frescos y una maxima de -18C° para productes
congelados.

Ei control de niagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar & uso de
plaguicidas. En caso de emptearlos, los tinicos permitidos son los que han side registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

26.7 Envase y embalaje _

£l envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reacciona con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.

El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los envases
para itmpedir su detericro al exterior, a la vez que facilite su ranipuiacién, almacenamiento y
distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la niptura o deterioro del alimenta.

26.8 Etiguetado

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en la NOM-D51-SCFIfSSA]-
2010, incluir la leyenda “Este programa es piiblico, ajeno a cuaiquier partido peiitico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con la Guia de
imagen Gréafica Institucional vigente, asi como |o especificado en la EIASADC vigente. La tinta
en la etiqqueta debe ser de grado alimenticio.

Asimismo, la etiqueta debera dar cumplimiento a o estabiecido en el numeral 9 de la NOM-
194-§5A1-2004, donde se indica cue se debe colocar la denominacion geniérica y especifica

del producto, por ejemple: pollo-plerna y leyendas de conservacion: ‘consérvese en
refrigeracion”, "consérvese en congelacién®, “una vez descongelado, no. debe volver 3
congelarse” o leyendas equivalentes, segun corresponda y de acuerdo al proceso a que haya

sido sometide el insumo. \%K
26.9 Procesos

Con #f fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento cumpla con los requisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es importante que la

planta procesadora cumpla ¢on o establecido en la NOM-251-§5A1-2009% y la NOM-184-55AT
2004,

2610 Criterios de aceptacién en la recepcion del insumo
£l alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:
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Parametros Aceptacion Rechazo :
Color, clor y aspecto, deColor, clor y aspecto, diferente a
acuerdo a las caracteristicaglas caracteristicas sensoriales
pparienciaf aspecto sensoriales establecidas. establecidas,

Integro. Limpio y sin roturas/Rotos, rasgados, con fugas o
rasgaduras, fugas o evidenciakvidencia de fauna nociva.
Envase de fauna nociva. '

Fecha de caducidad o deVigente, Vencida.
consumo preferente :

iLimpio, sin  derrames, sinSucio, con  derrames, con
cvidencia de plagas, sin imalosevidencia de plagas, con malos
alores y sin restos de comidaiolores, y con restos de comida,
Mantiene la cadena degNo mantiene la cadena - de
Vehiculo de transporte refrigeracion a  unarefrigeracién a una temperatura
. ftemperatura maxima de 70Cmaxirna de 70C, para productos
para productos frescos ¥ unafréscos ¥ una méxima de -18GC
maxima de -180C parapara productos congetacios.
preductos congelados. -

REFERENCIAS o

1. NOM-194-SSA1-2004, Productos y servicios, Especificaciones Sanitarias en los
establecimientes dedicados al sacrificic y fasnado de animales para abasto,
almacenamiento, transporte y expendio. Especificaciones sanitarias de productos
especificaciones sanitarias.

2. NOM-251-S5A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentcs bebidas c
suplementes alimenticios.

5. Norma Ceneral para los Contaminantes v las toxinas presentes en los alimentos v
piensos CX5-193-1295, enmendada 2019.

4. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en altmentns, behidas y
suplementos alimenticios, su uso vy disposiciones sanitarias.

5. Nerma Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSAT-2010, Especificaciones generales de
eliquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion

comercial y sanitaria. \*-—-;-;K
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27. SARDINA EN SALSA DE TOMATE

Es ef producto alimenticio, elaborado con pescados comestibles sanos, limpios y frescos; libres
de cabeza y branguias, eviscerados, careciendo o no de cola y escamas cubierto con salsa de
{omate, perteneciente a los siguientes géneros:

+ Sardinops spp.

+« Etrumeus spp.

s Engraulis spp.

«  Opisthenema spp.
«  Trachurusspp.

272 Caracteristicas sensoriales

ICaracteristica Especificacion
Debe ser del color caracteristice de a sardina cocinada en salss
Colar de tomate, sin colores extrafios por contaminacion o
acdulteracidn. -
Dehe ser el caracterisiico de la sardina cocinada en salsa de
Olor tomate, sin  olores desagradables o = extranos
oor contaminacién o adulteracion. o
Sabor Debe ser agradable, caracteristico de !a sardina cocinada en su
medio de cobertura, sin sabores desagradables o exirafios por
contarminacion o adulteracion
Textura Firme caracteristica del producto enlatado en salsa de tomate,
no debe ser carreosa o masuda.

27.3 Caracteristicas microbioiégicas

‘Especificacion lLimite Méximo (UFC/g)

yﬁésnﬁliccs anaerobios INegativo

Mesofilicas aerobios iNegativo -

Termofilicos anaarobios INegativo —
Termofilicos aerobios Negativo T
27.4 Caracteristicas fisicoguimicas

Especificaclon [Limite

Contenido neto

Latade 425 g

Sodio Maximo 3005g/100g de producto
Proteina Minimo 6%

27.5 Caracteristicas Toxicologicas

Contaminantes Quimicos Limite Maximo mg/Kg
Cadmio 0.5

Meiil mercurio 1.0

Plomo 1.0

Estafo * 100
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27.6 Materia Extrafia
£ p_rc:-ducto debe de estar libre de cualquier materia extrasia.

27.7 Vida de anaquel

El producto deberd conservarse en buen es’tado ¥ sm cambms en SUS pmp;edades
fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales al menos seis meses a partir de la rew:ep::mn en
el SEDIF.

27.8 Condiciones de almacenamiento ' _

El aimacén debe encontrarse fimpio, fresco y seco, evitando el contacio del producto con
Risos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a taodas las dreas del almacén incluyendo el transpurte Se
deben tomar medidas preventivas para reducir ia infestacion y con ello fimitar &l use de
plagulcidas. En caso de emplearlos, los Unicos perm rtldocs son Jos que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

279 Envaseyembalaje :
El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocus y resistente, que no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, seénsoriales y nutricionales,

'El emibalaje, debe ser de material resistente que ofrezca |g proteccidn adecuada a ios envases
para impedir su dieterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, atmacenamiento ¥
distribucion. El recipiente tendri la capacidad para resguardar ia totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento pmmque la ruptura o deteriore det aiimento.

2710 Etiguetado

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a io establecido en 1a NOM-051- -SCFI/S5A1-
2010, incluir fa feyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido pofitico. Queda
prohibide el uso para fines distintos a los establecides en el programa”, curmplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional vigente, asi como lo espeacificado en la EIASADC vigenie. La tmta
en ia etiqueta debe ser de grado alimenticic.

El-envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la sngulente informacion:

IDeclaracién nutrimental Cantidad por 100g 0 700 mL
iContenido energético”® ‘kcai

Proteinas 2]

Grasas totales 3

Grasas saturadas Grasas trans ~Raplei

Hidratos de carbono disponibles Azacares  fg

Azcares afiadidos gy

Fibra dietética ]

Sodio d

Informacion adicional®™ '
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*Ademas de la deciaracion por 100g ¢ 100mL se debe declarar por el contenido total del
envase, opcionaimente se puede declarar por porcién,
Vitaminas y minerales.

271 Procesos

Con el fin de garantizar gue todo el proceso productivo del alimento cumila con tos reguisitos
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacian, es importante gue (a
planta procesadora cumpla con lo establecide en la NOM-251-35A1-2009.

27.12 Criterios de aceptacién en |la recepcion del insumo
El alimento se acepia o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Acepiacion Rechazo
Color, olor y aspecte, deColor, clor y aspecto, diferente a
Apariencial aspecto acuerdo a las caracteristicaglas caracteristicas sensotiales
wensoriales establecidas. stablecidas.

Integro. Limpio y sin roturas|Rotos, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas © evidenciaevidencia de fauna nociva.
ce fauna nociva, Lata abombada
Fecha de caducidad o dglVigente. Vencida.

consumo preferente

Limpio, sin  derrames, sinjSucio, conh  deframas, con
avidencia de plagas, sin malosevidencia de plagas, con malog
\Vehiculo de transporte olores y sifnt restos de comida.  plores, y con restos de comida.

REFERENCIAS
1. NMX-F-178-SCFI-2001, Productos de la pesca. Sardinas y pescados similares enlatados,

Especificaciones. _

2. NOM-242-55A1-2009, Productos y servicios. Productos de |a pesca frescos, refrigerados,
congelados y procesados. Especificaciones sanitatias y métodes de prueba.

3. NOM-130-55A1-1895, Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientas de clerre
hermético vy sometidos a tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones
sanitarias.

4. Acuerdo por el gue se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, sy Use y disposicioneas sanitarias.

5. Estrategia Integral de Asistencia Secial Alirmentaria y Desarrcilo Comunitario. Vigenta.

6. Norma Oficial Mexicana NOM-251-5SA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

7. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFIfSSA}-2010, Especificaciones generales de
etiquetado - para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-informacion
comercial y sanitaria.
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28.1 Descripcion
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ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARLS

La soya texturizada es un producte que se cbtiene a partir de la extrusion de harina
desgrasada, concentrada o aislada de soya. La extrusién es un proceso en el cual, mediante g
uso de presidn, temperatura y humedad se modifica la estructura de la proteina de sova para
obtener un producto compacto, cuando se hidrats, se puede emplear en diversos usos an el

ambito alimenticio. |

28.2 Caracteristicas sensoriales

Caracteristica Especificacion . .

Color Debe ser caracteristico de la composicién del producte

Clar Dehbe ser caracteristico de la composicién del producto

Sabor Debe ser caracteristico de la composicion dei producto

Aspecto Debs sar caracteristico de la forma fisica y composicion
del producto.

28.3 Caracteristicas microhiolégicas

Especificacion

- Limite Maximo

Mesaofilicos Asrébicos 20,000 UFC/g
Coliformes totales 10 UFCHy
Coliformes fecales <% NMP/g
Mohos (hongos) 50 UFC/g
Levaduras 50 UFC/g
Saimonella spp. Alsente en 259
E. coli Avsente

28 4 Caracteristicas fisicoquimicas

Especlficacién Limite

Tipo de saya® Soya texturizada a partir de aislado

Contenida nato Boisa de1kg

Humedad (96} Maximo 10

Proteina [Nx6.25) BS {96} Minimo 50 T
Extracto etéreo BS (96) Maximo 5

Cenizas BS [246) Maximo &8

Fibra cruda BS {96) Maximeo 0.5

*Solo incluir los datos de la variedad seleccionada.

*Acorde a los lineamientos de |a EIASADC,

28.5 Caracteristicas Toxicologicas

Contaminantes Quimicos

Limite maximo mg/Kg.

T Plomo

0.5

Cadrmio

0.]
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I Mercurio | 1.0 ' |
Aditives .

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el gue se determinan tos
aditivos ¥ coadyuvantes en alimentos, bebidas y su plementos alimenticios, su uso ¥
disposiciones sanitarias, bajo las especificaciones esta blecidas en el mismo, con sus
modificaciones.

28.6 Materia Extrafia
El producto debe de estar libre de cualquier materia extrafia.

28,7 Vida de anaquel

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbiotégicas y sensoriales al menos seis mesas a partir de la recepcion en
los almacenes del SEDIF

28.8 Condiciones de almacenamiento

Fl almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del products con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. :

El control de plagas es aplicable-a todas ias reas del almacen incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducit la infestacion y con elio limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearios, los Gnicos permitidas son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. '

28.9 Envase y embalaje : _

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, gue no reaccione con
el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricicnales.

Ft embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca |a nroteccion adecuada a los envases
para impedir su deteriors al exterior, a la vez que facilite su manipulacién, almacenamientoy
distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin
dejar espacios vacios, cuyo movimiento provodue la ruptura o deterioro del alimento.

28.10 Etiquetado _

la etigqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecide en |a NOM-051-SCFI/SSAT-
2010 incluir 1a leyenda “Este programa es pitblico, ajeno a cualguier partido politico. Queda
prohibido ¢l uso para fines distintos a los establecidos en el programa”, cumplir con la Guia de
imagen Gréafica institucional vigente, asi come o aspecificado en la EIASADC vigente. La tinta
en |a etiqueta debe ser de grado alimenticio.

Asimismo, se deberd indicar en la declaracién de ingredientes cuando el contenido de

proteina sea del 65% comoe concentrado de soya ¥ cuando el contenide de proteina sea de
30% coma aislado de soya.

El envase del producto debe inciuir la declaracién nutrimental con la sigdiente informacion:

Daclaracidn nutrimental Cantidad por100g o100 mL
Contenido energético® keal
Proteinas cl
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Grasas totales oo
Grasas saturacias Grasas trans mg
Hidraios de carbono d!Spumbles Azucares gy
Azticares aiadides - q
Fibra dietética g
Sodio . mg
Infoarmacién adicional™

TAdemas de la declaracién por 100g ¢ 100mL se debe deciarar por el contenldc: tntai del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcion.

*Vitaminas y minerales.

-28.71 Praocesos

Con el fih de garantizar que todg el proceso productive del alimento cumpta con los requmtns
minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, s importante que'la
planta procesadora cumpia con fo establecido en la NOM-251- ssm 2009,

28.12 Criterios de aceptacidn en la recepcién del insumo

El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los sigujentes criterios:

Pa rametr Q%

Aceptacién’

Rechazo

Aparienciaf aspecto

Color, olor y aspecto,. de
acuerdo a las caracteristicas
senscriales establecidas.

Cc:-lt::rr plory aspecto, dtferente a
las caracteristicas sensariales
establecidas.

Integro. Limpio y sin roturas,

Rotas, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas o evidencia | evidencia de fauna
- | de fauna nociva. nociva,
Fecha de caducidad o de ;- F
. . Wi . Venm a,
consumo prefarente - gente ida..
' o e Limpio, sin derrarnes, sin | Sucio, con ~derrames, con
Vehiculo de transporte evidencia ~ de "~ plagas, sin | evidencia de plagas, con malos

malos olores ¥y sin restos de

closes, y con restos de comida.

‘REFERENCIAS

T Normia ‘Mexicana NMX-F- SGD-—SCFi 2017. Alimentos- Proteina texturlzada de 5
- Especificaciones, informacion comercial ¥ métados de prueba,
Z. Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. -

comida,

3. Acuerdo por el due se determinan los aditivos y coadyuvantes en alrmentos, i‘JEbIdES ¥
suplementos alitnenticios, st use v disposiclones sanitarias. B

4, Norma Oficial Mexicana NOM-251-55A1-2009, Prat:tu:as de hlglene para el procesc de

' alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. '

5. Norma Oficial Mexicana NOM-051-SCFIfSSAL-2010, E5pean icacicnes generales de

etiquetado para alimentos: }.r bebidas no alcohdlicas preenvasados Informacmn

comercial ¥y sanitaria.

;;}QR
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29. ZANAHORIA

29 Descripcion :

Para fines de esta Especificacidn Técnica, se entiende por zanahoria, a 1a raiz de la planta
herbacea que pertenece a |a familia de las Umbeliferas, género y especie Datcus carota, Es
una planta bianual. Durante el primer arno se forma una roseta de pocas hojas y la raiz. Despliés
de un periodo de descanso, se presenta un tallo corto en el que se forman las flores durante ia
segunda estacién de crecimiento.

La planta tiene un sistema de raices napiformes, es decir, Una raiz principal, cuya funcidn es
de almacenamiento de nutrientes. La forma v el color de las raices son variables. Cuenta con
numerosas raices secundarias que sirven come drganos de absorcion. Al realizar un corte
transversal en la raiz principal se distinguen dos zonas bien definidas: una exterior, constituida
principalmente por el floema secundario y otra interior forrmada por la xilema y la médula, Las
zanahorias mas aceptadas son jas gue presentan gran proporcién de corteza exterior, ya que
la xilerna es generalmente lefiosa y sin sabor. '

La planta produce flores: de color blanco, con largas estructuras de proteccion en la base de
la flot, agrupadas en inflorescencias en u mbela.

292 Caracteristicas calidad
_Especiﬁcaclcnes sensoriales

Color Dependiendo de |a variedad se pueden presentar en tonalidades
amarillas hasta naranja caracteristico.
Consistencia Firme, sin zonas flacidas por pudricidn.
Frescg, caracteristico de ia hortaliza. Tamafio uniforme.
Aspecto Cascara lisa y brillante. '
Sabor Cartactaristico de la hortaliza, ligerameante dulce, 1
sin sahores extrafios o desagradables. T
Otlor Caracteristico de la hortaliza, libre de clores desagracdables. o T
3 No se permiten olores a putrefaccion, humedad o enmohecimiento.

Reqtisitos minimos :

Estar hien desarrolladas, enteras, sanas, frescas, limpias, de consistencia firme vy
razonablemente lisa.

Tener forma. sabor y olor caracteristico,

Estar exentas de hurmedad exierior ancrmal,

Estar practicamente libres de descomposiciéon o pudricion.

Esiar practicamente libres de defectos de origen mecanico, entomoldgico, microbicidgico,
meteorolégico y gendtico - fisiologico. - '

Tolerancias

Libre de cualquier

Calidad México Extra defecto
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. . --| Hasta 12 9% en raspaduras, grietas hasta de
Calidad México 1 Maximo un defecto | 1.m ge longitud v ligeras malformacicnes.
menor
Calidad México 2 S : : Hasta 7 %.-en grietas de hasta Zem de.
' ' | Maxime un defecto. longitud,. . raicillas secundarias . vy
mayor . rmalformaciones medianas. :
2921 Contenido neto . _ _ . .
[ Contenido neto | | 3kg ; o | ]
29.3 Caracterlsticas de inocuidad - .
Contaminantes Quimicos Limite Maximo {mg/Kg)
Cadmia |, . Raices y tubérculos: 01
Plomo Raices y tubérculos: 0.3

Plaguicidas residuaiesd -

Los timites Maximos Residuales {LMR) de plaguicidas son establecidos por la COFEPRIS, los
cuaiea pueden ser conau!tados en ef sitio:

29.4 Condlcrones de almacenariento

Se recomienda que, en espacios alimentarios, & pdeUCto se almacene en equipos con
temperatura méxima de 7°C. Se debe considerar que un aimacenamiento prolongado del
insumo puede afectar fas caracteristicas fisicas ¥ organciépticas del misme, por lo que se
recomienda utilizarlas de manera inmediata.

' Ademas, se debe considerar que s camblcs bruscos de temperatura ¥ humedad provocan
‘condensacion, :ncrementn eh la incidencia de enfermedades y disminucién de {a vida atil det
producto.

De acuerdo con la literatura, las condiciones dptimas de almacenarmianto de la zanahotia ﬁ{

Termperatura ' Humedad relativa - Vida de anaguel aproxlmada
0-1°C5 95-98%5 : 10-14 diaSE - ]

Es importante considerar gue un almacenamiento por debajo de 0°C causaré dafic por fric en
ef producto, causando la formacién de manchas oscuras en su interior,

El drea de afmacenamlentc debe encontrarse limplo, fresco y seco, ewtandﬂ el contacte del
producto con pisos, paredes techos o superficies sucias, Evitar kiz directa del sol sobre &l
producto.

El controi de plagas es apficable a todas las dreas del almacén, incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con eilo limitar ei uso de
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plaguicidas. En case de emplearlos, solo s¢ permitird el use de aduellos autorizados poy
COFEPRIS para su aplicacion en establecimientos donde se procesan alimentos.

29.5 Vida de anaguel

El producto debera consetvarse por al

del 5EDIF

29.6 Envase y embalaje

E} envase cdebe estar fabricado de matert

+

menos 1 semana & partir de la entrega en s almacenes

al sanitatlo, inocuo y resistente, gue o reaccione con

el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, guimicas, sensorialesy nutricionales. Ademas,
debe ofrecer la proteccion adecuada a las hortalizas para impedir su deterioro.

Debe facilitar su manipuiacién, aimacenamiento y distribucion. El recipiente tendra la
capacidad para resguardar la totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo
movimiento provogue dafios en et alimento:

297 Procesos

Con el fin de garantizar la inocuidad y calidad de las hortalizas, el proveedor debe presentar |a
siguiente informacién para la aceptacion de los INSLIMOS:

« Evidencias de aplicacién de agroguimicos autorizados para el cultivo en casc de
requeririos durante la produccion.
Andlisis de suelos gue incluya metales pesados y multi-residuales de plaguicidas.
Andlisis de calidad de agua empleada para |a produccion. ) :

« Aplicacién de Buenas Practicas Agricolas.

29.8 Critetios de aceptacién en |2 recepcién del insumo

1 a5 hortalizas se aceptardn o rechazardn de acuerdo a jos siguientes criterios:

Parametros

Aceptacion

“-l-n...n‘__
Rechazo -

Apariencia/ aspecto

Colar, olor y aspecic, de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Color, olor y aspecto, diferente a
jas caracteristicas
sensoriales establecidas.

Envase

integro. No debe presentar
roturas, rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva.

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencia de fauna nociva.

Condiciones de transpotte

Vehiculo limpio, ausente de
malos olores, sin restos de
alimentos y sin evidencia de

plaga.

Vehiculo sucio, con derrame de
productos, presencia de malos
olores o presencia de plaga.

2599 Perecibilidad

El proceso de la cosecha para la zanahoria implica {a destruccién de la planta, la cual es
extraida del suelo, con la pérdida de sus raices, remocicn del follaje y exposicidn a un ambiente
aéreo cuyas temperaturas, humedad relativa y contenidos de oxigeno son muy diferentes a
las gue tenfa en el suelo. El estrés sufrido se manifiesta por un incremente en el ritmo
respiratorio y que obedece en gran medida de la temperatwa a la gue las raices son expuestas.




Licitacidn Publica Naclonal LP/E/DIR/O02025
ST rad £ DLk bretra ADCGUNSICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROCRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMEMTAREA

@ D l F Sistama para el Desamallo integral de b3 Familia def Estade de Durangn
N

CURANGO-

Las zanahorias son estructuras de almacenamiento adaptadas a una conservacion prolongada
bajo determinadas condiciones y sujetas a tres procesos de deterioro intrinsecos: brote,
transpiracion y raspiracién. Asi como a un cuarto factor éxterho: las podredumbreas.

El brote es el principal proceso aue modifica a los otros dos (respiracion, transpiracion} y es
dependiente de la temperatura de almacenhamiento. : o }

A mayor temperatura de almacenamiento mds rapide es el procesc. La deshidratacién por
transpiracidén también sigue las mismas tendencias siendo jos brotes recién formados los
principales lugares por donde este process tiene lugar. _ ' o o
Los cambios que sufre la zanahoria cuahdo es conservada a temperaturas entre 20°C'z 25°C
se ilustran en {a siguiente figura: ' '

T

1 & 7
: : Tiempo {dias) :
REFERENCIAS : :
12. NMX-FF-024-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humang -
tabernaculo - zanahoria (Paucus carota). Especificaciones. infoagro. isfl. EIl
cultivo de ia Zanahoria. - : Co

13. Norma general para los contaminantes ¥ las toxinas presentes en los alimentos ¥
Rlensos CXS 183-1995 enmendada en 2019. : -

4. COFEPRIS. Consulta de Registros Sanitarios de Piaguicidas, Nutrientes Vegetales y LMR.

15, interempresas Media S.t. {sf). Zanahorla, Daucus carotafumbelliferae (apliaceae).
Mangjo del ambiente de posreccleccién. : ' o

16. Suslow, T, Mitchell, J y Cantwell, M. (2002). Recormmendations for maintaining
‘postharves  quality. Carrot. . :

7. Lopez, A. (2011). Gestién en la calidad en zanahoria. Instituto Nacional de Tecnologia
Agropecuaria. :
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FORMATO DE SOLICITUD DE ACLARACIONES A LAS BASES

{CARTA EN ORIGIMNAL, PAPEL MEMERETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)
de de

Licitacion Publica Nacional:
Persona fisica o moral: ___
Nombre del Representante:

Sistema para el Desarrollo Integral de fa Familia del Estado de Durango.
Direccign Administrativa

Subdireccion de Programas Alimentarios

Presente:

Con fundamenio en el articulo 28, parrafo segunde de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios delEstado de Durango, solicite aclaracion a los siguientes puntos

contenidos en as bases:

. Caracter
Namero Mumeral o punic . .
. o {Administrativo, Pregunta
Consecltivol especifico de las bases A
legal o técnico}

NOTA: DEBEN ADJUNTAR DOS ARCHIVOS, UNO ESCANEADO CARTA EN ORIGINAL, PA
MEMBRETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITAMTE ¥ EL SEGUNDO EN FORMATO WORD

MODIFICABLE ELECTRONICO.

[Nombre v firma del Representante Legal}
NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podia ajustar el presente formato en su parte
conducente.

DURGLHGO oy
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ANEXG 3 M.&NIFESTACI@N DE CRIGEN DE LOCS INSUMOS ALIMENTARIOS

FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEEEFIA PRESENTAR EL LICITANTE PARA DAR
CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 20, PARRAFO PRIMERC DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS ¥ SERVICIOS DEL ESTADO DE DIURANGCO

de de

Sistema para &l Desarrollo Integral de la Familia del Estade de Durango
Direccion Administrativa

Subdireccion de ngramas Alimentarios.

Fresante

Me refiero a la Licitacion Piblica Nacional No. - ‘en el que mi
representada, la empresa participa a través de s
presente propuesta.

Quien suscribe, manifiesto bajo protesta de decir verdad que, en el supuesto de gue a mi
representada le sea adjudicado el contrate respective, la totalidad de los Insumos
Alimentarios gue ofertd en dicha propuesta y sumninistrard, son producidois) en ios Estados
Unidos Mexicanos y contardn con un porcentaje de ccntemdn nacional de cuando menos ef
50%.

ATENTAMENTE

' NOMBREY FIRMA '
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE -

NOTA: Si el lictante es una persona fisica, se podré ajustar el presente formato en su.parte
conducente,
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ANEXO 4 MODELO DEL CONTRATO

CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS;
ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA, QUE CELEBRAN POR UNA
PARTE EL ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DENOMINADO SISTEMA PARA EL
DESARROLLC INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE DURANGO, EN LO SUCESIVO "DIF
ESTATAL®?, REPRESENTADO POR SU TITULAR, la LT.5. MARIA DEL CARMEN ARRIETA BRISENO,
EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL, ASISTIDA EN ESTE ACTC POR EL MAP. JD_SE
ANGEL MERCADO ROSALES, DIRECTCR ADMINISTRATIVO, POR DR. JUAN CARLOS MONTOYA
GARAY, DIRECCION CPERATIVO; ¥ POR LA OTRA PARTE LA EMPRESA . A
TRAVES DE SU REPRESENTANTE LECAL, EL C. ' . A QUIEN EN LO
SUCESIVO SE LE DENOMINARA “EL PROVEEDOR® ¥ CUANDC ACTUEN DE MANERA
CONJUNTA SE LES DENOMINARA "LAS PARTES" QUIENES EN ESTA MANIFESTACION DE
VOLUNTADES SE SUJETAN A LAS SIGUIENTES:

DECLARACIONES
L.- De "EL DIF" a través de suU reprasentante:

1-1 .- Que de conformidad con la dispuesto por los articulos 47 de la Ley Qrganica de la
Administracion Plblica de! Estado de Durango y 17 de la Ley de Entidades Paraestatales del
Estado de Durango, es un Grganismo Publico Descentralizado de la Administracién Publica
Estatal, con personalidad juridica y  patimenio  propios,  cuyo chjeto
; Creado por Decreto publicado el _ de de 199 en el
Pericdico Oficial Estado de Durango NG _. '

1.2.- Que de acuerdo con el articuio _de . la perscna Titular de la Direccién General sera
designada bor ef Gobernador del Estado, en consecuencia y de acuerde con el articulo
. . la persona Titular de la Direccion General tendré todas las facultades para cu miplir

y hacer cumplir con las atribuciones que las leyes, reglamentos y demés disposiciones legales
le asignen al Crganismo para el despache de los asuntos de su competencia.

13- Que con fecha _ de del afic 202_, &l Dr. Esteban Alejandre Villegas Villarreal,
Gobernador de! Estado de Durango, le otorge nombramiente a la Mtra. Martha Elia Mufioz
Martinez, como Directora General del "DIF ESTATAL", por lo que al tenor de los articulos 34,
fraccion Vill de la Ley de Asistenicia Social y 7, fraccién | del Reglamento Interno el Sistema
para e} Desarrolio Integral de la Familia clel Estado de Durango, se encuentra plenamente
facultada para suscribir el presente contrato.

14.- Que los servicios objeto del presente contrato se adquieren conh la finalidad de

15.- Que para cubrir las erogaciones que se deriven del presenhte contrato, cuenta con los
recursos suficientes no comprometidos segln oficio de suficiencia presupuestal N G
__,defecha_de de 2G25. Co

U A ANDD T
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1.6.- Que el presents contrato fue adjudicado a "EL PROVEEDOR" mediante el procedimiento
de Licitacién Piblica Nacional No. LP/E/DIF/001/2025, reiativa a la ADQUISICION DE INSUMOS
PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS; ALIMENTACION ESCOLAR Y. ASISTENCIA SOCIAL
ALIMENTARIA, en pbservancia al articuic 160 de la Constitucién Politica del Estade Libre y
Soberanc de Durango, y de ccnfnrmrdad con los articuios 16, 17 fraccién |, inciso a), 20 parrafo
primere, 28 y demads relativos de la Ley de Adqms:cmnes Arrendamlentos ¥ Servicios del
Estado de Durango; 38 y 39 del Reglamento de |a Ley de Adqunsnc:ones Arrendamientos ¥
Serwcms del Estado de Durange, 54, incise ¢} de faley contlene ei Presupuesto de Egresos der
Estada Libre y Soberano de Durango para el gjercicio fiscal.

1.7 Que sefiala.como domicilio para todos los efectﬂs legales del presente mstrurnento jUI’IdIEO
el ubicado en

H,—‘ De "EL PROVEEDOR" a través de su repreéent’ahte:

11.1. Esuna persona moral constituida de conformidad con las leyes de los Estados Unidos
Mexicanos, segln consta en {a Escritura Publica niimerc de fecha  de de . anta la fe del
Notario Pablico N O, de la ciudad de Lic. . e inscrita en &l Registro Piblico de la Propiedad y
de Comercio, bajo el fol o mercanti! ntimeyo, de fecha

1[ 2 Se encuentra representada pars la ce!ebracmn de este contrato, por el . .
‘quien acredita su personalidad en términos de la Escritura Publica numero, de{ _de, otorgada
ante la fe del Licenciado , Notario Publ ica N O, de laciudad de ¥y manifiesta
bajo protesta de decir verdad, que las facuitades gue le fueron conferidas no le han sido
revocadas, modificadas ni restringidas en forma alguna. :

11.5. De acuerdo con sus estatutos, su objeto social consiste entre otras actividades, en

11.?;.-_ Que cuenta con Reg'istm de Prdveedd'res dei Gphierno'del Estadd_de_ Durango, namero

N.5.- Que cuenta con la capacidad juridica para ohli Igarse en terminos de la normatividad
aplicable, asi mismo, garantiza a ‘EL DIF ESTATAL" gue cuenta con la experiencia ¥ capacidad
profesional necesaria para el cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones derivadas

del presente contrato. . o _
1.6.- Que conoce las disposiciones de tipo administrativo, técnico y legal que narmk

celebracion y ejecucion del presente Contrato como soen la Ley de Adguisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Estado de Durango, su Reglamento y demds disposiciones
aplicablés, por o que acepta someterse a las mismas sin reserva alguna, disponiendo para ello
de los elementos técnices, humanos y materiales necesarios para ! desarroilo eficaz, eficiente
y de calidad del servicio ohjeto de este Contrato

N.7.- Que nc: s encuentra en alguno de los supuestos sefialados en el articulo 37 de la Ley de
Acdiquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Estade de Durango. '
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MN.8.- Que manifiesta bajo protesta de decir verdad gue ningunc de los directivos, soclos o
accionistas que ejerzan control sobre la sociedad, desemperan emples, cargo ¢ comision en
el servicio publico o, en su ¢aso, que a pesar de desempefiario con (a formalizacién del
contrato no se actualiza un Conflicto de Interes.

11.9.- Que cuenta con todas vy cada una de las licencias autorizaciones, permisos y registros
necesarios ante autoridad competente para el desarrollo de sus aciividades. Asi misme,
declara, que dichas licencias autorizaciones, permisos y registro estan vigentes y ai corriente
en cuanto al pago de los derechos yfo impuestos que generen,

I1. 10.- Que sefala como domicilic para los efectos legales del presente instrumente juridico =l
que se ubica en la calle L C.P teléfono OF | 1y que el
RFC de ja empresa es:

NOTA: Si el {icitante es una perseona fisica, se ajustard ef presente en su parte conducente.

Manifestado lo anterior, las partes contratantes se reconocen ia personalidad juridica conque
comparecen ¥ se someten al cumplimiento de las siguientes:

CLAUSULAS

PRIMERA: OBJETO.- "EL PROVEEDCR" se obliga con "DIF ESTATAL" a suminisirar los Insumos
objeto del presente contrato, en lo subsiguiente "Insumos Alimentarios”, conforme a la
descripcidn, marca, unidad de medida, cantidad por dotacion, cantidad anual por dotacion,
precio unitasic, importe por subpartida e impoerte total del lote, segln corrasponda, sehaladas
en el Anexo |, el cual debidamente firmado forma parte integrante del presente contrato, asi
comno a las Especificaciones Téchicas de Calidad {(ETC) establecidas en el Anexo LB de las Bases
de la Licitacion Publica Nacional NGO LB/E/DIF/Q01/2025, relativa a la ADQUISICION DE
INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS: ALIMENTACION ESCOLAR Y
ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA, gue por economia procesal las ETC se tienen por
reproducidas en el Anexo 1 del presente instrumentco contractual como si a la letra se

insertasen en obviedad de repeticiones. \*‘*-:;K
SECUNDA: PRECIO UNITAR!IC. El precio unitario de los "Insumes alimentarios” ohkjeto del

presente contrate as el pactado en el Anexc L "LAS PARTES® convienen que el presente
instrumento juridico se celebra bajo la modalidad de precios fijos, por le due &l monto de fos
mismos no carmbiard durante |a vigencia del presente contrato, de acuerdo con lo estabtecido
en &l articulo 44 de {a Ley de Adguisiciones, Arrendamientos vy Servicios del Estado de Durango
y 53 de su Reglamento.

TERCERA: IMPORTE DEL CONTRATC.- "DIF ESTATAL" se obliga a pagar a "EL PROVEEDOR" por
los Insurnos Alimentarios objetc del presente instrumente juridico, la cantidad de

5 ( } mas impuestos.

Dicho importe comprende 1a totalidad de los costos directos ¢ indirectos del presente
contrato, incluyendo las utilidades, descuentos, impuestos, gastos de entrega y cualesguiera
otros costos que se deriven del presente instrumentao juridico. Los precios unitarios seran fijos,
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obligandose "EL PROVEEDCR" a sostenerios hasta ef suministro de los Insumos Alimentarios
contratados, asi como en caso de gue se acuerde un convenio modificatoric relacmnadc: ccn
el mismo.

La cantidad sehalada seréd pagadera exclusivamente en moneda naclonal, y compensarﬁ a'EL
FPROVEEDOR" poy todos [os gastos dque se 'DFIQII"IE‘FI como consecuasncia de este contratio, pDI’
lo gue no podra exigir alguna otra retribucién adicional por ningln otrc concepto,

CUARTA: FORMA DE PAGO. "EL PROVEEDOR" presentard a la Direccion de Servicios
Administrativos de "DIF ESTATAL" dentro de [os primeros 10 {diez) dias hébiles posteriores a la
entrega tos “lnsumos Alimentarics” pactades en el Anexec i, las facturas generadas,
acompafadas la documentacion completa y debidamente requisitada a fin de que sean
validadas y autorizadas para su pago. '

La documentacion reguerida es |a siguiente: Actas de Entrega-Recepcion selladas y firmadas
por el persenal autorizado por "DIF ESTATAL”, conforme g las fechas estaklecidas en el Anexo
2. Los datos fiscales para la facturacién son:

Los datos fiscales para la facturacian son:

Mombre: Sisterma para el Desarrclio Integral de ta Familia del Estado de
_ Durangg;
Domicilio: Bivd, José Maria Patoni, N O 105, Fraccionamiento Predio
Rustico La Tinaja y Lps Lugos, C.F. 34217, Victoria de Durango,
Durango '
RFC: SDI-770101-v9

El pago de los Insumos Alimentarios se hara via transferencia electrénica de fondos, a la

cuenta que proporcione el "EL PROVEEDCR®, dentro de les 20 {Veinte) dias naturales,

posteriores a la autorizacion de pago de [a factura exhibida. En caso de ¢us "EL PROVEEDOR"

no presente en tiempo y forma la documentacian requerida para el tramite de pago, Ia fecha
se correra el mismo ndmero de dias que dure el retraso.

En este contratc se contempla un anticipo del % por un monto de % {
00400 m.n), el cual sera otorgade derityo de los 10 dias habiles a partir de la

firma del presente instrumento contractual. El anticipo serd amortizado en las siguientes _
exhibiciones, contra entrega de los "Insumos Alimentarios® sefialados en el Anexo |, El anticipo

debera garantizarse en ¥érminos de la Clédusula Octava del presente cnntratc: \z‘e-k

QUINTA: PLAZO, LUGAR Y CONDICIONES DE ENTREGA. El plazo sera durante Ia vigencla del
presente contrato, en las condiciones convenidas en el Anexo §. "EL PROVEEDOR" entregara
fos Insumos Alimentarios en |os lugares y fechas sefialados en & Anexo 2 del presente
instrumento contractual, con la presentacidn, etiquetado, leyendas, logotipos, e5 decir, la
magen Grafica requerida en el numeral IV del Anexo LA de la Licitacion Publica Nacional NO
LB/E/DIF/0M/ 2023, relativa a ia ADGQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS
PROGRAMAS: ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA. que por
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economia procesal se tienen por reproducidas en el presente instrumento contractua! COmo
sia la letra se insertasen en obvio de repeticiones.

Los $nsumos Alimentarios deberan ser entregados en estricto apego a las Especificaciones
Técnicas de Calidad establecidas en el Anexo |, lo cual se verificard con €l resuitado de los
analisis sensoriales, microbiol&gicos fisicoquimicos, contaminante quiricos, y materia exirafia
de cada uno de los de cada uno de los Insumos Alimentarios en todas sus presentaciones y
marcas gue integran la partida del Anexo | ; dichos analisis seran efectuados por ¢l laboratorio
gue determine el "DIF ESTATAL", el cual debe estar certificado por ia Comisién Federal para la
Proteccion contra Riesgés Sanitarios (COFEPRIS) que incluya a ja Comision de Control
Analitico ¥y Ampllacién de Cobertura ([CCAYAC) v iahnratunos terceros aulorizados yfo
Certificados por ia Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA); para lograr lo anterior, "DIF
ESTATAL" enwiard en una ocasion durante la vigencia del presente contrato un muestree
aleatorio de cada uno de los Insumas Alimentarios ochieto del presente conttato v el costo de
ios mismos sera a cayo de "EL PROVEEDCR"

£1 “DIF ESTATAL" s& reserva el derecho de rechazar y/o develver los Insumos Alimentarios que
no cumplan con las Especificaciones Técnicas de Calidad descritas en el Anexo 1, asi como con
la Imagen Grafica: (o cual, serd motiva de rescisién del presente contrato con imputabilidad a
“EL PROVEEDOR", vy serd calsal de ejecucién de las garaniias establecidas en la Clausula
Octava del presente instrumento contractual. En caso de actualizarse este supuesto, "EL
PROVEEDOR" iihera al "DIF ESTATAL" de toda responsabilidad de cardcier civil, mercantil,
penal o adrainistrativa.

E{ "DIF ESTATAL" tendra la facultad de recrientar o suspender la entrega de todaos o algin{os}
hian [es) descritos en &l Anexo 1.

“EL PROVEEDOR" se compromete a cambiar la lmagen Gréfica de los insumos Alimentarios
establecida en el parrafo inmediato anterior, acorde a las disposiciones que, en su caso, emita
el "Sisterma Nacional para el Desarrolio Integral de la Familia® posterior a la firma del presente
contrato, respecto & la “Imagen Grafica para los productos de la Estrategia Integral de
Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario”; en este supuesto, acepta realizar estos
cambios en un plazo no mayor a _ dias a partir de su notificacion.

SEXTA: VIGENCIA- La vigencia del presente instrumento juridico sera del de ‘%::‘Q'K
hasta el 31 de diciembre de 2025.

SEPTIMA: RESPONSABILIDAD- "EL PROVEEDQOR" se ohliga a suministrar los Insumos
Alimentarios objeto del presente contrato de una manera integral, oportuna, eficiente y
quedara obligado ante "DIF ESTATAL" a responder por los defectos y vicios ocultos de jos
insumos Alimentarios ¥y de la cajidad de los mismos, asf como de cualguier ofra
responsabilidad derivada o gue se pueda derivar del presente Contrate, "EL PROVEEDOR” se
obliga a suministrar los Insurnos Alimentarios de acuerdo & los términos establecidos en el
Anexo |, en los lugares y fechas establecidas en el Anexo 2.

OCTAVA: DE LAS GARANTIAS.-
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A, DEL ANTICIPO.- "EL. PROVEEDOR" debera entregar a "DIF ESTATAL" pdliza de fianza por un
importe del 100 % del monto total del anticipo gue l¢ sea otorgado, previo a la ministracidn
de é&ste, expedida por institucién afianzadora legalmente cornstituida en la Reptblica
Mexicana, a favor de “DIF ESTATAL" con las siguientes clausulas: . .

1 5e expide de conformldad con la Ley de Aciqumlcmnes Arrendamlentos ¥ Sew:cms dei de
Durango; . .

2. Se otorga fianza a favor del Sistema para el Desarrollo Integral de la Fam;ha del Estado
de Durango, pot la cantidad de § | SOA00 mun, cofrespondlente
.al monto total del anticipo; para garantlzar la correcta apllcamén dei anticipo ctc:-rgado con
respecto al cuntrato emanado de |3 Licitacion Pablica Nacmnal N LR/E/DIF/001/2025.

3.  Encascde la presente se haga exigible la institucion afianzadora acepta expresamehte
io estipulado en los articulos 279, 282, 291 y demas refativos vy aphcahles de ia Ley de
Instituciones de Seguros y Flanzas vigente, aceptandose someterse a la competencia de los
tribunates del Estado de Durango, renunmandn a los tribunales que por razon de su domlcum
le pudlera carrespnnder .

4. ._ Para asegurar ia.aplicacién z:-::trrecta dei ant:cn po, dicha fianza subsistira hasta su total
cumplimiento de las obiigaciones del contrato Y prewa conhformidad por, escrito de OiF
ESTATAL®

£En caso de que se ampliare e] termino para ia prestacion de los servicios, la fianza continuara
vigente en concerdancia con dicha prérroga.

La péiiza de fianza estaré vigente durante fa sustanciacion de todos los recursos o ejercicio de
acciones legales que se lnterpcngan y hasta que se dicte resciucion definitiva por la autorldad
cempetente, :

La afianzadora aceptard exprESamente en someterse a los pmcedlmlentns de EJECLICIDH
previstos &n la Ley de institucicnes de Segurosy de Fianzas, para la efectividad de fas flanzas

La fianza sera cancelada cuando *EL PROVEEDCR" haya cump!ido &on todas las obligacionas
© € as en este contrato, siendo requisito indispensable ia conformidad prewa ¥ por escrito de la
pers Direccién General de "DIF ESTATAL"

B. GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATC.- con e} fin de garantizar el cumplimisnto

dei contrato y vicios ocultos de los servicios derwadcrs del presente contrate con carge a “EL

PROVEEDOR", éste Uitimo debera entregar a "DIF ESTATAL" péliza de fianza para garantizar el

equwalente al 10 9 del valor total del contrato sin Incluir impuestos, dentro de los 10 {diez)

dias habiies a partir de Ia flrma de este contrato, el valer de esta garantla se fua .. por
lacantidad de § _ {_._ . pesos 00100 MN)

Si transcurrido el plazo a que se refiere el parrafo anterior "EL PROVEEDOR" ne hublefa
entregado |a garantia respectiva, "DIF ESTATAL" podrd rescindir administrativamente este
centrato sin responsabilidad alguna para el mismo. La garantia debera ser expedlda por
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institucion mexicana debldamente autorizada, a faw::-r de 'DIF ESTATAL" y quedars sujeta a las
condiciones siguientes:

1. Tendra una vigencia de 12 meses.

2. Respondera de cualguier responsabilidad que resulte a cargo de "Ei. PEDVEEDDR"
favor de el "DIF ESTATAL" derivado de este contrato.

3. Garantizara el exacto cumplimiento de todas ias clausulas del presente contrato y una
vez cumplidas éstas, sera requisito indispensable la autorizacién de cmnﬁ:rmldad pnr
escrito de "DIF ESTATAL® para la devolucién de |a misma.

4. La presente garantia se otorga de conformidad con los articulos 32, fraccién lil y 33 de
ja Lay de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Estado de Durange y demés
disposiciones aplicables.

La péliza de fianza estaré vigente durante la sustanciacién de todos los recursos o gjercicio de
acciones legales gue s interpongan, y hasta gue se dicte resolucién definitiva por la autoridad
competenta,

La afianzadora aceptard expresamente en someterse a los procedimientos de efecucian
previstos en la Ley de Instltucla_nes ce Seguros y de Fianzas, paraia efectmdad de las fianzas.

NOVENA: EJECUCION DE LA GARANTIA DE CUMELIMIENTO. "DIF ESTATAL" illevara a cabo la
ejecucion de la garantfa de cumplimiento del contrato cuando:

a) "EL PROVEEDOR" no cumpla con fa entfega de los Insumos Alimentarios en las fechas
sefialadas en el Anexo 2:

h) Los Insumos Alimentarios entregados no cu mplan con las Especificaciones Téchicas de
Calidact establecidas en el Anexc 1.

¢} E! embalaje de los Insumoes Alimentarios no cumpla con la Imagen Grafica requ%\r‘\
an el hurneral IV del Anexo 1-A de la Licitacién Publica Nacional N O LP/E/DIF/O0/2025,
relativa a fa ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROGRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA;

d) Durante suvigencia se detecten deficiencias en ia entrega de fos insumos Alimentarios;

e} Cuando se detecte mala calidad o vicios ocultos gue llegaren a presentar los Insurmos
Alimentarios; :

f Cuando en el supuesto de que se realicen modificaciones al presente contrato no
entregue "EL PROVEEDOR” en el plazo pactado, la nueva garantia que ampare el
porcentaje establecido para garantizar el cumplimiento del presente instrumento; y

g) Por cualquier otro incumplimiento de las obligaciones contraidas en este contrato.
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Er caso de rescision del contrato, ia apilcacmn de la garantfa de cumpitmlento sera
propoercicnal a las obligaciones incumplidas.

DECIMA: PENA CONVENCIONAL. "DIF ESTATAL" de conformidad con el artlcuio 48 de la Ley
de. Adguisiciones, Arrendamientos y Serviclos del Estado de Durango, procederd a la
aplicacién de penas convencionales por atraso en ia prestacién de fos servicios.

Cuando "EL PROVEEDOR" incumpla con el suministro de jos mismios, se le sancionara con una
pena convencional de 196 (Uno por ciento) por dia natural de atraso en el suministro de los
Insumos Alimentarios, 0 en sU caso, por [os dafos y perjuicios causados a "DIF EST ATAL" por
atraso o incumplimiento del presente instrumento.

Si "EL PROVEEDOR" incumpliere o se negare injustificadamente a suministrar los Insumos
Alimentatios contratados, la sancidn consistird en hacer efective lo sefialado en el panrafo que
anteceds, 5in perjuicio de la aplicacién de las penalizaciconss que correspondan.

DECIMA PRIMERA: DEDUCCIONES.- "LAS PARTES" acuerdan gue "DIF ESTATAL podra aplicar

‘deducciones a los pagos cuando "EL PROVEEDOR" incumpla parcial o deficienternente Ia
enhtrega de los Insumos Alimentarios ohjeto del presente contrato; dichas deducciones, seran
equivalentes al monte de io incumplido, o en su caso, def hien entregadeo con deficiencia, La
‘sequnda deduccién sera el limite de Incumplimiento, por lo cual a partir de éste se podra
rescindir el contrato de conformidad con el articuic 49 bis, fraccién IV, parrafc gquinto de la Ley
de Adquisiciones, Arrendamientos y Setvicios del Estado de Durango. La deductiva s padra
aplicar con cargo a las facturas pendientes de pago del contratc: ﬁ}rmailzadc:

En caso de "EL PROVEEDOR" se haya hecho acreedor a deducciones, el 'DIF ESTATAL®
notificara al licitante adjudicado el importe ¥ causa de la sancién, a fin de que en el plazo
méximo de 5 dias habiles proporcione los elementos para desvirtuar su aplicacién, de no
hacerlo dicheo plazo se entenderd por aceptadsa la sancidny en consecuencia se podra aplicar
‘el descuento de este importe con cargo a las facturas pendientes de pago. |

DECIMA SEGUNDA,: RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO: "DIF ESTATAL' pudra
rescindir en cualguier momento &l presente contrato por incumplimiento al mismo, po

que ambas partes convienen que cuando sea "DIF ESTATAL™ el que determine rescindi H
dicha rescisién operara de pleno derecho y sin hecesidad de declaracion judicial, bastando

para elloc con gque cumpia el procedimiento establecido en el articulo 49 bis de'la Ley de
Addquisiciones, Arrendarmsentos y Servicios del Estado de Durango.

DECIMA TERCERA: TERMINACION ANTICIPADA, - Ambas partes convienen gue "DIF ESTATAL”
podra dar por terminado anticipadamente el contrato de conformidad con el articuic 49 bis
ultimo parrafo, de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos vy Servicios del Estade de Durangg,
cuando concurranrazones de interés general, o bien, cuando por causas justificacdas se extinga
la necesidad de requerir servicios contratados. En todo caso, "DIF ESTATAL" debera cubrir ia
contraprestacmn que corresponda por los sewu::os prestados ¥ que haya rec.ibida a entera
satisfaccion.
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DECIMA CUARTA: RELACION LABORAL.- Las partes aceptan y reconocen expresamente que
el presente contrato no genera ni constituye una relacion laboral entre ambas, mas aun pactan
que para el cumplimiento de sy objeto, cada una apertara y contara con sus propios recursos
hurnanos, con los gue conservara su relacién laboral, asi como los derechos y obligacionas que
de esa relacién laboral emanen: por lo antericr, deslinda a la otra parte de toda obligacion
laboral respecto de sus trabajadores; en este contexto, gueda claro gue ninguna de las partes
podra ser considerada como patran sustituto o solidario; conviniendo en este mismo acto "EL
PROVEEDOR® en responder de todas las reclamaciones que sus trabajadores llagaren a
presentar en conhtra de "DIF ESTATAL" en relacién con [a prestacién de los servicios objeto de
este contrato.

DECIMA QUINTA: MODIFICACIONES. - Las partes estdn de acuerdo en que, si llega a ser
necesario o alizar modificaciones al presente instrumento juridico, se efectuaradn en los
términos del articulo 46 y 47 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Estado
de Durango y se agregar en forma escrita debidamente firmadas por ambas, formando parte
integral del mismo ¥ con |a misma fuerza legal que los compromises gue ya existieren; por
parte de "DIF ESTATAL" los documentos serdn susctitos por el servidor plblico que firmo el
documento inicial & bien por guien lo sustituya en el cargo al momento de la modificacian,
siempre ¥ cuando se encuentre dentro de la vigencia establecida en el presente instrumento.

DECIMA SEXTA: CASC FORTUITO O FUERZA MAYCOR. En caso de que algln evento de caso
fortuito o fuerza mayor, impida a las partes cumplir con el compromisc adguirido y el evento
guede debidamente acreditado, no habra responsabilidad que sancionar.

DECIMA SEPTIMA: DE LA CESION DE DERECHOS ¥ OBLIGACIONES. Las partes acuerdan gue
. 1os derechos y ohligaciones que se addguieren por virtud del presente contrato no podran
cederse en forma parcial o total a favor de cualguier otra persona fisica o moral, sole podra
ceder los derechos de cobro, previa autorizacion de "DiF ESTATAL'.

DECIMA OCTAVA: LEGISLACION.- Las partes se obligan a sujetarse estrictamente para la
ejecucion de los servicios objeto del presente instrurmento a todas y cada una de las clausulas
gue I integran, asi como a Jos términos, lineamientos, procedimientos y requisitos que
establece la Ley de Addguisiciones, Arrendanyentos v Servicios del Estado de Durango y su
Reatamento; los Codigos Civil y de Procedimientos Civiles del Estado de Durango.

DECIMA NOVENA: JURISDICCION. - En el caso en que el cumplimiento del presente contrato,
dé origen a alguna corntroversia luridica entre las partes, estas convienan expresameante an
someterse a la jurisdiceidn de los tribunales de la ciudad de Durange, Dgo, renunciando al
fuero aue por razdn de su domicilio presente o future pudiera corresponderies.

Lefdo gue fue el presente Contrato de adquisicion de v enteradas 1as partes de su contenida y
consecuencias legales, lo firman por duplicado en |a ciudad de Victoria de Durange, Dge., el
dia cde de 202G,

Por et “DIF ESTATAL" ' Por "EL PROVEEDOR”




S:st&ma para € Desamollo Infegral de la Familia del Estade de Durangs

i1/ F ' Licitacién Priblica Nacionat LP/E/DIHO01/2025

OURANGE.. |  farustras i Grussodn suzon ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:

hbis i EATAG 5 LR ALIMENTACIGN ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA,
Mtra. Martha Elia Mufioz Martinez. ' C.

Directora General Apoderado Legal

M.AP. José Angel Mercado Rosales
Director Administrativos

Ing. Jorge Cruz Jauregui Aivarez
CSubdirector de Progranias Alimentarios




slsterma para e Desarrollo Infegral de [a Familia del Estado de Durango

Uekackon Buklica Nacional LPYE/DHE 002025

SRECACL IARA TL KWL SRASOLLE WEGAAL ADQUAS|CION DE INSUMOS PARA LA EJECUCESN DE LOS PROGRAMAS:
™ ALMENTACION ESCOLAR Y ASISTEMNC LA SOCIAL ALIMENTARLA

31 M
4
DURANGD -

ANEXO B ESCRITO DE NGO ENCONTRARSE EN LOS SURPUESTOS DEL ARTICULO 37 DE LA
LAASED EN PAPEL MEMBRETADO GEL LICITANTE.
a de cdel 20 .

Sistema para el Desarrolio Integra!l de la Familia del Estado de Durango.
Direccidn Administrativa

Subdireccion de Progratmas Alimentarios.

Presente

Mombrs de la pers facultadal, con las facultades que la emptesa denominada
rne otorga. Declaro bajo Protesta de decir Verdad lo siguiante:

Que el suscrito y las personas que forman parte de la sociedad gue represento, no se
encuentran en alguno de los supuestos sefialados en el articulo 37 de la Ley de Adguisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Estado de Durango, lo que manifiesto para ios efectos
correspondientes con relacidn a fa Licitacion Pablica

En el entendido gue, de no manifestarse con veracidad, aceptd que eflo sea causa de rescision
administrativadel contrato celebrado con la dependencia o entidad gque corresponda.

NOMBRE ¥ FIRMA DE LA PERSONA FACULTADA

Nota: En caso de que el LICITANTE sea persona fisica, adecuar el formato

I
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ANEXO 6 DECLARACION DE INTEGRIDAD
{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE}
, de de

Sisterma para el Desarrolio Integral de ta Familia del Estado de Durangeo.
Direccion Administrativa

Subdireccion de Programas Alimentarics.

Fresente

Para efectos de presentar proposicion y en su caso pader celebrar el contrato respective con
este Sistema en relacion a la Licitacién Piibiica:

Ma permito manifestar BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD gue la emnpresa gue represento
se abstendra por si misma o a través de interposita persona, de adoptar conductas para que
los servidlores pubiicos de fa convocante induzcan o alteren las evaluacionas de las propuestas,
el resuliado del procedimiento, u otros aspectes gue otorguen condicionas mas ventajosas
con relacién a los demds participantes.

(EN CASO DE SER PERSONA FISICA, DEBERA SUSTITUIR EL PARRAFO ANTERIOR POR LO
SIGUIENTE: "Me permito manifestar BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD gue me abstendre
por si mismo o a través de interpdsita persona, de adoptar conductas que induzcan o alieren
las evaluaciones de las proposiciones, el resultado del procedimiento, u otres aspectos que le
otorguen condiciones mas ventajosas con relacién a los demds participantes,

Me permito manifestar que mi representada se cbliga, en caso de resultar adjudicado, a liberar
al Sistema para el Desarrcilo Integral de |la Familia del Estade de Durange de toda
responsabitidad de caracter civil, mercantil, penal o administrativa gue, en su caso, se ccasione
con motivo de la infraccion de derechos de autor, patentes, marcas u otros derechos de
propiedad industrial o intelectual a nivel Nacional o Internacionat.

(EN CASQC DE SER PERSONA FISICA, DEBERA SUSTITUIR EL PARRAFO ANTERIOR POR LO
SICGUIENTE:) Me parmito manifestar que, en casce de resultar adjudicado, me cbligo a liberar
al Sistema para el Desarrolle Integral de la Familia del Estade de Durange de tods
responsabilidad de caracter civil, mercantil, penal o administrativa gue, en su caso, se ocasione
con motivo de la infraccion de derechos de autor, patentes, marcas U ofros derechos de

propiedad industrial o intelectual a nivel Nacional Internacional.

(NOMEBRE Y FIRMA DE A PERSONA FACULTADA
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ANEXO 7 PROPUESTA TECNICA

Sistermna para el Desarrolic integrat de la Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa

Subdireccion de Programas Alimentarios.

Presente:

(NOMBRE DEL QUE SUSCRIBE] EN MI CARACTER DE REPRESENTANTE LEGAL DE

, ME COMPROMETO CON LA SIGUIENTE PROPUESTA TECNICA Y MANIFIESTO
QUE Mi REPRESENTADA CUMPLE EXPRESAMENTE CON LA TOTALIDAD DE REQUISITOS,
TERMINOS ¥ CONDICIONES TECNICOS DEL EVENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL
Y QUE LOS INSUMOS ALIMENTARIOS OFERTADOS CORRESPONDEN JUSTA,
EXACTA ¥ CABALMENTE AL REQUERIMIENTQO DEL EVENTO DE CONTRATACION EN CITA.

LICITACION PUBLICA No.

FECHA: _

RAZON SOCIAL DE LICITANTE: _

DOMICILIC: _

NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL

TEL: RF.C.:

CORREO ELECTRONICO DEL CONTACTO OFICIAL

Fartida (en E;:;ue participa del Anexo 1)

Unidad de | Cantidad por Cantidad

Lote Insumo Marca media - Dotacion Anual

{(Nombre vy firma del Represeniante Legal \)\
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ANEXO 8 PROPUESTA ECONOMICA

LICITACION PUBLICA No. FECHA:

NOMBRE DEL LICITANTE: ' ' DOMICIL!D . Py _
TEL.: R F C; CDRH_E_GELECTRDNICD:
UNIDADDE| _PRECiG | TTTIDAD | IMPORTE CANTIDAD | IMPORTE POR MPORTE TQTA:
ISUMO MM.K:A . I'f'IEL'IIij A | iniitAno nn::;m n-n:.r?fng:::ﬂb: ’;::I':-'Tilc :f}f D?‘L‘T;Lm iI-'IIPUESTO FOR NSUMO
SUBTOTAL ' — L . SUETOTAL
: IMPUESTOS| - - ' IMPUESTOS N .
' TOTAL . - ToTAL]
El presente fcrmato deber ser llenado por partida, subpariida o |ote, segun corresponda
MONTO TOTAL EM LETRA (SOMN:

PESOS 00100 M.N}

{Nombre y firma del Representante Legal)

RESUMEN DE PARTIDAS .

. AT A EUB-PAHTIDA@ G.{ . IMPORTE sINC [ T MPORTECON
'."?'-JB‘BHI:?‘E% L ieode S lMPUESTDSx. . Mpﬂm AN UES TS
DARTIDA 1 N/A ' $ s &
PARTIDA 2 A 5 = 2
B g 5 %
PARTIDA 3 A 3 3 :
B 5 S $
Total I$
I Total Impuastos l$ !
I imporee Total 1 = l
MONTO TOTAL EM LETRA {SONM:
PESOS Q0/100 M.N.}
{Nombre \%k
MNota:

Manifiesto que conozoo vy acepto los términos y condicionas del procedimiento de licitacion v los
hago parte de la proposicidn de mi representada, que, entre otros, corresponden justa, exacta y
cabalmente a la descripcion v presentacidn solicitada en ¢l anexo 1 de esta convecatoria.

La presente tendra una vigencia de 60 dias.

— E
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ANEXO 9 MODELO FIANZA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO

(NOCMBRE DE LA AFIANZADORA}, EN EJERCICIO DE LA AUTORIZACION QUE LE OTCRGO LA
SECRETARIA DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO, EN LOS TERMINOS DE LOS ARTICULOS T
¥ 36 DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS ¥ DE FIANZAS, SE CONSTITUYE FIADORA
POR LA SUMA DE (IMPORTE 10 % CONTRATO SIN IMPUESTOS} ANTE EL SISTEMA PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE DURANGO PARA GARANTIZAR POR
[INOMBRE DE LA PERSONA MORAL O FISICA) CONDOMICILIOEN, EL FIEL Y EXACTO
CUMPLIMIENTO DE TODAS YCADA UNA DE LAS OBLIGACIONES A SU CARGO, DERIVADAS
DEL CONTRATO _ DEFECHA DE DE 2025, QUE SE ADIUDICO A DICHA
EMPRESA CON MOTIVC DE LA LICITACION PUBLICA NACIONAL N° LB/E/DIFAXX/2025,
RELATIVA A LA ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS;
ALIMENTACKON ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SCOCIAL ALIMENTARIA: LA PRESENTE FIANZA,
TENDRA UNA VIGENCIA LA ESTABLECIDA EN EL CONTRATO) CONTADOS A PARTIR DE LA
SUSCRIPCION DEL CONTRATO, ASI COMO DURANTE LA SUBSTANCIACION DE TODOS LOS
RECURSOS Y MEDIOS DE DEFENSA LEGALES QUE, EN SU CASQ, SEAN INTERPUESTOS POR
CUALQUIERA DE LAS PARTES ¥ HASTA QUE SE DICTE RESQLUCICN DEFINITIVA POR
AUTORIDAD COMPETENTE; AFIANZADCRA [ESPECIFICAR EL NOMBRE) EXPRESAMENTE SE
OBLICA A PAGAR AL SISTEMA PARA EL DESARROLLC INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADC
DF DURANGO LA CANTIDAD CARANTIZADA O LA PARTE PROPORCIONAL DE LA MISMA,
ASIMISMO, LA PRESENTE CARANTIA SOLO PODRA SER CANCELADA A SOLICITUD EXPRESA
¥ PREVIA AUTORIZACION POR ESCRITO DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE
t A FAMILIA DEL ESTADC DE DURANGO;{AFIANZADORA) EXPRESAMENTE CONSIENTE: A)
QUE LA PRESENTE FIANZA SE OTORCA DE CONFORMIDAD CON LO ESTIPULADO EN EL
CONTRATO ANTES INDICADO; B) OUE EN CASO DE INCUMPLIMINETO POR PARTE DE
(EMPRES/V EL PROVEEDOR! A CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES CONTENIDAS EN EL
CONTRATO, EL SISTEMA PARA £ DESARRCOLLD INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE
DURANGO, POCDRA PRESENTAR RECLAMACION DE LA MISMA DENTRO DEL PERIODOD DE
LA VIGENCIA ESTABLECIDO EN EL MISMO; €} QUE PAGARA AL SISTEMA PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE DURANGO LA CANTIDAD
CARANTIZADA O LA PARTE PROPORCIONAL DE LA MISMA; D} QUE LAFIANZA SOLO PODRA
SER CANCELADA A SOLICITUD EXPRESA Y PREVIA AUTORIZACION POR ESCRITO DEL
SISTEMA PARA Ef DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE DURANGO; E)
QUE DA SU CONSENTIMIENTC AL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAW
DEL ESTADO DE DURANGCO EN LO REFERENTE AL ARTICULO 178 DE LA LEY DE
INSTITUCIONES DE SEGURDS ¥ DE FANZAS PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS
OBLICACIONES QUE SE AFIANZAN; F) QUE 5! ES PRORROGADCO EL PLAZO ESTABLECIDC
PARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, O EXISTA ESPERA, LA VIGENCIA DE ESTA FIANZA
QUEDARA AUTOMATICAMENTE PRORROGADA EN CONCORDANCIA CON ESTA; G} QUE LA
FIANZA CONTINUARA VIGENTE DURANTE LA SUBSTANCIACION DE TODOS LOS RECURSOS
¥ MEDICE DE DEFENMSA LEGALES OUE, EM 55U CASC, SEAN INTERPUESTOS POR
CUALQUIERA DE LAS PARTES, HASTA QUE SE DICTE RESOLUCION DEFINITIVA POR
AUTORIDAD COMPETENTE. ([AFIANZADORA)] ADMITE EXPRESAMENTE SOMETERSE
INDISTINTAMENTE, ¥ A ELECCION DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA
FAMILIA DEL ESTADO DE DURANGCO, A CUALESQUIERA DE LOS PROCEDIMIENTGS LEGAL-
ESTABLECIDOS EN LOS ARTICULOS 279 ¥ 280 DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SECUROQS Y
DE FIANZAS EM VIGOR.

OCURAHNGCO -—l—‘
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Soucnaraes o Brzmous ADQUSICION DE INSUMOS BARA LA EIECUCIKIN OF LOS PROCRAMAS:
ALMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTAERA,

D l F Sisterns para el Desarrolle Integral de s Famiila del Estado de Durango

ANE}{G 10 MODELO FIANZA SOSTENIMIENTO DE LA PROPUESTA

{NOMBRE DE LA AFIANZADORA] EN EJERCICIO DE LA AUTORIZACION QUE LE FUE
CONCEDIDA POR LA SECRETARIA DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO EN LOS TERMINOS DE
LOS ARTICULOS T ¥ 36 DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS SE
CONSTITUYE FIADORA HASTA POR LA SUMA DE $ (ANOTAR EL IMPORTE EN MONEDA
NACIONAL CON NUMERO ¥ LETRA, DEL 5% DE LA PROPUESTA} M.N. A FAVOR DEL SISTEMA
PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE DURANGO PARA
GARANTIZAR POR (ANOTAR LA RAZON SOCIAL DE LA EMPRESA].COM DOMICILIO EN
(DOMICILIO DE LA EMPRESA), EL SOSTENIMIENTO DE LA PROPUESTA PRESENTADA PARA
PARTICIPAR EN LA LICITACION PUBLICA NACIONAL No, LP/E/DIFXXXX/2025 RELATIVA A LA
ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS: ALIMENTACION
ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA, AL EFECTO LA AFIANZADORA (NOMBRE DE
LA AFIANZADORA}, PAGARA EN TERMINO DE LA LEY Y EN EL CASO DE QUE EL ADIUDICADO
NO CUMPLA CON 1AS OBLIGACIONES CONTRAIDAS, LA INSTITUCION AFIANZADORA SE
SOMETE AL PROCEDIMIENTO  DE EJECUCION ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS LOS
ARTICULOS PROCEDIMIENTOS LEGALES ESTABLECIDOS EN LOS ARTICULOS 279, 280 Y 282
DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS. LA INSTITUCION AFIANZADORA
ACEPTA EXPRESAMENTE GARANTIZAR EL CREDITO A QUE ESTA FIANZA SE REFIERE POR EL
PERIODO QUE DURE LA OFERTA A PARTIR DE LA FECHA DE APERTURA DE PROPUESTAS
ECONOMICAS DE LA LICITACION PUBLICA MENCIONADA, PERMANECIENDC "EN VIGOR
DURANTE LAS SUSTENTACIONES DE TODOS LOS RECURSOS LEGALES O JUICIOS 'QUE SE
INTERPONGAN HASTA QUE HAYA RESOLUCION DEFINITIVA POR LA AUTORIDAD
COMPETENTE. PARA LA INTERPRETACION Y CUMPLIMIENTO QUE ESTA POLIZA
REPRESENTA, 5E SOMETE A LA JURISDICCION DE LOS TRIBUNALES FEDERALES PARA LA
CIUDAD DE DURANGO, RENUNCIANDO PARA ESTE EFECTO AL QUE PUDIERA
CORRESPONDERLE EN RAZON DE SU DOMICILIO, LA FIANZA DE GARANTIA DE
SOSTENIMIENTO DE LAS OFERTAS UNICAMENTE PODRA SER CANCELADA POR ESCRITO DE
CANCELACION DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO
DE DURANGO; PERMANECIENDO VIGENTE DESDE LA FECHA DE SU EXPEDICION Y
DURANTE LA SUSTENTACION DE TODOS LGS RECURSOS LEGALES © JUICIOS QUE SE
INTERPONGAN 'HASTA QUE SE DICTE RESOLUCION DEFINITIVA.  DE . AUTORIDAD

COMPETENTE. _
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. Sisterna para el Desarrolle Inteqral de [a Familia el Estado da Durangeo
D l F Licitacion PGklica Macional EP/E/DIFOON 2025

S\ i
DURANGD - | BifAmR G e ADQUISICION DE INSUMGS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
56 LT fr T e e AUMENTAGION ESCOLAR Y ASISTENCLA SOTIAL ALIMENTARIA
ANEXO 12 CEDULA DE INSPECC.IDN DE ALMACEN"
Cédula de Inspeceitn 4 almacenes
ke T wuwmege T
_Encargada t delalma:én e e e e e e e e e L““"d“d e e i
1 Respansakis ﬁn 1asu penrisiﬁn Fecha: N s

e ko
Aspectos a Lvafuar Cumgple

cumple  aphea

NETALACECHNTS
| Espacio limple y ventilado : g i L o
Las veniamas y puertas on buenas condiclones, ton :
prolcccitn para grevenlr ¢ ingreso de lauda _
Paredes, pisos y lecho limpitss ¥ en buen estado
Lamparas limnpias y con proteccidn
Tarimas y anagueles kmplos ¥ en buen es E‘:‘lﬂd" N B e e e e o e e s |
Los equipos ot refrigeracidn y :un‘gmatu_‘m Letan ; :
t campletos y en buen estada i : i

e S A S ——— R

¢
(U U SN IR P R |
i

Lot ingumos cuentan con fecha de caducidad vigents
Los ervases de 105 insumes s cacuenlran ¢n bugn
epade
| Sin insumas en contacto ireeto con pisos y paredes N .
La outtba de vdumos €5 adecuada y f0 acuerdo a las ; :
espeCilicatitnes ]
El acompdo de ot Insumos o5 de acuerda con ¢l sisterna

PEFS

Autenc|a de fauna notiva ! i
| S& quenta con un progr Ll dE tonlmi de plngas

Se cugnta con b ficha téemica de Ios pmdutms qu imicas
_uzddos como plaguicidas .
Los plaguicidas son aplicadas ersondl cenlificado

i
i
I
1
i
B
—age oy araed
i
-4
i
'
'
1
1

Cuerla con eulintores llenat y en buen estado
S0 cusnta con sehaldtiza en et drea

P80 cuonta con rogliteos O0 recepeidn y salide de i
Sequenta mn pmg rama gle i) plt‘za y desinfeccign ]
Sk CUenta Con regising y evidencia de capacilacidn en

mate r'm de afmacenamiento, higiene personal y manejo

Nembre y firma del endargade “"Nambre y frma de gulan realiza
del aimacén . 1a Inspecchén

“Sello ded almatén, SMOIF o SEDIF
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Slstemaz para el Desamollo integral de fa Famiila del Estado de Durznges
D l F Licltacidn Pibfica Nacional LR/EDITA0 /2025

ADGQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
ALMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

ANEXO 13 MANIFESTACION DE NO CONFLICTO DE ENTERESES
{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADC Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

r.eu.r-u-ln -.mr:-'rl.muwwun

o . de de

Sisterna para el Desarrcllo Integral de |z Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa _
Subdireccion de Programas Alimentarios
Fresente

Me refiero a la Licitacién Pablica Nacional No. - .. enelgue mirepresentada,
la empresa participa a través de la presente
propuesta.

Nombre de los acclonistas de fa empresa licitante: Nombre de
ia empresa o razon social: Datos de |a representacion legal con ia

que cude, en su caso:

Con fundamento en ef articulo 49 Fraccion 1X de la Ley General de Responsabilidades
Administrativas, en correlacion con los articulos 21 Fraccion V, 33 del Reglamento de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Estado de Durango, correlativos al Titulo Quinto
de [a Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Setrvicios del Estado de Durango, reconociendo
2l alcance legal ¥y tipo de responsabilidad civil o penal que de este se derive:

(nombre del representante legal) . hajo formal protesta de decir verdad
mandfiesto que ni mi representada, ni ninguno de sus socios, accionistas, empleados, o
proveedores se encuentra en algunc de los siguientes supuestos: {(Marcar con una "X Ia
respuesta de forma autdgrafa):

S0y empleado (a} actuaimente en alguna dependencia

o entidad distinta a la contratantes,

Si la respuesta es S, escrlba 5U cargo. s1 NO
Cargo: S S '

Soy empleado (@) actualmente de la dependenma o]
entidad contratants.
Soy socio o he formadoe parte de una seciedad con algan

51 1 NGO

consanguinidad hasta el cuarto grado, afinidad o civiles.

51 la respuesta es 51, escriba el nombre, cargo v nombre
del servidor plblice refacionado, asi como nombre ¥ 5l NO
tipo de sociedad.

Nombre:
Cargo:
Nombre deia
sociedad:

servidor piiblicc gque labore para i3 dependencia ¢ '
entidad contratante, © con sus familiares por . ' "Q‘-\__-:_k

Pagina?



) DIF

Sisterna para & Besarroflo Integral de (2 Famills de] Estddo de Durango
Licitacién Pablica Macional LPAE/DIFO0{2025

ADQUISICION DF INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROGRAMAS:

‘DUBANGO - | REAREAHIESIE SN AUMENTACIGN ESCOLAR Y ASISTENCIA SOTIAL AUMENTARIA
Tipo de
saciedad:
Cuento con poder general de representacion para actas
de administracion, de dominio, pleitos y cobranzas o
mandata publico o privado que implique ia
participacién de algiin servidor pablico que labore en la 51 NG
dependencia o entidad contratante. '
Si la respuesta es S\ escriba el nombre y cargo del
servidor pablico relacionado, asi como fipo de poder.
Mombre:
Cargo:
Tipo de
poder:
He realizado, directa o indirectamente, algin tipo de
transferencia econdmica o de bienes, favores,
gratificaciones, donacicnes, servicios © cualguier otra | NO
dadiva, derivadas del gjercicio de las funciones de alglin
servidor pdblico que labore en la dependencia o
entidad contratante, para obtener {a asignacién de un
contrato o algiin otra beneficio.
Si la respuesta es Sl escriba el nombre y carge del
setvidor publice relacicnado, asi como tipo de
transferencia.
Nombre:
Cargo:
Tipo de
transferencia:
He dado, entregade dinero algdn servidor pdblico para
heneficiarme directamente con la obtener la asignacion
de un contrate o algan otro beneficio. Si MO
5i {a respussta es 51, escriba &l nombre y cargo dei
servidor publico relacionado.
Nombre:
carge:
Tengo relacién famlliar por consanguinidad hasta el
cuarto grado, afinidad o civil, con algun servidar publico
gue labore para la dependencia o entidad Contratante.
5i la respuesta es 51, esciiba nombre y cargo del senvidor
pabklico relacicnadoe, ast como al tipo de parentesco. sl N
Nomisre:
Carge: i

Paglnai
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Licitacién Pidblica Macional LE/EfDIFOO2025

D l F Sistemna parﬂ et Desarrollo Integral de la Famrilia del Estado de Durange

DURANGE - | SIS Demaecug bt ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROGRAMAS:
e s ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA
Tipo de
parentesco:

Tengo relaciones profesionales, labarales ¢ de negocios
formales o informales con algtn servidor pubtlico que
labare para la dependencia o entldad contratants, o con
alguno de sus familiares por con sanguinidacd hasta el

cuario grado, afinidad o civiles. LY NGO
Si la respuesta es S, escriba nombre y cargo del servidor
publico relacionado, asi como el tipo de refacién,
Nombre: :
cargo:
Tipo de
relacion:
Estoy sujeta ¢ sujeto a alguna influencia directa por
algun servidor publico por razones de cbediencia,
religiosidad, jerarquia, temor, o alguna otra causa. S la - &l NO
raspuesta es Sl escriba el nombre y cargo del servidor
publico relacionado, dependencia o entidad a la que
pertenece y describa el tipe de influencia.
Nombre:
Cargo:
Dependencia
o Entidad:
Descripcion:
Tengo relacion familiar con algiin servidor publico que
labore en alguna dependencia o entidad distinta a ia
contratante. 5] NC
5i la respuesta es Sl escriba el nombre vy cargo ded
servidor ptiblico relacicnado, dependencia o entidad a
la gque pertenece, asi coma tipo de relacion.
Nombre:
cargo:
Denendencia
o Entidad:
Tipo de
relacién:
Tengo relacion personal con algdn servidor piblico que
labere en alguna dependencia o gntidad distinta a la
contratante,
5i la respuesta es Sl, escriba ¢l nombre y cargo del sl MO

servidor publico relacionado, dependencia o entidad a
la que pertenece, asi como tipo de relacidn.

Nombre:

Cargoe:

Dependencia

o Entidad:

Paginas
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Sisterna para & Desarrollo Integral de ia Familia dal Estado de Durango

Licitacién Piblica Nachonal LYE/D Q012025

SaTEMA paA @ BEsinoni b ADCLISICION DE {NSUMOS PARA LA EJECUCION DE LS PROGRAMAS:
ALMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SCCIAL ALIMENTARIA

Tipo de
refacian:

Tenge relacion laboral, profesional o de negocios
formales o informales con algun servidor publico que
labore en alguna dependencia o entidad distinta a la
contratanta,
St la respuests es Sl, escriba ¢l nombre ¥ cargo del
servidor publico relacionado, asi come dependencia o
entidad a la gue pertenece

Momibre:

Cargo:

Dependencia

o Entidad:

5l

NG

Manifiesto que NO Existe algin conflicto de interés entre mi representada, EOOS,
acclonistas, colaboradores v empleados de mi representads, y que en <aso de existir un
conflicto de interés a futuro informaré a las autoridades correspondientes a efecio de que se

tomen {as medidas pertinenteas,

De igual forma manifiesto que tengo conocimiento de los alcances y consecuencias
legales en gue se incurre quien realiza manifestaciones falsas de no contlicio de interés,
contemplado en los articulos &1 al 68 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios

del Estado de Durango.

Asl misme manifiesto mi obligacién a desempefiar mis acciones para con las
dependencias def estado, su personat y colahoradores de acuerdo con los principios de

legalidad, honradez, transparencia, imparciaiidad, eficacia y eficiencia.

Victoria de Durango, DUurango a (dia) de (mes) de {afic).

NCMBREY FIRMA

DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

i

NOTA: St el licitante es una persona fisica, se podrd ajustar el presente formato en su parte

conducente.

Paginas



Slsterna para el Desarrollz Integmal de fa Fansilia dal Estado de Durango
D l F Licitacl&n Piblica Macknal LR/EDIFOOI 2025

ST, AT BL DLSASRALD ADQUFSICIE:IN DE INSUMOS PARA LA FIECUCION DE LOS PROGRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

ANEXC 14 MANIFIESTO INFORMACION DE CAQACTER CONFIDENCIAL O COMERCIAL
RESERVADA, SENALANDO LOS DGCUMENTDS Q LAS SECCIONES DE ESTOS QUE LA
CONTENGAN, ASI COMO EL FUNDAMENTO POR EL CUAL CONSIDERA QUE TENGCAN ESE

®

DURANGD--

CARAr:?:TER
{CARTA. EN ORIGINAL, PAPEL MEM BF&ETADO ¥ FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE]
, de ~  de °

Sistema para el Desarrollo’ Integral de ia Fam:lla del Estadr:: de Durango.

Direccién Administrativa :

Subdireccién de Programas Alimentarios |

Presente ;

Me refierc a la Licitacién Pablica Nacional No. ; en el e mi representada, la
emprasa . . participa através de Iz presenté pmpﬂesta.
Quien stiscribe en mi calidad de representante iegal cela

persena moral previamente seﬁalada mediante el presente escrito de conformidad con o
dispuesto en los atticulos 116, de la Ley General de Transparencia y Acceso a la Informacién
Publica y M3 de {a Ley de Transparencia y Acéeso a la Infermacién Pablica del Estado de
Purange, manifiesto bajo protesta de decir verdad gue los documentos gue mi reprasentsda
proporciona a la convocante { jndicar si o na} cc}ntienen informacion de carjcter contidencial
o reservada, tal y como Jo son { sefialar los ddcumentos en caso de conte informacion
confi [al v especificarlos sefialandg e mento gque consideren '

Victoria de Durango, Durang@:: a |dia} de [mes) de (afic).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE tEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

—~l_

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se pbd ra ajustar el presente formato en su parte
conducente.

Raginas




Licitacian Babklica Nacional LPYEFDHRO01/Z025
TRk 458 € BEEIER LS Z 7L ADQUISICION DE IMSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
O LA FUmLy BeL EATASH B Mofiiiet ALIMENTACION E5COLAR Y ASISTENCLA SOCIAL ALIMENTARIA

ANEXO 16 MANIFESTACION BAJC PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE EL LICITANTE CUENTA
CON LA AUTORIZACION DEL FABRICANTE O MAYORISTA, EN SU CASO, PARA LA
DISTRIBUCION DE LOS BIENES OBIETO DE LA PRESENTE LICITACION
{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADC Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

J\@I D l F 5isl:emé para el Desarrolla Integral de la Familla del Estado de Durango
A

DURANSG -

o de de

Sistema para el Desatrolio Integral de la Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa '
Subdireccian de Programas Alimentarios.

Presentie

Me refierc a la Licitacién Pdblica Nacional No. “en el gue mi
rapresentada, la empresa ) participa a través de la
presente propuasta.

Quien suscribe ( ' ), enmicalidad de representante legal de fa
persona moral previamente sefialada, mediante el presente escrito manifiesto bajo orotesta
de decir verdad gue mi representada es Distribuidor Autorizado de los productos gue oferta
en }a presente licitacién. ¥ ademds cuenta con la experiencia, personal técnico especializado,
instalaciones, equipo y demas necesarios para cumplir satisfactoriamente con el suministro y
con los compromises contractuaies gue se deriven de la presente Licitacion.

Asi mismo, manifieste bajo protesta de decir verdad que mi representada cuenta con ia
autorizacion del fabricante o mayorista, para ta distribucion de los bienes objeto de la presente

licitacién.

Victoria de Duranigo, Durango a {dia) de {mes)} da (aho).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LECAL DE LA EMPRESA LICITANTE

T

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formate en su parte
conducente,

Fagina¥



Slstﬁma para & Desarrollo Integral de la Familis del Estado de Durango
D l ticitacidn Publica Nacional LR/E/DIFfO0/2025
a2 DL [T EnAAL ADQUISICION DE INSUMOS FARA LA EIECUCION BE LOS PROGRAMAS:
ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

7

-puRANGO-

ANEKO V7 MANIFESTACION DEL LICITANTE EN CASD DE 5ER PRDDUCTDR O FABRICANTE
' .DE LOS INSUMOS ALIMENTICICS. .
{CARTA EN DRIGINAL PAPEL MEMERETADD Y FIRMA AUTQGHAFA DEL LiCITANTE}

de de
Sistema para ¢l Desarrollo integral de la Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa
Subdireccion de Programas Alimentarios
Presente
Me refiero a la Licitacionn Puabifica Nacional No. eh el que mi
representada, la empresa '[.,._ . ) participa a través de fa
presente propuesta, i . ' '
Quien suscribe { ), en mi calidad de representante legal de la

petsona moral previamente sefialada, mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad gue mi representada es Fabricante de los sigutentes msumc:-s

PRUDUCTD “I” MARCA COM ERCIAL | GRAMAJE PHESEN'TAC.IQH

."l'u!"ici_:or_ia de Durango, Durango a. {dia_] de {mes) de {afio};

NOMERE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente farmato en su parte
conducente.

L

Paginas
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. Sisteima para el Dezarrollo Integrel de la Famifia def Estado de Durango
~Mg
S [N T T

) {ctacidn Puaplica Napiunal LRE/DIFfOO 2025
DURANGO - o R ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROCRAMAS:
SEE LA Rtk B EMANG 66 Bk ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENS LA SOCIAL ALIMENTARLY

ANEXO 18 MANIFESTACION DEL LICITANTE EN CASC DE SER PRODUCTOR O FABRICANTE
DE LOS INSUMOS ALIMENTICIOS
ICARTA EN ORIGIMAL, PAPEL MEMBRETADC ¥ FIRMA AUTOCRAFA DEL LICITANTE)
. de de

Sistemna para el Desarrollo Integral de la Familia del Estade de Duyango.
Direccion Administrativa
Subdireccidn de Programas Alimentarios

Presente
Me refiero a la Licitacion Pdblica Nacional No. ent el gue mi
representada, la emprasa (__ )} participa a través de i3

presante propuesta,

Quien suscribe ( }, &eh mi catidad de representante legal de fa
persona moral previamente sefalada, mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad gue a mi representada NO le aplica la condicion de Fabticante sefalada en la
letra q. del Punto 41 Documentacién de los aspectos técnicos {legal-ad ministrativa) de las
bases de la presente licitacion. '

Victotia de Durange, Durango a [dia} de (mes) de {aria).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se'podra ajustar el prasente formato en su parte
conducente,

T

Fadinas



i D l F Sfsterna para el Desamallo Integral de fa Familia del Estado de Durange
IR
T .

Licitacion Pablica Nacional LYE/DIFOO/2025
ST eana B Destanou T ADQUISICION DE INSUMOS PAR LA EIECUCION DE LOS PROGRAMAS:
¥ ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTEMCIA SOCIAL ALIMENTARIA

ANEXO 12 MANIFESTACION BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE LOS INSUMOS
ALIMENTARIOS QUE OFERTA CUMPLEN CON LAS NORMAS QFICIALES MEXICANAS,
NORMAS MEXICANAS, NORMAS INTERNACIONALES Y NORMAS DE REFERENCIA

_ APLICABLES
(CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADQ Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

PURANGD -

.____de de
Sistema para el Desarrollo Integral de ia Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa
Subdireccion de Programas Alimentarios
Presente
Me refiero a la Licitacion Publica Nacional Neo. en e} que o
representada, la empresa { )} participa a través de la
presente propuasta. | ' :
Quien suscribe | ' ). en mi calidad de representanie legal de la

persona moral previamente sefialada, mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad que los insumos aiimentarios que ofertamos cumplen con ias Normas
Oficiales Mexicanas, Normas Mexicanas, Normas Internacionales v Normas de Referencia
aplicables, de manera enunciativa mas no limitativa: NOMN-251-5541-2609, NOM-051-
SCRIfSSAT-2010, NOM-014-55A3-2013, NOM-043-55A2-2012.

Victoria de Durango, Durangoe a [dia) de [rﬁes] de (afio).

NOMERE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en sy parte
conducente,

L

Faginal



e slstema para ef Desarrollc integral de fa Famiifa def Estado de Durango
@# D l Licjitecion PFOblcs Nacienal LR/EfDIRO02025
n'-! HAN ?u &E LR FLMHIY L B nd of DrlHAbeo

ALIMENTACISN ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA
ANEXO 20 GARANTIA DE CALIDAD ¥ VIDA DE ANAQUEL.
(CARTA EMN ORICINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE}
\ de de

Sistema para el Desarrolic Integrai de la Familia del Estado de Durango.
Direcclén Administrativa
subdireccion de Programas Alimentarios

Presente
Me refiero a la Licitacion Publica Nacional No. en el gue mi
representada, la empresa {_ } participa a través de Ia

presaente propuesta.

Quien suscribe {__ ). en mi calidad de represeniante legal de
ia persona moral previamente sefialada, mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad que en caso de resultar adjudicacde, mi representada se obliga a entregar los
Insumos Alimentarios con una Garantia de vida de anacuel acorde al tiempo indicado para
cada Insumo Alimentario descrito en el Anexo 1B de las presentes bases, y de NO cumplir con
esta obligacién, mi representada tiene pleno conocimiento que sera acreedora a las penas
convencionales establecidas en las bases de la presente Licitacion.

Victoria de Durango, Durange a (dfa) de (mes) de {afio;.

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LECAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podra ajusiar el presente formato en su parte

conducente.

PaninaT]



Licitacldn Pablica Macional LE/E/DIFO012025

_ m,aw.mmmm ADQUISICIGN DE INSUMOS PARA L& EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
Hhahaits et ¥ e ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTAREA

ANEXO 21 CARTA COMPROMISO PAGC DE LABORATORIOS
{CARTA EN ORIGENAL PAPEL MEMBRET;QDD Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE}

D I F 5|stema para el Desarrcile Integrai de s Farnilia del Estado de Durango

.@b

~BIRANGO.-

. de de’
Sisterna para et Desarrollo Integral de ia Familia del Estado de Durango
Direccion Administrativa .
Subdireccion de Programas Alimentarios
Fresente
Me refiero 2 la Llicitacidn Puablica Nacicna! No. . en g gue mi
representads, |a emypresa (- ' J participa a través de la
presante propuesta. -
Cuien suscribe { } en mi calidad de representante legai dela

persona moral previamente seftalada, medianie el presente escritc manifiesto bajo protesta
de decir verdad que mi representada Asumird el costo dé los analisis de faboratorios citados
en el incido d) del Punto namero 417, Propuesta Tecnlca dentro de las 24 horas posteriores a
qué |e séa tndicada a mi representada la cuenta bancaria a la gue hay que realizar el pago
respecto del costo de los analisis a realizar respecto ias muestras de Ics productos

Victoria de Durango, Durango a (dia) de (mes] de {afig).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NCTA: 5i o licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en sy parte
t:cmdu::ente

—~
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Licitacion POiica Nacionst LEfEDIF 002025
N ryren i Mo ADGUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROCRAMAS:
B Lb Fasbatn BT B0 D e ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

ANEXO 22 CARTA CDMPRDM1SD MANTENIMIENTO DE MARCA DE INSUMGS Y PRODUCTOS
(CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

D l F Sigterna para of Desarrollo integral de la Faimiiia del Estado de Durango

G

~BURANGL -

. de de
Sistema para el Desarrcllo Integral de la Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa
subdireccion de Pragramas Alimentarios
Presente
Me refiero a ia Licitacion Publica Nacional No. _ en el que mi
represeniada, la empresa | )} participa a través de la
presente propuesta.
Quien suscribe ( ), en mi calidad cdle representante ltegal de

la persona moral previamente sefalada, mediante et presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad que en caso de resuliar adjudicada, los insumos Alimentarios gue entregue
durante la vigencia del contrato, desde la primera entrega y todo momento seran de la misma
marca, presentacién descripeidn, especificaciones técnicas de calidad, embalaje ¥ etiquetado
acarde a lo establecide en los Anexos 1, 1-A y1-B. ' '

Victoria de Burango, Durango a (dia) de (mes) de (afio}.

NOMBRE ¥ FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en sy parte
conducente.

L

Paginals




. Elstema para e Dasarrolio integral de la Familifa del Estado de Durango
: {@} D F Licitacién Pabllca Macional LE/E/DIFODN2025

- BURANGD-- e e L ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS FROGRAMAS:
P bl ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCLA SOCIAL ALIMENTARIA

ANEXD 23 CARTﬁi COMPROMISO TFANSPOHTACION Y MANEIC DE LOS INSUMOS
{CARTA EN DHIG!NAL FAPEL MEMERET&D‘D ? FIRMA AUT@GRAF& DEL LICITANTE)
. de__ de

Sistema para el Desairollo Integral de la Familia del Estado de Durango.
Direccién Administrativa :
Subdireccion de Programas Allmentarios

Fresente

Me reflero a la Licitacion Piblica Nacional Ne. _' en ef gue mi
representada, la empresa ( ) participa a través de |a
prasente propuesta. '

Quien suscribe (__ : ). en mi calidad de representante legal de
la persona meoral prewamente seﬁalada mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad que eh caso de resultar adjudlcada los insumos alimenticios seran
transportados en unidades vehiculares destinadas Unicamente a la. distribucién de los
mismos, en dptimas condiciones de higiene, en CCIHStaHtE limpieza y desinfeccion para ewtar
ta contaminacién de lnsumos Alimentarios; asimismao, maruF esto que mi representada
garantizara la proteccion de los insumos alimentarios de la contaminacion por plagas o de
contaminantes fisicos, guimicos o hiolégicos durante el transporte.

Por Gltimo, manifiesto que mi representada eh caso de gue existan insumos gue reguieran
refrigeracion o congelacién transportard dichos insurmos de tal forma que se mantengan las
termperaturas especificas o recomendadas por el fabricante o productor.

Victorla de Durange, Durango a {dfa) de {mes) de {afiol.

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: 5i el licitante &s uha persona fisica, se podra ajustar el presente formato en su parte
conducente. \%A

Paginals



{@} . Licitaclan Pobiica Nacienal LREDIFOO 2025
LB a0 INERDRAL ADGGQUISICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROCRAMAS:

BURANGO - 1 B0 Bt S EE R T R Grminets

D I F Sisterna para ef Dasarrolle integral de ia Familia det Estado de Durange
ST PR,

ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCEA SOCIAL ALIMENTARIA
AMEXO 24 CARTA COMPROMISO EMBALAJE ORICINAL '

(CARTA EN ORICINAL, PAPEL MEMERETADO ¥ FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

, da de

Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa

subdireccién de Programas Alimentarios.

Presente

Me refiero a la Licitacién Pdblica Nacional No. ' enn el ogue M
representada, la empresa ( ) patticipa a través de la
presente propuesta.

Quien suscribe { ), en mi calidad de representante legal de la
persoha moral previamente sefialada, medianie el presente escrito manifiesto hajo protesta
de decir verdad gue mi representada garantiza que los insumos permaneceran con el
embalaje orlginal v que se mantendran cerrados para evitar su contaminacion.

Asi mismo manifiesto gue en el caso de estibar los productos, se realizara de acuerdo a las
especificacionas indicadas por el proveedor con respecto al ntimero de estibas que soporta el
embaiaje [ envase secundario), para impedir el rompimiento y exudacion de empaques.

Victoria de Durango, Durango a {dia) de {mes} de {afio).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podrd ajustar el presente formato en su parte
conducenie.

OURANNDD -
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- Sistena para & Desarmallo begral de la Familiz def Estado de Duranga
J“@} | D l F o Licitacidn Fublica Naclonal LR/E/DIFfOM2025
DURANGO.. | SFESIIME REmo s . ADQUISICION DE INSUMOS PARA, LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
e T S T ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA
ANEXQ 25 CARTA COMPROMISO ENTREGA DE LOS INSUMOS ALIMENTARIOS

{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMERETADD Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

de e
Sistema para ef Desarrollo Integrat de la Farnllia del Estado de Durango,
Direccidn Adminisirativa
Subdiraccion de Programas Alimentarios
Presente
Me refiere 3 la Licitacidon Pdblica Nacional No. en el que mi
representada, la empresa ( ' } participa a tra'».res de la
piesentie propuasia. :
Cuien susctibe { ). en mi calidad de represeniante Iegal de

la persona moral previarmente sefialada, mediante el presente escrite manifiesto hajo protesta
de decir verdad que en caso de resultar adjudlcada mi representada garantizard que la
entrega de os insumos alimentarios se realizara en los siguientes lugares: Almacén Central de
"DIF ESTATAL' slto en Calle Selenio esquing Estafio SN de ia ciudad Industrial, CP 34208 de
esta ciudad de Durango, Dgo., asi comoe en Almacén "GOMEZ DE DIF ESTATAL" sito Boyjevard
Forkadores ¥ Calie Jesus Garcla Corona s/n Col. Britin Gdmez Paiacio, Dyrange, en fas
fechas sefaladas en el Anexo 17 de las presentes bases de licitacion, sin costo extra para la
convocante, en estricto apego a las especificacionds técnicas de calidad establecidas en el
Anexc 1-B, confarme la presentacion establecida en ! Anexo 1-A.

Victoria de Durango, Durango a [dia) de [mes} de (afio).

' NOMBRE Y FIRMA,
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE tA EMPRESA LICITANTE

NOTA: 51 ef licitante 85 una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en su patte
conducente,

Péglhals



vl - s
DURANGO- Siesak WA BLOSIAEELD Lo ADOUISICION BE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS:
e ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTEMCIA SOCIAL ALTMENTAR,

ANEXO 26 CARTA COMPRCMISO PERECEDEROS
{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTOCRAFA DEL LICITANTE)

. Sistetnia para el Desarrollo Integizl de la Famifia det Estade de Durange
*@)}, D l F Licitacién PUblica Maclonal LR/E/DIFO02025

; de de
Sistema para el Desarrolic Integral de la Familia dei Estado de Burango.
Direccidn Administrativa
Subdireccion de Programas Alimentarios
Presente
Me refierc a la Licitacién Puablica Nacional No. en el gue mi
representada, la empresa ( } participa a través de la
presente projpuasta,
Quien suscribe | ], en mi calidad de representante legal de

la persona moral previamenie sefalada, mediante el presente escrito manifiesto hajo protesta
de decir verdad gue en caso de resultar adjudicada, entregara Gnicamente los Alimentarios
Perecederos ofertados conformados de Frutas y Verduras, establecidos por [a convocante en
el apartado del programa que contenga perecederos, lo cual se hara del conocimiento al
licitante adjudicado con 15 dias de anticipacion al cambio de los insumos alimentarios a
reguerir en |las dotacicnas subsiguientes por entregar.

Victoria de Durango, Durango a {dia) de {mes] de (afioh

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTAMNTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podrd ajustar el presente formato en su pante
conducente

%K

DUANANDD

R
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i Sisterna para ef Desarrollo Integrat de la Familla del Estedo de Durangs
_{kg}} D l F Licitacién Pablica Macional LBfE/DIFO0 /2025
DURENEG‘- N Ty pari o1, Decane o berpoias ADQUFSICIﬁN DE iINSUMOS PARA LA EJECUCTON DE LOS PROGHRAMAS:

ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCLA SOCIAL ALIMENTARIA
ANEXQ 27 CARTA COMPROMISG PRESENTACION Y ETIQUETADO DE LOS INSUMOS

ALIMENTARIOS.
(CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADO ¥ FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

de de
Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia de! Estado de Durango.
Direccion Administrativa
Subdireccién de Programas Alimentarios
Presente
Me refiero a la Licitacién Publica Macional No. ' en el gue mi
representada, la empresa | } participa a través de ia
presente propuesta.
Quien suscribe { ' ), en micalidad de representante legal de la

persona moral previamente sefialada, mediante el presente escritc manifiesto bajo protesta
de decir verdad que, en caso de resultar adjudicada, mi representada garantiza que desde la
segunda entrega sepalada €n el anexo 1 los insumos alimentarics seran sum:niﬁtrados coh fa
presentacién {(etiguetado, leyendas, logotipos) astablecida en e Anem‘! AL

Victoria de Durango, Durango a (dia} de (mes) de (aiio).

MNOMEBRE Y FiIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: 5i el Ilcltante 25 una persona fisica, se podra ajustar e presente formato en su parte
cenducente

‘QJ\

Faginald




. Licitaclén Pablica Nacional LP/E/DIF/O01f2025
ey, pona g gﬁmﬂmL ADHIISICION DE INSUMDS PARA LA EJECUCION DE LQS PROGRAMAS:
fir vk Bhuibia et o i ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARA,

ANEXO 28 CARTA COMPROMISC EMBALAJE SECUNDARIO
[CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LIC1TANTE]

t@i D l F Sisterna para el Desarrollo Integral de fa Farmlila dei Estado de Durango
g

DURANGO -

de cie
Sistema para e} Desarrello Integral de la Familia dei Estado de Durango.
Direccian Administrativa
subdireccidn de Brogramas Alimentarios
Presente
Me refiero a la Licitacion Publica Naciohal No. ' en el que mi
representada, (& empresa | } participa a través de la
presente propuesta. -
Quien susctibe { ), en mi calidad de representante legal de

la persona moral previamente sefialada, mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad que en caso de resultar adjudicada, mi representada se caimpromeie a
entregar un paquete de los Ihsumos Alimentarios descritos en los iotes correspondientes a
cada uno de los programas gue conforman la presente licitacién, contenidos en el Anexol, en
un embalaje/envase secundario, los que deberan ser de un Mmaterial, dimensiones y forma en
los cuales se puedan agrupar de una manera adecuada, y que soporte el apilamiento de estos
de tal manera gue se impida el rompimiento y exudacién de empaques originiales de cada
insumo alimentario,

Asi mismo mi representada se compromete a cumplir a partir de la segunda entrega, con la
imagen grafica establecida en el Anexol-A de las presentes Bases.

Victotia de Durango, Durango a {dia) de {mes) de (afio).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL CE | A EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podré ajustar el presente formato en su parte
conducente.

Faginata



Sisterna para = Desarmolio Integral da Iz Familia del Eskde de Durango

D l F ' Liertacldn Pokiica Naclanal LREDIF/OO 2025
iSO Ora g, ADQUISICIIN DE INSUMOS PARA LA EJECUCIGON DE LOS PROGRAMAS:
SRR B B S " AUMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

ANEXO 29 CARTA COMPROMISO IMPARTICION DE CAPACITACIONES
ACARTA EN DRIGiNAL, PAF’EL MEMBRETADO ¥ FIRMA AUT@GFEAFA DEL LICITANTE)

- P .
TR

DUAANGS

\ de de’
Sistema para e Desarrolio Integrat de la Famllla del Estado de Durango.
Direccién Administrativa
Subdireccion de Programas Alimentarios
Presente
Me refiero "a la Licitacion Piblica Nacional No. ___en 2 gue mi
representaca, la empresa { _ ' ) participa a través de la
presente propuesta. : o
Quien suscribe ( ). en mi calidad de representante legal de

ta persona moral previamente sefialada, mediante el presente escrito manifiesto hajo protesta
de decir verdad que en caso de resultar ad judicada, mi representada se compmmete areafizar
capacitaciones en todos los niveles de la cadena de suministro desde el almacenamients 'y
‘hasta la entrega de los insumos, respecto del persenal de m| representada dichas
ca pacntacmnes deberan |mpart|rse sobre ios slgulentes topicos:

' Buenas practicas de almacenamiento

Sistema de primeras entradas- primeras salldas (PEPS)

Buenas practicas en la elaboracién de alimentos (en caso de que el pmveed-::-r sea
fabricante de uno o Mas productos). _

Técnica e importancia en e} lavado de manos. _ _ _ _

Lavado y desinfeccién de alimentos [en taso de que manipule los alimentos sin
empagues) . _

Prevencidn de enfermedades Transmitidas por Alimentos.

Contaminacién de los alimentos.

Criterios de Calidad e Ihocuidad para |a sefeccidn de insumos.

{ se debers a partir de este punto incluir un cronegrama de las fechas de capacitacioén a

impartir. Q_Q:::J\

Victeria de Durango, Durango a (dia) de (mesj de (afio).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: 5i el licitante es una persona fisica, se podrd ajustar el presente formato en su parte
conducente.
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i Licitacion Paklica Nacional LEDF/ D01 /2025
S o £ Bz ADQUISICION DE INSUMDS PARA LA EIECUCION BE LOS PROGRAMAS:
B8 FRUAIAGEL BT B Db ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCLA SOCLAL ALIMENTARIA

ANEXO 30 GARANTIA DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS
(CARTA EN QRIGINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

l@l ) D l F Sistéma para ef Desarroflo Integral de fa Familie del Estedo de Duranga
g

‘DURANGOD

. de___ de
Sistema pata el Desarrallo Integral de la Familia del Estado de Durango.
Direccion Administrativa
Subdireccion de Programas Alimentarios
Presente
Me refiero a la Licitacién Publica Nacional No. en ef que mi
representada, la empresa { } participa a través de la
presente propuesia.
Quien suscribe { }, en mi calidad de representants legai de la

persona meral previamente sefalada, mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad que en caso de resultar adjudicada, mi representada respondera por 1035
defectos o vicios ocultes y de calidad de los Insumos Alimentarios objeto de la presente
licitacién, en |3 gue acepta gue la convocante podrd en cualguier momento verificar las
condiciones de [os mismos.

En caso de gue la cotvocante entregue observaciones o problemas gue deriven en un rechazo
de los Insumos Alimentarios, por na cumpiir con las especificaciones y caracteristicas, mi
representada se compromete a repcner dichos Insumes Alimentarios deficientes, en un
petiodo maximo de 24 horas, a partir de la notificacién que por cualquier medio le haga el
area responsahie.

Asi mismo, mi representada se obliga a responder por tos dafos y petjuicios que se lleguen a
causar a la Convocante o a terceros, por los defectos o vicios oculios que, en su casg, lleguen a
presentar los Insumos Alimentarios que suministre mi represeniada en virtud de la
adjudicacién del presente procedimianto de licitacian.

Victoria de Durango, Durango a (dia) de {mes) de (afio}.

MOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LECAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: 5i el licitante es una persona fisica, s& podra ajustar el presente formatogp su pagte
conducentes.

Paglinad]



L Slstema para el Desaralle Integral de Ta Familia del Estacdo de Durango
) -';@} D I F Licitacion Pablica Nacional LR/E/DIR001/2025
CBURANGD - Satad PAVLEL DESARRGUL BITCEAN: ADQUNSICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCTION DE LOS PROGRAMAS:

o ALIMENTACHIN ESCOLAR ¥ ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA
ANEXO 31 MANIFESTACION DE PRECIOS FJOS

{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTCGRAFA DEL LICITANTE)

, de cie
Sisterna para el Desarrollo Integral de la Familia dei Estade de Durango.
Direccigon Administrativa
Subdireccion de Programas Alimentarics
Presente
Me refiero a la Licitacidn Pdblica Nacional No. - en el que mi

representada, la empresa {

} participa & través de la
presente propuesta. '

Quien suscribe ( ).en mi calidad de representante legal de la
persona moral previamente sefalada, mediante e| presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad que los precios unitarios establecidos en la Propuesta Econdmica seran a
Precio Fijo durante la vigencia del contrato en caso de resultar adjudicade.

Victoria de Durango, Durango & [dia) de {mes} de [afio).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESEMTANTE LECAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podrd ajustar &l presente formato en su part-_e

conducente. .
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i . Slstemna para el Dasamollo Integral de la Familla del Estado de Burango

R Licltaciaon Publica Macional LR/E/DIEfomf202s

BURANGD - omamou s ADQUISICIGN DE INSUMOS PARA LA EJECUCION DE LOS PROGRAMAS;
= RN ncufmuLBnmum

ALIMENTACION ESCOLAR ¥ ASISTENCLA SOCIAL AEIMENTAREA

ANEXQ 32 PERIODC DE VALIDEZ DE LA PROPUESTA
{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADO Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE}

R de de
Sistema para el Desarrollo integral de la Familia del Estade de Durango.
Direccion Administrativa
Subdireccién de Programas Alimentarios
Presente
Me refiero a la Licitacidn Publica Nacional No. en el ﬁ[ue mi
representada, la empresa | ) participa a traves de ia
presente propuesta. :
CQuien suscribe [ ), en mi calidad de representante legal de la

persona meral previamente sefialada, mediante el presente escrito manifiesto bajo protesta
de decir verdad gue la propuesta econdémica tendra validez de por lo menos 60 dias naturales
cbligatoria hasta |a formalizacién del contrato respectivo.

Victoria de PDurange, Durango a (dia) de (mes) de [afRao).

NOMBRE ¥ FIRMA
DEL REPRESEMNTANTE tECAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si & licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en su parte
conducente.

L
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D l F ~ Sisterna para ef Dasarrcllo Integral de la Familia del Estado de Duranga
| DURANGO -

Licitacitn Pabllca Naclonal LPEDIF001/2025
SoThEAN Pt gL PATAARLLS R TEGRAL ADQUlsscmN DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROCRAMAS:
" e ALMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA

AN EXO 33
MANIFESTACIOM CONOCIMIENTO DE LAS RECLAS DE LA EIASADC
{CARTA EN ORIGINAL, PAPEL MEMBRETADQ Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE)

\ de__ de
Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Durango. -
Direccidén Administrativa '
Subdireccion de Programas Alimentarios
Presente.
Me refiefo a la Licitacion Publica Nacional Ne. | . en el que mi
representada, la empresa { } participa a traves de la
presente prqpu_esta.
Qulen sust:nbe[ C ' - Iy en i calidad de representante legal delia

persona moral previamente sefialada, mediante el presente escrito declaro bajo protésta de
decir verdad manifiesto, gue conozco y las Reglas de la Estrategia integral de Asistencia Social
Alimentaria ¥y Desarrclle Comunitario 2025,

Victoria de Durango, Durango a (dia) de [mes} de (afio).

NOMBRE Y FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA LICITANTE

NCOTA: S el licitante es una persona fisica, se podra ajistar el presente formato en su
conducente.

Pégina24
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Slstema para ! Desarro!lo Integral de la Farmllls def Estadeo de Durango
l Licltacén Pblica Nacional LP/EADIF/001/2025

@

 DURANGO- | i n Bavwsunivnci ADQUISICION DE INSUMOS PARA LA EIECUCION DE LOS PROGRAMAS:
£t LA FLA B BTG £ Lptcesa ALIMENTACION ESCOLAR Y ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA
AMNEXO 34

DECLARACION DE ABSTENCION DE ACCIONES O CONDUCTAS
[CARTA EN ORIGINAL PAPEL MEMBRETADQ Y FIRMA AUTOGRAFA DEL LICITANTE}

) de de
Sistema para el Dasarrolio Integral de la Familia del Estado de Durango.
Direccidn Administrativa
Subdireccion de Programas Alimentarios
Fresente. -
Me refiero a la Licitacion Publica Naciohal No. en el gue mi
representada, la empresa | ) participa a través de la
presents propuesta.
Quien suscribs ( }, en i calidad de representante legal dela

persona moral previamente sefalada, mediante &l presente escrito declaro bajo protesta de
decirverdad no llevar a cabo acciones de proselitisma hacia persona alguna, partidos politicos,
asociacién politica naclonal, sindicate o religion alguna y no tener entre sus directivosfas o
representantes a persohas funcionarias publicas, representantes de aleccidon popuiar o
miembros del Poder Judicial, de cualguiera de los tres drdenes de gobierno.

Victoria de Durange, Durange a (dia) de {mes) de {ano).

NOMBRE ¥ FIRMA
DEL REPRESENTANTE LEGAL OE | A EMPRESA LICITANTE

NOTA: Si 2l licitante es una persana fisica, se podra ajustar el prasenie formato en su parte
conducente.
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