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ACTA DE JUNTA DE ACLARACIONES DE LA LICITACION PUBLICA NACIONAL NUMERO EA-910002998-
N42-2024, REFERENTE A LA“ADQUISICION DE AGUINALDOS, DESPENSAS Y COBIJAS PARA LA
SECRETARIA DE BIENESTAR SOCIAL DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE DURANGO".

En Durango, Dgo., siendo las 13:00 horas del dia 06 de noviembre de 2024, hora y fecha fijadas para
el acto de Junta de Aclaraciones, con fundamento en los articulos 134 de la Constitucion Politica
de los Estados Unidos. Mexicanos; 160 de la Constitucion Politica del Estado Libre y Soberano de
Durango; 28, fraccion Il, y demas relativos y aplicables de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos
y Servicios del Estado de Durango; conforme a lo establecido en el punto 2.2 de las Bases
respectivas, se relnen en la Sala de Juntas de la Subsecretaria de Administracién, de la Secretaria
de Finanzas y de Administracion del Gobierno del Estado de Durango, ubicada en calle Reforma
No. 100 esquina con 5 de Febrero, Colonia Burécrata, C.P. 34279, Durango. Dgo.; la Convocanie
por conducto de la L.A. Brenda Navar Fallad, Directora de Recursos Materiales de la Subsecretaria
de Administracion de la Secretaria de Finanzas y de Administracion del Gobierno del Estado de
Durango; facultada legalmente para tal efecto conforme a lo establecido en el articulo 43, fraccion
IV del Reglamento Interior de la Secretaria de Finanzas y Administracion del Gobierno del Estado de
Durango; y estando presentes los Servidores Publicos: el Dr. Vicente Manuel Medrano Romero,
Analista Juridico de la Subsecretaria de Administracién; y el Ing. Rodrigo Flores Ochoa, Jefe del
Departamento de Llicitaciones de la Direccién de Recursos Materiales; el Ing. Agustin Feliciano
Silerio Soto, Jefe de Departamento de Recursos Materiales y Servicios de la Secretaria de Bienestar
Social del Estado de Durango; y la C.P. Rosalina Barbosa Castrejon, Representante del Organo
interno de Control de la Secretaria de Bienestar Social del Estado de Durango; y los licitantes: LA
ITALIANA S.A. DE C.V. y EMIRAKI S.A. DE C.V., cuyos nombres, representaciones y firma, aparecen en
la presente acta; suscriben el presente documento con la finalidad de llevar a cabo la Junta de
Aclaraciones de la Licitacién  Piblica Nacional No. EA-910002998-N42-2024, relativa a la
“ADQUISICION DE AGUINALDOS, DESPENSAS Y COBIJAS PARA LA SECRETARIA DE BIENESTAR SOCIAL
DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE DURANGO".

La convocante aclara: ‘ | )/7 /
PRIMERO. ‘ >/
ANEXO 1.- )

Se agrega la siguiente ficha de especificaciones de los. productos que conforman la partida 2.-
DESPENSAS:

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PRODUCTOS QUE CONTIENE LA DESPENSA

HARINA DE TRIGO QJ

r

DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

Harina de trigo obtenido de la molienda del trigo del grano maduro, entero, sano y seco del género y
Triticum, de las especies T. Vulgare, T. Compactarumo mezcla de éstas. Trigo en estado limpio y|//
sano, eliminando gran parte del salvado y germen. i -
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Pais de origen México.

COMPOSICION.

Harina de Trigo

P

INGREDIENTES FUNCION

rincipal ingrediente empleado para panificaciéon y poder incorporar
los demds ingredientes.

Acido Ascorbico

Funcion Reoldgica

Enzimas
(Aspergillus Crizae)

Agente Madurador

Perdoxido de Benzoilo

Agente Blangueador

Hierro

Enriquecer como valor nutrimental (40 mg/ kg)

Acido Félico

Enriguecer como valor nutrimental (2 mg/ kg)

Tiamina (vitamina By)

Enriguecer como valor nutrimental (5 mg/ kg)

Riboflavina (vitamina B,)

Enriguecer como valor nutrimental (3 mg/ kg)

Niacina (vitomina B,)

Enriquecer como valor nutrimental (35 mg/ kg)

Zinc Enriguecer como valor nutrimental (40 mg/ kg)
Alérgenos: Gluten de tfrigo (harina de trigo).

Informacion sobre alérgenos presentes en la formulacion: declaracion en la lista de ingredientes
empagque.

Declaraciéon textual en empaque: “Este producto estd elaborado con trigo, por lo tanto

contiene gluten de trigo".

del

PARAMETROS FISICOS/ QUIMICOS.

-

I3 ra

PARAMETRO MINIMO MAXIMO
Humedad % No aplica 14,0
Cenizas % No aplica 0,7
PARAMETROS REOLOGICOS.
PARAMETRO MINIMO MAXIMO
Fuerza: W (E+4 J) 200 230
P/L 0,5 1.5

ESPECIFICACIONES SENSORIALES.

I3

PARAMETRO DESCRIPTORES
Apariencia Polvo fino
Color Blanco ligeramente amarillento (crema)
Olor Trigo recién molido, libre de olor a hongo, rancidez, humedad,
plaguicida, solvente y cualquier olor anormal. .
Sabor Neutro, sin rasgos de acidez, amargor o dulzor.
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CONTENIDO NETO / EMPAQUE.

PARAMETRO MINIMO Y MAXIMO
Contenido Neto 500 g 485 - 515
VIDA UTIL.
El producto, bajo condiciones adecuadas de almacenamiento y fransporte, conserva las
caracteristicas fisicoquimicas, nutrimentales, sensoriales y sanitarias por 8 meses a partir de la fecha
de fabricacion.
El grabado de la fecha de caducidad se realiza con tinta en el empaqgque primario.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE.

Es necesario que el producto se encuentre amacenado en condiciones que sean las éptimas para
no generar contaminacién del producto. No se deben superar los 35 °C y el 30-40% de humedad
relativa, de lo contrario se puede deteriorar el producto. El producto debe estibarse separado por
lo menos 30 cm. de la pared vy separado del piso (sobre tarimas) para evitar la presencia de
roedores. Se debe transportar en unidades limpias y seguras, sin presencia de orificios 0 agujeros
que permitan la entrada de alguna plaga o que adquiera humedad. Unidades libres de
contaminacién y libres de astillas de madera que puedan deteriorar el buen estado del producto.

MARCO REGULATORIO:

CLAVE ANO TITULO
NOM-247-SSA1 2008 |Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales.
NOM-113-SSA 1994 | Método para la cuenta de microorganismos Coliformes totales en
placa. -‘ q’*
NOM-051- 2010 |Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas | | Y
SCFI/SSA] no alcohdlicas preenvasados- Informacién comercial y sanitaria. \
NOM-092-SSA 1995 | Método para la determinacion de bacterias mesofilicas aerobias. \ |
NOM-111-SSA 1995 | Método para la cuenta de Mohos y Levaduras \ \\
NOM-251-SA1 2009 | Practicas de Higiene para el proceso de alimentos, bebidas o AV,
suplementos alimenticios.
NOM-002-SCFI 2011 |Productos preenvasados, contenido neto tolerancias y métodos de
verificacién.

PAPEL HIGIENICO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Se entiende por papel sanitario o higiénico un papel delgado, suave, absorbente, de ocobodo;
semicrepado o realzado ("gaufrado”) que puede presentarse en blanco o en color. - Y

"
ESPECIFICACIONES FISICAS
e ESPECIFICACION DEL ROLLO _ ;
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No. De hojas 155 a 165 Hojas dobles
Tamarno de la hoja 8cma?f%.1lcm
Didmetro del rollo 8a?cm
: : ESPECIFICACION DEL PAQUETE
Tamano de paquete (Frente x alto x 185a2lcmx17a185cmx10a 10,56cm
fondo)
Peso del paquete 0,172 kg

MARCO REGULATORIO:
CLAVE TiTULO

NOM-Q-23-C NOM-Q-23-C-1982, productos para uso domestico-Industria del Papel,

Papel Sanitario o Higiénico - especificaciones.

GALLETAS DE HARINA DE TRIGO
DESCRIPCION DEL PRODUCTO.
Producto elaborado a base de harina de trigo, azicares, grasa vegetal y/o aceites vegetales
comestibles, agentes leudantes, sal yodada, adicionados o no de ofros ingredientes opcionales y

aditivos alimentarios permitidos, los que se someten a un proceso de amasado, moldeado y
horneado.

“Este producto contiene gluten de trigo y estd producido en una fabrica que utiliza huevo, soya,
leche, avena, cacahuate, nuez, sulfito y/o colorante amarillo no.5"

FACTORES DE COMPOSICION Y CALIDAD.

COMPOSICION.
INGREDIENTES FUNCION % EN FORMULA
Harina de trigo Materia prima estructural. 70,0-80.0
Ealicar Edulcorante que contribuye a la extension y la dulzura 10.0-20,0
de la galleta.
Jarabe Conservante y agrega dulzor a la galleta. 5,0-10,0
Agentes leudantes Proporcionan volumen a la galleta. Control de pH. 0,0-2,0 {
Lecitina de soya Emulsificante, estabilizante y antioxidante. 0,0-1.0
sal yodada PoTenc.:l,odor de sabpr. Retrasa fe,rlmenTomon e inhibe la 0,0-1.0
accion de las enzimas proteoliticas sobre el gluten. (
Grasa vegetal Anticoagulante, proporciona textura. 0,0-1,0
Agente Conservante y antioxidante, mejora la retenciéon de 0.0-1.0
conservador algunas vitaminas. T
Saborizante arfificial Agrega sabor especifico. 0,0-1,0 1.7
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Otorga textura y consistencia. Proporciona estabilidad,

Agente reduce la pegajosidad, controla la cristalizacion y 0.0-1.0
emulsificante ayuda a que los productos se disuelvan con mas o
facilidad.

CARACTERISTICAS FiSICAS.
PARAMETRO

TOLERANCIA

| Largo (mm) 40,0 35,0-45,0
| Ancho(mm) 30,0 ..23,0=37,0
| Espesor (mm) 10,5 7,0-14,0
i Peso por unidad (gramos) ) 1,5 1.0-2,5
CARACTERISTICAS QUIMICAS.
PARAMETRO VALOR TOLERANCIA
| Humedad (%) 5,0 40-7.5 A
| Cenizas base seca (%) 2,0 Mdaximo |
| Proteina base seca (%) 7.0 Minimo

CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA.

PARAMETRO MINIMO MAXIMO
Contenido Neto 500 g 4850 g 5150¢g
ATRIBUTOS SENSORIALES.
PARAMETRO DESCRIPTORES
Olor Caracteristico no debe presentar olores extrafos ni a rancidez.
Sabor Caracteristico, libre de sabores extranos.
Color Caracteristico de este tipo de galleta sin presentar areas negras
por guemaduras.
Textura Secay crujiente.
Aspecto Tamafo uniforme, figura propia del producto.

FACTORES DE CALIDAD SANITARIA:
LINEAMIENTOS DE PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de h|g|ene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos \
alimenticios. e
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El producto, bajo condiciones adecuadas de almacenamiento y transporte, conserva las
caracteristicas fisicoquimicas, nutrimentales, sensoriales y sanitarias por 12 meses a partir de la
fecha de fabricacién. Los productos cuya entrega se hace en centro de distribucién o por cruce
de andén, deben ain contar con un minimo de 3 meses de vigencia.

El marcaje de la fecha de consumo preferente se debe redliza en el empaque primario con

tinta.

MARCO REGULATORIO.
CLAVE

NOM-002-SCFI

NMX-F-006
NOM-050-SCFI

NOM-051-SCFI/SSA1

NOM-092-SSA1
NOM-111-SSA]

NOM-113-S5A1

NOM-117-SSA1

NOM-251-SSA1

NOM-247-5SA1

NMX-F-379-S

NMX-F-607-NORMEX

ANO
2011

1983
1994

2010

1994
1994

1994

1994

2009

2008

1980

2013

TITULO
Productos preenvasados, contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.
Alimentos-Galletas.
Informacién Comercial- disposiciones generales para
productos.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
y bebidas no alcohdlicas pre envasados. Informacion
comercial y sanitaria.
Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

Método para la cuenta de mohos y levaduras en
alimentos.

Método para la cuenta de microorganismos coliformes
totales en placa.

Método de prueba para la determinacién de cadmio,
arsénico, plomo, estano, cobre, fierro, zinc y mercurio en
alimentos, agua potable y agua purificada por
espectrometria de absorcién atémica.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales,
sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus
mezclas. Productos de panificacion. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos de
prueba.

Galletas de animalitos. Animal Crackers.

Determinacion de cenizas en alimentos. Métodos de
prueba.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

ARROZ CATEGORIA EXTRA

género Oryza Safiva L. a los cuales, se les ha quitado la cascara, el germen y la cuticula que 4 /

Se entiende por arroz pulido, los granos de arroz pertenecientes a la familia de las gramineas, |
% I \‘q—
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constituye el salvado, el arroz de variedad de grano largo, de color blanco homogéneo
caracteristico, con aspecto de fragmentos granulares, secos y firmes.

FACTORES DE COMPOSICION Y CALIDAD:

Composicion. |
INGREDIENTES % EN FORMULA
Arroz 100 %

Caracteristicas Fisicoguimicas.

PARAMETRO UNIDAD MINIMO MAXIMO
Proteina base seca . % 8 -
Humedad % 14,0
Grano Quebrado % - 18
Grano Entero % - 82
TOTAL, DE ARROZ PULIDO . % s 100
Granos Defectuosos
Palay - % - 0,05
Mal Pulidos % - 35
Cuticula Roja % - 1.5
Estrellados % - 7.5
Yesoso % - 6
TOTAL : % o : 18,55
Granos Danados
Insectos y microorganismos A - 2,0
Manchados % - 1.0
TOTAL % i ' 3.0
Variedades
"~ Contrastantes % - 1,0
Afines % - 2,0
TOTAL i % . - 30
Impurezas % - 0,5
Blancura escala (L) 40 43
Tamano del grano crudo mm 6.5 7.5
Tiempo de coccidn minutos 20 23
Contenido Neto.
PARAMETRO MINIMO MAXIMO
Contenido Neto 500 g 485 515

Empaqgue.
PRESENTACION : MATERIAL DE EMPAQUE
500 g Bolsa de polietileno con sello hermético

Atributos Sensoriales.
PARAMETRO . DESCRIPTORES -
Apariencia Grano oval, libre de insectos I/

Pagina7|20 \'\

J
N




GOBIERNO DEL ESTADO DE DURANGO
SECRETARIA DE FINANZAS Y DE ADMINISTRACION

(B 5 SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION
\@/ j S FA JUNTA DE ACLARACIONES
DURANGO~ | "% or Anvineraian LICITACION PUBLICA NACIONAL
EA-910002998-N42-2024
Color Blanco semitranslucido
Olor Agradable, libre de olores rancios, extrafios, no hUmedo
Textura Granular firme

FACTORES DE CALIDAD SANITARIA:

Lineamientos de prdc‘ricgs de Higiene y sanidad aplicables:
NOM-251-S5A1-2009 PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD PARA EL PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

VIDA UTIL:

El producto, bajo condiciones adecuadas de almacenamiento y transporte, conserva las
caracteristicas fisicoquimicas, nutrimentales, sensoriales y sanitarias por 36 meses a partir de la fecha
de fabricacién. Los productos cuya entrega se hace en cenfro de distribucién o por cruce de
andén, deben aun contar con un minimo de é meses de vigencia.

El marcaje de la fecha de consumo preferente se debe realizar en el empaqgue primario con finta.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE.

Es necesario gue el producto se encuentre amacenado en condiciones que sean las éptimas para
no generar contaminacion del producto. No se deben superar los 35 °C y el 30-40% de humedad
relativa, de lo contrario se puede deteriorar el producto. El producto debe estfibarse separado por
lo menos 30 cm. de la pared y separado del piso (sobre tarimas) para evitar la presencia de
roedores. Se debe transportar en unidades limpias y seguras, sin presencia de orificios o agujeros
que permitan la enfrada de alguna plaga o que adquiera humedad. Unidades libres de
contaminacion y libres de astillas de madera que puedan deteriorar el buen estado del producto.

MARCO REGULATORIO:

: CLAVE ANO TiTuLO
Productos alimenticios no industrializados para uso
NMX-FF-035-SCF| 2017 humano- cc—?‘reoles—orrpz pulido (Criza Sativa L.)
especificaciones y métodos de prueba (cancela ala
NMX-FF-035-SCFI-2005)
BION:251 SSA] 2009 | imentos, bebidas o suplementos alimenticios
NOM-113-SSA 1994 |Metodo parala cuenta de microorganismos coliformes

Practicas de higiene y sanidad para el proceso de /
|

NOM-092-SSA 1995 Mefoqo para la determinacién de bacterias mesofilicas
aerobias.

totales en placa.
NOM-112-SSA 1994 | Determinacion de bacterias Coliformes. Técnica de NMP.
NOM-111-SSA 1995 | Método para la cuenta de mohos y levaduras

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1 2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados. Informacién
comercial y sanitaria.

productos.

NOM-050-SCFl 1994 | Informaciéon Comercial- disposiciones generales para Jq"/
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Productos preenvasados- Contenido neto, tolerancias y

Q002 9GT 011 | etodos de verificacion.

Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales,
sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales,
NOM-247SSA1 2008 |semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus
mezclas. Productos de panificacién. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutrimeniales.

SAL MOLIDA YODADA FLUORADA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

Constituido bdasicamente por cloruro de sodio, proveniente exclusivamente de fuentes naturales
como el mar. Se presenta en forma de cristales incoloros, solubles en agua y de sabor salado. Uso
del producto Se utiliza como ingrediente para consumo humano.

COMPOSICION.

Cloruro de sodio 99.5% /
Oftros ‘ 001 % o
Yodato de potasio 34 - 68 ppm )'\
Fluoruro de potasio 200 -250 ppm

PARAMETROS FiSICOS/ QUIMICOS.

Humedad (%) Min 0.0 Max 0.3 - Libre dei \
Insolubles (%) Max 0.10 materia
extrana.
lon calcio (%) Max 0.12
lon magnesio (%) Max 0.06
lon sulfato (%) Max 0.35
Yodato de Potasio (mg/kg) (ppm) Min. 34 Max. 68 ppm
Fluoruro como ion F- (mg/kg) (ppm) Min. 200 Max 250 ppm

ESPECIFICACIONES GRANULOMETRICAS

20 0.6 - 50.00 %
30 : 2.00-42.00 %
40 5.50 - 66.00 %
Colector 8.00-86.40 % o o
ESPECIFICACIONES DE METALES PESADOS. / ‘\r\~

PARAMETRO ESPECIFICACIONES ‘ N
Pagina 9|20
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Arsénico (ppm) Max 0.5
Cadmio (ppm) Max 0.5
Cobre (ppm) Max 2
Mercurio (ppm) Max 0.10
Plomo (ppm) Max 2
ESPECIFiCACIOES SENSORIALES.
PARAMETRO DESCRIPTORES
Sabor Sabor salado caracteristico, libre de sabores extrafios
Olor Inoloro, libre de aromas extranos
Color Blanco
Textura Molida
Apariencia general Cristales de tamano uniforme. Libre de particulas extranas y
terrones.
CONTENIDO NETO / EMPAQUE.
PARAMETRO MINIMO Y MAXIMO
Contenido Neto 500 g 485 - 515

VIDA UTIL.
Este producto no caduca.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE.

Es necesario que el producto se encuentre almacenado en condiciones que sean las optimas para
no generar contaminacion del producto. No se deben superar los 35 °C y el 30-40% de humedad
relativa, de lo confrario se puede deteriorar el producto.

El producto debe estibarse separado por lo menos 30 cm. de la pared y separado del piso (sobre
tarimas) para evitar la presencia de roedores. Se debe transportar en unidades limpias y seguras, sin
presencia de orificios o agujeros que permitan la entrada de alguna plaga o gue ‘adquiera
humedad. Unidades libres de contaminacién vy libres de astillas de madera que puedan deteriorar
el buen estado del producto.

MARCO REGULATORIO:

CLAVE ANO TITULO
NOM-040-SSA1 1993 | Bienes y servicios. Sal yodada y sal yodada fluorudada.
Especificaciones sanitarias.
NOM-051- 2010 |Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas
SCFI/SSA] no alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y sanitaria.
NOM-251-SA1 2009 | Practicas de Higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
NOM-002-SCFI 2011 | Productos preenvasados, contenido neto tolerancias y métodos de o

verificacién. /{
CEREAL TRIGO INFLADO : / %
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

Cereales a los cuales se les ha “inyectado” aire en su estructura. De esta manera se obtiene un
producto a base de cereal que posee una densidad (peso/volumen) menor.
“Este producto contiene gluten de trigo”

FACTORES DE COMPOSICION Y CALIDAD.
COMPOSICION.

INGREDIENTES % EN FORMULA
Granos de trigo 100,0
CARACTERISTICAS QUIMICAS. _
PARAMETRO : MINIMO MAXIMO
{ Humedad (%) 5,96 7.0

CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA.

PARAMETRO MINIMO MAXIMO
Contenido Neto 100 g 959G 104,5g

ATRIBUTOS SENSORIALES.

PARAMETRO DESCRIPTORES
Aspecto Ovalada, entera.
| Color Beige el tono de claro
i Olor Caracteristico del producto.
i Sabor Caracteristico del producto.

FACTORES DE CALIDAD SANITARIA:
LINEAMIENTOS DE PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS.
PARAMEIRO - VALOR
Mesdfilos aerobios

TOLERANCIA
390 UFC/g Méximo

Hongos - 10 UFC/g Mdéximo
Levaduras 10 UFC/g Mdaximo
Salmoenella spp en 25g Ausente Maximo /W
Escherichia Coli Ausente S (N

ESPECIFICACIONES DE MATERIA EXTRANA.

PARAMETRO ESPECIFICACION
Fragmentos de insectos NEGATIVO
| Pelos de roedor NEGATIVO
! Excretas de roedor NEGATIVO
| Cabello humano NEGATIVO
| Insectos enteros NEGATIVO
LIMITES PERMISIBLES DE CONTAMINANTES. ] % )\
PARAMETRO ESPECIFICACION }
Pagina 11|20
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Plomo (Pb) 0,5 mg/ kg (Md&ximo)
Cadmio (Cd) 0,1 mg/ kg (Maximo)
Aflatoxinas 20 ug/Kg (Maximo)

El marcaje del lote se coloca en el empague primario con tinta.

VIDA UTIL:

El producto, bajo condiciones adecuadas de almacenamiento y transporte, conserva las
caracteristicas fisicoguimicas, nutrimentales, sensoriales y sanitarias por 12 meses a partir de la
fecha de fabricacién. Los productos cuya entrega se hace en centro de distribucion o por cruce
de andén, deben aln contar con un minimo de 3 meses de vigencia.

El marcaje de la fecha de consumo preferente se realiza en el empaque primario con tinta.

MARCO REGULATORIO.

CLAVE ANO ~ TiuLo
NOM-002-SCF| 2011 Proguc19§ preenvasados, contenido neto tolerancias y métodos de
; verificacion.
NOM-051-SCFI/SSAT 2010 Especufl_couones generales de ehque_’r’cdo para qllmen’rc?s Y bebidas no

alcohdlicas pre envasados. Informacién comercial y sanitaria.

NOM-092-SSA1 1994 | Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

NOM-111-SSA1 1994 | Método para la cuenta de mohos y levaduras en alimentos.

NOM-113-SSA 1 1994 I;}gloodo para la cuenta de microorganismos coliformes totales en
Método de prueba para la determinacién de cadmio, arsénico, plomo, )

NOM-117-SSA1 1994 | estafio, cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos, agua potable y
agua purificada por espectrometria de absorcién atémica.

NOM-251-SSA] 2009 Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, semolas o
semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de

NOM-247-SSA1 2008 | harinas, sémolas o semoalinas o sus mezclas. Productos de panificacion.
Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutimentales. Métodos de
prueba.

PASTA PARA SOPA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

Producto obtenido por el amasado mecdnico de la sémola procedente en su fotalidad de trigos
duros (Triticum durum), con agua y otros ingredientes opcionales permitidos por la autoridad \/
regulatoria; moldeado, laminado o extruido y sometido a un proceso térmico de desecacion.

ademds de haber sido fabricado en una planta que utiliza huevo™

“Este producto estd elaborado con sémola de frigo duro, por lo tanto, confiene gluten de Trr'go//

FACTORES DE COMPOSICION Y CALIDAD. / L
Composicion

Pagina 12| 20
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INGREDIENTES : FUNCION %EN FORMULA Nota:
Sémola Materia Prima Estructural 100%
Complejo Vitaminico (tiamina,
niacina, riboflavina, dcido félico, Fortificacion <1%
hierro)

Deberdn enlistarse todos los ingredientes de la férmula, en el caso de componentes menores o
ingredientes compuestos, deberdn enlistarse los adifivos que por ley deben declararse tales como
aquellos que cumplen una funcién tecnolégica en el proceso de elaboracion y conservacion del
producto, por ejemplo: colorantes, conservadores, efc.

Caracteristicas Fisicoguimicas

PARAMETRO MINIMO
Proteina b.s. (%) 11,00 -
Humedad (%) - 12,50
Cenizas b.s. (%) - 1,10
Coccidén (min) 10 13
- DIMENSIONES Y DEFECTOS MAXIMO

Calibre (mm) 1,75 1,85
Color (+b) 20 - 30

Defectos Fisicos (tronado, deforme,
guebrado) (%)

- 18

Caracteristicas Sensoriales

PARAMETRO VALOR - DESCRIPTOR
Color Amarillo, caracteristico del producto
Olor Farindceo, sin olores extranos
Sabor Farindceo, sin sabores extranos
Textura Resistente

Contenido Neto y Masa Denod
: PARAMETRO MINIMO MAXIMO
Contenido Neto 200 g 191 209

FACTORES DE CALIDAD SANITARIA.

Lineamientos de prdcticas de Higiene y Sanidad aplicables: NOM-251-SSA1-2009, Practicas de
higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Especificaciones Microbiologicas

PARAMETRO VALOR TOLERANCIA
Mesdfilos Aerobios 10 000 UFC/g Mdaximo
Mohos 100 UFC/g Maximo
Levaduras 100 UFC/g Mdaximo
Coliformes Totales <10 UFC/g Ninguna

/) \\
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Especificaciones de Materia Extrafa
PARAMETRO ESPECIFICACION

Materia extrana : Libre de materia extrana
Fragmentos de insectos Ninguno
Pelos de roedor Ninguno
Limites permisibles de confaminantes
Plomo 0.5mg/ kg (Mdaximo)
Cadmio

1.0 mg/ kg (Mdaximo)

Aflatoxinas 20 ug/kg (Méaximo)

VIDA UTIL

El producto, bajo condiciones adecuadas de almacenamienio y iransporte, conserva las
caracteristicas fisicoquimicas, nutrimentales, sensoriales y sanitarias por 36 meses a partir de la fecha
de fabricacién. Los productos cuya entrega se hace en centro de distribucién o por cruce de
andén, deben adn contar con un minimo de 6 meses de vigencia.

El marcaje de la fecha de consumo preferente se debe realizar en el empaque primario con tinta. \

MARCO REGULATORIO.

CLAVE ANO TITULO

1
Alimentos-pastas-caracteristicas, ‘ ‘g

NMX-023-NORMEX 2002 denominacion comercial y métodos de \ \\ P
prueba. \\ \

Cereadles y sus productos. Harinas de \\

cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a \

NOM-247-SSA 1 2008 base de cereales, de semillas comestibles, v

harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacién. Disposiciones y
especificaciones sanitarias y nutimentales.

Practicas de higiene para el proceso de
NOM-251-SSA1 2009 alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.

NOM-113-SSA 1994 Método para la cuenta de microorganismos
coliformes totales en placa.

NOM-111-SSA 1995 Método para la cuenta de mohos y :
levaduras. ‘4‘ )

"
[ S

o O
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NOM-092-SSA 1995 MeTon para la c{efermmomon de bacterias
mesofilicas aerobias.
Especificaciones generales de etiquetado
NOM-051-SCFI 2010 para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados.
NOM-002-SCFI 2011 Productos preenvasados- Contenido neto,
tolerancias y métodos de verificacion.

NOTA: Estas especificaciones son adicionales a las establecidas en las bases de la presente licitacion

por lo tanto deberd cumplir con lo establecido tanto en las bases como en el presente documento.

SEGUNDO.-
ANEXO 1.
DICE: \
/
PARTIDA 1: AGUINALDOS
Cantidad Descripcién del producto Peso
1 Malvavisco mini 15 gr
Caramelo duro con relleno varios
1 4gr
sabores
Caramelo suave acidulado varios
1 é6gar
sabores
1 Dulce en polvo picante 24gr
Galleta con cacahuate cubierta sabor
] 10.5 gr
chocolate
| Paleta de caramelo suave varios sabores 7gar
DEBE DECIR:
PARTIDA 1: AGUINALDOS
Cantidad Descripcion del producto Peso \}.
] Malvavisco mini 15 gr
Caramelo duro con relleno varios
] 4 gr
sabores
! Caramelo suave acidulado varios 4
ar .
sabores 7
1 Dulce en polvo picante 2gr - 1:‘\J
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Galleta con cacahuate cubierta sabor
1 10.5 gr
chocolate
] Paleta de caramelo suave varios sabores 7ar
1 Botana sabor variado 20 gr
. Caramelo suave chicloso acidulado 7t
varios sabores 9
TERCERO.-
ANEXO ¢
DICE:
|  Fecha | 06 de diciembre de 2023
DEBE DECIR:
|  Fecha | 06 de diciembre de 2024 ]

A continuacion, se hace constar por parte de la convocante, por conducto de la Servidora Publica
que preside el acto, que solo serdn respondidas las preguntas correspondientes para las
aclaraciones referentes a las especificaciones, puntos de las bases y requisitos, de las personas
fisicas y morales que adquirieron las bases correspondientes, mismas que fueron recibidas en tiempo
y forma como lo establecen las bases de la presente licitacion, por lo que se detallan las siguiente
preguntas y sus respectivas respuestas en los siguientes términos:

" LA ITALIANA S.A. DE C.V.

REFERENCIA | Punto 2.3 PRESENTACION DE MUESTRAS

En el punto 2.3 establece que deberdn estar identificadas cada una de las
muestra con el nimero de la partida correspondiente y deberdn cumplir con
las caracteristicas sefialadas en el anexo 1.

1 PREGUNTA | La muesira a entregar corresponde a los 7 productos antes mencionados
empacados en bolsa plastica.

\(27__5.———

LA

La pregunta es zla bolsa de la despensa que contfiene los productos
identificados de manera individual también deberd ser identificada?
RESPUESTA El etiquetado deberd ser por DESPENSA Unicamente.

REFERENCIA | Punto 2.3 PRESENTACION DE MUESTRAS

En el punto 2.3 Presentacion de Muestras indica que deberdn presentar UNA
2 (1) muestra de acuerdo a la Unidad de medida que se describe en el ANEXO
PREGUNTA 1.

La pregunta es sPuede eniregarse una muestra cuyo empague comercial
es bolsa transparente con la informacion impresa en efiqueta que cumple{

Pagina 16|20/
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con la normativa correspondiente al producto, asi como a la normativa de
etiqguetado (NOM-051-SCFI/SSA1-2010), adicional a que cumple con lo
especificado en anexo 12

RESPUESTA

Los productos deben cumplir con las caracteristicas y especificaciones del
Anexo 1, asi como las especificaciones agregadas en las aclaraciones, los
productos no deberdn ser a granel empacados, es decir los productos
presentados deberdn ser de alguna marca comercial que cumpla con lo
solicitado, cabe mencionar que lo presentado en la muestra deberdn ser lo
mismo gue en la entrega final.

REFERENCIA

15. INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION DE PROPUESTAS INCISO |

PREGUNTA

En el inciso | se indica que las propuestas, asi como los documentos que
integran estas, deberdan ser firmadas por quien legalmente tenga facultad
para asumir las obligaciones que de esta Licitacion se generen.

La pregunta es zDe qué color debe ser la finta para la firma de los
documentos?

RESPUESTA

La tinta debe ser azul.

REFERENCIA

15. INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION DE PROPUESTAS

PREGUNTA

En el punto 15, se indica que las propuestas que presentardn los licitantes
seran técnica y econdémica, las cuales deberdn presentarse por separado
cada una de ellas en un sobre cerrado, que a su vez ambas estardn en un
mismo sobre cerrado, el cual deberd estar debidamente sellado y rotulado
con los siguientes datos: nombre del licitante, nombre de la Convocante,
nombre y nUmero de la Licitacion Pdblica Nacional, y contenido.

La pregunta es 3Se entiende que Unicamente se debe presentar un juego
de documentos en original y no debe presentarse adicional un juego de
copias, es corecto?

RESPUESTA

Favor de apegarse a lo solicitado en las presentes bases. Los documentos
que se solicitan en original y copia deberdn presentarse de esa manera.

REFERENCIA

15. INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION DE PROPUESTAS NOTA

PREGUNTA

En la nota en el punto 15 se indica que: Todos los documentos que
conforman la propuesta técnica y econdmica deberdn ser presentados en
formato digital (PDF), y especificamente el ANEXO é deberd ser presentado
en formato PDF y editable (Word) mediante un medio magnético (USB).

En el numeral | del mismo punto se indica que el no incluir esta informacién
en medio magnético no es causa de desechamiento el no incluirla. La
pregunta es sDeben o no entregarse los documentos sefialados en la nota?

RESPUESTA

Deberdan integrarse los documentos solicitados en medio USB.

REFERENCIA

ANEXO 1

PREGUNTA

En el Anexo Técnico de Caracteristicas y Especificaciones, para la partida 2:
Despensa, describe las caracteristicas de los productos que conforman las
despensas, asi como la cantidad y la presentacion de estas.

Pregunta zLas especificaciones de los productos contenidos en la despensa
en resumen, descripcion, caracteristicas sensoriales, caracteristicas
microbiolégicas, caracteristicas fisicoquimicas, aditivos, materia extrana,
vida de anaguel, condiciones de almacenamiento, caracteristicas del
envase, contenido neto y referencia normativa, se entregardn como anexo

2
3
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en la junta de aclaraciones, ya que en las presentes bases no se encuentran
incluidas?
RESPUESTA Su pregunta queda contestada con las aclaraciones de la convocante
REFERENCIA | ANEXO 5 NUMERAL 26
En el numeral 26 se solicita: Formato estratificacion de MIPYMES, ANEXO 11.
Si de acuerdo a los criterios de estratificacion, la empresa licitante se
7 PREGUNTA considera grande.
La pregunta es zen este caso se puede entregar un escrito donde se indique
que la empresa licitante es una empresa grande en sustitucion delanexo 112
RESPUESTA Se acepta su propuesta.
REFERENCIA | ANEXO 5 NUMERAL 30
En el numeral 30 se solicita: Documentaciéon Técnica que indique las
especificaciones y caracteristicas del bien y/o servicio en concurso
conforme al ANEXO 1.
La pregunta es zlas especificaciones de los productos contenidos en la
despensa, en resumen, descripcion, caracteristicas  sensoriales,
8 PREGUNTA N . itz <caeed e e s = T e
caracteristicas microbiolégicas, caracteristicas fisicoquimicas, aditivos,
materia extrafia, vida de anaguel, condiciones de almacenamiento,
caracteristicas del envase, confenido neto y referencia normativa, se
entregaran como anexo en la junta de aclaraciones, ya que enlas presentes
bases no se encuentran incluidas?
RESPUESTA Su pregunta queda contestada con las aclaraciones de la convocante
REFERENCIA | ANEXO 5 NUMERAL 32
En el numeral 32 se indica: Bl licitante deberd presentar 4 contratos y/o
pedidos y/o facturas similares al objeto de la presente licitacion, con la
Administracién Publica o empresas particulares, con las que hayan fenido o
9 PREGUNTA tengan una relacién comercial, o de negocios.
La pregunta es sla entrega de contratos y/o pedidos y/o facturas similares
se deberdn apegar a un periodo de tiempo determinado o indicar a que
periodo corresponden estos documentos?
RESPUESTA El periodo dentro del cual podrd presentar la documentacion solicitada serd
hasta 4 ahos anteriores.
REFERENCIA | ANEXO 5 NUMERAL 33
En el numeral 33 se indica: El licitante deberd presentar cartas de
recomendacion y/o cumplimiento de entrega, que correspondan a lo
10 PREGUNTA presentado en el numeral que nos antecede, siendo este el numeral 32.
La pregunta es 3las cartas de recomendacion deben ir dirigidas al
. convocante o a quien debe dirigirse dicha documentaciong
RESPUESTA Pueden ser cartas dirigidas al licitante y/o convocante.
REFERENCIA | ANEXO 5
Como parte de la documentacién solicitada en el anexo 5 se encueniran
escrifos y anexos. :
11 PREGUNTA La pregunta es 3La documentacion a entregar como parte de la propuesta
debe establecer como fecha, la fecha de presentacion y apertura de
- proposiciones, es decir, 12 de noviembre de 2024¢
RESPUESTA Es correcta su apreciacion.
12 ANEXO & FORMATO PARA PRESENTAR PROPUESTA ECONOMICA
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El anexo 6 corresponde al formato para presentar la propuesta econdmica,
el cual indica en la tabla; Partida, descripcion, unidad de medida, cantidad,
PREGUNTA precio unitario, importe, subtotal, LV.A. y total.

La pregunta es 3Se puede modificar dicho formato para agregar el I[EPS de
los productos en los que aplique?

Se acepta su propuesta, siempre y cuando especifique y desglose en cuales
productos aplica el impuesto.

RESPUESTA

REFERENCIA | Punto 15.2 PROPUESTA ECONOMICA

En el punto 15.2 se establece que se debe entregar: 2. Documento en el que
se estipule el tiempo y la forma de entrega de los bienes y/o servicios; asi
coma todas aquellas condiciones que beneficien al Gobierno del Estado de
Durango, las que serdn tomadas en consideracion en el dictamen
correspondiente, sefalada por la Convocante, conforme al ANEXO 9.

La pregunta es zPuede adicional al anexo 9 integrarse un escrito libre en
donde se declaren las condiciones que benefician al Gobierno del Estado
de Durango?

RESPUESTA Se acepta su propuesta.

13 PREGUNTA

Final de preguntas

La Subsecretaria de Administracion de la Secretaria de Finanzas y de Administracion del Gobierno

del Estado de Durango, reitera que la presente Junta es la Unica, por lo que no se recibiradn
preguntas adicionales con posterioridad a esta Junta. En esta acta se sefiala que a las 11:00 horas

del dia 12 de Noviembre de 2024, se realizard el Acto de Presentacion y Apertura de Proposiciones,

el cual se desarrollard en la Sala de Acuerdos de la Subsecretaria de Administracion, ubicada en:

Calle Reforma No. 100 esquina con calle 5 de Febrero, Colonia Burdcrata, C.P. 34279, Durango, Dgo. \‘\:

El contenido de la presente Acta de la Junta de Aclaraciones formard parte integrante de las bases /"'
de la LICITACION PUBLICA NACIONAL No. EA-910002998-N42-2024, siendo obligatorio para los
licitantes considerar todos los cambios que derivado de la misma se apliquen a las bases y sus,ﬁ’ /
Anexos a efecto de que los consideren al momento de presentar sus propuestas; al finalizar dicho % :
acto se entregard copia simple del acta a los servidores publicos vy licitantes presentes; para los
licitantes no presentes al acto de junta de aclaraciones serd su responsabilidad acudir a la oficina
de la convocante ubicada en, calle Reforma nimero 100, esquina con calle 5 de Febrero, colonia
Burécrata, de la ciudad de Durango, Dgo. C.P. 34279 para solicitar una copia del acta de la junta N
y/o consultar el acta en la pagina de compras estatal https://comprasestatal.durango.gob.mx/, en
cualquiera de los casos serd obligatorio tomar en cuenta y redlizar en sus propuestas los cambios

y/o modificaciones que deriven del acta.

Con el presente acto se da cumplimiento a lo establecido en las bases de la presente Licitacion en
lo relativo a la Junta de Aclaraciones; en consecuencia, se da por concluida la Junta de
Aclaraciones de la LICITACION PUBLICA NACIONAL No. EA-910002998-N42-2024, siendo las 13:47 "7
horas del dia en que se actua. Jr\{\

!
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De acuerdo a las bases se genera el presente documento para los efectos legales a que haya lugar,
mismo que fue leido por la Servidora Publica que: res'd"e“'elxggggen’re acto, con la asistencia de los
Servidores PuUblicos, cuyas firmas la suscriben én cad unc ﬁJs partes, de conformidad y de

recibido de la entrega de la copia dea presente acta.

nd/ Navor allad
D|rec ra d’e Recursos Materiales de la
Subsetre’rorlo de Administracion de la
Secretaria (}@JFII’]OHZOS y de Administracion

e it

Ing. Agusﬁﬁﬁ:elié?ﬁno Silerio Soto C.P. Rosalina Barbosa Castrején

Jefe de Departamento de Recursos Materiales y Jefe de Representante del Organo interno de
Servicios de la Secretaria de Bienestar Social del Control de la Secretaria de Bienestar Social del

Estado de Durango Estado de Durango
\
Dr. Vicente MQ}I«bd Médbr?\no Romero Ing. Ro rigo F res Ochoa
Analista Juridico de la Suk ecretaria de Jefe del Departament de Licitaciones de la
Administracién Direccion de

Recursos Materiales

LICITANTE REPRESENTANTE LEGAL FIRM
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