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* E| capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva a cada uno de los participantes, que contiene:
manual del curso, kit de material para practicas (reglat, reglal, tela para: blusa, pantalon y falda, cierres,
botones, hilo de color de acuerdo a latela, cinta de medir, tijeras, descosedor, alfileres, agujas de mano,
agujas de maquina de coser, papel estraza, hilo de cono para remalladora), greda, bicolor, lapiz, pluma,
goma borrador, sacapuntas, y libreta profesional.

* La tela proporcionada por el proveedor, sera la necesaria para que cada participante elabore las
prendas a la medida, descritas en la carta descriptiva.

* De igual manera el capacitador llevara y proporcionara a cada participante: material de préactica,
didactico, todo el mobiliario y equipo necesario a utilizar en la capacitacion. (Incluye una maquina de
coser por participante estas maquinas solo seran utilizadas en la capacitacion no se quedan en la
comunidad).

* E| capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electrénico) a
DIF estatal con la documentacion e informacion contenida en el anexo expedientes técnicos y actas de
entrega recepcion.

* El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacion y hospedaje del
capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. El DIF estatal, los sistemas
municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos

« La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit satirizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubrebocas para entregar uno diario a cada uno de los
participant@durante los dias que dure el curso, termémetro digital para checar la temperaturay jabén
iquido para manos (este material no es necesario que se deje en la comunidad).
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5.- CARTA DESCRIPTIVA FORMATIVA DE CURSOS DE CAPACITACION
ELABORACION DE CONSERVAS

NOMBRE DEL CURSO: ELABORACION DE
CONSERVAS

HRS. TEORIA: 10

HRS. PRACTICA:30

NUMERO DE
SESIONES: 5
de 8 HRS, CADA
UNA

OBJETIVO GENERAL: Al terminar el curso el participante
elaborara conservas de frutas y vegetales, aplicando las
tecnicas adecuadas para obtener productos de alta calidad,
de tal forma que sean comercializables o para autoconsumo.

TOTAL DE HORAS DEL CURSO: 40

MOBILIA
S AcTiviDapEs | MATERA Tecgf“s MATER! | "RioY | TIPO DE
B | TEMA PRJEIDA DEsARROLLAR | PRACTIC | INSTRUCC | DIDACTI ple s ol 2
' : A ION co e s
UTILIZAR
Encuadre del | Motivacion del Inauguracion del | Manual del | Expositiva, | hojas de | Sillas, N/A
curso grupo, informacion | curso curso, lectura rotafolio, | mesas y
del curso e presentacion del | gafetes, comentada | marcado | rotafolio
integracion grupal grupo, hojas de rde
introduccion, maguina,h pintarron
objetivo del ojas de
curso, rotafolio
1 expectativas, marcadore
reglas de s, lapizy
operacion y libreta de
beneficios del apuntes
curso; contrato
de aprendizaje y
dindmica de
integracion del
grupo
1 | Evaluacion Conocer el grado de | El participante Cuestionar | Expositiva | Formato Diagnostic
Diagnostica | conocimientos del contesta un io a,
curso cuestionario Sillas, mediante
sencillo, mesas y | pruéba
1 relacionado con rotafolio | objetiva
el objetivo del
curso.
2 | Seguridade | El participante tendra | El Instructor Manual del | Expositiva, | pintarrén | 20 sillas y | Formativa.
higiene conocimientos para | expone los Ccurso, interrogativ | o mesas
prevenir accidentes y | conceptos hojasde | a, lectura | pizarron,
contagios durante l2 | relacionados con | maguina, | comentada, | rotafolio,
capacitacion la seguridad e hojas de instructiv
higiene en el rotafolio 0
trabajo, como marcadore impreso,
medidas para 8, lapizy
evitar accidentes | libreta de
de trabajo. apuntes,
gel
antibacteri
al,
termémetr
0, cubre
bocas y
tapete
desinfecta
nte
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Generalidade | El participante El Instructor Manual del | Expositiva | pintarron Formativa,
s sobre la conocera el expone sobre los | curso, e 0 evaluacion
elaboracion | concepto de la conceptos hojasde | interrogativ | pizarron, mediante
de conservas | conservacion de relacionados con | maquina,h | a. rotafolio prueba
frutas y hortalizas las ventajas del | ojas de objetiva
procesamiento y | rotafolio
conservacion de | marcadore
frutas y s, lapizy
hortalizas como | libreta de .
Sillas,
son aprovechar | apuntes mesas ¥
los excedentes wetafolin
de productos,
gvitar pérdidas o
desperdicios, y
utilizar las
técnicas
adecuadas para
la obtencion de
productos de alta
calidad
Métodos de | El participante El Instructor Manual del | Expositiva. | pintarron | Sillas, Formativa,
conservacion | identificara los expone y Ccurso, interrogativ | o mesas, evaluacion
diferentes métodos | muestrasobre | hojasde | a, lectura | pizarron, | rotafolio, | mediante
de conservacion de | los diferentes maquinah | comentada, | rotafolio | mesade | prueba
frutas y hortalizas métodos de ojas de trabajo, | objetiva
conservacion, rotafolio envases
como son el marcadore con los
calor, la s, lapizy diferentes
refrigeracion, las | libreta de métodos
salmueras, la apuntes,
adicion de
azlicar,
acidificacion,
fermentacion y
secado. El
participante
identifica las
diferencias y
similitudes de
todos ellos.
Introduccion | El participante El Instructor Manual del | Expositiva. | pintarron | Sillas, Formativa,
para el reconocera la expone acerca | curso, interrogativ | 0 mesas, evaluacion
procesamient | importancia de de los diferentes | hojasde | a, lectura | pizarron, | rotafolioy | mediante
odefrutasy | contar confactores | factores que maguina,h | comentada, | rotafolio | mesade | prueba
hortalizas adecuados parael | inciden para ojas de lluvia de trabajo, | objetiva
procesamiento llevar a cabo una | rotafolio ideas
buena operacion | marcadore
enel s, lapizy
procesamiento | libreta de
de las apuntes
conservas, como
son la calidad de
la materia prima,
la higiene de la
preparacion y las
tecnicas
utilizadas en el
procesamiento.
Procesamient | El participante El Instructor Manual del | Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa, -
o de verduras | aplicaré el método expone y Curso, demostrativ | 0 mesas, evaluacion
envinagre—, | para realizar la demuestra la hojasde |a pizarron, | rotafolio, | mediante
/ técnica para magquina,h rotafolio, | mesade | prueba
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conserva de elaborar ojas de trabajoy | objetivay
verduras en vinagre | conservas de rotafolio envases, | la practica
verduras en marcadore ollas, mediante
vinagre. El s, lapiz y estufon, | listade
participante libreta de tanque cotejo
realiza la apuntes. con gas,
préctica verduras palas,
varias cucharas,
solas o tablas,
combinada frascos,
s, cebolla; cuchillos
ajo, ete.
vinagre
casero,
vinagre de
manzana;
hierbas de
olor: hojas
de laurel,
orégano y
tomillo;
aceite
comestible
Técnica para | El participante El Instructor Manual del | Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa,
el aplicara el método | expone y curso, demostrativ | o mesas, evaluacion
procesamient | para realizar la demuestra la hojasde |a pizarron, | rotafolio, | mediante
odelmango | conserva de técnica para maquina,h rotafolio | mesade | cuestionari
mermelada de elaborar ojas de trabajoy |ode
mango conservas de rotafolio envases, | opcion
mermeladade | marcadore ollas, multiple
mango. El s, lapizy estufon,
2 participante libreta de tanque de
realiza la apuntes, gas con
practica mango; gas,
azlcar; palas,
agua, etc.. cucharas,
tablas,
frascos,
cuchillos
e,
Técnica para | El participante El Instructor Manual del | Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa,
el aplicara el método | exponey Ccurso, demostrativ | o mesas, | evaluacion
procesamient | para realizar la demuestra la hojasde |a pizarron, | rotafolio, | mediante
odelafresa, |conservade técnica para maquina,h rotafolio | mesade | cuestionari
guayaba, mermelada de fresa, | elaborar ojas de frabajoy |ode
naranjay guayaba, naranjay | conservas de rotafolio envases, | opcion
ciruela ciruela mermeladade | marcadore ollas, multiple
3 8 fresa, guayaba, |s, lapizy estufon,
naranja y ciruela. | libreta de tanque
El participante | apuntes. con gas,
realiza la Fresa, palas,
practica guayaba, cucharas,
naranja y tablas,
ciruela; frascos,
azlcar, cuchillos
agua, efc. etc.

A
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Técnica para | El participante El Instructor Manual del | Expositiva | pintarron [ Sillas, Formativa,
la aplicara el método | expone y Curso, demostrativ | 0 mesas, evaluacion
cristalizacion | para realizar la demuestra la hojasde |a pizarron, | rotafolio, | mediante
de higos, cristalizacion del técnica para magquinah rotafolio | mesade | prueba
calabaza, higo, calabaza, elaborar dulce de | ojas de trabajoy | objetiva
chilacayote y | chilacayote y naranja | higo, calabaza, | rotafolio envases,
naranja chilacayote y marcadore ollas,
naranja. El s, lapizy estufon,
participante libreta de tanque
realiza la apuntes. con gas,
practica Higos, palas,
calabaza, cucharas,
chilacayot tablas,
ey frascos,
naranja, cuchillos
azucar, etc.
agua, etc.
Técnica para | El participante El Instructor Manual del | Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa,
la aplicard el método | exponey Curso, demostrativ | 0 mesas, evaluacion
conservacion | para realizar la demuestra la hojasde |a pizarron, | rotafolio, | mediante
de frutas en | conservacion de técnica para maquina,h rotafolio | mesade | prueba
almibar, frutas en almibar de | elaborar la ojas de trabajoy | objetiva
mango, mango, guayaba, conservacion de | rotafolio envases,
guayaba, duraznoy pifia frutas en almibar | marcadore ollas,
durazno y del mango, s, lapizy estufon,
pifia guayaba, libreta de tanque
duraznoy pifia | apuntes. con gas,
mango, ' palas,
guayaba, cucharas,
durazno y tablas,
pifia, frascos,
azlear, cuchillos
agua, efc. etc.
Deshidratacio | El participante El Instructor Manual del | Demostrati | pintarron | Sillas, Formativa,
ndefrutas, |aplicarael método | exponey Ccurso, va 0 mesas, mediante
hortalizasy | para realizar la demuestra la hojas de pizarron, | rotafolio, | listade
plantas de deshidratacién de técnica para maquina,h rotafolio | mesade | cotejo
olor frutas, hortalizas y deshidratar ojas de trabajo y
plantas de olor frutas, hortalizas | rotafolio envases,
y plantas de olor. | marcadore ollas,
El participante s, lapizy estufon,
realiza la libreta de tanque
practica apuntes, con gas,
Diferentes palas,
frutasy cucharas
hortalizas tablas,
frascos,
cuchillos
etc.
Reflexion final | Conocer el grado de | *Relatoria del Manual del | Panel pintarron | Sillas y Sumativa
y aprendizaje del Instructor, curso, 0 mesas mediante
conclusiones | participante, asi respecto del hojas de pizarron, Guia de
como realimentarlos. | contenido del maquina,h rotafolio observacio
cursos completo | ojas de n
y el impacto que | rotafolio
tendra en su vida | marcadore
personal. s, lapizy
*Exposicion de | libreta de
cada apuntes
. participante.*Eje
i " cucion de
S/
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dinamica grupal
de acuerdo al
estado de animo
del grupo

Clausuradel | Evaluar los Evaluaciondel | n/a Panel y n/a Sillas, N/A
Curso. resultados del curso | cumplimiento de expositivas mesas y
y entregar las expectativas productos
constancias de establecidas en elaborado
participacion y las reglas de S
exposicion de operacion y

1 productos contrato de
elaborados aprendizaje,
entregar
constancias de
participacion y
exposicion de
productos

elaborados |

* El capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva, a cada uno de los participantes, que
contiene: manual del curso, pluma, lapiz, goma, libreta profesional y sacapuntas .

* La empresa capacitadora debera llevar todos los insumos necesarios para realizar la capacitacion (
los productos terminados se reparten equitavamente entre los integrantes del curso).

* La empresa responsable de impartir el curso, debera llevar los insumos, mobiliario y equipo necesario
requerido para impartir la capacitacion (frutas, verduras, especias, tanque de gas de 30 kgs. con gas,
estufon, ollas, palas, sartenes, cazo, frascos, y demas requeridos) en si, todo lo necesario para realizar
todas y cada una de las practicas.

* El capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electrénico) a
DIF estatal, con la documentacion e informacién contenida en el anexo (expedientes técnicos y actas
de entrega recepcion.

*El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacion y hospedaje del
capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. el DIF estatal, los sistemas
municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos.

incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubrebocas para entregar uno diario a cada uno de los
participantes durante los dias que dure el curso, termometro digital para checar la temperatura y jabon
liquido para manos (este material no es necasario que se deje en la comunidad) .

* La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit sanitizantejze
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6.- CARTA DESCRIPTIVA DE CURSO DE QAPAC!TACION
INDUSTRIALIZACION Y COMERCIALIZACION DEL CAFE

NOMBRE DEL CURSO: INDUSTRIALIZACION Y

OBJETIVO GENERAL: Al terminar el curso el participante

COMERCIALIZACION DEL CAFE aprendera conocimientos en |a industrializacion y comercializacion
HRS. TEORIA ‘ 10 SESIONES: 5 | del café logrando ejecutar sus tareas de forma mas habilidosa y
DE 6 HRS. con un mejor conocimiento
HRS. PRACTICA 20
HRS. TOTALES 30
Di | HR | TEMA OBJETIVO | ACTIVIDADE | MATERIAL | TECNICAS | MATERI | MATERI | TIPODE
A SA ES DE DE AL ALY EVALUACI
DESARROLL | PRACTICA | INSTRUCC | DIDACTI | EQUIPO | ON
AR ION co A
UTILIZA
R
L 1 Encuadre | Motivacion | Inauguracion Manual del | lectura hojasde | Sillas, n/a
del curso del grupo, del curso curso, comentada | rotafolio, | mesasy
informacion | presentacion gafetes, marcador | rotafolio
delcursoe | del grupo, hojas de de
integracion | introduccion, maquina, pintarrén
grupal objetivo del hojas de
curso, rotafolio
expectativas, marcadore
reglas de s, lapizy
operacion y libreta de
beneficios del | apuntes
curso; contrato
de aprendizaje
y dindmica de
integracion del
grupo
1 *Evaluacio | *Conocerel | El participante Expositiva | Formato Sillas, Diagnostica
n grado de contesta un Cuestionari mesas y , mediante
diagnostica | dominio del | cuestionario 0 rotafolio prueba
objetivo sencillo, objetiva
general del | relacionado
Curso con el objetivo
del curso.
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1 *Seguridad | *Que el Lectura Manual *Expositiva | *Hojasde | Rotafolio, | *Prueba
e higiene alumno comentada y maquina | Pintarron, | objetiva
aplique las demostrativ | y Sillas y
normas de a marcador | mesas.
seguridad e es
higiene
adecuadas
alas
herramienta
sy altallera
trabajar
i 3 Proceso de | Aprender Los Manual del | lectura hojas de Sillas, Formativa,
germinacié | las técnicas | integrantes curso, comentada | rotafolio, | mesasy | evaluacion
ndela de Aprenderan gafetes, marcador | rotafolio mediante
semilladel | germinacion | sobre este hojas de de prueba
café, , Seleccion primer e magquina, pintarron objetiva
selecciény | delas importante hojas de
trasplante | plantas proceso de la rotafolio
de las germinadas | caficultura marcadore
plantulas yel donde los s, lapiz y
momento granos son los | libreta de
Optimo para | protagonistas apuntes,
realizar el y laseleccién | semilla de
trasplante de las plantas | café
germinadas
son factores
determinantes
en la calidad,
productividad,
densidad y
caracteristicas
de las plantas
productivas.
2R 3 Plantacion, | Conocer El grupo Manual del | lectura hojasde | Sillas, Formativa,
cuidados, factores aprendera curso, comentada | rotafolio, | mesasy | evaluacion
fertilizacion | importantes | cuales sonlas | gafetes, marcador | rotafolio mediante
y para el condiciones hojas de de prueba
mantenimi | crecimiento | necesarias maquina, pintarrén objetiva
entodelas | ysalud de para obtener hojas de
plantas y los una plantaciéon | rotafolio
arboles de | cafetales, adecuada y marcadore
café en el sus cuidados s, lapizy
campo y cuidados especificos libreta de
tiempos de | especificos | para obtener apuntes,
produccion | y tiempos una pléantula de
de produccion de | café
produccion | calidad (
3 Manejo Conocer las | El grupo Manual del | lectura hojasde | Sillas, Formativa,
integrado plagas que | aprendera a curso, comentada | rotafolio, | mesasy | evaluacio
deplagasy | amenazany | identificar las gafetes, marcador | rotafolio mediant
enfermeda | causanenfe | plagas, las hojas de de prueba
des del rmedades enfermedades | maquina, pintarron objetivaly
café y su delcafey la | yconoceralas | hojas de la practica
control formas de diversas rotafolio mediant
control més | formas de marcadore
eficientes control que se | s, lapizy

o o
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que se pueden utilizar | libreta de lista de
pueden para enfrentar | apuntes cotejo
utilizar para | las plagas y
su enfermedades
eliminacion | y lograr su
eliminacion,
3 2 Tiemposy | Aprender Los Manual del | lectura hojasde | Sillas, Formativa,
forma cuando es | participantes curso, comentada | rotafolio, | mesasy | evaluacion
correctade | el momento | aprenderén a gafetes, marcador | rotafolio mediante
recoleccion | Optimo de conocer el hojas de de cuestionari
ycosecha | maduracion | tiempo maquina, pintarron 0 de opcidn
dela para de recoleccion | hojas de miltiple
semillas de | recoger la y cosecha de rotafolio
café semillayla | lassemillasde | marcadore
forma café de s, lapiz y
correctade | acuerdo al libreta de
recoleccién | estado de apuntes
y cosecha maduracion de
los frutos, la
altura del
arbol, el
nimero de
plantas por
hectérea, la
edad del
cafetal etc., y
la forma
correcta de
hacerlo
2 Correcto Aprenderel | Los Manual del | lectura hojas de Sillas, Formativa,
secado del | procesode | participantes Curso, comentada | rotafolio, mesas y evaluacion
café secadoyla | aprenderanel | gafetes, marcador | rotafolio mediante
correcta proceso de hojas de de cuestionari
deshidrataci | secado maquina, pintarrén o de opcidn
onde la mediante la hojas de multiple
semilla de deshidratacion | rotafolio
café de la semilla marcadore
utilizando el | de café, para s, lapiz y
sol o con poder libreta de
secadores almacenarlael | apuntes
mecanicos. | proceso se
puede realizar
utilizando el
sol o con
secadores
mecanicos.
2 Etapas y Conocerel | Elcapacitado | Manualdel | lectura hojas de | Sillas, Formativa,
proceso proceso de | aprenderéel Curso, comentada | rotafolio, mesas y evaluacion
del tostado | tueste para | proceso gafetes, marcador | rotafolio mediante
y diversos | obteneruna | adecuadodel | hojas de de prueba
tipos de un tueste tueste y la magquina, pintarron objetiva
molido del | adecuado forma correcta | hojas de
café delgranoy | ydiversos rotafolio
aprendera tipos de su marcadore
cuales son molienda s, lapizy
los diversos libreta de
tipos de apuntes
molido del

i) cafe

g

61




Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Durango
Licitacién Publica Nacional N° LPIE.'DIFIO12:‘20?2
PRESTACION DE SERVICIOS DE CAPACITACION Y ADQUISICION DE BIENES PARA PROYECTOS COMUNITAROS DEL PROGRAMA DE SALUD Y BIENESTAR

COMUNITARIO.
4 |3 Uso Los Manual del | lectura hojasde | Sillas, Formativa,
adecuado | Aprender a | integrantes del | curso, comentada | rotafolio, | mesasy | evaluacion
de utilizar  de | grupo gafetes, marcador | rotafolio mediante
maquinaria | forma aprenderan a hojas de de prueba
parael correcta la | utilizar maquina, pintarron objetiva
procesami | maquinaria | correctamente | hojas de
ento del para el | lamaquinaria | rotafolio
café procesamie | conla que marcadore
nto del café | cuentan en el s, lapiz y
*Despulpad | taller para el libreta de
oradecafé | procesamiento | apuntes
*Morteadora | del café
capacidad
*Tostadora
de café de 5
kg.
*Molino para
cafe,
industrial
*Selladora
de  pedal
para
embolsar
cafe
*Deshidrata
dor solar
3 Procesoe | Conocerla | Los Manual del | lectura hojasde | Sillas, Formativa,
importanci | importancia | integrantes curso, comentada | rotafolio, mesas y evaluacion
adel que fiene un | del grupo gafetes, marcador | rotafolio mediante
correcto correcto aprenderan hojas de de prueba
empacado | empacado los diversos magquina, pintarrén objetiva
delcafe y | delcaféyel | tiposde hojas de
tipos de proceso a empaque y el | rotafolio
empaque seguirpara | correcto marcadore
lograr una empacado del | s, lapiz y
adecuada café y libreta de
presentacié | aprenderan la | apuntes
nylos importancia
diferentes que tiene un
tipos de buen
empaque empacado
para
conservar la
frescura del
café, un
eficaz
almacenamie
ntoy
transportacio
n del mismo
O 3 Formas de | Conocer Los Manual del | lectura hojasde | Sillas, Formativa,
comercializ | las participantes | curso, comentada | rotafolio, mesas y evaluacion
acion del diversas aprenderan gafetes, marcador | rotafolio mediante
café formas de los aspectos hojas de de prueba
comercializ | que se deben | maquina, pintarrén objetiva
acion del tomar en hojas de
café y los cuenta para rotafolio
aspectos la marcadore
que se comercializaci | s, lapizy

-
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MA DE SALUD Y BIENESTAR

deben on del libreta de
tener en producto y apuntes
cuenta poderlo
para comercializar
comercializ | aun precio
ar el café que pueda
y que sean | cubrir sus
exitosas en | costos de
el mercado. | produccion y
‘ garantizar su
subsistencia. ]
2 Formas de | Aprender Los Manual del | lectura hojasde | Sillas, Formativa,
preparacié | las integrantes del | curso, comentada | rotafolio, mesas y evaluacion
ndelcaféy | diversas grupo gafetes, marcador | rotafolio mediante
degustacio | formas de aprenderan hojas de de prueba
n preparacié | diversas maquina, pintarrén objetiva
ndel caféy | técnicas de hojas de
degustacid | preparacion rotafolio
n de las del café conel | marcadore
mismas producto ya s, lapiz y
terminado y libreta de
tendran una apuntes
grata
degustacion
de las diversas
preparaciones
1 Clausura Evaluarlos | Evaluaciondel | Manual del | lectura hojas de | Sillas, N/A
del curso. resultados cumplimiento Ccurso, comentada | rotafolio, mesas y
del curso, de las gafetes, marcador | rotafolio
exposicion expectativas hojas de de
de los establecidas maquina, pintarron
productos en las reglas hojas de
elaborados | deoperaciony | rotafolio
y entrega de | contrato de marcadore
constancias | aprendizaje, s, lapizy
de entregar libreta de
participacion | constancias de | apuntes
. participacion y
expasicion de
productos
elaborados

« La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit sanitizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubrebocas para entregar uno diario a cada uno de los
participantes durante los dias que dure el curso, termémetro digital para checar la temperatura y jabon
liquido para manos (este material no es necesario que se quede en la comunidad)

* E| capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva, a cada uno de los participantes, que
contiene: manual del curso, pluma, lapiz, goma, libreta profesional y sacapuntas, asi como el material e
insumos necesarios para realizar cada una de las practicas descritas en esta carta.

* El capacitador debera llevar y dejar de manera definitiva todos y cada uno de los ingredientes, los
insumos y materiales necesarios y suficientes para realizar cada una de las practicas descritas en la
capacitacion.

+ La empresa capacitadora instruira a los asistentes al curso sobre el uso correcto de las maquinas que
ienen en su'taller para lograr un adecuado procesamiento del café.

i

P
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* El capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electrénico) a
DIF estatal, con la documentacion e informacién contenida en el anexo expediente técnico y actas de
entrega recepcion.

* El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacion y hospedaje” d

capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. El DIF estatal, los sistenas
municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos
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7.- CARTA DESCRIPTIVA DEL CURSO DE CAPACITACION

LP/EIDIFI012/2022 r
ON Y ADQUISICION DE BIENES PARA PROYECTOS COMUNITAROS DEL PROGRAMA DE SALUD Y BIENESTAR

ELABORACION DE PASTELES
NOMBRE DEL CURSO: ELABORACION DE OBJETIVO GENERAL: Al terminar el curso el participante aprendera las
PASTELES técnicas basicasde elaboracion y y decoarcion de pasteles para
HRS. TEORIA: | 10 NUMEROQ DE autoconsumo y venta.
SESIONES: 5 de
8 HRS, CADA
UNA
HRS. 30
PRACTICA:
TOTAL HRS. 40
DEL CURSO:
D A | MATERALE Uiy ATERIAL L Bl
TEMA | OBJETVO | DEGARROLLAR | poi~rios | INSTRUCCIO PACTC | Equipo A iy
< o N UTILIZAR
I
1] 1| Encua | Motivacion | Inauguracion del Nota : se Expositiva, hojas de 20silasy | Observacion
dre del | del grupo, | curso entrega kit lectura rotafolio, mesas en
curso | informacio | presentacion del de trabzjoa | comentada marcador | herraduray
ndelcurso | grupo, cada uno de de rotafolio
e introduccion, los pintarrén
integracion | objetivo del curso, | participantes
grupal expectativas y
beneficios del
curso; contrato de
aprendizaje y
dinamica de
integracion del
grupo
1| Evalua | Conocerel | Elparticipante Examen/Cu | Expositiva Formato 20sillasy | Diagnostica,
cién grado de contesta un estionario mesas en mediante
Diagnd | conocimien | cuestionario herraduray | prueba
stica tos del sencillo, rotafolio objetiva
tema del relacionado con
curso los conocimientos
del tema del
Curso.
4| Gener | El El Instructor Manual del Expositiva e pintarron o | 20 sillas y Formativa,
alidade | participant | expone sobrelos | curso, hojas | interrogativa. | pizarron, mesas evaluacion
ssobre | e conceptos de maquina, rotafolio acomodad | mediante
el reconocera | relacionados con | hojas de asen prueba
aprove | la las ventajas del rotafolio herradura | objetiva
chamie | importanci | procesamiento de | marcadores,
ntode | ayelvalor | laharinapara lapizy
la que elaborar libreta de
harina | representa | diferentes apuntes
enla el productos de
elabor | aprovecha | pasteleria,
acion miento al utilizando las
de elaborar tecnicas
diverso | este tipo adecuadas para la
s de obtencion de
produc | productos | productos de alta
tos de calidad
pastele
o ria
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2| Seguri | El El Instructor Manual del | Expositiva. pintarrono | 20 silasy | Formativa,
dade participant | expone los curso, hojas | interrogativa, | pizarron, mesasen | evaluacion
higiene | e conceptos de maguina, | lectura rotafolio, herradura, | mediante
identificara | relacionados con | hojas de comentada, instructivo | rotafolio, prueba
las la seguridad e rotafolio impreso, mesa de objetiva
medidas higiene en el marcadores, trabajo,
de trabajo, como lapiz y
seguridad | medidas para libreta de
e higiene evitar accidentes | apuntes,
que deben | de trabajo,
ser disminuir costos
aplicadas por
enelarea | mantenimiento,
de trabajo. | prevenir brotes
bacteriales y
brindar una
imagen adecuada
a los clientes.
2| 2| Usoy |El El Instructor Manual del | Expositiva. pintarron o | 20sillasy | Formativa,
manejo | participant | expone y muestra | curso, hojas | interrogativa, | pizarron, mesasen | evaluacion
de e los equipos, de maquina, | lectura rotafolio herradura, | mediante
equipo | reconocera | herramientas, hojas de comentada, rotafolio, prueba
8 y utensilios y tipos rotafolio lluvia de mesa de objetiva
herram | diferenciar | de materias marcadores, | ideas trabajo,
ientas | alos primas, asi como | lapizy
y nombresy | sufuncionamiento | libreta de
utensili | forma de y los tiempos en apuntes,
0s y utilizacion | que deben de termémetro
tipos de usarse durante el | digital, bow,
de equipos, proceso. raspador de
materi | herramient harina
as as, Jbatidora,
primas | utensilios y cortador de
requeri | materias harina,
dos primas cuchillo de
parala | necesarios sierra ,
elabor | parala rodillo
acion elaboracié jarras
de n pasteles medidoras ,
diverso cucharas
s tipos medidoras,
de brocha
pastele ,cuchara
S plastica
colador y
tijeras para
masa, etc.

4 | Elabor | El El Instructor Leche, Expositiva pintarrono | 20sillasy | Formativa,
acion participant | exponey harina , demostrativa | pizarron, mesasen | evaluacion
dela e operara demuestra la agua rotafolio herradura, | mediante
masa magquinaria | técnica para ,huevo, batidora, rotafolio, prueba
parala |, transformar el esencia de cucharas mesa de objetivay la
realiza | herramient | harina en masa vainilla trabajo, practica
cionde | ay parala ,azucar , mediante
pastel | utensilios elaboracion de levadura, lista de
de para pastel de naranja, | polvo para cotejo
naranj | convertir pastel de hornear ,

3, el harina chocolate, su mantequilla, (
pastel | enmasa correcto horneado | cuchara,

de parala Y su decoracion cucharas

chocol | elaboracio medidoras ,

ate, su | nde pastel bowl ,
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correct | de naranja,
] pastel de
hornea | chocolate,
doysu | sucorrecto
decora | horneadoy
cion su
decoracion
2| Tecnic | El El Instructor Manual del Expositiva pintarrono | 20sillasy | Formativa,
asy participant | expone y curso, hojas | demostrativa | pizarron, mesas evaluacion
elabor | e demuestra las de harina , rotafolio, acomodad | mediante
acion aprendera | formas de aguao horno, asen cuestionario
de aelaborar | elaborar diversos | leche, batidora herradura, | de opcién
betune | diversos tipos de betun y azlcar , cuchara, multiple
sy tipos de fondant para la levadura , moldes
fondan | betuny correcta extracto de
tpara | fondant decoracion de vainilla
decora | (colores y pasteleria El manteca
cién de | sabores) participante vegetal y
los para la realiza la practica | huevos
produc | correcta
tos decoracion
elabor | delos
ados productos
elaborados
2| Tecnic | El El Instructor Manual del Expositiva pintarrono | 20sillasy | Formativa,
asy participant | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarrdn, mesas evaluacion
elabor | e demuestra la de maquina, rotafolio, acomodad | mediante
acion aprenderd | técnica para hojas de batidora , asen prueba
de aelaborar | elaborar rellenos rotafolio cucharas, | herradura, | objetiva
cremas | diversos El participante marcadores, olla, estufa | recipientes,
Y tipos de realiza la practica | lapizy
meren | rellenos libreta de
ques para los apuntes.
para productos harina,
relleno | elaborados leche,
de los extracto de
produc vainilla
tos Jevadura,
elabor olla, aceite
ados vegetal,
mantequilla,
azucar
] y huevo

[ o,
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3| 4| Decora | El El Instructor Manual del | Expositiva pintarron o | 20 silasy | Formativa,
cionde | participant | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarron, mesas evaluacién
pastele | e demuestra las de maquina, rotafolio acomodad | mediante
] aprendera | técnicas y la hojas de asen prueba
(divers | lacorrecta | utilizacion delos | rotafolio herradura, | objetiva
as decoracion | materiales parala | marcadores, recipientes,
técnica | delos correcta lapiz y
s) pasteles decoracion de los | libreta de
(betun, pasteles. El apuntes.
frutas, participante harina,
fondant) realiza la practica | leche ,
azucar,
vainilla,
mantequilla,
aceite, sal
,polve para
hornear ,
capacillos
4 | Elabor | El El Instructor Leche, Expositiva pintarrén o | 20 sillasy | Formativa,
acion participant | exponey harina, demostrativa | pizarron, mesasen | evaluacion
dela eoperard | demuestrala agua rotafolio herradura, | mediante
masa maquinaria | técnica para ,huevo, batidora, rotafolio, prueba
parala | , transformar el esencia de cucharas mesa de objetiva y la
realiza | herramient | harina en masa vainilla trabajo, préctica
cion ay parala ,azdear , mediante
cupcak | utensilios elaboracion de ¢ levadura, lista de
esy para cupcakes y pastel | polvo para cotejo
pastel | convertir tronco navidefiom | hornear ,
tronco | elharina su correcto mantequilla,
navide | enmasa horneado y su cuchara,
fio y parala decoracion cucharas
su elaboraci6 medidoras ,
correct | nde bowl ,
0 cupcakes y
hornad | pastel
oy tronco
decora | navidefio,
cion su correcto
hornado y
su
decoracién
4| 6| Elabor | El El Instructor Leche, Expositiva pintarron o | 20 sillasy | Formativa,
acion | participant | expone y harina demostrativa | pizarrén, mesasen | evaluacion
dela eoperara | demuestrala agua rotafolio herradura, | mediante
masa maquinaria | técnica para ,huevo, batidora , rotafolio, prueba
parala | , transformar el esencia de cucharas mesa de objetiva y la
realiza | herramient | harina en masa vainilla trabajo, préactica
cion ay parala ,azucar , mediante
pastel | utensilios elaboracién de ¢ levadura , lista de
detres | para pastel de fres polvo para cotejo
leches | convertir leches y pastel de | hornear,
y el harina zanahoria mantequilla,
pastel | en masa Y su correcto cuchara,
de para la horneado y cucharas .
zanaho | elaboracié | decoracion medidoras %
riay | nde pastel bowl , 1 \
su de tres i
correct | lechesy
0 pastel de
homea | zanahoria /
doy ysu / (
correcto \
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decora | horneadoy
cion decoracion
2 | Elabor | El El Instructor Leche, Expositiva pintarrén o | 20 sillasy | Formativa,
acion participant | exponey harina , demostrativa | pizarron, mesas en evaluacion
dela e operara demuestra la agua rotafolio herradura, | mediante
masa | maquinaria | técnica para ,huevo, batidora , rotafolio, prueba
parala |, transformar el esencia de cucharas mesa de objetivay la
realiza | herramient | harina en masa vainilla trabajo, practica
cibnde | ay parala ,azucar , mediante
Browni | utensilios elaboracion de levadura, lista de
esy para Brownies y polve para cotejo
Chess | convertir Chessecake y su | hornear,
ecake | el harina correcto horneado | mantequilla,
y su en masa y decoracion cuchara,
correct | parala cucharas
0 elaboracio medidoras ,
hornea | nde bowl
doy Brownies y
decora | Chessecak
cion e ysu
correcto
horneado y
decoracion
5| 6| Retroal | Repasar “Relatoria del Manual del | Panel pintarrén o | Sillas y Sumativa
imenta | todolo Instructor, curso, hojas pizarrdn, mesas mediante
cionde | aprendido | respecto del de maguina, rotafolio Guiade
todolo | enla contenido del hojas de observacion
aprend | semanay curso completoy | rotafolio
idoen | Conocerel | elimpacto que marcadores,
la grado de tendraensuvida | lapizy
seman | aprendizaj | personal. libreta de
a, e del *Exposicion de apuntes
Reflexi | participant | cada
onfinal | e, asi participante.*Ejec
y como ucion de dinamica
conclu | realimentar | grupal de acuerdo
siones | los. al estado de
’ animo del grupo
i
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2| Clausu | Evaluarlos | Evaluacion del nfa Panel y n/a Sillas, N/A
radel | resultados | cumplimiento de expositivas mesas y
curso. | del curso, las expectativas productos
exposicion | establecidas en elaborados
de los las reglas de

productos | operacion y
elaborados | contrato de
y enfrega aprendizaje,

de entregar
constancia | constancias de
s de participacion y
participacio | exposicion de
n. productos
elaborados

* El capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva, a cada uno de los participantes, que
contiene: manual del curso, pluma, lapiz, goma, libreta profesional, sacapuntas y los insumos
necesarios referidos en el material de practica de esta carta descriptiva.

En el curso se debe considerar para el desarrollo de la capacitacién, proporcionar al grupo de
desarrollo, todos los materiales e insumos necesarios para realizar cada una de las instrucciones y
practicas desglosadas en la carta descriptiva como son:(azlicar morena, aziicar glas, mermeladas,
huevo, harina de trigo, harina de trigo integral, mantequilla pura de vaca, manteca vegetal, leche en
polvo, royal, levadura, chocolate, coco, granillo, nuez, gragea, pasas, piloncillo, toupan, esencias de
sabores, moldes, bandejas, cortadora, botes de litro, charolas, brochas, etc.); en si, todos los
materiales e insumos que seran utilizado para elaborar los diversos pasteles y su decoracién y para el
desarrollo de la capacitacién, todo el mobiliario y equipo necesario a utilizar en la capacitacion
asimismo, llevar un tanque de gas de 30 kgs. Con gas (el tanque de gas con gas, no se queda en la
comunidad, es para realizar las practicas).

* El capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electronico) a
DIF Estatal, con la documentacién e informacion contenida en el anexo expedientes técnicos y actas de
entrega recepcion).

*El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacion y hospedaje del
capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. El DIF Estatal, los sistemas
municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos.

* La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit satirizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubre bocas para entregar uno diario a cada uno de los
participantes durante los dias que dure el curso, termometro digital para checar la temperatura y jabon
liquido para manos (Este material no es necesario que se deje en la comunidad).
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8.- CARTA DESCRIPTIVA DE CURSO DE CAPACITACION

PANADERIA Y REPOSTERIA
NOMBRE DEL CURSO:PANADERIA Y OBJETIVO GENERAL: Al terminar el curso el participante elaboraré pan de
REPOSTERIA harina y reposteria en sus diferentes presentaciones para autoconsumo.
HRS. TEORIA: 10 | NUMERO DE SESIONES:
HRS. PRACTICA: 5 de 8 HRS, CADA UNA
30
TOTAL HRS. DEL Nota : se entrega kit de trabajo a cada uno de los participantes
CURSO: 40
TEMA | OBJETIV | ACTIVIDADE | MATERIAL | TECNICAS MATERIAL | MOBILIAR | TIPODE
0 SA ES DE DE DIDACTICO | I0Y EVALUACIO
DESARROLL | PRACTICA | INSTRUCCIO EQUIPOA | N
@ AR N UTILIZAR
v 2
| 3= I
1 | 1 | Encuadr | Mofivacid | Inauguracion | Nota:se Expositiva, hojas de 20sillasy | Observacion
e del n del del curso entrega kit lectura rotafolio, mesas en
curso grupo, presentacion | detrabajoa | comentada marcador de | herraduray
informaci | del grupo, cada uno de pintarrén rotafolio
on del introduccion, | los
curso e objetivo del participantes
integraci | curso,
6n grupal | expectativas
y beneficios
del curso;
contrato de
i aprendizaje y
dinamica de
integracion
del grupo

1 | Evaluac | Conocer | El Examen/Cu | Expositiva Formato 20sillasy | Diagnostica,
ion elgrado | participante estionario mesas en mediante
Diagnds | de contesta un herraduray | prueba
tica conocimi | cuestionario rotafolio objetiva

entos del | sencillo,
temadel | relacionado
curso con los
conocimiento
s del tema del
Curso. -

2 | Segurid | ElI El Instructor Manual del Expositiva. pintarron o 20 sillas y Formativa,
ade participa | expone los curso, hojas | interrogativa, | pizarrdn, mesas en evaluacién
higiene | nte conceptos de maquina, | lectura rotafolio, herradura, | mediante

identificar | relacionados | hojas de comentada, instructivo rotafolio, prueba
alas | conla rotafolio impreso, mesa de objetiva
medidas | seguridad e marcadores, trabajo,
de higieneenel | lapizy envases
segurida | trabajo, como | libreta de con los
de medidas para | apuntes, diferentes
higiene evitar métodos
que accidentes de
deben trabajo,
ser disminuir
aplicadas | costos por
enel mantenimient
areade o, prevenir
trabajo. brotes
bacteriales y
brindar una
— imagen B
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adecuada a
los clientes.

4 | General | El El Instructor Manual del Expositvae | pintarrén o 20sillasy | Formativa,
idades | pariicipa | expone sobre | curso, hojas | interrogativa. | pizarrdn, mesas evaluacion
sobre el | nte los conceptos | de maquina, rotafolio acomodad | mediante
aprovec | reconoce | relacionados | hojas de asen prueba
hamient | rala con las rotafolio herradura | objetiva
odela | importan | ventajas del marcadores,
harina ciayel procesamient | lapizy
enla valorque | odelaharina | libreta de
elabora | represent | paraelaborar | apuntes
cionde | ael productos
pany aprovech | derivados
reposter | amiento utilizando las
ia al técnicas

elaborar | adecuadas
estetipo | parala
de obtencién de
producto | productos de
S alta calidad
2|2 | Usoy El El Instructor Manual del Expositiva, pintarrén o 20sillasy | Formativa,
manejo | participa | exponey curso, hojas | interrogativa, | pizarron, mesasen | evaluacion
de nte muestra los de maquina, | lectura rotafolio herradura, | mediante
equipos | reconoce | equipos, hojas de comentada, rotafolio, prueba
. ra los herramientas | rotafolio luvia de mesa de objetiva
herrami | nombres | y utensilios marcadores, | ideas trabajo,
entasy | yforma asi como su lapiz y
utensilio | de funcionamient | libreta de
5 utilizacié | oylos apuntes,
requerid | nde tiempos en termémetro
ospara | equipos, | quedebende | digital, bowl,
la herramie | usarse raspador de
elabora | ntasy durante el harina
cibnde | utensilios | proceso. ,batidora ,
product | necesari cortador de
0s 0s para harina,
derivad | la cuchillo de
osdela | elaboraci sierra ,
harina on de rodillo
pany jarras
reposteri medidoras ,
a cucharas
medidoras,
brocha
,cuchara
plastica
colador y /{
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tijeras para
masa
2 | Elabora | El El Instructor Leche, Expositiva pintarrén o 20sillasy | Formativa,
cibnde | participa | exponey harina demostrativa | pizarron, mesas en | evaluacion
lamasa | nte demuestrala | agua rotafolio herradura, | mediante
parala | operara l técnica para ,huevo, batidora , rotafolio, prueba
realizaci | maguinar | transformarel | esenciade cucharas mesa de objetivay la
on de ia, harina en vainilla trabajo, préctica
pany herramie | masaparala | ,azlcar, mediante lista
reposter | ntay elaboracion levadura , de cotejo
ia utensilios | de pany polvo para
para reposteria hornear ,
convertir mantequilla ,
el harina cuchara,
en masa cucharas
parala medidoras ,
elaboraci bowl
on de
pany
reposteri
a
2 | elabora | El El Instructor Manual del Expositiva pintarron o 20 sillas y Formativa,
cionde | participa | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarrén, mesas evaluacién
pan de nte demuestrala | deharina, rotafolio, acomodad | mediante
dulce transform | técnica de agua o leche horno , asen cuestionario
(concha | arala transformacié | , azlcar, batidora herradura, | de opcion
) masaen | ndelamasa. | levadura, cuchara, parrilla o multiple
pan El extracto de moldes quemador,
dulce participante vainilla, paleta de
(concha) | realiza la manteca madera,
practica vegetal y recipientes
huevos
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2 | Elabora | El El Instructor Manual del | Expositiva pintarrén o 20sillasy | Formativa,
cionde | participa | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarrén, mesas evaluacion
donas nte demuestrala | de méaquina, rotafolio, acomodad | mediante
elaborard | técnica para hojas de batidora , asen prueba
donas elaborar las rotafolio cucharas , herradura, | objetiva
donas. El marcadores, olla, estufa | recipientes,
participante lapiz y envases,
realiza la libreta de quemador,
préactica apuntes. paleta de
harina, madera,
leche, envases
extracto de
vainilla
Jlevadura,
olla, aceite
vegetal,
mantequilla,
azucar
y huevo
3 |4 | Elabora | El El Instructor Manual del Expositiva pintarrén o 20 sillas y Formativa,
cibnde | participa | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarron, mesas evaluacion
mantec | nte demuestrala | de maquina, rotafolio acomodad | mediante
adas elaborard | técnicapara | hojas de asen prueba
manteca | elaborar rotafolio herradura, | objetiva
das mantecadas. | marcadores, recipientes,
El lapiz y envases,
participante libreta de quemador,
realiza la apuntes. paleta de
practica Harina madera,
Jeche envases
,azlicar,
vainilla,
mantequilla,
aceite , sal
,polvo para
hornear ,
capacillos
4 | Elabora | El El Instructor harina, Expositiva pintarrén o 20sillasy | Formativa,
cionde | participa | exponey manteca demostrativa | pizarron, mesas mediante lista
polvoro | nte demuestrala | vegetal rotafolio, acomodad | de cotejo
nes elaborara | técnica para , polvo de horno , asen
polvoron | la elaboracion | hornear batidora herradura
es de ,azucar cuchara, Quemador,
polvorones. ,azlicar moldes cazo de
El glass, cobre,
participante huevos, paleta de
realiza la vainilla madera
practica
4 | 4 | elabora | el El Instructor Manual del Expositiva pintarrén o 20sillasy | Sumativa
cibnde | participa | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarron, mesas mediante
pan nte podra | demuestrala | de maguina, rotafolio, acomodad | Guiade
blanco elaborar | técnica para hojas de horno , asen observacion
(bolillo, | pan la elaboracion | rotafolio batidora herradura
telera blanco de bolillo, marcadores, cuchara,
pande | ensus telera. El lapiz y moldes
caja) distintas | participante libreta de
presenta | realiza la apuntes,
ciones préactica harina
agua tibia ,
levadura y
manteca X
vegetal il
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F 4 | elabora | el [Ellnstructor | Manual del | Expositiva pintarrono | 20sillasy | N/A
cionde | participa | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarron, mesas
reposter | nte podra | demuestrala | de rotafolio rotafolio acomodad
ia glaborar | técnicapara | conla asen
reposteri | la elaboracion | redaccion de herradura
a de galletas, expectativas
(galletas | empanadasy | , reglas de
' pasteles. El operacion y
empanad | participante contrato de
asy realiza la aprendizaje,
pasteles | practica harina leche
) huevo,
polvo para
homear
vainilla
,azlcar , sal
, mermelada
, crema
batida |,

5 | 6 | elabora | el El Instructor Manual del Expositiva pintarron o 20sillasy | N/A
cionde | participa | exponey curso, hojas | demostrativa | pizarron, mesas
reposter | nte podra | demuestrala | de rotafolio rotafolio acomodad
ia elaborar | técnica para conla asen

reposteri | la elaboracién | redaccion de herradura
a de galletas, expectativas
(galletas | empanadasy |, reglas de
. pasteles. El operacion y
empanad | participante confrato de
asy realizala aprendizaje,
pasteles | practica harina leche
) Jhuevo,
polvo para
hornear
vainilla
,azlcar , sal
, mermelada
, crema
batida ,

1 | Reflexio | Conocer | *Relatoriadel | Manual del Panel pintarrén o Sillas y Sumativa
nfinaly | elgrado | Instructor, curso, hojas pizarron, mesas mediante
conclusi | de respecto del | de maguina, rotafolio Guia de
ones aprendiz | contenidodel | hojas de observacion

aje del curso rotafolio
participa | completoyel | marcadores,
nte, asi impacto que lapiz y
como tendraensu | libretade
realiment | vida personal. | apuntes
arlos. *Exposicion

de cada

participante.”

Ejecucion de

dinamica

grupal de

acuerdo al

estado de

&nimo del

grupo

_-/>
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1 | Clausur | Evaluar | Evaluacion n/a Panel y nfa Sillas, N/A
adel los del expositivas mesas y
Curso. resultado | cumplimiento productos
s del de las elaborados
Ccurso, expectativas

exposicio | establecidas
ndelos | enlasreglas
producto | de operacion

S y contrato de
elaborad | aprendizaje,
0sy entregar
entrega constancias
de de

constanci | participacion
as de y exposicion
participac | de productos
ion. elaborados

* Debe incluir la entrega a cada uno de los participantes, de un kit de trabajo de manera definitiva, que
contiene: manual del curso, lapiz, pluma, libreta profesional, goma y sacapuntas asi como el material e
insumos necesarios para realizar las practicas descritas en esta carta.

* En el curso se debe considerar para el desarrollo de la capacitacién, proporcionar al grupo de
desarrollo, el siguiente material: azlicar morena, azicar glas, mermeladas, huevo, harina de trigo, harina
de trigo integral, mantequilla pura de vaca, manteca vegetal, leche en polvo, royal, levadura, chocolate,
coco, granillo, nuez, gragea, pasas, piloncillo, toupan, escencias de sabores, moldes, bandejas,
cortadora, botes de litro, charolas, brochas, marcador de conchas; material que sera utilizado para
elaborar, bolillo, telera, conchas, donas, bisquets, galletas, empanadas y reposteria, y para el
desarrollo de la capacitacion, proveer al grupo el material de practica y didactico, todo el mobiliario y
equipo necesario a utilizar en la capacitacion asi como llevar un horno de coaccion de 4 charolas, un
tanque de gas de 30 kgs. Con gas (el horno y el tanque de gas no se quedan en la comunidad, son para
realizar las practicas).

* El capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electronico) a
DIF estatal con la documentacién e informacion contenida en el anexo expedientes técnicos y actas de
entrega recepcion.

*

El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del
capacitador a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacion y
hospedaje del capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. El DIF estatal, los
sistemas municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos.

*La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit satirizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubre bocas para entregar uno diario a cada uno de los

participantes durante los dias que dure el curso, termometro digital para checar la temperatura y jabon 3

liquido para manos (este material no es necesario que se deje en la comunidad).
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9.- CARTA DESCRIPTIVA DE CURSO DE CAPACITACION
INDUSTRIALIZACION DE LA LECHE

NOMBRE DEL CURSO: INDUSTRIALIZACION DE LA | OBJETIVO GENERAL: Al terminar el curso el participante elaborara
LECHE productos lacteos, aplicando las técnicas adecuadas para obtener un
HRS TEORIA 10 | NUMERO DE SESIONES. 5 de producto n_ulritivo_,' higiénico, y de buen gusto, para autoconsumo o para
su comercializacion.
HRS. PRACTICA; | & HRS, CADA UNA
30
TOTAL HRS. DEL
CURSO: 40
TEMA | OBJETIVO | ACTIVIDADES A | MATERIALES | TECNICAS | MATERI | MOBILIA | TIPO DE
DESARROLLAR | DE DE AL RIOY EVALUACI
PRACTICA INSTRUCC | DIDACTI | EQUIPO | ON
ION co A
] UTILIZA
»| g
| a6 T R
1 | 1 | Encuad | Motivacion | Inauguracion del Manual del Expositiva, | hojasde | Sillas, Observacio
re del del grupo, curso curso, gafetes, | lectura rotafolio, mesas y n
curso informacion | presentacion del hojas de comentada | marcador | rotafolio
delcursoe | grupo, maquina, de
integracion | introduccion, hojas de pintarron
grupal objetivo del curso, | rotafolio
expectativas, marcadores,
reglas de lapiz y libreta
operacién y de apuntes
beneficios del
curso; contrato de
aprendizaje y
dinamica de
integracion del
grupo !

1 | Evaluac | Conocerel | El participante Examen/Cuest | Expositiva | Formato Sillas, Diagnostica
i6n grado de contesta un ionario mesas y , mediante
Diagnd | conocimien | cuestionario rotafolio prueba
stica tos del sencillo, objetiva

curso relacionado con el
objetivo del curso.

4 | General | El El Instructor Manual del Expositiva | pintarrén | Sillas, Formativa,
idades | participante | expone sobrelos | curso, hojas e 0 mesasy | evaluacion
sobre el | reconocerd | conceptos de maquina, interrogativ | pizarrén, | rotafolio mediante
aprovec | la relacionados con | hojas de a. rotafolio | prueba
hamient | importancia | las ventajas rotafolio | objetiva
odela | yelvalor (personales y marcadores,
leche que comerciales)del l&piz y libreta
enla representa | procesamiento de | de apuntes
elabora | el la leche para
cibnde | aprovecha | elaborar
yogurt, | miento al productos
cremas, | elaborar derivados
dulces | estetipode | utilizando las
yotros | productos técnicas
product adecuadas para la
0s obtencitn de
similare productos de alta
S. calidad

e N
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2 | Segurid | El El Instructor Manual del Expositiva. | pintarron | Sillas, Formativa,
ade participante | expone los curso, hojas interrogativ | o mesas, evaluacién
higiene | identificara | conceptos de maquina, a, lectura pizarrén, | rotafolio, | mediante

las relacionados con | hojas de comentada, | rotafolio, | mesade | prueba
medidas de | la seguridad e rotafolio instructivo | trabajo, objetiva
seguridad higiene en el marcadores, impreso, | envases
que deben | trabajo, como lapiz y libreta con los
ser medidas para de apuntes, diferentes
aplicadas evitar accidentes métodos
enelarea | de trabajo,
defrabajo. | disminuir costos
por
mantenimiento,
prevenir brotes
bacteriales y
brindar una
imagen adecuada
a los clientes.

2 |1 | Usoy El El Instructor Manual del Expositiva. | pintarrdn | Sillas y Formativa,
manejo | participante | expone y muestra | curso, hojas interrogativ | o mesas, evaluacion
de reconocera | los equipos, de maquina, a, lectura pizarrén, | rotafolioy | mediante
equipos | los herramientas y hojas de comentada, | rotafolio mesade | prueba
. nombresy | utensilios asi rotafolio lluvia de trabajo. objetiva
herrami | forma de €omo su marcadores, ideas
entasy | utilizacion | funcionamientoy | Iapiz y libreta
utensili | de equipos, | los tiempos en de apuntes,
0s herramient | que deben de termémetro
requeri | asy usarse durante el | digital, gotero,
dos utensilios proceso. soporte
parala | necesarios universal,
elabora | parala acidimetro,
cionde | transforma pipeta
product | cién de los graduada,
0s productos probeta
derivad | lacteos graduada,
osdela vaso de
leche precipitado,

soplete,
vaporera,
tanque de gas
con regulador,
moldes varios
y utensilios
domésticos.

T | Recepc | El El Instructor Leche, Expositiva | pintarron | Sillas y Formativa,
iony participante | expone y acidimetro, demostrativ | o mesas, evaluacion
analisis | operara demuestra la cuchara, a pizarron, | rotafolioy | mediante
dela maquinaria, | técnica para probeta, rotafolio mesade | prueba
leche herramient | recibir y analizar diversos trabajo. objetiva y
para ay " | laleche a utilizar y | recipientes y lo la practica
procesa | utensilios la téenica de necesario para mediante
miento | para elaboracion de la produccion lista de
y determinar | queso. El de queso. cotejo
elabora | el grado participante
cionde | optimo de realiza la practica.
queso acidez de
tipo la leche
Chihua | parasu
hua utilizacion y

la
elaboracion (/
de queso
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tipo
Chihuahua.
7 | Elabora | El El Instructor Manual del Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa,
3 cibnde | participante | exponey curso, hojas demostrativ | o mesas, evaluacion
queso | elaborara demuestrala de maquina, a pizarrdn, | parrillao | mediante
fresco, | queso técnica para la leche, parrilla, rotafolio quemador | cuestionari
asader | fresco, elaboracion de ollas y lo , paleta 0 de opcion
oy asadero y queso fresco, necesario para de multiple
reques | requeson. asaderoy la produccion madera,
on. requeson. El de queso recipiente
participante fresco, s
realiza la practica. | asaderoy
requeson.

1 | Elabora | El El Instructor Manual del Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa,
cibnde | participante | exponey curso, hojas demostrativ | o mesas, evaluacion
yogurt | elaborara demuestra la de maquina, a pizarron, | recipiente | mediante

yogurt, técnica para hojas de rotafolio s, prueba
como elaborar el yogurt | rotafolio | envases, | objetiva
derivado de | artesanal. El marcadores, quemador
la leche. participante lapiz y libreta , paleta
realiza la practica | de apuntes. de
Leche, madera,
lactobacilo, envases
espesante,
fruta picada,
azlicar
4 [ 3 | Elabora | El El Instructor Manual del Expositiva | pintarrdon | Sillas, Formativa,
cion de | participante | exponey curso, hojas demostrativ | o mesas, evaluacion
cremay | elaborard demuestra la de maquina, a pizarron, | recipiente | mediante
queso cremay técnica para hojas de rotafolio S, prueba
crema | queso elaborar cremay | rotafolio envases, | objetiva
cremaa queso crema. El marcadores, quemador
partirdela | participante lapiz y libreta , paleta
leche. realiza la practica | de apuntes. de
Calcio, leche, madera,
cuajo y sal de envases
ajo.

5 | Elabora | El El Instructor Leche, Az(car | Demostrati | pintarron | Sillas, Formativa,
cién de | participante | exponey , Glucosa, va 0 mesas, mediante
dulce elaborara demuestra la Canela, pizarrdn, | Quemado | listade
de cajeta de técnica para la Bicarbonato o rotafolio r,cazode | cotejo
leche leche de elaboracion de carbonato | cobre,

(cajeta) | vaca cajeta dulce. El paleta de
participante madera
realiza la practica
5 | 6 | Reflexi | Conocerel | *Relatoria del Manual del Panel pintarron | Sillas y Sumativa
onfinal | grade de Instructor, curso, hojas 0 mesas mediante
y aprendizaje | respecto del de maguina, pizarrén, Guiade
conclus | del contenido del hojas de rotafolio observacio
iones participante | curso completoy | rotafelio n
,asicomo | elimpacto que marcadores,
realimentarl | tendraensuvida | lapiz y libreta
0S. personal. de apuntes
*Exposicion de
cada
participante.*Ejec
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ucion de dinamica
grupal de acuerdo
al estado de
animo del grupo

2 | Clausur | Evaluarlos | Evaluacion del Manual del Panel pintarrén | Sillas y N/A
adel resultados | cumplimiento de curso, hojas 0 mesas
curso. delcursoy | las expectativas, de rotafolio pizarrén,
entregar reglas de conla rotafolio
constancia | operacion y redaccion de
sde contrato de expectativas,
participacié | aprendizaje reglas de
n operacion y
confrato de
aprendizaje

* El capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva, a cada uno de los participantes, que
contiene: manual del curso, pluma, lapiz, goma, libreta profesional, sacapuntas y los insumos
necesarios referidos en el material de practica de esta carta descriptiva.

* De igual manera, para el desarrollo de la capacitacion, proporcionar al grupo, todos los materiales,
insumos, utensilios y equipo necesario a utilizar en la capacitacion y que son necesarios para realizar
cada una de las instrucciones y practicas desglosadas en la carta descriptiva. De requerir la utilizacion
de fuego, debera llevar un tanque, soplete y parrilla con el gas necesario y suficiente para realizar las
practicas.

* Los productos que se elaboren en las practicas se quedan en la comunidad y se reparten entre los
integrantes de la capacitacion, los utensilios y equipo que lleve el capacitador para realizar las practicas
no se quedan en la comunidad solo se utilizan durante la capacitacion

* El capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electrénico) a
DIF Estatal, con la documentacién e informacién contenida en el anexo expedientes técnicos y actas de
entrega recepcion).

* El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacién y hospedaje del
capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. El DIF Estatal, los sistemas
municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos.

* La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacién, un kit satirizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubre bocas para entregar uno diario a cada uno de los
participantes durante los dias que dure el curso, termémetro digital para checar la temperatura y jabon
liquido para manos (Este material no es necesario que se deje en la comunidad).

80



'Sistema para el Desarrollo Integral de a Familia Gel E5tat Ut LETEHY
Licitacién Piblica Nacional N° LPIE/DIF/012/2022
PRESTACION DE SERVICIOS DE CAPACITACION Y AD

COMUNITARIO.

10.- CARTA DESCRIPTIVA DE CURSO DE CAPACITACION
INDUSTRIALIZACION DEL CERDO

QUISICION DE BIENES PARA PROYECTOS COMUNITAROS DEL PROGRAMA DE SALUD Y BIENESTAR

NOMBRE DEL CURSO: INDUSTRIALIZACION DEL

OBJETIVO GENERAL: Al terminar el curso el participante aplicara, las

CERDO técnicas para elaborar productos industrializados a partir de la came de
HRS. 10 SESIONES: | cerdo con la finalidad de obtener un producto final con valor agregado.
TEORIA 5 DE 8 HRS.
HRS. 30
PRACTIC
A
HRS. 40
TOTALE
S
NO | HR | TEMA OBJETIVO | ACTIVIDADE | MATERIALE | TECNICAS | MATERIA | MATERIA TIPO DE
. SA SDE DE L LYEQUI | EVALUACIO
DE DESARROL | PRACTICA INSTRUCC | DIDACTI | POA N
SE LAR ION Cco UTILIZAR
S.
1 1 Encuadre | Motivaciéon | Inauguracion | Manual del lectura hojasde | Sillas, nfa
del curso | del grupo, del curso Ccurso, comentada | rotafolio, | mesasy
informacién | presentacion | gafetes, marcador | rotafolio
delcursoe | del grupo, hojas de de
integracion | introduccion, | maguina, pintarron
grupal objetivo del hojas de
curso, rotafolio
expectativas, | marcadores,
reglas de lapiz y libreta
operaciony | de apuntes
beneficios
del curso;
contrato de
aprendizaje y
dinamica de
integracion
del grupo
1 *Evaluaci | *Conocerel | El Cuestionario | Expositiva | Formato | Sillas, Diagnostica,
on grado de participante mesasy | mediante
diagnostic | dominio del | contesta un rotafolio prueba
a objetivo cuestionario objetiva
general del | sencillo,
curso relacionado
conel
objetivo del
Curso.
1 *Segurida | *Que el Lectura Manual *Expositiva | *Hojasde | Rotafolio, | *Prueba
de alumno comentada y méagquina | Pintarron, | objetiva
higiene aplique las ‘ demostrativ | y Sillas y
normas de ‘ a marcador | mesas.
seguridad e ‘ es
higiene \
adecuadas ‘
alas
herramient ‘
asyal
taller a |
trabajar

81




Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Durango

Licitacién Piblica Nacional N° LP/E/DIF/012/2022

PRESTACION DE SERVICIOS DE CAPACITACION Y ADQUISICION DE BIENES PARA PROYECTOS COMUNITAROS DEL PROGRAMA DE SALUD Y BIENESTAR
COMUNITARIO.

i 5 Sacrificio | El El Instructor | Manual del Expositiva | pintarrén | Mesae Formativa,
participante | ensefia la curso, y 0 instrumen | evaluacién
destazad | aprendera | forma cuchillos, demostrativ | pizarron, | tosy mediante
odeun asacrificar | adecuadadel | ollas, tablas, | a rotafolio herramien | prueba
cerdo y destazar | sacrificio y agua, mesa tas de objetiva
criadoen | el cerdo. como de trabaio, trabajo
granja de destazar el cazo,
mas de cerdo. contenedore
80 kgs. s, soplete,
tanque de
gas y gas.
2 4 Industriali | : El El Instructor | Manual del Expositiva. | pintarrén | Sillas, Formativa,
zacion participante | expone curso, hojas | Interrogativ | o mesas, evaluacion
reconocerd | acercadelos | demaquina, | a, lectura pizarrén, | rotafolioy | mediante
los principales hojas de comentada, | rotafolio mesade | prueba
principales | métodos de rotafolio lluvia de trabajo objetiva

métodos de | conservacion | marcadores, | ideas
conservaci | , aplicacion lapiz y libreta
bne del calor, de apuntes

industrializ | sustancias
acion del quimicas y

Cerdo Técnicas de
elaboracion.

4 Elaboraci | El El Instructor | Manual del Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa,
on de participante | expone y curso, hojas | demostrativ | o mesas, evaluacion
diferentes | aplicara el demuestrala | de maquina, | a pizarron, rotafolio, mediante
tipos de método técnicapara | hojas de rotafolio mesade | prueba
chorizoy | para elaborar rotafolio trabajo, objetiva y la
longaniza | realizar diferentes marcadores, tablas practica

diferentes tipos de l&piz y libreta para mediante
tipos de chorizo de apuntes. cortar, lista de
chorizo. Especias, cuchillos, | cotejo
vinagre entre tripa
otros (lo que natural,
el instructor entre
solicite). ofros (lo
queel
instructor
solicite).

3 2 Elaboraci | El Ellnstructor | :Manual del | Expositiva | pintarron | Sillasy Formativa,
6n de participante | exponey curso, hojas | demostrativ | o mesas evaluacion
Quesode | aplicardel | demuestrala | demaguina, | a pizarron, mediante
Puerco. método técnica para | hojas de rotafolio cuestionario

para elaborar rotafolio de opcién
realizar el Queso de marcadores, multiple
producto Puerco. El lapiz y libreta
Queso de participante | de apuntes.
Puerco. realiza la Especias,

practica Quimicos.

Sal Nitro
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3 El El Instructor Manual del Expositiva pintarrén Sillas y Formativa,
Elaboraci | participante | expone y curso, hojas | demostrativ | o mesas evaluacion
6nde aplicarael | demuestrala | de maquina, | a pizarron, mediante
Chuleta método técnica para | hojas de rotafolio cuestionario
Ahumada | para elaborar rotafolio de opcion

realizar el Chuleta marcadores, mdltiple

producto Ahumada. EI | lapiz y libreta
de Chuleta | participante de apuntes.

Ahumada realiza la Especias,
practica Quimicos.
Sal Nitro
3 Elaboraci | El El Instructor | Manual del Expositiva | pintarron | Sillas y Formativa,
on de participante | exponey curso, hojas | demostrativ | o mesas evaluacion
Tocino aplicarael | demuestrala | demaquina, | a pizarrén, mediante
método técnica para | hojas de rotafolio prueba
para elaborar rotafolio objetiva
realizar la tocino. El marcadores,
elaboracion | participante | lapiz y libreta
de Tocino realiza la de apuntes.
practica Quimicos,
Condimentos
4 |4 Elaboraci | El El Instructor | Manual del Expositiva | pintarrén | Sillas Formativa,
onde participante | exponey curso, hojas | demostrativ | o mesas , evaluacion
manteca | aplicarael | demuestrala | demaquina, | a pizarron, | tablas, mediante
y carnitas | método técnicapara | hojas de rotafolio cuchillos, | prueba
parala elaborar rotafolio refractario | objetiva
manteca, manteca, marcadores, s, ollas,
carnitas y carnitas y lapiz y libreta cazo,
asientos de | asientos. EI | de apuntes, pala,
cerdo. participante cazo, soplete,
realiza la manteca, i gas, efc.
practica pala,
quimicos,

Condimentos

4 Elaboraci | El El Instructor | Manual del | Demostrati | pintarron | Sillas, Formativa,
on de participante | expone y curso, hojas | va ] mesas , evaluacion
Morcon, aplicarael | demuestrala | de maquina, pizarron, | tablas, mediante
viseras, método técnicapara | hojas de rotafolio cuchilles, | prueba
chicharrd | parala realizar rotafolio refractario | objetiva
nde elaboracion | morcon, marcadores, | s, ollas,
yescay de morcon, | viseras, lapiz y libreta cazo,
prensado | viseras, chicharron de apuntes, pala,

chicharrén | de yescay Condimentos soplete,
deyescay | prensado El | yespecias gas, efc.
prensado participante
realiza la
practica
5 4 Elaboraci | El El Instructor | Manual del Demostrati | pintarron | Sillas, Formativa,
on de participante | exponey curso, hojas | va 0 mesas , evaluacion
Cueritos y | aplicarael | demuestrala | de maquina, pizarron, | tablas, mediante
Patitaen | método técnicapara | hojas de rotafolio cuchillos, | prueba
Escabech | parala realizar rotafolio refractario | objetiva
e elaboracion | cueritos y marcadores, s, ollas,
de cueritos | pattaen lapiz y libreta cazo,
y patitaen | escabeche. de apuntes, [ pala,
escabeche | El especias, soplete,
participante | Condimentos gas, efc.
realiza la y vinagre
practica
v ol
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2 Elaboraci | El El Instructor | Manual del Demostrati | pintarron | Sillas Formativa,
6n de participante | exponey curso, hojas | va 0 mesas , evaluacion
came aplicara el | demuestrala | de maquina, pizarrén, | tablas, mediante
adobada | método técnicapara | hojas de rotafolio cuchillos, | prueba
parala realizar rotafolio refractario | objetiva
elaboracién | carne marcadores, s, ollas,
de carne adobada. El lpiz y libreta cazo,
adobada participante | de apuntes, pala,
realiza la especias, soplete,
practica Condimentos gas, efc.
y vinagre
Reflexion | Conocerel | *Relatoria Manual del Panel pintarrén | Sillas y Sumativa
1 finaly grado de del curso, hojas 0 mesas mediante
conclusio | aprendizaje | Instructor, de maquina, pizarron, Guia de
nes del respecto del | hojas de rotafolio observacion
participante | contenido del | rotafolio
,asicomo | curso marcadores,
realimentarl | completoy el | lapiz y libreta
08s. impacto que | de apuntes
tendré en su
vida
personal.
*Exposicion
de cada
participante.*
Ejecucion de
dinamica
grupal de
acuerdo al
estado de
animo del
grupo
1 Clausura | Evaluarlos | Evaluacion n/a Panel y n/a Sillas, N/A
del curso. | resultados | del expositivas mesas y
del curso, cumplimiento productos
exposicion | de las elaborado
de los expectativas S
productos establecidas
elaborados | en las reglas
y enfrega de operacion
de y contrato de
constancia | aprendizaje,
s de entregar
participacid | constancias
n. de
participacion
y exposicion
de productos
elaborados

* La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit sanitizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubrebocas para entregar uno diario a cada uno de los

participantes durante los dias que dure el curso, termémetro digital para checar la tem
liquido para manos (este material no es necesario que se quede en la comunidad)

peraturay jabén{/

* El capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva, a cada uno de los participantes, que
contiene: manual del curso, pluma, lapiz, goma, libreta profesional y sacapuntas, asi como el materia
insumos necesarios para realizar cada una de las practicas descritas en esta carta.

84



IUWWITNE PRI H U7 Dol TV Tivegt W1 W T 1 TITTTTR WA ey i e ™

Licitacién Pablica Nacional N° LP/E/DIF/012/2022 )
PRESTACION DE SERVICIOS DE CAPACITACION Y ADQUISICION DE BIENES PARA PROYECTOS COMUNITAROS DEL PROGRAMA DE SALUD Y BIENESTAR

COMUNITARIO.

* E| capacitador debera llevar y dejar de manera definitiva todos y cada uno de los ingredientes y los
insumos necesarios y suficientes para realizar cada una de las practicas descritas en la capacitacion
(incluye un cerdo en pie creado en granja de mas de 80 kg)

+ La empresa capacitadora debera llevar y proporcionar todos los materiales y el equipo necesario que
se requiere utilizar en cada una de las practicas a realizarse en la capacitacion (caso, pala, cuchillos,
tablas para picar, palanganas, tanque de gas con gas, quemador, etc.), asi como el material adicional
necesario para impartir el curso. (Este material no se queda en la comunidad solo se utilizara para dar
la capacitacion)

* E| capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electronico) a
DIF estatal, con la documentacion e informacion contenida en el anexo expediente técnico y actas de
entrega recepcion.

* ol traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacién y hospedaje del
capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. El DIF estatal, los sistemas
municipale$ DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos

S
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11.- CARTA DESCRIPTIVA DE PROYECTO:
PRODUCCION Y VENTA DE LOS DERIVADOS DEL CERDO

PRODUCCION DE GARNE Y DERIVADOS DEL CERDO OBJETIVO GENERAL: Fortalecer la economia familiar

mediante la crianza, industrializacion y venta de los productos
derivados del cerdo.

CANTIDAD | GARACTERISTICAS DEL EQUIPO (Nsumos | SANTIPAD | yuncipios A | cOMUNIDADES A
A ENTREGAR POR PORYECTO) PROYECTOS BENEFICIAR | BENEFICIAR
S ‘ hembras de 40 kg raza landrace San Dimas Huachimetas de Arriba
1 macho de 40 kg raza landrace 3 San Dimas Huachichiles
[
200 kg de alimento balanceado San Diego de : ;
Toranz Santiago Papasquiaro

* Incluye por parte del proveedor, entrega directamente en la comunidad a beneficiar.

* El proveedor debera entregar al DIF estatal en original y copia: recibo de entrega del proyecto, debera
detallar el contenido de lo entregado y recabar sello de la localidad y la firma de recibido del
representante del grupo de desarrollo o de un integrante del mismo, y un integrante del comite de
contraloria social, adjuntando copias de credenciales oficiales con fotografia, curp y comprobante de
domicilio de quienes reciben y memoria fotografica de la entrega (minimo 10 fotografias durante el
proceso de entrega), de acuerdo al anexo expedientes tecnicos y actas de entrega recepcion.

*El traslado de los insumos que componen el proyecto, la alimentacion y hospedaje corren a cuenta de =
la empresa, el DIF Estatal, los sistemas municipales DIF y los beneficiarios no son los responsables
de estos gastos

//
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12.- CARTA DESCRIPTIVA DE PROYECTO:
FORTALECIMIENTO DEL PROYECTO PRODUCCION Y VENTA DE LOS DERIVADOS DEL CERDO CON

CAPACITACION

FORTALECIMIENTO DEL PROYECTO PRODUCCION Y VENTA DE LOS

DERIVADOS DEL GERDO CON CAPACITACION

CANTIDAD

CARACTERISTICAS DEL EQUIPO

OBJETIVO GENERAL:

economia

industrializacion y venta de los productos

familiar

derivados del cerdo.

CANTIDAD
DE
PROYECTO
)

MUNCIPIO
SA
BENEFICI
AR

fortalecer la
mediante la

COMUNIDAD
ESA
BENEFICIAR

Sierra para carne y hueso de mesa fabricada en aluminio

Malino para carne Eléctrico de 1 hp, Tamafio del disco 220, Tamario
de la navaja 110, Material Acero inoxidable, Produccion por hora 360,

Potencia 745 W

Mesa de trabajo de polietileno 1.83 x 76 x 74

Bascula digital capacidad 40 kg

Tabla para picar 30 x 40 de polietileno de 1/2" de espesor

Cuchillos de 8"

Chairade 10"

Embudo para chorizo de acero inoxidable

Charola rectangular de aluminio 35x50

Vaporera # 34

Colador redondo 8" de acero inoxidable

Refrigerador automatico 10 pies

Licuadora semi industrial Capacidad de 2L, Potencia 1800 W,
Velocidad de rotacion 3000 rpm

Cazo de acero inoxidable de 50 |

Soplete con Manguera para gas (10 mts) y regulador

Tanque de gas de 30 kg (lleno)

Pala de madera para el cazo

Colador de 28 cm de didmetro x 12 de profundidad para carnitas

Kit de limpieza (escoba, trapeador, cubeta de 20 Its, 5 mts de franela)

San Dimas

Las Pintas

* Incluye por parte del proveedor, entrega directamente en la comunidad a beneficiar, con garantia de
un afo Qe la maquinaria electrica a partir de la entrega.
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* El proveedor debera entregar al DIF estatal en original y copia: recibo de entrega del proyecto, debera
detallar el contenido de cada equipo entregado y recabar sello de la localidad y la firma de recibido del
representante del grupo de desarrollo o de un integrante del mismo, y un integrante del comite de
contraloria social, adjuntando copias de credenciales oficiales con fotografia, curp y comprobante de
domicilio de quienes reciben y memoria fotografica de la entrega (minimo 10 fotografias durante el
proceso de entrega, instalacion y capacitacion). de acuerdo al anexo expedientes tecnicos y actas de

entrega recepcion.

*El traslado de los insumos del proyecto, la alimentacién y el hospedaije corren a cuenta de la empresa
, el DIF Estatal, el sistemas municipal DIF y los beneficiarios no son los responsables de estos gastos

CARTA DESCRIPTIVA DE CURSO DE CAPACITACION

NOMBRE DEL CURSO: INDUSTRIALIZACION DEL

OBJETIVO GENERAL: Al terminar el curso el participante

CERDO aplicara, las técnicas para elaborar productos industrializados a
HRS. TEORIA 10 SESIONES: 5 DE partir de la carne de cerdo con la finalidad de obtener un producto
8 HRS. final con valor agregado.

HRS. PRACTICA 30
HRS. TOTALES 40
Di |H [ TEMA OBJETIVO | ACTIVIDADESA | MATERIA | TECNICAS | MATERI | MATERI | TIPODE
a [R DESARROLLAR | LESDE DE AL ALY EVALUAC
PRACTIC | INSTRUCC | DIDACTI | EQUIPO | ION
A ION co A
UTILIZA
R
1 |1 | Encuadre Motivacién | Inauguracion del Manual lectura hojasde | Sillas, n/a
del curso del grupo, curso presentacion | del curso, | comentada | rotafolio, | mesas y
informacion | del grupo, gafetes, marcado | rotafolio
delcursoe | introduccién, hojas de rde
integracion | objetivo del curso, | maquina, pintarrén
grupal expectativas, hojas de
reglas de rotafolio
operacion y marcadore
beneficios del s, lapiz y
curso; contratode | libreta de
aprendizaje y apuntes
dinamica de
integracion del
grupo
1 | *Evaluacion | *Conocer el | El participante Exposiiva | Formato | Sillas, Diagnostic
diagnostica | grado de contesta un Cuestionar mesasy | a,
dominio del | cuestionario io rotafolio | mediante
objetivo sencillo, prueba
general del | relacionado con el objetiva
Ccurso objetivo del curso.
ral

[
U
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1 | *Seguridad | *Queel Lectura comentada | Manual *Expositiva | *Hojas Rotafolio, | *Prueba
e higiene alumno y de Pintarrén, | objetiva
aplique las demostrativ | maquina | Sillasy
normas de a y mesas.
seguridad e marcado
higiene res
adecuadas
alas
herramienta
sy al taller
atrabajar

1 | 5 | Sacrificioy | El El Instructor Manual Expositiva | pintarron | Mesae Formativa,
destazado | participante | ensefia laforma del curso, |y 0 instrume | evaluacion
de un cerdo | aprendera adecuada del cuchillos, | demostrativ | pizarron, | ntosy mediante
criado en asacrificar | sacrificio y como ollas, a rotafolio | herramie | prueba
granja de y destazar | destazar el cerdo. | fablas, ntas de objetiva
mas 80 kgs. | el cerdo. agua, trabajo

mesa de
trabajo,
cazo,
contenedo
res,
soplete,
tanque de
gas y gas.

2 | 4 | Industrializa | : El El Instructor Manual Expositiva. | pintarron | Sillas, Formativa,
cion participante | expone acercade | delcurso, | Interrogativ | o mesas, evaluacién

reconocera | los principales hojas de a, lectura pizarron, | rotafolioy | mediante
los métodos de maquina, comentada | rotafolio | mesade | prueba
principales | conservacion, hojas de , lluvia de trabajo objetiva
métodos de | aplicacion del rotafolio ideas
conservacié | calor, sustancias marcadore
ne quimicas y s, lapizy
industrializa | Técnicas de libreta de
cion del elaboracion. apuntes
Cerdo
4 | Elaboracion | El El Instructor Manual Expositiva | pintarron | Sillas, Formativa,
de participante | expone y del curso, | demostrativ | o mesas, evaluacion
diferentes aplicard el | demuestrala hojas de a pizarron, | rotafolio, | mediante
tipos de método técnica para maquina, rotafolio | mesade | prueba
chorizo y para elaborar diferentes | hojas de trabajo, objetiva'y
longaniza. realizar tipos de chorizo rotafolio tablas la practica
diferentes marcadore para mediante
tipos de s, lapiz y cortar, lista de
chorizo. libreta de cuchilles, | cotejo
apuntes. tripa
Especias, natural,
vinagre entre
entre otros ofros (lo
(lo que el que el
instructor instructor
solicite). solicite).

3 | 2 | Elaboracion | El El Instructor : Manual Expositiva | pintarron | Sillasy Formativa,
de Queso participante | exponey del curso, | demostrativ | o mesas evaluacion
de Pl]'jco‘ aplicara el demuestrala hojas de a pizarrén, mediante

Pl método técnica para maquina, rotafolio cuestionari

g o~
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para elaborar Queso de | hojas de ode
realizar el Puerco. El rotafolio opcion
producto participante realiza | marcadore multiple
Queso de la practica s, lapizy
Puerco. libreta de
apuntes.
Especias,
Quimicos.
Sal Nitro
3 El El Instructor Manual Expositiva | pintarrén | Sillas y Formativa,
Elaboracion | participante | exponey del curso, | demostrativ | o mesas evaluacion
de Chuleta | aplicarael | demuestrala hojas de a pizarrén, mediante
Ahumada método técnica para maquina, rotafolio cuestionari
para elaborar Chuleta hojas de ode
realizar el Ahumada. El rotafolio opcién
producto de | participante realiza | marcadore mdltiple
Chuleta la practica s, lapiz y
Ahumada libreta de
apuntes.
Especias,
Quimicos.
Sal Nitro
3 | Elaboracion | El El Instructor Manual Expositiva | pintarron | Sillas y Formativa,
de Tocino participante | exponey del curso, | demostrativ | o mesas evaluacion
aplicara el demuestra la hojas de a pizarrén, mediante
método técnica para magquina, rotafolio prueba
para elaborar tocino. El | hojas de objetiva
realizar la participante realiza | rotafolio
elaboracién | la practica marcadore
de Tocino s, lapizy
libreta de
apuntes.
Quimicos,
Condiment
0s
4 |4 | Elaboracion | El El Instructor Manual Expositiva | pintarrén | Sillas , Formativa,
de manteca | participante | exponey del curso, | demostrativ | o mesas , evaluacion
y carnitas aplicarael | demuestrala hojas de a pizarron, | tablas, mediante
método tecnica para magquina, rotafolio | cuchillos, | prueba
parala elaborar manteca, | hojas de refractari | objetiva
manteca, carnitas y asientos. | rotafolio 0s, ollas,
carnitas y El participante marcadore cazo,
asientos de | realiza la practica s, lapiz y pala,
cerdo. libreta de soplete,
apuntes, gas, etc.
cazo,
»
manteca, b
pala, )é
quimicos, ol
Condiment 1 /
0s. )
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4 | Elaboracion | El El Instructor Manual Demostrati | pintarron | Sillas, Formativa,
de Morcon, | participante | exponey del curso, | va 0 mesas , evaluacion
viseras, aplicarael | demuestrala hojas de pizarron, | tablas, mediante
chicharrén | métedo técnica para maquina, rotafolio | cuchillos, | prueba
deyescay | parala realizar morcon, hojas de refractari | objetiva
prensado elaboracion | viseras, chicharrdn | rotafolio 0s, ollas,

de morcén, | deyescay marcadore cazo,
viseras, prensado El s, lapizy pala,
chicharrén | participante realiza | libreta de soplete,
deyescay | lapractica apuntes, gas, etc.
prensado Condiment
osy
especias
5 | 4 | Elaboracion | El El Instructor Manual Demostrati | pintarron | Sillas, Formativa,
de Cueritos | participante | expone y del curso, | va 0 mesas , evaluacion
y Patitaen | aplicard el demuestra la hojas de pizarrén, | tablas, mediante
Escabeche | método técnica para méaquina, rotafolio | cuchillos, | prueba
parala realizar cueritos y hojas de refractari | objetiva
elaboracion | patitaen rotafolio 0s, ollas,
de cueritos | escabeche. El marcadore cazo,
y patitaen participante realiza | s, lapiz y pala,
escabeche | la practica libreta de soplete,
apuntes, gas, efc.
especias,
Condiment
oSy
vinagre

2 | Elaboracion | El El Instructor Manual Demostrati | pintarrén | Sillas, Formativa,
de carne participante | exponey del curso, | va 0 mesas , evaluacion
adobada aplicara el demuestra la hojas de pizarron, | tablas, mediante

método técnica para magquina, rotafolio | cuchillos, | prueba
para la realizar carme hojas de refractari | objetiva
elaboracién | adobada. El rotafolio 0s, ollas,
de carne participante realiza | marcadore cazo,
adobada la practica s, lapiz y pala,
libreta de soplete,
apuntes, gas, etc.
especias,
Condiment
08y
vinagre
Reflexion Conocerel | *Relatoria del Manual Panel pintarron | Sillas y Sumativa

1 final y grado de Instructor, respecte | del curso, 0 mesas mediante
conclusione | aprendizaje | del contenido del hojas de pizarron, Guia de
s del curso completo y magquina, rotafolio observacio

participante | el impacto que hojas de n

,asicomo | tendraen suvida rotafolio

realimentarl | personal. marcadore

08. *Exposicion de s, lapizy
cada libreta de
participante.*Ejecu | apuntes
cion de dinamica
grupal de acuerdo
al estado de animo

=T del grupo
.
/
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1 | Clausura Evaluarlos | Evaluacion del n/a Panel y n/a Sillas, N/A
del curso. resultados | cumplimiento de expositivas mesas y
del curso, las expectativas producto
exposicion | establecidas en las s
de los reglas de elaborad
productos operacién y 08

elaborados | contrato de
y enfrega aprendizaje,

de entregar
constancias | constancias de
de participacion y
participacid | exposicion de
n. productos
elaborados

* La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit sanitizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubrebocas para entregar uno diario a cada uno de los
participantes durante los dias que dure el curso, termémetro digital para checar la temperatura y jabén
liquido para manos (este material no es necesario que se quede en la comunidad).

* El capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva, a cada uno de los participantes, que
contiene: manual del curso, pluma, lapiz, goma, libreta profesional y sacapuntas, asi como el material e
insumos necesarios para realizar cada una de las practicas descritas en esta carta.

* El capacitador debera llevar y dejar de manera definitiva todos y cada uno de los ingredientes, los
insumos necesarios y suficientes para realizar cada una de las practicas descritas en la capacitacion (
incluye un cerdo en pie de granja de mas de 80 kg) , para la capacitacion se requiere llevar el tanque
con gas necesario para desarrollar la capacitacion y no utiliiizar el destinado del proyecto.

* El capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electrénico) a
DIF estatal, con la documentacién e informacion contenida en el anexo expediente técnico y actas de
entrega recepcion.

* El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador)
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacién y hospedaje d
capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. el DIF estatal, los siste
municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos. /

8
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13.- CARTA DESCRIPTIVA DE PROYECTO: )
PRIMEROS AUXILIOS Y PREVENCION DEL COVID -19 CON CAPACITACION

OBJETIVO GENERAL: proveer al
grupo de desarrollo de

instrumentos, conocimiento y
PROYECTO PRIMEROS AUXILIOS Y PREVENCION DEL COVID -19- CON CAPACITACION habilidades para que tengan
capacidad de respuesta ante una
emergencia médica.

MUNCIPIO A
BENEFICIAR

CANTIDAD DE CANTIDAD CARACTERISTICAS

COMUNIDAD A BENEFICIAR PROYECTOS DEL EQUIPO

Baumanometro
anaeroide campana
con manguera y
San Dimas El Chicural perilla en silicon
reforzado con
manometro

Estetoscopio con
manguera dual de
silicén y campana
doble con doble

Guanacevi Las Pomas membranay olivas
O rosca

termometro infrarrojo
para frente y mano

termometro digital
para lectura de
temperatura oral y

axilar
Canelas L.a Tembladora

6 oximetro de pulso
1 (dedo) profesional
medico

5lts Alcohol etilico de 96°

Durango Las Gueras 101s Gel antibacterial para
manos

cubrebocas tricapa

L quirtrgico desechable

bascula de piso
Tlahualilo Amapolas digital con capacidad
1 de 150 kg plataforma
de cristal con
apagado automatico

5 vendas elasticas de
5 cm de ancho por 5
mts de largo, 1 tijera
tipo hogar y oficina,

Gral. Simen Bolivar La Esperanza kit

100 piezas de gasas

e
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de algodon de 10x 10
cm, 100 piezas de
curitas, 2 cintas
adhesivas
microporosa 2.5 cm x
4.57 mts, 300 gr de
algoddn, 10 pares de
guantes de latex
mediano, 1 It de agua
oxigenada

*Incluye por parte del proveedor, entrega del proyecto en la comunidad beneficiada, (los insumos del
proyecto no se utilizaran en la capacitacion).

* Ademas el proveedor realizara la capacitacion en el tema de primeros auxilios conforme a la carta
descripitiva anexa

* El proveedor debera entregar al DIF estatal en original y copia: recibo de entrega de proyectos, debera
detallar el contenido y recabar sello de la localidad y la firma de recibido del representante del grupo
de desarrollo o de un integrante del mismo, del presidente del comite comunitario de contraloria social
o algun integrante del comite, adjuntando copia de credencial oficial con fotografia, curp y comprobante
de domicilio de quien recibe y memoria fotografica de la entrega (minimo 10 fotografias durante el
proceso de entrega y 30 de la capacitacion inicio, intermedia y final.). de acuerdo al anexo expedientes
tecnicos y actas de entrega recepcion.

*El traslado del proyecto , la alimentacion y hospedaje del capacitador corren a cuenta de la empresa
capacitadora, el DIF estatal, los sistemas municipales DIF y los beneficiarios no son los responsables
de estos gastos .

CARTA DESCRIPTIVA DE CURSOS DE CAPACITACION

NOMBRE DEL CURSO: PRIMEROS AUXILIOS BASICOS OBJETIVQ: Copoce_r y aplicar los cor!ocimigntos bésicos para dar
NUMERO DE SESIONES: 5 una atencion primaria eficaz ante algin accidente.
HRS. TEORIA: 6 | de 6 HRS, CADA UNA
HRS. PRACTICA:
24
TOTAL HRS. DEL
CURSO: 30 Nota : se entrega kit de frabajo a cada uno de los participantes
TEMA OBJETIVO | ACTIVIDADES | MATERIALE |TECNICAS | MATERIA | MOBILIARI | TIPO DE
A SDE DE L oY EVALUACI
b DESARROLLA | PRACTICA |[INSTRUCCI | DIDACTI |EQUIPOA |ON
| &2 | & R ON co UTILIZAR
2 | Generalidade | El El isntructor Plumones, Expositiva, | Computad | Sillas y N/A
s sobre la participante | expondra los lapiz y libreta | lectura ora, mesas en
aplicacion de | conoceralos | conceptos de apuntes comentada | cafionde | herradura
1 primeros conceptos basicos y proyeccio
auxilios basicos a explicara la n,
aplicar utilidad y pintarron,
durante algun | aplicacién de plumones q
accidente cada uno. P

‘\\J

-
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2 | Acceso El particpante | El instructor Manual de Expositiva e | Computad | Sillas y Formativa,

seguro conocerala | expondra temas | practicas, interrogativa | ora, mesas en evaluacion
manera y de como lapiz, cafionde |herradura | mediante
momento intervenir ante | plumones y proyeccio prueba
adecuado una situacion de | libreta de n, objetiva
para emergencia. apuntes pintarron,
intervenir. plumones

2 | Inyecciones, |El El instructor Manual de Expositivae | Computad | Sillas y Formativa,
medicamento | participante | expondra temas | practicas, interrogativa | ora, mesas en evaluacion
Sysu conocerael | conceptualesy | lapiz, cafionde |herradura | mediante
aplicacion metodo y literarios sobre | plumones y Droyeccio prueba

momento de | los metodos de | libreta de n, objetiva
aplicar aplicacién de apuntes pintarron,

inyecciones | inyecciones y plumones

asicomolas | las

generalidade | generalidades

sy que las

precauciones | personas deben

de los saber hacerca

medicamento | de su

S medicamento.

3 | Practica El El instructor Naranjas, Expositiva, | Computad | Mesas en Practica,
sobre participante | expone la geringas,guan | practica e ora, forma de evaluacion
inyecciones y | realizara el muestra acerca | tes, interrogativa | cafion de | herradura | mediante
medicamento | metodo de los metodos | alcohol torund proyeccio prueba
s adecuado de | antes as, plumones n, objetiva

aplicar aprendidos permanentes, pintarron,
inyecciones agua, plumones
basado en lo medicamento
aprendido y s inactivos en
revisara y diferentes
conocera las presentacione
presentacion s
es de los
medicamento
2 s utilizados
comunmente
3 | Hemorragias | El El instructor Manual de Expositiva. | Computad | Sillas y Formativa,
y heridas participante | expondra los practicas, interrogativa | ora, mesasen | evaluacion
conocera los | conceptos y lapiz, , lectura cafion de | herradura mediante
conceptos explicara que plumones,libr | comentada, | proyeccio prueba
basicos hacerencaso |etade lluvia de n, objetiva
acerca de los | de que se apuntes y ideas pintarron,
diferentes llegara a colores plumones
tipos de presentar una
heridas y herida o
hemorragias | hemorragia
y que hacer | dependiendo de
sise la magnitud y el
presentan metodo de
sutura basico.

3 | Practica El El instructor Manual de Expositiva, | Computad | Mesas en Practica,
sobre participante | expone y practicas, practicae ora, forma de evaluacion
hemorragias | eplicaralos | demuestralos | lapiz, interrogativa | cafion de | herradura mediante
y heridas metodos y metodos y plumones, proyeccio prueba

conceptos conceptos libreta de n, objetiva

3 basicos aprendidos en apuntes, pintarron,

aprendidos | este tema gasas, plumones
apositos,
agua, vendas
de 3cm,
tintura

/ '\——)
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roja,toallaftrap
0
Suturas El praticpante | El instructor Manual de Expositiva e | Computad | Sillas y Formativa,
aprenderay | expondra los practicas, interrogativa | ora, mesasen | evaluacion
conocera los | conceptos lapiz, plumon, cafion de | herradura mediante
metodosde | basicos y libreta de proyeccio prueba
sutura metodos a apuntes n, objetiva
basicos utilizar en la pintarron,
primarios asi | realizacion de plumones
€OMo su suturas
momento de
aplicacion
Practica El El instructor Manual del Expositiva, | Computad | Mesasen | Practica,
sobre suturas | participante | expone y CuUrso, agujas | practica e ora, forma de evaluacion
aplicara el demustra los de sutura interrogativa | cafion de | herradura | mediante
metodos metodos curva de 3-0 proyeccio prueba
adecuado adecudos para | con doble ojo, n, objetiva
pararealizar | realizar suturas | pollo crudo pintarron,
suturas desplumado, plumones
carrete de hilo
de pescar
Quemaduras | El particpante | El instructor Manual de Expositiva e | Computad | Sillas y Formativa,
conocera los | expone los practicas, interrogativa | ora, mesas en evaluacion
tipos de conceptos y lapiz, plumon, cafionde | herradura mediante
quemadura | manera de libreta de proyeccio prueba
existentesy | intervenir ante | apuntes n, objetiva
el tratamiento | los diferentes pintarron,
para dar. tipos de plumones
quemaduras
Fracturas El El instructor Manual de Expositiva e | Computad | Sillas y Formativa,
participante | expone los practicas, interrogativa | ora, mesas en mediante
conocera los | conceptos y lapiz, plumon, cafion de | herradura lista de
tipos de manera de libreta de proyeccio cotejo
fracturas intervenir ante | apuntes y el n,
existentes y | los diferentes material pintarron,
la manera tipos de necesario plumones
correctade | fracturas para realizar
intervenirlas la préctica
Fracturas El El instructor Manual de Expositiva e | Computad | Sillas y Formativa,
participante | expone los practicas, interrogativa | ora, mesas en mediante
conocera los | conceptos y lapiz, plumon, cafonde |herradura | lista de
tipos de manera de libreta de proyeccio cotejo
fracturas intervenir ante | apuntes y el n,
existentes y | los diferentes material pintarron,
la manera tipos de necesario plumones
correctade | fracturas para realizar
intervenirlas la practica
Reflexion Conocer el | *Relatoria del Manual del Panel pintarron | 20sillasy | Sumativa
final y grado de Instructor, curso, hojas 0 mesas mediante
conclusiones | aprendizaje | respecto del de pizarron, | acomodada | Guia de
del contenido del maquina,hoja rotafolio | sen observacion
participante, | cursos completo | s de rotafolio herradura
asi como y el impacto que | marcadores, //j
realimentarlo | tendra en su lapiz y libreta
S. vida personal. | de apuntes
*Exposicion de
cada ‘
participante.*Eje (
cucion de \)
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dinamica grupal ‘
de acuerdo al
estado de animo ‘
del grupo ‘
1 | Clausuradel |Evaluarlos | Evaluaciondel | Manual del Panel pintarron | 20sillasy | N/A
Ccurso. resultados cumplimiento de | curso, hojas 0 mesas
del curso y las expectativas, | de rotafolio pizarron, | acomodada
entregar reglas de con la rotafolio | sen
constancias | operacion y redaccion de herradura
de contrato de expectativas,
participacion | aprendizaje reglas de
operacion y
contrato de
aprendizaje

* E| capacitador entrega kit de trabajo de manera definitiva, a cada uno de los participantes, que
contiene: manual del curso, pluma, lapiz, goma, libreta profesional, sacapuntas y los insumos
necesarios referidos en el material de practica de esta carta descriptiva.

* De igual manera, el capacitador proporcionara material de préctica, didactico, mobiliario y equipo a
utilizar en la capacitacion. (no se debrera utilizar el material del proyecto en la capacitacion).

* E| capacitador debera entregar el expediente técnico (de manera impresa y en formato electronico) a
DIF Estatal, con la documentacion e informacién contenida en el anexo expedientes técnicos y actas de
entrega recepcion).

* El traslado de los insumos y materiales que se utilizaran en la capacitacion, el traslado del capacitador
a la comunidad y el regreso a la capital o lugar de origen, asi como la alimentacion y hospedaje del
capacitador, corren a cuenta de la empresa que impartira el curso. El DIF Estatal, los sistemas
municipales DIF y los beneficiarios no son responsables de estos gastos.

« La empresa capacitadora debera llevar al lugar donde se imparta la capacitacion, un kit satirizante que
incluya: tapete desinfectante, gel antibacterial, cubre bocas para entregar uno diario a cada uno de los
participantes durante los dias que dure el curso, termometro digital para checar la temperatura y jabon
liquido para manos (Este material se utilizara durante el tiempo que dure el curso, no es necesario que
se deje emja comunidad).

k>
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~ 14.- CARTA DESCRIPTIVA DE PROYECTO: .
INDUSTRIALIZACION Y COMERCIALIZACION DE LOS DERIVADOS DEL OREGANO CON

CAPACITACION
INDUSTRIALIZACION Y COMERCIALIZACION DE LOS DERIVADOS DEL
OREGANO :
OBJETIVO GENERAL: Producir, dar un
valor agregado y comercializar el oregano.
PROYECTO :\QUNGIPIO g(;MUNlDA
CANTIDAD CARACTERISTICAS DEL EQUIPO SA BENEFICIA | BENEFICIA
ENTREGAR
R R
1 magquina cribadora de orégano
1 bascula digital con capacidad de 40 kg.
1 cosedora para costal
1 Lerdo La Unidn
1 Maquina sellado de bolsa por calor300 Mm
100 Costales de rafia, capacidad 50 Kgs
100 Conos de hilo poliéster para cosedora de costales

* Incluye por parte del proveedor, realizar en la comunidad beneficiada, la entrega e instalacion del
equipo que integra el proyecto, con garantia de un afio a partir de la entrega y capacitacion de tres dias
en el correcto manejo de la maquinaria y el mantenimiento preventivo de la misma para que los
integrantes aprendan a utilizarla adecuadamente.

*El proveedor debera entregar al DIF estatal en original y copia: recibo de entrega del proyecto, debera
detallar el contenido de cada equipo entregado y recabar sello de la localidad y la firma de recibido del
representante del grupo de desarrollo o de un integrante del mismo, y un integrante del comite de
contraloria social, adjuntando copias de credenciales oficiales con fotografia, curp y comprobante de
domicilio de quienes reciben y memoria fotografica de la entrega (minimo 10 fotografias durante el
proceso de entrega, instalacion y capacitacion). de acuerdo al anexo expedientes tecnicos y actas de
entrega recepcion. /')
*El traslado de los insumos, la alimentacion y hospedaje de la o las persona (s) que entreguen el
proyeto, corren a cuenta del proveedor, El DIF Estatal, los sistemas municipales DIF y los
beneficiarios no son los responsables de estos gastos
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15.- CARTA DESCRIPTIVA DE PROYECTO:
PRODUCCION Y VENTA DE HUEVO, CARNE Y HORTALIZAS

OBJETIVO GENERAL.: Fortalecer la econimia de
PROYECTO PRODUCCION Y VENTA DE HUEVO, CARNE Y HORTALIZAS | los integrantes de grupos de desarrollo con la
produccion y venta de huevo, carne y hortalizas

COMUNIDAD A N
MUNCIPIO A BENEFICIAR PROYECTOS A | CANTIDAD | CARACTERISTICAS DEL EQUIPO
BENEFICIAR
ENTREGAR
San Luis del Cordero San José del Refugio 180 | Pollas de 6 semanas
Hidalgo Ignacio Valencia (Los 20 Pollos de § semanas
Alamitos)
Nazas Colonia Las Adjuntas 10 Bebederos de 4 ts.
120 Kgs. de alimento balanceado
Gallinero de 5 x 5 mts. Elaborado con
soportes de perfil tubular calibre 20,
1 con malla ciclonica calibre 13,
techado con laminas galvanizadas
acanaladas calibre 26
20 comederos de capacidad de 12 kgs
1 Tinaco de 1100 Its. Con niple, vélvula
doble rosca, codo y flotador
100 Mts. De manguera lisa calibre 35
3 40 terminales de tubo de 16 mm
200 Mts. De manguera con gotero a 30

cms.

200 Grs. Semilla de perejil

200 Grs. Semilla de rabano

200 Grs. Semilla cilantro

200 Grs. Semilla acelga

200 Grs. Semilla lechuga

200 Grs. Semilla espinaca

200 Grs. Semilla brocoli

200 Grs. Semilla coliflor

200 Grs. Semilla apio

200 Grs. Semilla jitomate

L7
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200

Grs. Semilla tomate verde

200

Grs. Semilla zanahoria

200

Grs. Semilla col (repollo)

200

Grs. Semilla calabacita

200

Grs. Semilla chile poblano

200

Grs. Semilla chile jalapefio

200

Grs. Semilla cebolla

charolas de almacigo de 92 cavidades

25

Kgs. De sustrato pet most

carretilla calibre 22 capacidad 5 ft (70
litros)

pala grande, arillo metalico, fabricado
en acero al carbono con
recubrimiento galvanizado

azaddn con martillo para romper
terrones y penetrar la tierra, forjado
en una sola pieza de acero, con
mango de madera y ancho de hoja de
g

talacho-pico, 5 Ib, con mango de
madera

juego de jardineria de 4 piezas ( 1
trasplantador, 1 cuchara, 1 bieldo de
3 dientes y 1 cultivador, con longitud
de mango de madera de 15",
fabricados en acero al carbono)

Aspersora con mochila de 10 Its.

Hule para emplayar (rollo de 397
mts.)

Microtunel de 5x3x2 mts.

40

Mts. De malla ciclonica calibre 14
(1.75 mts. De altura por 69 mm.

20

Perfil tubular 1 x 2 calibre 20 de 6
mts.

* Incluye por parte del proveedor, entrega e instalacion del equipo armado (gallinero y microtunel) en la'

comunidad beneficiada,

* El proveedor debera entregar al DIF estatal en original y copia: recibo de entrega de proyectos,

{
\

detallar el contenido y recabar sello de la localidad y la firma de recibido del representante del grupo
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vistema para el Uesarrolio integral de 1a Famitia del £stado de Uurango

Licitacion Publica Nacional N° LP/E/DIF/012/2022 )

PRESTACION DE SERVICIOS DE CAPACITACION Y ADQUISICION DE BIENES PARA PROYECTOS COMUNITAROS DEL PROGRAMA DE SALUD Y BIENESTAR
COMUNITARIO.

de desarrollo o de un integrante del mismo, del presidente del comité comunitario de contraloria social
o algun integrante del comité, adjuntando copia de credencial oficial con fotografia, curp y comprobante
de domicilio de quien recibe y memoria fotografica de la entrega (minimo 10 fotografias durante el
proceso de entrega). de acuerdo al anexo expedientes técnicos y actas de entrega recepcion.

*El traslado de los insumos, la alimentacion y hospedaje del capacitador corren a cuenta del de la
empresa que impartira el curso, el DIF Estatal, los sistemas municipales DIF y los beneficiarios no son
los responsablprdtbestos gastos




